JALISCO . ;j

(JOBIFRNO DFL ESTADO

Poder Ejecutivo

Comision de Adquisiciones y Enajenaciones

CONVOCATORIA

LICITACION PUBLICA LOCAL
LPL28/2015
Secretaria de Planeacion, Administracion y Finanzas.

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS,
DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION
PARA EL SISTEMA DIF JALISCO 2016.”



De conformidad a lo previsto por los articulos 1, 4, 5, 6, 8 fraccion Il, 51, 52 fraccion Xlll y 53 de la
Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado y el articulo 19 fraccién Il de su
Reglamento y del convenio de colaboracion celebrado con el Sistema para el Desarrollo Integral de
la Familia del Estado de Jalisco, la Secretaria de Planeacién, Administracion y Finanzas del Poder
Ejecutivo del Estado de Jalisco en coordinacién con la Comisién de Adquisiciones y Enajenaciones
del Gobierno del Estado, ubicadas en Prolongacion Avenida Alcalde numero 1221, Colonia
Miraflores, Zona Centro, C.P. 44270, en la ciudad de Guadalajara, Jalisco; invita a las personas
interesadas a participar en la licitacion Publica Local LPL28/2015, para la adquisicién de
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE
Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO 2016” en lo subsecuente “proceso de
adquisicion”, a realizarse con recursos del FONDO V RAMO 33 de conformidad a lo establecido en
las siguientes:

BASES

Para los fines de estas bases, se entendera por:

Ley Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado
Reglamento Reglamento de la Ley de Aqu|3|cE|cS>?aedsoy Enajenaciones del Gobierno del
Politicas y Politicas y Lineamientos para las Adquisiciones y Enajenaciones para el

Lineamientos
Secretaria /

Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco.

Secretaria de Planeacién, Administracién y Finanzas

Convocante

Comision Comisién de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco
Di < Direccidn de la Comisién de Adquisiciones de la Secretaria de Planeacion,

ireccion L 2 :

Administracion y Finanzas.
Padrén Padrén de Proveedores de Bienes y Servicios
- Prolongacién Avenida Alcalde No. 1221, Col. Miraflores, Guadalajara, Jalisco,
Domicilio ; : . C
(ingreso opcional por puerta posterior de Av. Magisterio s/n)

Propuesta La propuesta técnica y econémica que presenten los participantes

Participante

Persona Fisica o Juridica que presenta propuesta en el proceso de adquisicidon

Proveedor Participante Adjudicado
I.V.A. Impuesto al Valor Agregado
Sistema DIF
Jalisco Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco.
Contraloria Contraloria del Estado de Jalisco
Comité Comité de Adquisiciones y Enajenaciones del sistema para el Desarrollo Integral

de la Familia del Estado de Jalisco.
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Licitacion Publica Local LPL28/2015 “Alimentos para el programa de despensas,

desayunos escolares, embalaje y distribucién para el Sistema DIF Jalisco2016”

Domicilio DIF Av. Prolongacién Alcalde # 1220, Sector Hidalgo, C.P. 44270, Guadalajara
JALISCO Jalisco.

Proceso

1.- Las propuestas de los “PARTICIPANTES” deberan sujetarse a lo sefalado en los Anexos 1
(Incluye Anexos del “A” al “L” y del “1A” al “1AW”) 9 y 10.

1.1.  El volumen de los productos sefialados en el Anexo No. 1 podra sufrir variacion de +/-
(mas/menos) 25% en funcion de las posibles modificaciones que en su caso llegara a tener el
presupuesto asignado a esta compra, previo aviso de la CONVOCANTE con 30 treinta dias de
anticipacion.

1.2. La condicionante en relacion a la autorizacion presupuestal para el ejercicio 2016, para
la formalizacion del contrato implica, que el organismo se abstendra de hacerlo en tanto no
hubiera saldo disponible en la partida presupuestal autorizada para dicho ejercicio, lo anterior
en observancia del articulo 16 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Estado de
Jalisco, asi como los articulos relativos a la Ley de Presupuesto, Contabilidad y Gasto Publico
del Estado de Jalisco.

El servicio estara condicionado a la asighacion de liquidez de recurso considerando como
techo presupuestal fijado para dicha licitaciéon, pudiendo en su caso hacer la reduccién de
productos.

2. FECHA, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA.

Los bienes objeto de este “PROCESO”, se deberan entregar de conformidad a las fechas, lugares
y cantidades sefaladas en el Anexo No. 9, o en las instalaciones de los DIF Municipales indicados
en el Anexo No. 10, segun sea el caso

El PROVEEDOR, podrd entregar los bienes sehalados en el Anexo 1, Unicamente lo
correspondiente al mes de enero (segun Anexo 9), en su empaque comercial 0 en empaques
transparentes identificando el nombre del producto, contenido, nimero de lote y fecha de caducidad.
Las entregas restantes deberan apegarse a los disenos del Anexo 8. El azicar, harina de trigo, chile
guajillo, atun en agua, chicharo con zanahoria en tetra pack y galleta en forma de animalitos se
podran entregar en empaque comercial, solamente pegando las leyendas que el SISTEMA DIF
JALISCO solicita en etiquetas auto adheribles.

La impresién de leyendas y logotipos que debera de llevar el empaque de cada uno de los bienes
objeto de esta licitacién que sera de acuerdo a los colores e imagenes sefalados para cada producto
de conformidad al Anexo 8 de estas bases.

Todos los PROVEEDORES podran incluir marca o logotipo de la empresa que elabora los bienes
adjudicados.

Los PROVEEDORES deberan entregar la prueba de color de todos sus empaques a la Direccion de
Comunicacion Social del SISTEMA DIF JALISCO para su autorizacion, antes de fabricar las
bobinas y/o etiquetas correspondientes.

La transportacion de los “bienes” correrd por cuenta y riesgo del “PROVEEDOR”,
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responsabilizandose de que éstos sean entregados en el lugar y el plazo pactado en el pedido y/o
contrato.

El Equipo de transporte utilizado se debera apegar a lo sefalado en punto 5.13 Transporte de la
NOM-251-SSA1-2009.

3. JUNTA ACLARATORIA.
A este acto podra asistir, preferentemente, solo un representante del “PARTICIPANTE”.

La Junta se llevara a cabo a las 15:00 horas del dia 03 de Diciembre de 2015, en la planta baja
del Edificio de la Secretaria de Planeacion, Administracion y Finanzas ubicado en Prolongacion
Avenida Alcalde numero 1221, Colonia Miraflores, Zona Centro, C.P. 44270, en la ciudad de
Guadalajara, Jalisco; el registro para la junta de aclaracion sera en ventanilla Unica de proveedores,
en la que se dara respuesta Unicamente a las preguntas presentadas por escrito, conforme al modelo
del formato del Anexo 2, firmado por el “PARTICIPANTE” o su Representante. El anexo debera
entregarse a mas tardar a las 15:00 horas del dia 26 de Noviembre de 2015, en la Ventanilla de
Proveedores de la CONVOCANTE en el “DOMICILIO”.

La asistencia de los interesados no es obligatoria, sin embargo deberan aceptar lo ahi establecido,
en el entendido de que se podran modificar caracteristicas y/o especificaciones de los bienes y
aclarar dudas de las bases. La copia del acta respectiva quedara a la disposicién en la Direccion de
la Comision de Adquisiciones de la CONVOCANTE en el “DOMICILIO”, de lunes a viernes en dias
hébiles de 09:00 a 15:00 horas.

El acta que se genere de este evento forma parte integral de las presentes bases para los efectos
legales a los que haya lugar.

4. PUNTUALIDAD.

So6lo se permitira la participacion, en los diferentes actos, a los “PARTICIPANTES” registrados que
se encuentren al inicio de los mismos.

Si por causas justificadas no se inicia un acto a la hora sefalada, los acuerdos y actividades
realizadas por el “COMITE” y la “COMISION” sera valida, no pudiendo los “PARTICIPANTES”
argumentar incumplimiento por parte de la “CONVOCANTE”, del “SISTEMA DIF JALISCO”, del
“COMITE” y/o la “COMISION”.

5. OBLIGACIONES DE LOS “PARTICIPANTES”.

Ser productor o procesador o tener el respaldo de quien produzca o procese los productos ofertados;
poseer la capacidad administrativa, financiera, legal y técnica, para atender el requerimiento en las
condiciones solicitadas, reservandose la “CONVOCANTE” a solicitar la documentaciéon a los
“PARTICIPANTES” que acrediten tal circunstancia, en cualquier momento del proceso, si asi lo
considera conveniente.

Si resulta adjudicado, debera estar registrado y actualizado en el Padrén de Proveedores de Bienes y
Servicios del Gobierno de Jalisco. La falta de registro en el Padrén no impide su participacion, pero
es factor indispensable para firmar el contrato. Para efectos de inscripcion o actualizacion,
comunicarse a la Direccion de Desarrollo de Proveedor de la Secretaria de Planeacion,
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Administracién y Finanzas del Gobierno de Jalisco, al teléfono 38-18-28-18, o bien ingresar al médulo
“Adquisiciones de Gobierno”de la pagina de Internet www.jalisco.gob.mx .

Si el participante se encontrara dado de bajo o no registrado en el padrdén de proveedores, debera
realizar su alta en el término de 2 dias habiles a partir de la notificacion de resolucioén de adjudicacién
y la Direccion de Desarrollo de Proveedores determinard si su giro esta incluido en el ramo de bienes
0 servicios que participa. El hecho de no cumplir con lo anterior, de resultar conveniente, el contrato
se podra cancelar, celebrar con el segundo lugar o iniciar un nuevo proceso de adquisicion.

El participante debera ofertar su propuesta técnica y econdmica tanto por paquete alimentario
como poniendo el precio unitario de cada respectivo alimento.

5.1 PRESENTACION DE MUESTRAS FiSICAS.

Los “PARTICIPANTES” deberan entregar muestras fisicas de los bienes licitados (con las
especificaciones sefaladas en el Anexo 1 y del “1A” al “1AW?”) ofertadas en su propuesta
técnica Anexo No. 5 Estas seran las mismas que ofertaran en su propuesta y proveeran si resultan
adjudicados.

Los “PARTICIPANTES” entregaran las muestras, el dia 04 y 07 del mes de diciembre de 2015, de
9:00 a 14:00 horas, en dias habiles, en el Departamento de Aseguramiento de la Calidad del
SISTEMA DIF JALISCO ubicada en el “DOMICILIO DIF JALISCO”; de la siguiente forma:

De los productos sefalados en los Anexos 1A al 1AC y del 1AW cuatro muestras de cada producto,
y del Anexo 1AD al 1AV treinta y cinco muestras de cada producto.

Los PARTICIPANTES podran presentar hasta tres marcas para cada producto, debiendo entregar la
misma cantidad de muestras para cada una de ellas. En caso de ser adjudicados entregaran
indistintamente cualquiera de las tres marcas propuestas; en caso de que alguna(s) de las marcas
propuestas no cumpla con las especificaciones, se le tendra por presentadas Unicamente
aquellas que reunan los requisitos solicitados.

Estas muestras deberan estar debidamente identificadas cada una con los datos generales del
PARTICIPANTE ademas de presentar la razén social de la empresa que las elabora y/o procesa,
junto con una relacién de todas las muestras que se entreguen. Las cuales en caso de ser
adjudicado el PROVEEDOR no podré cambiar o sustituir en calidad, marca (s) y presentacion.

Se debe tomar en cuenta que las muestras que se entreguen se tomaran como referencia para
futuros muestreos en caso de llegar a ser PROVEEDOR.

El no entregar las muestras, en los tiempos y bajo las formas establecidas en las presentes bases,
sera motivo de no acreditacion.

Se requiere que, adicional a la cotizacion que “EL PROVEEDOR?” realice por paquete alimentario en
su propuesta econdmica, se adjunte una lista de precios unitarios de los respectivos alimentos que
conformaran tales paquetes alimentarios, a efecto de que, de incumplir en la calidad de determinado
alimento y resultare procedente penalizar a “EL PROVEEDOR”, sélo sea en base al costo unitario
de cada alimento que haya incumplido y que conforma determinada despensa y/o desayuno escolar
que sea entregado durante el periodo correspondiente.

6.- CARACTERISTICAS DE LAS PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS.
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a) Cada propuesta debera ir dentro de un sobre cerrado conforme a lo solicitado en el
punto 7.3 inciso e) de las presentes bases.

b) Deberan dirigirse a la “COMISION” y/o a la “CONVOCANTE”, presentarse
mecanografiadas o impresas en original (NO MANUSCRITOS), preferentemente elaboradas
en papel membreteado del “PARTICIPANTE” o en papel blanco sin membrete.

c) Toda la documentacion redactada por el “PARTICIPANTE” debera ser presentada en
espaiol, y conforme a los anexos establecidos para tal fin.

d) Unicamente podran presentarse certificaciones, folletos, catalogos o cualquier tipo de
documento informativo en el idioma original, anexando traduccién simple al esparol.

e) El “PARTICIPANTE” o su Representante Legal, debera firmar en forma autégrafa
toda la documentacion preparada por él.

f) Los “PARTICIPANTES” deberan presentar una sola propuesta para el “PROCESO”
de acuerdo al anexo 6.

Q) La proposicién no debera contener textos entre lineas, raspaduras, alteraciones,
tachaduras ni enmendaduras.

h) La Propuesta Técnica debera presentarse de acuerdo al formato del Anexo 5, que
debera de contener como minimo las especificaciones contenidas en el Anexo 1 (Incluye
Anexos del “A” al “L” y del “1A” al “1AW”) de las bases.

i) La propuesta econémica debera presentarse de acuerdo al formato del Anexo 6,
indicando los precios en Moneda Nacional. Las cotizaciones deberan incluir todos los costos
e impuestos involucrados, por lo que una vez presentada la propuesta no se aceptara
ningun costo extra.

j) Las ofertas deberan realizarse con estricto apego a las necesidades minimas
planteadas por la CONVOCANTE en las presentes bases, de acuerdo a la descripcion de los
bienes requeridos, so pena de descalificacion.

K) Mencionar si los precios cotizados seran los mismos en caso de que el “COMITE”
opte por adjudicar parte de los bienes, de no hacerlo se entendera que sostiene los precios
para cualquier volumen de adjudicacion.

1) Ser foliados en forma consecutiva todas y cada una de las hojas de los documentos
que integran las propuestas (Técnica y Econémica).

DESARROLLO DEL PROCESO.

7.1. ETAPA DE ACREDITACION DE LAS EMPRESAS.

Todos los PARTICIPANTES deberan estar acreditados para participar en este proceso. Esta primera
etapa se llevara a cabo del dia 08 y 09 de diciembre del 2015 a partir de las 09:00 hrs. y hasta las
14:00 hrs. en la Direccién Juridica de la CONVOCANTE ubicada en el DOMICILIO.
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DOCUMENTOS REQUERIDOS PARA LA PRIMERA ETAPA:

7.1.1. Los PARTICIPANTES que ya participaron en otras licitaciones de la CONVOCANTE y
que no hayan tenido modificaciones en la sociedad o cambio de representante legal.

a) Carta original en hoja membretada de la empresa, firmada por el Representante Legal, en
donde se indique:

* El nUmero y nombre de la licitacién donde participd y que fue acreditado para presentar sus
propuestas.

* Numero de escritura publica del acta constitutiva de la empresa y sus modificaciones, fecha y
lugar de expedicién, nombre del notario publico especificando si es titular o suplente y nimero de
notaria publica, fecha de inscripcion en el Registro Publico de Comercio, tomo, libro, numero de
inscripcion o documento para PARTICIPANTES Personas Morales o numero del acta de nacimiento
para PARTICIPANTES Personas Fisicas.

Al final de esta carta, debera de incluirse el siguiente texto: “manifiesto bajo protesta de decir verdad
que no me encuentro en ninguno de los supuestos del art. 19, de la LEY y que los datos asentados
con anterioridad son correctos y que no me ha sido revocado el poder, por lo que en caso de falsear
los mismos me conformo con que se me apliquen las medidas disciplinarias tanto a mi, como a mi
representada, en los términos de la LEY, incluyendo la descalificaciéon de la Licitacién en el que
participo y que se cancele el registro de mi representada del padrdn de proveedores del Gobierno del
Estado”.

b) Original y fotocopia del Formato de alta en el Registro Federal de Contribuyentes del
domicilio fiscal principal o matriz, el cual debera demostrar que es un PARTICIPANTE establecido en
el Estado de Jalisco, y cédula de identificacién fiscal.

c) Original y Copia de Licencia Municipal Vigente, la cual debera demostrar que es un
PARTICIPANTE establecido en el estado de Jalisco.

d) Original y fotocopia del registro del SIEM Vigente (Sistema de Informacién Empresarial
Mexicano) o de la Camara correspondiente Vigente.

e) Copia del Acuse de recibido de las muestras por el Departamento de Aseguramiento de la
Calidad del SISTEMA DIF JALISCO.

f) Original y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador publico registrado
ante la S.H.C.P. de los ejercicios 2012 y 2013, asi como declaraciéon anual del 1.S.R. 2014 en los
cuales se debera acreditar obligatoriamente un capital contable minimo de $200°000,000.00
(doscientos millones de pesos), debidamente presentados ante la S.H.C.P., lo cual se comprobara
con el sello original de recibido por dicha dependencia y/o, en su caso, el acuse de recibo que se
genera por medios remotos de comunicacion electronica; asimismo debera anexar copia certificada
por notario publico de la cedula profesional de dicho contador y copia simple de su registro ante la
S.H.C.P.

g) Original y Copia de contratos que comprueben que el PARTICIPANTE cuenta con una
experiencia minima de 3 afos, como proveedor de armado y distribucion de Despensas Integradas
de Alimentos y Desayunos Escolares para programas de Asistencia Social.
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7.1.2. Los PARTICIPANTES que participan por primera vez en licitaciones de Ila
CONVOCANTE o aquéllas que hayan tenido modificaciones en la sociedad o cambio de
representante legal.

a) Original y fotocopia del registro del SIEM Vigente (Sistema de Informacion Empresarial
Mexicano) o de la Camara correspondiente Vigente.

b) Original y fotocopia del Formato de alta en el Registro Federal de Contribuyentes del
domicilio fiscal principal o matriz, el cual debera demostrar que es un PARTICIPANTE establecido en
el Estado de Jalisco, y cédula de identificacién fiscal.

c) Original y fotocopia de identificacion del Representante Legal.

d) Original o copia certificada ante Notario Publico del poder notarial y fotocopia, con el que se
acredite la personalidad del Representante Legal tanto para los PARTICIPANTES Personas Morales,
como de los PARTICIPANTES Persona Fisicas, mediante Poder General para actos de
administracion, Especial o de Dominio, que la faculte para que comparezca a la licitacion a celebrar y
a la firma del contrato que resulte del mismo. Subrayando con marca textos en las fotocopias los
datos relevantes.

e) Original y copia del acta constitutiva de los PARTICIPANTES persona MORAL o en su caso
acta de nacimiento tratandose de los PARTICIPANTES persona fisica.

f) Original y copia de la identificacion oficial de la persona que comparezca a la acreditacién, y
del representante legal del PARTICIPANTE.

g) Carta original membretada del PARTICIPANTE donde manifiesta bajo protesta de decir
verdad que no se encuentra en los supuestos del articulo 19 de la LEY.

h) Original y Copia de Licencia Municipal Vigente, la cual debera demostrar que es un
PARTICIPANTE establecido en el estado de Jalisco.

i) Copia del Acuse de recibido de las muestras por el Departamento de Aseguramiento de la
Calidad del SISTEMA DIF JALISCO.

i) Original y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador publico registrado
ante la S.H.C.P. de los ejercicios 2012 y 2013, asi como declaracion anual del I.S.R. 2014 en los
cuales se debera acreditar obligatoriamente un capital contable minimo de $200°000,000.00
(doscientos millones de pesos), debidamente presentados ante la S.H.C.P., lo cual se comprobara
con el sello original de recibido por dicha dependencia y/o, en su caso, el acuse de recibo que se
genera por medios remotos de comunicacion electronica; asimismo debera anexar copia certificada
por notario publico de la cedula profesional de dicho contador y copia simple de su registro ante la
S.H.C.P.

k) Original y Copia de contratos que comprueben que el PARTICIPANTE cuenta con una
experiencia minima de 3 afos, como proveedor de armado y distribucién de Despensas Integradas
de Alimentos y Desayunos Escolares para programas de Asistencia Social.

NOTAS:
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1.-Los originales o copias certificadas una vez cotejadas seran devueltos a los PARTICIPANTES,
quedando en poder de la CONVOCANTE unicamente las fotocopias para integrar el expediente de la
licitacién.

2.- Para facilitar la revision de los documentos, se recomienda entregarlos en dos carpetas, en una
deberan estar los originales y en otra las copias. Los originales que no se puedan perforar, deberan ir
dentro de micas para estas carpetas.

3.- Los PARTICIPANTES que se hayan acreditado satisfactoriamente, recibirdn un pase para poder
participar en la etapa correspondiente a la entrega de los sobres, con la propuesta técnica y la
econdémica respectivamente.

7.2. PRESENTACION DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS Y APERTURA DE
PROPUESTAS TECNICAS.

Este acto se llevara a cabo a las 17:00 horas del dia 11 de diciembre de 2015, en la Sala de
Juntas del mezzanine, ubicada en “EL DOMICILIO” de la “CONVOCANTE”.

Documentos que debe contener el sobre de la propuesta técnica.
a) Original de Carta Proposicion conforme al (Anexo 3).
b) Acreditacién (Anexo 4)

c) Original de Propuesta Técnica, conforme al (Anexo 5), que debera de contener como minimo las
especificaciones contenidas en el Anexo 1 (Anexos del “A” al “L” y del “1A” al “1AW”) de las
bases.

d) Carta de acreditacion de las empresas. (Emitido por la Direccidén Juridica de la CONVOCANTE,
de acuerdo a lo establecido en el numeral 7.1 de las presentes bases. )

e) En aquellos casos en los cuales el PARTICIPANTE no produzca o procese directamente los
bienes ofertados, debera presentar Original de Escrito del Productor o Procesador en donde
manifieste su respaldo al “PARTICIPANTE” el cual se presentara en formato libre que debera
contener como minimo:

1.- Nombre, razén social.

2.- Domicilio donde se fabrican o procesan los bienes ofertados.

3.- Producto que fabrica, produce o procesa.

4.- Manifestacion de autorizacién para que la CONVOCANTE realice las visitas de verificacién que
considere necesarias.

(Manifestacion de procesamiento de bienes). Escrito del PARTICIPANTE
manifestando bajo protesta de decir verdad que los productos ofertados, son producidos y/o
procesados’ en el Estado de Jalisco, a excepcién de la pasta para sopa, pasta para sopa
con fibra, sardina en salsa de tomate, atin en agua, y lenteja los cuales deberan ser
productos de procedencia nacional. En dicho escrito se debera indicar el nombre de los
productos, empresa que produce y/o procesa, domicilio en donde se produce y/o procesa el

1 < z . . . . .

Deberi entenderse por término “procesado” como una secuencia de operaciones ordenadas (Operaciones Fisicas de
Acondicionamiento, Reacciones Quimicas y Operaciones Fisicas de Separacidn) necesarias para transformar un producto
inicial (Materia Prima) en un producto final. El envasado y/o empacado no se considerard dentro del término “procesado’.
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producto, detallando brevemente el(los) proceso(s) a los cuales se sometidé el mismo, asi
como el origen primario? del producto.

f) Calendario de entregas conforme al Anexo 9.

g) Escrito del PARTICIPANTE manifestando bajo protesta de decir verdad que los productos
ofertados, son producidos y/o procesados en el estado de Jalisco, a excepcidn de la pasta para sopa,
pasta para sopa con fibra, café soluble, atin en agua, fécula de maiz, sardina, galleta salada,
garbanzo, chicharo con zanahoria y ensalada de legumbres debiendo ser estos productos
nacionales, la lenteja puede nacional o importada; En dicho escrito se debera indicar el nombre de
los productos, empresa que produce y/o procesa, domicilio en donde se produce y/o procesa el
producto, detallando brevemente el proceso(s) a los cuales se sometié el mismo, asi como el origen
primario del producto.

h) Escrito del PARTICIPANTE manifestando lo siguiente:

o Su conformidad y autorizacién para que en el caso de salir adjudicado, LA CONVOCANTE
practique andlisis de laboratorio a sus productos maximo una vez por mes durante el periodo de sus
entregas, asi como su recepcion del resultado que arrojen dichos analisis, que sean realizados por
Laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion, Asociacion Civil, por su siglas EMA, A.C.; y que sean asignados por el propio
proveedor recibird los resultados emitidos en el entendido de que los métodos analiticos a ser
aplicados para la determinacién de los parametros son competencia del Laboratorio de Ensayo;
debiendo sufragar el PROVEEDOR, los costos asi como realizar el pago correspondiente
directamente en el laboratorio acreditado, en un plazo no mayor a 10 dias (habiles) después de
haber sido notificado por la Direccion de Seguridad Alimentaria de la CONVOCANTE.

o En caso de existir duda de algun parametro reportado por el laboratorio, “el SISTEMA DIF
JALISCO”, a través de la Direccién de Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras, por una
sola ocasion, a otro laboratorio que cuente con métodos acreditados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion, Asociacion Civil, por sus siglas EMA, A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo
andlisis, cuyo costo sera cubierto por “LA CONVOCANTE” y, de ello, se le notificara a “EL
PROVEEDOR”. Sin embargo, en caso de que la duda la plantee y la justifique “EL PROVEEDOR”,
serda éste quien cubra los costos de la nueva revision.

Se definira en conjunto entre el PROVEEDOR vy la Direccion de Seguridad Alimentaria del SISTEMA
DIF JALISCO, los parametros que se analizaran para cada producto y la frecuencia de estos analisis
dependiendo de las caracteristicas de cada uno.

o Manifestar su compromiso de notificar mensualmente al departamento de Aseguramiento de
calidad del SISTEMA DIF JALISCO el numero de lote de los productos a entregar.

o Autorizar las auditorias y revisiones apegadas a la documentaciéon interna de calidad,
instalaciones, procesos, materias primas y productos del PROVEEDOR, con la finalidad de verificar
el cumplimiento de la NOM-251-SSA1-20009.

i) Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad y autorizacién para que en el caso de
salir adjudicado, LA CONVOCANTE y/o EL SISTEMA DIF JALISCO pueda retener y aplicar las

* Deberi entenderse por origen primario el lugar donde fue terminado el producto que sufrié una transformacién y/o lugar
donde fue cosechado aquellos productos que son del campo.
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cantidades que se generen por concepto de penas convencionales, de los importes que la
CONVOCANTE y/o EL SISTEMA DIF JALISCO deba cubrir por concepto de pago de facturas. Lo
anterior, sin perjuicio de la garantia que deban otorgar de acuerdo a lo sefialado en el punto 15 de
estas bases.

j) Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad y reconocimiento expreso que, de
conformidad a lo dispuesto por los articulos 1, fracciones | Y I, 17, 18 fracciones I, II, IV, Vy VI , 24
fraccién 1l y 32 fracciones V, VI, VII del Cédigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco, asi como
por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 9, 10, 25 y 26 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del
Estado de Jalisco, en vinculacién con lo regulado por los numerales 1, 2, fracciones | y lll, 4, 5, 8, 9
fracciones VII y IX, 10, 19 Y 37 de las Politicas y Lineamientos para las Adquisiciones y
Enajenaciones del Sistema para el Desarrollo integral de la Familia del Estado de Jalisco, asi como
en lo dispuesto por el articulo 61, fracciones | y Il, incisos a) y b), de la Ley Organica del Poder
Ejecutivo del Estado de Jalisco, LA CONVOCANTE y/o EL SISTEMA DIF JALISCO, representada
por su Director General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal para llevar a
cabo los procedimientos relativos a incumplimientos a la calidad de los productos suministrados o por
retrasos en sus entregas asi como para determinar y hacer exigibles las penas convencionales
derivadas de los incumplimientos en que llegare a incurrir el PROVEEDOR, asi como para rescindir
el contrato en cualquiera de los casos previstos en el mismo y para determinar y hacer exigibles las
sanciones que resultaren a su cargo en caso de rescision del mismo.

k) Original y/o copia certificada que acredite que EL PARTICIPANTE cuenta por lo menos con un
almacén con certificacion ISO 22000:2005 Norma equivalente al a NMX-F-CC-22000-NORMEX-
IMNC-2007 vigente para todo el afio 2015 y 2016; emitido por un organismo de certificacién
internacional con alcance para actividades de armado de despensas. Asi también debera entregar
carta, manifestando bajo protesta de decir la verdad, que las instalaciones de almacenaje se
encuentran dentro de la Zona Metropolitana de Guadalajara; en dicha carta debera indicar la
direccion completa del inmueble en cuestion.

I) (Penas convencionales) Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad vy
autorizacion para que en el caso de salir adjudicado, la CONTRALORIA pueda retener y aplicar
las cantidades que se generen por concepto de penas convencionales, de los importes que el
SISTEMA DIF JALISCO deba cubrir por concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio
de la garantia que deban otorgar de acuerdo a lo sefialado en estas bases.

m) (Incumplimiento de calidad en productos) Escrito del PARTICIPANTE manifestando su
conformidad y reconocimiento expreso que, de conformidad a lo dispuesto por los articulos 1,
fracciones | Y I, 17, 18 fracciones |, Il, IV, V y VI , 24 fraccién lll y 32 fracciones V, VI, VII del
Cddigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8,
9, 21 y 22 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado, asi como los
diversos numerales 1, 17, 21 y 28 del Reglamento de la Ley de Adquisiciones en cita, en
vinculacion con lo regulado por los ordinales 1, 2, fracciones | y Ill, 4, 5, 8, 9 fracciones VIl y IX,
10, 19 Y 37 de las Politicas y Lineamientos para las Adquisiciones y Enajenaciones del Sistema
para el Desarrollo integral de la Familia del Estado de Jalisco, asi como en lo dispuesto por los
articulos 8 y 50 de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, el SISTEMA DIF
JALISCO, en apoyo con la CONTRALORIA, tiene todas las facultades, atribuciones y
competencia legal para llevar a cabo los procedimientos relativos a incumplimientos a la calidad
de los productos suministrados o por retrasos en sus entregas asi como para determinar y hacer
exigibles las penas convencionales derivadas de los incumplimientos en que llegare a incurrir el
PROVEEDOR, asi como para rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos en el
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mismo y para determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo en caso de
rescision del mismo.

n) Analisis de laboratorio. El PARTICIPANTE debera entregar, con caracter de obligatorio, los
resultados de analisis de los productos, con una fecha de expedicion no mayor a un mes, con los
que participara, realizado por un laboratorio de ensayo que cuenten con métodos analiticos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion Asociacion Civil (EMA). EI PARTICIPANTE
debera sufragar los gastos correspondientes al andlisis de los productos. Dicho analisis debera
apegarse a los requerimientos solicitados por el SISTEMA DIF JALISCO en el anexo 1 de las
presentes bases, cualquier resultado de inferior o inconcluso sera  consideracion de
descalificaciéon. La omision de este documento sera causal de descalificacién.

o) el original y/o copia certificada que acredite que EL PARTICIPANTE cuenta por lo menos con un
almacén con certificacién 1SO 22000:2005 Norma equivalente al a NMX-F-CC-22000-NORMEX-
IMNC-2007 vigente para todo el afno 2014 y 2015; emitido por un organismo de certificacion
internacional con alcance para actividades de armado de despensas. Asi también debera
entregar carta, manifestando bajo protesta de decir la verdad, que las instalaciones de
almacenaje se encuentran dentro de la Zona Metropolitana de Guadalajara; en dicha carta
deberd indicar la direccion completa del inmueble en cuestién.

7.3 Este acto se llevara a cabo de la siguiente manera:

a) A este acto debera asistir el “PARTICIPANTE” o un representante legal del mismo,
debidamente acreditado.

b) Los “PARTICIPANTES” que concurran al acto, firmaran un registro para dejar constancia
de su asistencia, el cual se cerrara a la hora que los “PARTICIPANTES” ingresen a la sala de
juntas.

c) En el momento en que se indique, ingresaran los “PARTICIPANTES” a la sala,
realizandose la declaracion oficial de apertura del acto, entregando su pase de acreditacion.

d) Se hara mencién de los miembros de la “COMISION” presentes.

e) Los “PARTICIPANTES” registrados entregaran los 2 sobres por separado cerrados en
forma inviolable, uno conteniendo la propuesta técnica y otro la propuesta econémica, sefialando
claramente nombre del “PARTICIPANTE”, Proceso y tipo de Propuesta (Técnica o Econémica),
en caso de omitir algin dato de los solicitados en este inciso, el Comité le solicitara al o los
“PARTICIPANTES” que cubran los requisitos solicitados para seguir con el acto.

f) Se procedera a la apertura de los sobres de las propuestas técnicas para verificar que
contengan, todos los documentos requeridos. en caso de omitir total o parcialmente el foliado de los
documentos solicitados, el Comité le solicitard al o los “PARTICIPANTES” que cubran el requisito
solicitado para seguir con el acto.

g) Cuando menos dos de los integrantes de la “COMISION” y los “PARTICIPANTES”
presentes que quisieran hacerlo, rubricaran todas y cada una de las hojas de las propuestas
técnicas, asi mismo todos los asistentes rubricardn los sobres cerrados que contengan las
propuestas econémicas.
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Los documentos presentados quedardn en poder de la “CONVOCANTE”; el analisis de las
propuestas técnicas sera efectuado por el “SISTEMA DIF JALISCO” bajo su responsabilidad; el
dictamen técnico seré emitido por el “COMITE”.

7.4. DICTAMEN TECNICO Y APERTURA DE LAS PROPUESTAS ECONOMICAS

Este acto se llevara a cabo a las 17:00 horas del dia 16 de diciembre de 2015, en la Sala de
juntas ubicada en el mezzanine de la “CONVOCANTE”, ubicada en el DOMICILIO, pudiéndose
adelantar o posponer la fecha sefialada si el COMITE lo considera conveniente, notificando de
manera escrita y oportuna a los “PARTICIPANTES”.

Documentos que debera contener el sobre de la propuesta econémica.

b) Anexo 6 (propuesta econdémica);
7.5. Este acto se llevara a cabo de la siguiente manera:

a) Se dara lectura del dictamen técnico donde se mencionara (n) al (los) “PARTICIPANTE” (s) que
puedan continuar ofertando y por lo tanto adquiera(n) el derecho a que se realice la apertura de su
(s) propuesta (s) econémica (s).

b) Se procedera a la apertura de los sobres que contienen las propuestas econdémicas para verificar
que contenga el documento requerido.

c) Se les regresara el sobre cerrado, de sus propuestas econémicas, transcurridos 15 quince dias
hébiles contados a partir del acto de fallo, a los “PARTICIPANTES” que hubiesen sido
descalificados, para lo cual se levantara y firmara, un acta circunstanciada dénde al participante que
se le regrese su sobre firmara de conformidad el recibirlo sin haber sido aperturado.

d) El Secretario Ejecutivo de la “COMISION” dara lectura de las propuestas econémicas o en su
defecto se anexara el cuadro econémico comparativo al acta de resolucion.

e) Cuando menos dos de los integrantes de la “COMISION” y los “PARTICIPANTES” presentes
que quisieran hacerlo, rubricaran todas y cada una de las hojas de las propuestas econémicas.

f) Se emitira acta opinion por la COMISION a efecto de que el COMITE emita el fallo
correspondiente.

Todos los documentos presentados quedaran en poder de la “CONVOCANTE” para su andlisis y
constancias de los actos.

8. CRITERIOS PARA LA EVALUACION DE LAS PROPUESTAS Y LA RESOLUCION DE
ADJUDICACION.

Las partidas objeto de este PROCESO se adjudicaran conjuntamente e integramente a un
solo Proveedor.

Para evaluar aspectos de las ofertas, objeto del presente proceso, a juicio del “COMITE” se
considerara:
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a) Precio ofertado

b) Calidad de los bienes ofertados
¢) Tiempo de Garantia

d) Plazo de entrega

e) Financiamiento de pago

Para la Adjudicacion de los contratos, se procedera conforme a los articulos 17, 19, 20 y 52 de la
“LEY”'

9. FACULTADES DEL COMITE y de la COMISION.

a) Dispensar defectos, errores y omisiones en las propuestas, cuya importancia en si no sea
relevante, siempre y cuando se presuma que el “PARTICIPANTE” no obr6 de mala fe, y que no
altere de manera sustancial la propuesta o el proceso, asimismo que no contravenga a lo dispuesto
en la Ley y, en su caso, a su Reglamento.

b) Adelantar o posponer las fechas de los actos de dictamen técnico y resolucion de
adjudicacion si asi lo considera conveniente, notificando de manera escrita y oportuna a los
“PARTICIPANTES”.

c) Si existiera error aritmético y/o mecanografico, reconocer el resultado correcto y el importe
total sera el que resulte de las correcciones realizadas, tomando como base el precio unitario.

d) El “COMITE”, la “COMISION” y la “CONVOCANTE” o quien ellos designen, podran
solicitar a los “PARTICIPANTES”, aclaraciones relacionadas con las propuestas.

e) Rechazar propuestas cuyo importe sea de tal forma inferior, que el “COMITE” considere
que el “PARTICIPANTE” no podria suministrar los “bienes” satisfactoriamente, por lo que incurrird
en incumplimiento.

f) Descalificar, declarar desierto, suspender o cancelar el proceso, de conformidad a lo
establecido en los puntos 10, 11, 12 y 13 de estas bases.

g) Podra adjudicar el contrato respectivo al “PARTICIPANTE” que hubiera obtenido el
segundo lugar de acuerdo al resultado del cuadro econdmico comparativo, en los supuestos
previstos en los ultimos parrafos de los puntos 15y 16.

h) Resolver cualquier situacion no prevista en estas bases, conforme a lo estipulado en el
articulo 52 de la LEY.

10. DESCALIFICACION DE “PARTICIPANTES”.

El “COMITE” y/o la “COMISION” descalificara total o parcialmente a los “PARTICIPANTES” por
cualquiera de las siguientes situaciones:

a) En los casos previstos en el Articulo 19 de la “LEY”

b) Cuando se compruebe su incumplimiento o mala calidad como “PROVEEDOR” del
Gobierno Federal, del Estado de Jalisco o Municipal o de cualquier entidad publica y que la
CONVOCANTE considere graves.
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c) Si un mismo socio o administrador forma parte de dos o mas de las empresas
“PARTICIPANTES”.

d) Cuando se presuma que existe arreglo entre los “PARTICIPANTES” para elevar los
precios de los “bienes” objeto del presente proceso.

e) Si se comprueba que al “PARTICIPANTE”, por causas imputables al mismo, se le
hubieren rescindido uno é mas contratos con el Gobierno Federal, del Estado de Jalisco o Municipal
o de cualquier otra entidad publica, en un plazo no mayor a seis meses anteriores a la fecha del
presente proceso.

f) Cuando la “CONVOCANTE”, “LA COMISION”, “EL SISTEMA DIF JALISCO” y/o el
“COMITE” tengan conocimiento, por escrito, de irregularidades que se consideren graves,
imputables al “PARTICIPANTE”, en el cumplimiento de algun contrato con el Gobierno Federal, del
Estado de Jalisco o Municipal o de cualquier otra entidad publica, en un plazo no mayor a seis meses
anteriores a la fecha del presente proceso.

g) Cuando alguno de los documentos preparados por el “PARTICIPANTE” no esté firmado
por la persona legalmente facultada para ello.

h) Si los documentos presentados tuvieran textos entre lineas, raspaduras, alteraciones,
tachaduras o enmendaduras.

i) Si la propuesta técnica incluye datos econémicos, que tenga referencia con el costo de los
“bienes” objeto del proceso.

j) Si presentaran datos falsos.

k) Por incumplimiento en cualquiera de los requisitos de las presentes bases y sus anexos,
ya que deberan apegarse a las necesidades planteadas por la “CONVOCANTE”, de acuerdo a las
caracteristicas y especificaciones de los “bienes”.

1) La falta de cualquier documento solicitado.

m) Si se comprueba que el “PARTICIPANTE” no demuestra tener capacidad financiera, de
produccion o distribucion adecuada.

n) Si el “PARTICIPANTE” establece comunicacién con el “COMITE” o la
“CONVOCANTE”, para tratar de influir en la evaluacién de su propuesta técnica o econémica, del
presente proceso.

0) Cuando el “PARTICIPANTE” niegue el acceso a sus instalaciones a la CONVOCANTE
en caso de que esta ultima decida realizar visita.

pP) En caso de que se encuentren inhabilitados por el Padrén del Proveedores del Gobierno
del Estado, o por alguna autoridad ya sea Municipal, Estatal o Federal en la contrataciéon de algun
bien durante el proceso de estos.

q) Cotizar parcialmente una partida.
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r) Presentar el documento solicitado en el punto 7.2 inciso €) incompleto o sin los requisitos
sefalados en dicho punto.

s) El no presentar todas y cada una de las muestras solicitadas conforme al punto 5.1, las
cuales deberan cumplir con las especificaciones solicitadas.

11. DECLARACION DEL PROCESO DESIERTO.

El “COMITE” y/o “LA COMISION” podra declarar parcial o totalmente desierto el PROCESO:

a) Cuando ningun “PARTICIPANTE” se registre o no se reciba ninguna propuesta en el acto
mencionado en el numeral 7.2 de las bases

b) Si a criterio del “COMITE” ninguna de las propuestas cubre los elementos que garanticen
ala “CONVOCANTE”, las mejores condiciones de calidad, precio, entrega, etc., y por lo tanto fueran
inaceptables.

c) Si no se cuenta por lo menos con una propuesta que cumpla con todos los requisitos
solicitados en estas bases.

d) Si después de efectuada la evaluacion técnica y econdmica no fuera posible adjudicar el
contrato a ningun “PARTICIPANTE”.

e) Por exceder del techo presupuestal autorizado para este proceso.
12. SUSPENSION DEL PROCESO.
El “COMITE” Y/O “LA COMISION” podra suspender parcial o totalmente el PROCESO:

a) Cuando se presuma que existe arreglo entre los “PARTICIPANTES” para presentar sus
ofertas de los “bienes” objeto del presente proceso.

b) Por orden escrita debidamente fundada y motivada de autoridad judicial en el ejercicio de
sus funciones; por la Contraloria del Estado con motivo de denuncias o inconformidades; asi como
por el “COMITE”, en los casos en que tenga conocimiento de alguna irregularidad.
c) Por exceder el techo presupuestal autorizado para este proceso.
d) Cuando se presuma la existencia de otras irregularidades.
En caso de que el proceso sea suspendido, se notificara a todos los “PARTICIPANTES”.
13. CANCELACION DEL PROCESO.
El “COMITE” Y/O “LA COMISION” podra cancelar parcial o totalmente el PROCESO:
a) En caso fortuito, de fuerza mayor o por razones de interés general.
o Péagina 15 de 30
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL28/2015

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL
SISTEMA DIF JALISCO 2016.”



b) Cuando se detecte que las bases del proceso exceden a las especificaciones de los
“bienes” que se pretende adquirir.

c) Por orden escrita debidamente fundada y motivada de autoridad judicial en el ejercicio de
sus funciones, por la Contraloria del Estado con motivo de denuncias o inconformidades, o por la
“CONVOCANTE” de tener conocimiento de alguna irregularidad.

d) Si se comprueba la existencia de irregularidades.
e) Por exceder el techo presupuestal autorizado para este proceso.
f) Si los precios ofertados por los “PARTICIPANTES” no aseguran a la “CONVOCANTE”

las mejores condiciones disponibles para su adjudicacion.

g) Si por causas imputables el proveedor no se firma el contrato o éste no entrega la
garantia de cumplimiento en el caso de que sea requerida.

En caso de que el PROCESO sea cancelado, se notificara a todos los ““PARTICIPANTES”.

14. ACTO DE EMISION Y NOTIFICACION DE LA RESOLUCION DE ADJUDICACION.

a) El “COMITE” emitird resolucién de adjudicacion dentro de los 10 (diez) dias habiles
contados a partir del dia siguiente del acto de apertura de los sobres que contienen las propuestas
economicas, pudiendo emitirse el mismo dia de dicho acto, si asi lo considera conveniente el
“COMITE”.

b) A este acto podra asistir un representante del “PARTICIPANTE” para oir la resolucién.

c) Los “PARTICIPANTES” interesados podran solicitar fotocopia de la resolucién a la
“CONVOCANTE” o bien podran acceder a la misma en la pagina web de la “CONVOCANTE” a los
ocho dias habiles siguientes a la fecha de su emision.

d) La resolucién de adjudicacion se le notificara a los PROVEEDORES y PARTICIPANTES, de
ser posible una vez concluida la sesién de COMITE respectiva.

15. GARANTIA PARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

Los “PROVEEDORES” deberan constituir una garantia a favor de la “CONVOCANTE”, tanto para el
cumplimiento de su contrato, como por la calidad, defectos y vicios ocultos de los bienes, en Moneda
Nacional, por un importe equivalente al 10% (diez por ciento) del monto total del contrato, L.V.A.
incluido, a través de fianza, cheque certificado, cheque de caja o en efectivo. Esta garantia debera
presentarla a mas tardar dentro de los 5 dias habiles siguientes a la firma del contrato, en el
“DOMICILIO”. En caso de no presentar la garantia sera causa de rescision de contrato. Esta
garantia, independientemente de su forma de presentacion, debera permanecer vigente por
15 quince meses a partir de la fecha de firma del contrato.

Los “PROVEEDORES” que opten por garantizar a través de fianza, ésta debera ser expedida por
afianzadora nacional y contener el texto del Anexo 7.
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En caso de que el “PROVEEDOR” no cumpla con lo establecido en este punto, el “COMITE” podra
adjudicar el contrato respectivo al “PARTICIPANTE” que hubiere obtenido el segundo lugar, de
acuerdo al resultado del cuadro comparativo econdémico que haya dado origen a la Resolucion de
Adjudicacién o bien proceder a un nuevo proceso, si asi lo determina conveniente la
“CONVOCANTE”.

16. FIRMA DEL CONTRATO.

Los “PROVEEDORES” se obligan a firmar el contrato, a mas tardar al 12° dia habil, contados a
partir de la fecha de la notificacion de la Resolucién de Adjudicacion, en el “DOMICILIO”. Una vez
recabadas todas las firmas, se le proporcionara un ejemplar.

Los “PROVEEDORES” o el Representante Legal que acuda a la firma del contrato, debera presentar
original de identificacién vigente con validez oficial (Pasaporte, Credencial para Votar o Cartilla del
Servicio Militar).

El contrato podra ser modificado de acuerdo a lo estipulado en el Articulo 17 de la LEY.

Si por causas imputables al PROVEEDOR, no se firma el contrato, el “COMITE” podra adjudicar el
contrato respectivo al “PARTICIPANTE” que hubiere obtenido el segundo lugar de acuerdo al
resultado del cuadro comparativo econémico que haya dado origen a la Resolucion de Adjudicacion
o0 bien proceder a un nuevo proceso si asi lo determina conveniente la CONVOCANTE.

17. ANTICIPO.
No se otorgara anticipo en el presente PROCESO.
18. FORMA DE PAGO.

El pago se realizard en moneda nacional, a los 21 veintitn dias habiles después de haber presentado
satisfactoriamente en el Departamento de Egresos los dias lunes y martes, de 09:00 a 14:00 hrs. los
siguientes documentos:

Factura original sellada de recibido por la Direccion de Seguridad Alimentaria y 6 copias

Se entiende por dias habiles los sefalados en el calendario laboral de la CONVOCANTE.
18.1. PAGOS PARCIALES

Se pagaran parcialidades debiendo presentar la siguiente documentacion:

a) Factura original y 6 copias.

b) Copia de las remisiones de entrega en el lugar sefialado por la CONVOCANTE, debidamente
firmadas y selladas de recibido.

19. DEMORAS.
Por la naturaleza de este proceso no se autorizaran prorrogas por demora alguna.

20. CASOS DE RECHAZO Y DEVOLUCIONES.
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En caso de detectarse defectos o incumplimiento en las especificaciones solicitadas en el contrato
y/o en las bases, el “SISTEMA DIF JALISCO” podra rechazar los “bienes”.

Se entiende como no entregados los “bienes” en términos del supuesto senalado en el parrafo
anterior, hasta en tanto sean aceptados por la CONVOCANTE, aplicandose las sanciones
establecidas en estas bases.

El “SISTEMA DIF JALISCO” podra hacer la devolucion de los bienes y el “PROVEEDOR” se obliga
a aceptarlos en el supuesto de que se detecten vicios ocultos o defectos de calidad durante la
vigencia del contrato.

21. SANCIONES.

21.1. La “CONVOCANTE” y/o “EL SISTEMA DIF JALISCO” podra rescindir el contrato en los
siguientes casos:

a) Cuando el “PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones del pedido y/o contrato.

b) Cuando hubiese transcurrido el plazo de prérroga que en su caso se le haya otorgado al
“PROVEEDOR” para la entrega de los bienes objeto del Proceso y se hubiera alcanzado la pena
convencional maxima estipulada en el punto 21.2.

c) En caso de entregar bienes o servicios con especificaciones o caracteristicas distintas a las
contratadas, siendo que el “SISTEMA DIF JALISCO” considerara estas variaciones como un acto
doloso y sera razon suficiente para la rescisién del contrato y la aplicacion de la garantia, ain cuando
el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los procesos legales que se originen.

d) En caso de incumplimiento del “PROVEEDOR?”, éste debera reintegrar los anticipos e intereses
correspondientes, conforme a una tasa igual a la aplicada para prérroga en el pago de Créditos
Fiscales segun lo establece la Ley de Ingresos del Estado de Jalisco asi como lo establecido en el
Cédigo Fiscal del Estado de Jalisco.

e) Cuando “EL PROVEEDOR” varie o modifique en todo o en parte las caracteristicas de
alguno(s) de los productos ofertados ya sea en contenido, peso, integracion, marcas, calidad
o tipo de producto ofertado.

f) Cuando “EL PROVEEDOR” no entregue la garantia de cumplimiento de contrato, en los
términos y condiciones senalados en el punto 15 de las presentes bases

g) Cuando “EL PROVEEDOR” no entregue los productos con las especificaciones y
caracteristicas senaladas en los Anexos 1, ydel “A” al “L” y del “1A” al “1AW”, de las
presentes bases.

h) Cuando “EL PROVEEDOR” se retrase en la entrega de alguno(s) o todos los productos por
3 tres dias consecutivos, conforme al calendario sefialado en el Anexo 9.

i) Cuando el proveedor no permita que se realicen las auditorias y/o verificaciones sefnaladas
en el punto 27.
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j) En cualquier otro caso senalado por la “LEY”
Para el caso de rescision de contrato, deberd observarse lo establecido en los puntos siguientes:

A) Se iniciara a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por escrito, por el SISTEMA
DIF JALISCO, el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple de los documentos
en que consten dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a
partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y
aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, EL SISTEMA DIF JALISCO
contard con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los
argumentos y pruebas que hubiere hecho valer el PROVEEDOR,; la determinacion de dar 6 no por
rescindido el contrato, debera ser comunicada al PROVEEDOR dentro de dicho plazo.

C) En caso de que se determine la rescisién del contrato y una vez que haya sido notificado el
PROVEEDOR, el SISTEMA DIF JALISCO procedera a cuantificar el importe de la sanciéon derivada
de la rescision y de la cual se le notificara al PROVEEDOR para que dentro de un término de cinco
dias contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacion, manifieste lo que a
sus intereses conviniera y aporte las pruebas que estimare convenientes, Unicamente respecto de la
cuantificacién de la sancion. Una vez transcurrido dicho plazo, EL SISTEMA DIF JALISCO procedera
a notificar al PROVEEDOR el importe de la sancion que le debera cubrir AL SISTEMA DIF JALISCO,
dentro de un plazo de cinco dias habiles contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos
dicha notificacion y en caso de que transcurra el plazo de cinco dias habiles de referencia, sin que el
PROVEEDOR haya realizado el pago, se considerara al PROVEEDOR en mora para todos los
efectos legales a que haya lugar.

En caso de rescision de contrato la sanciéon que debera cubrir “EL PROVEEDOR” a “EL
SISTEMA DIF JALISCO” sera por una cantidad equivalente al 10% del precio de los productos
no entregados finalmente en virtud de la rescision.

21.2. Penas Convencionales.
21.2.1 Se Aplicara la garantia de cumplimiento del contrato y calidad:

a) En caso de entregar bienes con especificaciones diferentes a las solicitadas por EL SISTEMA
DIF JALISCO; En este caso ademas se podra cancelar el total del pedido que se encuentre
pendiente de ser entregado por el proveedor, aun cuando el incumplimiento sea de una parte de
alguna partida.

b) En caso de no cumplir con alguna de las especificaciones y obligaciones contraidas en el
contrato derivado del PROCESO.

21.2.2 Aplicacion de penas convencional por retraso:

Cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte del PROVEEDOR en la entrega de los
productos, se aplicara a partir del primer dia de atraso respecto de la fecha maxima de entrega
indicada en el contrato, el 1% del importe total del producto entregado extemporaneamente durante
el mes.

21.2.3 Aplicacion de penas convencional por incumplimiento en calidad de los insumos
alimentarios por caracteristicas sensoriales, microbioldgicas, fisico-quimicas y toxicoldgicas.
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En caso de que el PROVEEDOR entregue cualquier producto con especificaciones o caracteristicas
distintas a las establecidas en estas bases, se aplicaran las siguientes penas convencionales:

1.- El 2% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo correspondiente
conforme al calendario de entregas (Anexo 9), cuando incumpla en caracteristicas fisico-quimicas,
independientemente del nimero de muestras que se tomen.

2.- El 3% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo correspondiente
conforme al calendario de entregas (Anexo 9), cuando incumpla en las caracteristicas
microbiol6gicas, independientemente del nimero de muestras que se tomen.

3.- El 2% del costo total del producto entregado durante el periodo correspondiente conforme al
calendario de entregas (Anexo 9), cuando entregue los productos en empaques o disefios no
autorizados por el DIF Jalisco.

La sancién maxima tanto por retrasos en la entrega de los productos, disefios 0 empaques no
autorizados, como por incumplimientos de calidad sera del 10% del monto total del pedido,
pudiéndose rescindir el contrato una vez que se haya llegado a la sancion maxima.

EL SISTEMA DIF JALISCO podra retener y aplicar las cantidades que se generen por concepto de
penas convencionales, de los importes que deba cubrir por concepto de pago de facturas. Lo
anterior, sin perjuicio de la garantia que el PROVEEDOR deba otorgar de acuerdo a lo sefalado en
el punto 15 de estas bases.

Para la determinacién de las penas convencionales, en caso de incumplimiento del PROVEEDOR,
en la calidad de los productos, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de los mismos, o bien
por retraso en la entrega de los bienes, se debera atender a los puntos siguientes:

A) Se iniciara a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por escrito, por EL SISTEMA
DIF JALISCO el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple de los documentos
en que consten dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a
partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y
aporte, en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, EL SISTEMA DIF JALISCO
contara con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente, considerando los
argumentos y pruebas que hubiere hecho valer el PROVEEDOR, y cuya determinacién debera ser
comunicada al PROVEEDOR dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por EL SISTEMA DIF JALISCO, la procedencia de la pena
convencional, se otorgara al PROVEEDOR un plazo de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia
siguiente a la fecha en que sea notificado, para que haga el pago del importe de la o las penas
convencionales. Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara al
PROVEEDOR en mora para todos los efectos legales correspondientes.

22. CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.

Los derechos y obligaciones que se deriven del contrato, no podran cederse en forma parcial o total
a favor de otra Persona Fisica o Persona Moral, con excepcion de los de cobro, en cuyo caso se
debera contar con la conformidad previa de “EL SISTEMA DIF JALISCO”.
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23. PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR.

Los “PROVEEDORES” contratados asumiran la responsabilidad total, en caso de que al suministrar
los bienes y servicios al “SISTEMA DIF JALISCO” infrinja los derechos de terceros sobre patentes,
marcas o derechos de autor.

24. RELACIONES LABORALES.

El “PROVEEDOR?” en su caracter intrinseco de patron del personal que emplee para suministrar los
bienes y servicios contratados, sera el Unico responsable de las obligaciones derivadas de las
disposiciones legales y demas ordenamientos en materia de seguridad social, sin que por ningln
motivo se considere patrén al “SISTEMA DIF JALISCO”

25. DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS.

El “PROVEEDOR” queda obligado ante el “SISTEMA DIF JALISCO” a responder por los defectos y
vicios ocultos de los bienes y servicios suministrados, asi como de cualquier otra responsabilidad en
que hubiere incurrido en los términos sefialados en el contrato respectivo y en el Cédigo Civil para el
Estado de Jalisco; en el entendido de que deberd someterse a los Tribunales del Primer Partido
Judicial del Estado de Jalisco, renunciando a los Tribunales que por razén de su domicilio presente o
futuro le pudiera corresponder.

26. INCONFORMIDADES
Las inconformidades se presentaran de acuerdo con lo establecido en el Titulo Séptimo de la LEY.

27. AUDITORIAS Y VERIFICACIONES A LAS INSTALACIONES DEL “PARTICIPANTE Y
PROVEEDOR”.

Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, se podran efectuar auditorias y/o
verificaciones en cualquier momento a las instalaciones de los “PARTICIPANTES Y/O DEL
PROVEEDOR” a efecto de corroborar la informacién manifestada en su propuesta (infraestructura,
capacidad de distribucién, servicios, etc.), que garanticen el total y estricto cumplimiento en cuanto a
especificaciones técnicas de calidad, volimenes y tiempos de respuesta solicitados.

Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones de la especificacion técnica de calidad, el
personal asignado se presentara con un oficio del “SISTEMA DIF JALISCO”, solicitando que se le
presten todas las facilidades para la misma, los “PARTICIPANTES Y/O PROVEEDORES” que
nieguen el acceso total o parcial a sus instalaciones podran ser descalificados del “PROCESO” si el
COMITE asi lo determinara bajo causas justificadas o en su caso podra rescindirse el contrato
respectivo.

28.- PRUEBAS DE CALIDAD.

El SISTEMA DIF JALISCO podré llevar a cabo mensualmente pruebas selectivas de los lotes de los
productos entregados por el PROVEEDOR, de acuerdo a lo sefialado en el punto 7.2 inciso f) de
estas bases, para lo cual deberan adicionarse a la entrega mensual de productos las siguientes
cantidades:
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Cantidad de piezas
No. Producto Presentacion para resguardo de
muestreo por lote
1 Aceite de maiz 500 mL 9
2 Aceite de maiz 1L 9
3 Avena en hojuelas 300 g 9
4 Avena en hojuelas 500 g 9
5 Avena en hojuelas 1 Kg 9
6 Arroz blanco 1 Kg 9
7 Atun en agua, masa drenada 100 g 18
8 Azlcar estandar 500 ¢ 9
9 Café soluble 48 g 9
10 Cereal de trigo inflado integral fortificado 250 g 9
11 Cereal de trigo inflado integral 250 g 9
12 Cereal de trigo inflado integral fortificado 500 g 9
13 | Ensalada de legumbres en envase tetra pak 190 g 24
14 Chicharo con zanahoria en lata 410 g 24
15 Chile guajillo (mirasol) 100 g 9
16 Fécula de maiz de sabor 47 g 50
17 Frijol 500 g 6
18 Frijol 1 Kg 6
19 Galleta en forma de animalito 500 g 12
20 Galleta integral en forma de animalito 500 g 12
21 Garbanzo 500 g 6
22 Harina de maiz nixtamalizada 1 Kg 10
23 Harina de trigo 1 Kg 10
24 Harina para hot cakes integral 500 g 10
25 Lenteja chica 500 ¢ 6
26 Pasta para sopa 200 g 15
27 Pasta para sopa con fibra 200 g 15
28 Galleta salada 137 g 10
29 Polvo para preparar gelatina de sabor 35¢g 50
30 Sardina en salsa de tomate 425 g 20
31 Avena instantanea integral con extracto de 30 120
- g
vainilla
32 Avena instantanea integral con platano 30¢g 120
33 Avena instantanea integral con nuez 30g 120
34 | Avena instantanea con manzana y canela 30¢g 120
35 Barra de cereales integrales con frutas 30¢g 120
36 Barra integral con yogurt y ardndanos 30g 120
37 Barra de trigo integral con arandanos 309 120
38 Barra de avena con coco y amaranto 309 120
39 Barra de arroz inflado con avena y pasas 30¢ 120
40 Barra de trigo con avena 'y nuez 30g 120
41 Barra tipo panecillo con platano 30g 120
42 Cereal multigrano con pasas 30g 120
43 | Cereal de trigo inflado con avena y vainilla 30¢ 120
44 Galleta de granola 30¢ 120
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45 Galleta de avena con cacahuate 309 120
46 | Galleta de cebada, avena, nuez y almendra 30¢g 120
47 Galleta de trigo con avena y canela 30g 120
48 Galleta de maiz 309 120
49 Galleta de trigo con avena y vainilla 309 120
50 Galleta integral de amaranto con nuez 309 120
51 Cereal de trigo inflado integral fortificado 250 g 6

El SISTEMA DIF JALISCO podra realizar auditorias y revisiones apegadas a la documentacion
interna de calidad, instalaciones, procesos, materias primas y productos del PROVEEDOR,
con la finalidad de llevar a cabo el cumplimiento de la NOM-251-SSA1-2009.

Respecto de las pruebas selectivas acuerdan las partes que el proceso para su ejecucion sera
de la siguiente manera:

1.- “EL SISTEMA DIF JALISCO” le avisara a “EL PROVEEDOR” con una hora de anticipacion,
que llevara a cabo el muestreo en sus instalaciones, por lo que “EL PROVEEDOR” podra
enviar un representante para que dé fe del proceso respectivo.

2.- El laboratorio sera quien tome las muestras que seran analizadas, para que éstas sean
trasladadas por el propio laboratorio en las condiciones adecuadas.

3.- Adicionalmente, se tomaran dos muestras mas que serviran para el caso de que se solicite
re chequeo alguno, una de estas muestras quedara bajo resguardo y responsabilidad de
“PROVEEDOR”., y la otra en poder del “SISTEMA DIF JALISCO”, muestras que deberan contar
con sellos de seguridad debidamente firmados por los representantes presentes.

De existir duda por parte de la Direccion de Seguridad Alimentaria del SISTEMA DIF JALISCO,
en el resultado de algunos parametros derivados de los analisis de laboratorio practicados, se
notificara al PROVEEDOR de lo anterior y se procedera a realizar un nuevo analisis de los
productos.

Guadalajara, Jalisco 19 de Noviembre de 2015.

NOTA
DEBIDO A LAS CUALIDADES DIGITALES DE LOS ARCHIVOS CORRESPONDIENTES AL ANEXO
8, EN PRESENTACIONES INDIVIDUALES, NO ES POSIBLE ANEXARLOS AL PRESENTE
ARCHIVO POR LO CUAL, ESTARAN A DISPOSICION EN LA VENTANILLA UNICA DE
PROVEEDORES DE LA DIRECCION DE LA CONVOCANTE EN DIAS HABILES DENTRO DEL
PERIODO DEL 19 DE NOVIEMBRE AL 11 DE DICIEMBRE DE 2015, DE 09:00 A 15:00 HORAS.
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ANEXO 1

1]
¥ ]

BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS

ESPECIFICACIONES
PARTIDA PRODUCTO PRESENTACION VOLUMEN ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
DESPENSA NUTRICION

1 EXTRAESCOLAR 4 PRODUCTOS 300,120 ANEXO A

2 DESPENSA PAAD 9 PRODUCTOS 803,220 ANEXO B

3 DESPENSA PAAD INDIGENA 13 PRODUCTOS 18,000 ANEXO C
DESPENSA TRABAJO SOCIAL

4 OPERATIVO 12 PRODUCTOS 5,255 ANEXO D
DESPENSA TRABAJO SOCIAL

5 PROYECTO CONTIGO DIF 12 PRODUCTOS 6,989 ANEXO E

6 DESPENSA TRABAJO SOCIAL 12 PRODUCTOS 750 ANEXO F

SICATS
7 DESPENSA PROTECCION CIVIL 12 PRODUCTOS 1,800 ANEXO G
8 DESAYUNO FRIO 1 PRODUCTO 12'864,600 ANEXO H
DESAYUNO CALIENTE 121

9 MUNICIPIOS 8 PRODUCTOS 249,460 ANEXO |
DESAYUNO CALIENTE ZONA

10 METROPOLITANA 7 PRODUCTOS 16,700 ANEXO J
DESAYUNO CALIENTE ZONA

11 INDIGENA 15 PRODUCTOS 9,476 ANEXO K

12 DESPENSA MUJERES AVANZANDO 9 PRODUCTOS 84,000 ANEXO L
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ANEXO A BltEEIESIéB

PARA NUESTRAS FAMILIAS

300,120 Despensas.Nutricion extraescolar (Nifiez Avanzando DOTACIONES PROALIMNE) con 4 productos, armadas en cajas con las siguientes
medidas: 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho y 15.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier blanco), con la densidad
necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Cereal de trigo inflado integral fortificado 500 g (1 paq.) ANEXO 1L
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Frijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 1P
Avena en hojuela 1 Kg (1 paq.) ANEXO 1E

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacidn sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademads tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenaje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.



DJF ANEXO B RIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
803,220 Despensas PAAD (Familias Avanzando DEPENSA PAAD) con 9 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de largo x 20.5
cm de ancho y 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido

de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1F
Avena en hojuela 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1E
Atun en agua, masa drenada 100 g (1 pieza) ANEXO 1G
Cereal de trigo inflado integral fortificado 250 g (1 paq.) ANEXO 1)
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (2 Paq.) ANEXO 1X
Frijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 1P
Frijol 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1Q

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacidn sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademads tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.



= e
f ANEXO C BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

18,000 Despensas. PAAD ZONA INDIGENA (Familias avanzando DESPENSA PAAD NORTE) con 13 productos, armadas en bolsa de camiseta transparente
30 x 60 cm (180 + 20 gauges) con el disefio impreso a color en la bolsa, con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Se
colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafia (polipropileno) con una dimensién de 54 x 100 cm, cerrado y cosido a maquina con densidad necesaria
para soportar 3 despensas, y el disefio impreso a color en el costal con los logotipos que serdn entregados al proveedor.

O

Los productos son los siguientes:

*Aceite de maiz 1 botella (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1F
Atun en agua masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1E
Azucar estandar (500 g) (1 Paq.) ANEXO 1H
Cereal de trigo inflado integral fortificado 250 g (1 paq.) ANEXO 1)

*Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (3 Paq.) ANEXO 1U
Pasta para sopa con fibra 200 g (3 paq.) ANEXO 12
Frijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 1P
Frijol 1Kg (2 paq.) ANEXO 1Q
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Garbanzo 500 g (1 paq.) ANEXO 1T
Harina de trigo 1 Kilo (1 Paq.) ANEXO 1V

*El aceite de maiz y la Harina de Maiz Nixtamalizada y se deberan entregar por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic y Bolaios del estado de Jalisco
de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportaciéon y manipulacidn sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidon de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademads tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).
El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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DIF ANEXO D BIENESTAR

JALISCO

5,255 Despensas TRABAJO SOCIAL OPERATIVO (Familias avanzando DESPENSA TRABAJO SOCIAL) con 12 productos, armadas en cajas con las
siguientes medidas : 32.5 cm de largo x 25.0 cm de ancho y 27.0 cm de altura, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier
blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran
entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 1 Litro (1 botella) ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1F
Atun en agua masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 500g (1 paq.) ANEXO 1D
Cereal de trigo inflado integral 250 g (1 paq.) ANEXO 1K
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Pasta para sopa 200 g (3 paq.) ANEXO 1Y
Frijol 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1Q
Galleta en forma de animalito 500 g (1 paq.) ANEXO 1R
Polvo para preparar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 1AB
Fécula de maiz de sabor 47 g (2 sobres) ANEXO 10

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribuciéon de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTQOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.



DHF ANEXO E BI.EEIESIQB

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

6,989 Despensas TRABAJO SOCIAL PROYECTO CONTIGO DIF (Familias avanzando DESPENSA CONTIGO DIF) con 12 productos, armadas en cajas con las
siguientes medidas: 32.5 cm de largo x 25.0 cm de ancho y 27.0 cm de altura, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier blanco), con la
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 1 Litro (1 botella) ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1F
Atun en agua masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 500g (1 paq.) ANEXO 1D
Cereal de trigo inflado integral 250 g (1 paq.) ANEXO 1K
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Pasta para sopa 200 g (3 paq.) ANEXO 1Y
Frijol 1 Kilo (1 pag.) ANEXO 1Q
Galleta en forma de animalito 500 g (1 paq.) ANEXO 1R
Polvo para preparar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 1AB
Fécula de maiz de sabor 47 g (2 sobres) ANEXO 10

Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto deberd de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefalado correrd con cargo al proveedor.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

750 Despensas TRABAJO SOCIAL SICATS (Comunidades avanzando DESPENSA SICATS) con 12 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas :
32.5 cm de largo x 25.0 cm de ancho y 27.0 cm de altura, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (lanier blanco), con la densidad necesaria para
soportar el contenido de todos los productos. El disefio sera impreso a color con los logotipos que serdn entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 1 Litro (1 botella) ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1F
Atun en agua masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 500g (1 paq.) ANEXO 1D
Cereal de trigo inflado integral 250 g (1 paq.) ANEXO 1K
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Pasta para sopa 200 g (3 paq.) ANEXO 1Y
Frijol 1 Kilo (1 pag.) ANEXO 1Q
Galleta en forma de animalito 500 g (1 paq.) ANEXO 1R
Polvo para preparar gelatina de sabor 35 g (2 sobres) ANEXO 1AB
Fécula de maiz de sabor 47 g (2 sobres) ANEXO 10

Serdn entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor serd responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto deberd de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

1,800 Despensas de PROTECCION CIVIL (Familias avanzando ALIMENTOS PARA LA PROTECCION DE NUESTRAS FAMILIAS) con 12 productos, cada
despensa debera de ir empacada dentro de una bolsa de plastico de 50 cm de altura x 60 cm de ancho (180 * 20 gauges) y esta a su vez dentro de una
caja de carton con una medida 37.5 cm de largo x 20.5 cm de ancho y 22.0 cm de altura), con resistencia de 29 ECT, tipo corrugado "C" LB (Lanier blanco),
con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. Dicha caja debera contener una impresion o etiqueta de papel pegada con
los logotipos del Sistema DIF Jalisco y la siguiente leyenda: "ATENCION A LA POBLACION EN CONDICIONES DE EMERGENCIA".

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kilo (1 paq.) ANEXO 1F
Atun en agua, masa drenada 100 g (2 piezas) ANEXO 1G
Lenteja chica 500 g (2 paq.) ANEXO 1X
Pasta para sopa con fibra 200 g (2 paq.) ANEXO 12
Chicharo con zanahoria 410 g (2 latas) ANEXO 1N
Cereal de trigo inflado integral 250 g (1 paq.) ANEXO 1K
Café soluble 48 g (1 Frasco) ANEXO 11
Azucar estandar 500 g (1 paq.) ANEXO 1H
Sardina en tomate 425 g (1 lata) ANEXO 1AC
Frijol 500 g (1 paq.) ANEXO 1P
Galleta Salada de 137 g (1 paq.) ANEXO 1AA

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad y en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario
adjunto.

El proveedor sera responsable de:
1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.
Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.
Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.
Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacidn sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademads tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacion, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarsse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

12, 864,600 Raciones DESAYUNO FRIO. En los domicilios ubicados en los municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el
calendario adjunto.

La integracion de cada desayuno es la siguiente:

900,522 Avena instantanea con extracto de vainilla 30 g. ANEXO 1AD
771,876 Avena instantanea con platano 30 g. ANEXO 1AE
771,876 Avena instantanea integral con nuez 30 g. ANEXO 1AF
771,876 Avena instantanea con manzanay canela 30 g. ANEXO 1AG
771,876 Barra de cereales integrales con frutas 30 g. ANEXO 1AH
771,876 Barra integral con yogurt y arandanos 30 g. ANEXO 1Al
771,876 Barra de trigo integral con arandanos 30 g. ANEXO 1AJ
771,876 Barra de avena con coco y amaranto 30 g. ANEXO 1AK
707,553 Barra de arroz inflado con avena y pasas 30 g. ANEXO 1AL
707,553 Barra de trigo con avena y nuez 30g. ANEXO 1AM
707,553 Barra tipo panecillo con platano 30 g. ANEXO 1AN
643,230 Cereal multigrano con pasas 30 g. ANEXO 1AN
578,907 Cereal de trigo inflado con avena y vainilla 30 g. ANEXO 1A0
578,907 Galleta de granola 30 g ANEXO 1AP
514,584 Galleta de avena con cacahuate 30 g. ANEXO 1AQ
514,584 Galleta de cebada, avena, nuez y almendra 30 g. ANEXO 1AR
450,261 Galleta de trigo con avena y canela 30 g. ANEXO 1AS
450,261 Galleta de maiz 30 g. ANEXO 1AT
385,938 Galleta de trigo con avena y vainilla 30 g. ANEXO 1AU
321,615 Galleta integral de amaranto con nuez 30 g. ANEXO 1AV

Los productos se desglosan en el calendario de entregas.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes medicionesy controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportaciéon y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto deberd de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la

CONVOCANTE, ademas tendra la obligacién de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

249,460 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE 121 MUNICIPIOS (Nifiez avanzando Despensa Desayunos Calientes 121
Municipios) con 8 productos, armadas en costal de polipropileno de 40 x 65 cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a
color en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNOS ESCOLARES CALIENTES

*Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1F
Atun en agua, masa drenada 100 g (4 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 300 g (2 paq.) ANEXO 1C
*Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (3 Paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Harina para hot cakes integral 500 g (1 Paq.) ANEXO 1W
Frijol 1Kg (1 Paq.) ANEXO 1Q

*El aceite de maiz y la Harina de Maiz Nixtamalizada y se deberan entregar por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 121 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacidon y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacion, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
16,700 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA METROPOLITANA (Nifiez avanzando Despensa Desayunos
Calientes Zona Metropolitana) con 7 productos, armadas en costal de polipropileno de 50 x 60 cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa
disefio que deberd imprimirse a color en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente
forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA METROPOLITANA

*Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1F
Atun en agua, masa drenada 100 g (4 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 300 g (2 paq.) ANEXO 1C
Lenteja chica 500 g (1 paq.) ANEXO 1X
Harina para hot cakes integral 500 g (1 Paq.) ANEXO 1W
Frijol 1Kg (1 Paq.) ANEXO 1Q

*El aceite de maiz se debera de entregar por separado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacidon y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidon de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarsse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrda con cargo al proveedor.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

9,476 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA INDIGENA (Nifiez avanzando Desayunos Calientes Zona Norte) con
15 productos, armadas en costal de polipropileno de 50 x 60cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a color
en el costal tanto por la parte de enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA INDIGENA

*Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq) ANEXO 1F
Atun en agua, masa drenada 100 g (4 piezas) ANEXO 1G
Avena en hojuela 300 g (1 Paq.) ANEXO 1C
Azucar estandar 500 g (1 Paq.) ANEXO 1H
*Ensalada de legumbres 190 g (3 bricks) ANEXO 1M
Chile guajillo (mirasol) 100 g (1 Paq.) ANEXO 1N
Galleta integral en forma de animalito500 g (1 Paq.) ANEXO 1S
Cereal de trigo inflado integral fortificado Z.I. 250 g (1 Paq.) ANEXO 1W
*Harina de maiz nixtamalizada 1 Kg (6 paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (1 Paq.) ANEXO 1X
Pasta para sopa con fibra 200 g (2 Paq.) ANEXO 1Z
Harina de trigo 1 Kg (3 paq.) ANEXO 1V
Frijol 1 Kilo (1 Paq.) ANEXO 1Q
Frijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 1P

*El aceite de maiz, ensalada de legumbres y harina de maiz niztamalizada se deberan entregar por separado.

Serdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en la zona indigena del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacién y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidn de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses de
vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendra la obligacidn de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
84,000 Despensas (Estrategia Mujeres Avanzando) con 9 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 cm de largo x 20.5 cm de

ancho y 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de
todos los productos. El disefio sera impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 500 mL (1 botella) ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1F
Avena en hojuela 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1E
Atun en agua, masa drenada 100 g (1 pieza) ANEXO 1G
Cereal de trigo inflado integral fortificado 250 g (1 paq.) ANEXO 1)

Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1U
Lenteja chica 500 g (2 Paq.) ANEXO 1X
Frijol 500 g (1 Paq.) ANEXO 1P
Frijol 1 Kg (1 Paq.) ANEXO 1Q

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacidon y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad. Donde la fecha de caducidad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses
de vida de anaquel apartir de la fecha de envasado y procesado para ser entregado al municipio.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacion, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.
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ANEXO 1A
ACEITE DE MAI{Z 500 mL
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Es un liquido graso de color ambarino obtenido por expresion, extraccion o ambos
provenientes del Germen de Maiz (embriones de Zea Mays L). El cual es sometido a los
siguientes procesos de refinacion: neutralizado, lavado, blanqueado, hibernado,

desodorizado, filtrado y secado.

El aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET de 500 mL. Empaque
colectivo en caja de cartdén corrugado con 24 botellas.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Pardmetro Limite
Color Amarillo, caracteristico del producto.
Olor Caraciterl'stico d_eI producto exento de olores
extrafios o rancios.
Sabor Cara(iterl’stico d_eI producto exento de sabores
extrafios o rancios.
Liquido transparente y libre de cuerpos extrafios a
293° (20°C).

Aspecto, consistencia y textura

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas
No aplica para dicho producto

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite
. De acuerdo a lo declarado en la etigueta
Contenido neto
+-5%
Acidos grasos libres (como &cido oleico) 0.05 % Maximo
Humedad y materia volatil 0.05 % Maximo
Color (escala Lovibond) 35 A -4.0 R Maximo
indice de peroxido 2.0 meg/kg Maximo
Prueba fria a 273 °K (0 °C) 5.5 horas Minimo
indice de yodo 107 cg l,/g Minimo - 135 cg l./g Maximo
Impurezas insolubles 0.02 % Maximo
Acidos Grasos del aceite de maiz
Acido ladrico C12:0 0.3 % Maximo
Acido miristico C14:0 0.3 % Maximo
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Acido palmitico C16:0 8.6 % Minimo - 16.5 % Maximo
Acido palmitoléico C16:1 0.5 % Maximo
Acido estearico C18:0 3.3 % Maximo
Acido oléico C18:1 20.0 % Minimo - 42.2 % Maximo
Acido linoléico C18:2 34.0 % Minimo - 65.6 % Maximo
Acido linolénico C18:3 2.0 % Maximo

Antioxidantes

Parametro Limite
Tocoferoles 0.03 % Maximo
Galato de propilo (GP) 0.01 % Maximo
Terbutil hidroquinona (TBHQ) 0.02 % Maximo
Butirato de hidroxianisol (BHA) 0.01 % Maximo
Butirato de hidroxitolueno (BHT) 0.02 % Maximo
Combinacion de GP, TBHQ, BHA y BHT
(sin exceder limites individuales 0.02 % Maximo
permitidos)
Palmitato de ascorbilo 0.02 % Maximo
Antioxidantes sinérgicos (Acido citrico o . .
acido fosférico gradgo alinsenticio) 0.005 % Maximo

Impurezas y materia extrafia: El producto no debe contener fragmentos de insecto,
pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de origen animal o
vegetal ajena al producto.

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro Limite
Hierro 1.5 mg/Kg Maximo
Cobre 0.1 mg/Kg Méximo
Plomo 0.1 mg/Kg Maximo
Arsénico 0.1 mg/Kg Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y
sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricaciéon o envasado del
alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice
la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Envasado en botella PET de 500 mL.
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5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
del alimento.

Empaque colectivo en caja de carton corrugado con 24 botellas.
6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos

productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacion nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

w

o

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azUcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacion en espafiol.

j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
e Latinta no debe contener plomo.
e El disefio del empaque ser& a seleccion de color.
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e El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
e ElI embalaje deberd indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos so6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:

Parametros Aceptacion Rechazo

Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
rasgaduras, con fuga o0 |0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

Apariencia

Envase

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
10. Normatividad Aplicable:
Clave Normas de referencia

Alimentos - Aceite comestible puro de maiz —
Especificaciones.

Alimentos — Aceite Vegetal Comestible —
Especificaciones

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NMX-F-030-SCFI-2011

NMX-F-223-SCFI-2011

NOM-002-SCFI-2011

NOM-251-SSA1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccion General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion
Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.
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ANEXO 1AA

GALLETA SALADA 137 g.

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Galleta elaborada con harina de trigo, soya, ademas de otros ingredientes opcionales y
aditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, moldeado, troquelado
para darle la forma establecida y posterior tratamiento térmico.

Empaque individual de 137 g y colectivo en cajas de cartdén corrugado con 8 piezas.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias y los que

se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:
2.1. Caracteristicas Sensoriales
Pardmetro Limite
De amarillo dorado a café dorado, caracteristico del producto,
Color sin presentar areas negras por quemaduras o claras por falta
de coccion.
Olor Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o
extrafios, como rancio o viejo.
Sabor Ligeramente salado, caracteristico del producto, sin presentar
sabores desagradables o extrafios.
Aspecto, consistencia | Crujiente, uniforme, propia de la galleta salada.
y textura
2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro

Limite

Mesofilicos Aerobios

3,000 UFC/g Maximo

Coliformes Totales

<10 UFC/g M&ximo

Hongos (Mohos) y Levaduras

300 UFC/g Maximo

S. Aureus Negativo

Salmonella en 25 g. Negativo

E. Coli Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite
. De acuerdo a lo declarado en la etiqueta
Contenido neto
+/-5%
Humedad 5 % Maximo
Proteina 7 % Minimo
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Grasa 13% Maximo
Grasas trans 0.5 g/30 g Maximo
Fibra dietética 1.0 g/Porcién Minimo.
Azlcares 20 % Méaximo del total de las calorias
Sodio 1400 mg por cada 100 g de galleta salada.
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo
No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas
Materia Extrafia de un pelo de roedor y estar exento de sus
excretas, en 50 g de producto

Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.3. Caracteristicas fisicoquimicas. (NOM-247-
SSA1-2008).

Plaga: deberé estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

Parametro Limite
Plomo 0.2 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deber&

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice
la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

Envasada en paquete de 137 g. sellada térmicamente, de tal manera que no altere la
calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las
propiedades del alimento.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendréd capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
del alimento.

El empaque colectivo es en caja de cartén corrugado con 8 paquetes.

6. Etiquetado:
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e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos

productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, nimero, cddigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

Identificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacién nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

w

o

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azUcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o0 ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacién en espafiol.

j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacioén vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
¢ Latinta no debe contener plomo.
e El disefio del empaque sera a seleccion de color.
e El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
e El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biol6gicos s6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
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contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial

Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:
Pardmetros Aceptacién Rechazo

Avariencia Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.

sensoriales establecidas.

Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras,
evidencia de fauna nociva.

o con evidencia de fauna
nociva.

con fuga o

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de recepcion.

Vencida.

10. Normatividad Aplicable:

Clave

Normas de referencia

NOM-247-SSA1-2008

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
de harinas, sémolas o semolinas o0 sus mezclas.
Productos de panificaciobn.  Disposiciones vy
especificaciones sanitarias y nutrimentales.

Métodos de prueba.

NMX-F-613-NORMEX-2003

Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en
Alimentos — Método de Prueba.

NOM-092-SSA1-1994

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994

Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA1-1994

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

NOM-116-SSA1-1994

Bienes y servicios. Determinacion de humedad en
alimentos por tratamiento térmico.

NMX -F-615-NORMEX-2004

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.

NMX-F-608-NORMEX-2011

Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.
Método de ensayo (prueba).

NOM-030-SCFI-2006

Informaciéon Comercial. Declaracién de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SCFI-2011

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.
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Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en

Alimentos —Método de Prueba.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones

sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de préacticas para la prevencion y reduccion de la presencia

de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.

Direccion General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion

Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional

y Secretaria de Salud.

NMX-F-613-NORMEX-2003
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ANEXO 1AB

POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE SABOR 35 g.

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Polvo para preparar gelatina de sabores, elaborado con grenetina pura, grado comestibles
con un contenido minimo de 8% y sacarosa minimo 60%, la cantidad suficiente para
preparar un litro. Deben ser de diferentes sabores, contener color artificial y antioxidante.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales
Parametro Limite
Color Caracteristico de acuerdo a la composicion del producto.
Olor Agradable, caracteristico del sabor del producto, sin olores
extrafos.
Sabor Caracteristico  del saborizante adicionado sin  sabores
extrafos.
gsxﬁffgo’ consistencia y Polvo granuloso, fino y uniforme caracteristico del producto.
2.2. Caracteristicas Microbiolégicas
Parametro Limite
Mesofilicos Aerobios 1,000 UFC/g M&ximo
Coliformes Totales < 10 UFC/g.
Hongos (Mohos) y Levaduras Menor de 50 UFC/g
Salmonella (en 25 g) Negativo.
E.colien0.01g Negativo.
S. Aureus Negativo.
2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Parametro Limite
: De acuerdo a lo declarado en la etiqueta
Contenido neto
+/-5 %

Humedad

2.0 % Maximo

Proteina (N X 5.55) en base seca

7.0 % Minimo

pH (al 10%)

4.5-6.5

Exacto etéreo

0.8 % Méaximo

Acidez, en base seca, expresada en %
de acido citrico

3.0 % Méaximo

Cenizas

2.0 % Méaximo
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Aflatoxinas 15 microgramos/Kg Maximo
Materia Extrafia Exento

Impurezas y materia extrafia: No debera contener fragmentos de insecto, pelos y
excretas de roedores, asi como de cualquier otra materia extrafa.

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite

Arsénico 1.0 ppm Maximo

Cromo total 10 ppp Maximo

Metales pesados

Hierro 50 ppm Maximo

Cobre 50 ppm Maximo

Zinc 50 ppm Maximo

Plomo 50 ppm Maximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Envasado en bolsas de polietileno y polipropileno gque resista el manejo,
debiendo ser inocuo y no impartir sabores u olores al alimento, de tal manera que no
altere la calidad del producto, evite su contaminacién y que permita mantener intactas las
propiedades del alimento. En presentacion de 35 g.

5. Embalaje: El empaque colectivo sera en cajas de cartén con 50 piezas con la
debida resistencia y que ofrezca la proteccion adecuada en el sellado para evitar el
deterioro externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su almacenamiento.

6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacién del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

3. Contenido neto, masa drenada.
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4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

Identificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacioén nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

o

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azUcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o0 ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacién en espafiol.

j- Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
e Latinta no debe contener plomo.
e El disefio del empaque sera a seleccion de color.
e El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
e ElI embalaje deberd indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos sb6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:

| Parametros | Aceptacion | Rechazo |
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L Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,
Apariencia L . )
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
Envase

rasgaduras, con fuga o0 |0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
10. Normatividad Aplicable:
Clave Normas de referencia
NMX- F- 041-1983 NMX- F- 041-1983. Postre de Gelatina de Sabores.
Alimentos. Postre de Gelatina Vegetal de Sabores.
NMX-F-438-1983 Foods Dessert Of Vegetal Flavors Gelatin. Normas

Mexicanas. Direccién General De Normas.

Alimentos — Grenetina comestible — Aspectos de calidad y

Seguridad Alimentaria

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias

aerobias en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de

microorganismos coliformes totales en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y

levaduras en alimentos.

Bienes y servicios. Determinacion de humedad en

alimentos por tratamiento térmico.

Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.

Método de ensayo (prueba).

Informacién Comercial. Declaraciéon de Cantidad en la

Etigueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion

comercial y sanitaria.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

métodos de verificacion.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones

sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia

de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.

Direccion General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion

Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional

y Secretaria de Salud.

NMX-F-043-NORMEX-2011

NOM-092-SSA1-1994

NOM-113-SSA1-1994

NOM-111-SSA1-1994

NOM-116-SSA1-1994

NMX-F-608-NORMEX-2011

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI-2011
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ANEXO 1AC

SARDINA EN SALSA DE TOMATE 425 g
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto elaborado a partir de la carne de la sardina, procedente de la especies de los
siguientes géneros: Sardinops spp., Etrumeus spp., Engraulis spp.,Opisthonema spp.,
Trachurus spp., sanos, limpios, comestibles; libres de cabeza y branquias, pudiendo
carecer de visceras, cola y escamas. Como medio de cobertura salsa de tomate,
adicionado o no de ingredientes opcionales.

El producto podrd ser nacional, envasado en recipientes cerrados herméticamente y
esterilizados térmicamente para asegurar su conservacion. Enlatado en presentacion de
425 g de contenido neto y una masa drenada de 300 g.

Aditivos. Soélo se podréan utilizar los aditivos sefialados en la NOM-242-SSA1-2009 vy los
permitidos por la Secretaria de Salud listados en el Acuerdo por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y
disposiciones sanitarias.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite
Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de
Color cobertura, sin colores extrafios por contaminacion o

adulteracion.

Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de
Olor cobertura, sin olores extrafios por contaminaciébn o
adulteracion.

Debe ser agradable, caracteristico de la sardina cocinada en
Sabor su medio de cobertura, sin sabores desagradables o
extrafios por contaminacion 6 adulteracion.

Aspecto, consistencia y | Firme, caracteristica del producto enlatado en su medio de
textura cobertura, no debe ser correosa 0 masuda

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro Limite
Mesofilicos anaerobios Negativo
Mesofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Pardmetro Limite
Contenido neto De acuerdo a lo declarado en la etiqueta
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+/-5%
Masa drenada 300 g Minimo
pH > 4.6
Proteina 14% Minimo
Sodio 150 mg/30 g M&ximo
Materia extrafia Exento

Impurezas y materia extrafia: El producto no debera contener fragmentos de insecto,
pelos o excretas de roedor, asi como cualquier materia extrafia ajena al producto que
ponga en evidencia la falta de higiene en su preparacion.

2.4. Caracteristicas Toxicolbgicas

Parametro Limite
Cadmio 0.5 mg/Kg Maximo
Mercurio 1.0 mg/Kg Maximo

Mercurio como metil mercurio (Solo si

incumple en el parametro del mercurio)* 0.5 mg/Kg Maximo

Plomo 1.0 mg/Kg Maximo
Estafio* 100 mg/Kg Maximo
Histamina 100 mg/Kg Méaximo
Toxina botulinica** Ausente en la totalidad del envase

*Solo para enlatados
**Realizarse en caso de encontrar desviaciones en las caracteristicas microbiolégicas.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice
la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. El envase debe quedar herméticamente sellado
y someterlo a un proceso de esterilizacion para garantizar la vida util del producto.

Enlatado en presentacion de 425 g de contenido y una masa drenada de 300 g.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
del alimento.

Empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 24 piezas.
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6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos

productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, numero, cddigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

6. ldentificacion del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacién nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

w

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azucares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o0 ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacion en espafiol.

j. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
¢ Latinta no debe contener plomo.
o El disefio del empaque sera a selecciéon de color.
e El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
e El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biol6gicos s6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.
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8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:

Pardmetros Aceptacién Rechazo
L Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,
Apariencia L . )
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
Envase

rasgaduras, con fuga o0 |0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad o | Vigente, minimo 6 meses a

de consumo preferente | partir de la fecha de recepcion. Vencida
10. Normatividad Aplicable:
Clave Normas de referencia

Productos de la pesca. Sardinas y pescados. Similares
enlatados. Especificaciones

Productos y servicios. Productos de la pesca frescos,
NOM-242-SSA1-2009 refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones
sanitarias y métodos de prueba.

Norma para las sardinas y productos analogos en
conserva.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias vy
métodos de verificacion.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y
NOM-130-SSA1-1995 sometidos a tratamiento térmico: disposiciones y
especificaciones sanitarias

Informacion comercial - declaracion de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NMX-F-179-SCFI-2001

CODEX STAN 94-1981

NOM-002-SCFI-2011

NOM-030-SCFI-2006

NOM-251-SSA1-2009

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos vy
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.
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CAC/RCP 56-2004, Cadigo de practicas para la prevencién y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.
Direccion General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion
Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional
y Secretaria de Salud.
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AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON EXTRACTO DE VAINILLA 30 g.

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Avena instantdnea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por
procesamiento de grano de avena sana y descascarada, tratada para eliminar la actividad
enziméatica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con extracto de
vainilla fortificada con el 80 % del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Envasada en sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad
del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades
del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias y los que

se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales
Pardmetro Limite
Color Caracteristico del producto.
Olor Caracteristico del producto a cereal y vainilla, sin
presencia de olores extrafios.
Sabor Debe ser caracteristico del producto y dulce, no tener
ningun sabor extrafio o presentar signos de rancidez.
Aspecto, consistencia L . ~
P y Laminas, hojuelas pequefias y blandas.
textura
2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametro

Limite

Mesofilicos aerobios

10,000 UFC / g M&ximo

Mohos y Levaduras

300 UFC / g M&ximo

Coliformes totales

< 30 UFC / g Maximo

Coliformes fecales Negativo
Salmonellaen 25 g Negativo
2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas
Pardmetro Limite
. De acuerdo a lo declarado en la etiqueta
Contenido neto
+-5%

Humedad 12 % Méximo
Proteina 8 % Minimo
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Grasa total 35 % Méaximo del total de las calorias
Fibra dietética 1.8 g/30 g Minimo.

Azlcares 20 % Méximo del total de las calorias
Sodio 180 mg / 30 g M&ximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo
Vitamina A 168 microgramos /porcién Minimo
Hierro 2.4 mg/porcion Minimo
Zinc 2.0 mg/porcién Minimo
No mas de 50 fragmentos de insectos, no
Materia Extrafia mas de un pelo de roedor y estar exento de
sus excretas, en 50 g de producto

Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.3 Caracteristicas Fisicoquimicas. (NOM-247-
SSA1-2008).

Plaga: deberé estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

2.4. Caracteristicas Toxicolbgicas

Parametro Limite
Plomo 0.2 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
0 envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retnan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice
la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

Envasada en sobre de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad
del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades
del alimento.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
del alimento.

El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.
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6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos

productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacion nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

w

o

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacion en espafiol.

j- Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
e Latinta no debe contener plomo.
e El disefio del empaque ser& a seleccion de color.
e El envase deberéa indicar el modo de preparacion y conservacion.
e ElI embalaje deberd indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
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biolégicos so6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

0. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:
Parametros Aceptacioén Rechazo
L Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,
Apariencia P . )
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
Envase

rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna nociva.

o0 con evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de recepcion.

Vencida

10. Normatividad Aplicable:

Clave

Normas de referencia

NMX-F-289-NORMEX-2008

Alimentos-Hojuela de

métodos de prueba.

avena-Especificaciones 'y

NOM-247-SSA1-2008

Productos de

Métodos de prueba.

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
de harinas, sémolas o semolinas o0 sus mezclas.
panificacion.
especificaciones sanitarias y nutrimentales.

Disposiciones vy

NMX-F-613-NORMEX-2003

Alimentos -
Alimentos —
Método de Prueba.

Determinacion de Fibra Cruda en

NOM-092-SSA1-1994

aerobias en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias

NOM-113-SSA1-1994

Bienes y servicios.

Método para
microorganismos coliformes totales en placa.

la cuenta de

NOM-111-SSA1-1994

levaduras en alimentos.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y

NOM-116-SSA1-1994

Bienes y servicios. Determinacion de humedad en
alimentos por tratamiento térmico.

NMX -F-615-NORMEX-2004

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.

NMX-F-608-NORMEX-2011

Alimentos-Determinacion de proteinas en alimentos.
Método de ensayo (prueba).
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CODEX STAN 201-1995 Norma del Codex para la avena

Informacion Comercial. Declaracion de Cantidad en la

Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-

Informacion comercial y sanitaria.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

métodos de verificacion.

Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en

Alimentos —Método de Prueba.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. DOF 16 de julio de 2012.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones

sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Cadigo de practicas para la prevencién y reduccién de la presencia

de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios 2015.

Direcciébn General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién

Alimentaria. Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional

y Secretaria de Salud.

NOM-030-SCFI-2006

NOM-002-SCFI-2011

NMX-F-613-NORMEX-2003
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ANEXO 1AE

AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON PLATANO 30 g.
1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Avena instantdnea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por
procesamiento de grano de avena sana y descascarada, tratada para eliminar la actividad
enzimatica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con trozos de
platano, fortificada con el 80 % del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Envasada en sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad
del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades
del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias y los que
se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro Limite

Color Caracteristico del producto.

Olor Caracteristico del producto a cereal, sin presencia de olores
extrafos.

Sabor Debe ser caracteristico del producto y dulce, no tener ningun
sabor extrafio o presentar signos de rancidez.

Aspecto, consistencia | Laminas, hojuelas pequefas y blandas, con trozos de platano.

y textura

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

Pardmetro Limite
Mesofilicos aerobios 10,000 UFC / g Maximo
Mohos y Levaduras 300 UFC / g Maximo
Coliformes totales < 30 UFC / g M&ximo
Coliformes fecales Negativo
Salmonella en 25 g Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite
. De acuerdo a lo declarado en la etiqueta
Contenido neto
+/-5 %
Humedad 12 % Maximo
Proteina 8 % Minimo
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Grasa total 35 % Maximo del total de las calorias
Fibra dietética 1.8 g/30 g Minimo.

Azlcares 20 % Méaximo del total de las calorias
Sodio 180 mg/30 g M&ximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo
Vitamina A 168 microgramos/porcién Minimo
Hierro 2.4 mg/porcion Minimo
Zinc 2.0 mg/porcién Minimo
No méas de 50 fragmentos de insectos,
Materia Extrafia no mas de un pelo de roedor y estar
exento de sus excretas, en 50 g de
producto

Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.3 Caracteristicas Fisicoquimicas. (NOM-247-
SSA1-2008).

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

Parametro Limite

Plomo 0.2 mg/kg Maximo

Cadmio 0.1 mg/kg Maximo

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deber&

conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales como minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacion
o envasado del alimento.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios
que establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo
especificado en el punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice
la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

Envasada en sobre de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad
del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades
del alimento.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro
del alimento.
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El empaqgue colectivo es en caja con 220 paquetes.

6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacion del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos

productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

4. Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora
el producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

5. Pais de origen.

Identificacién del lote.

7. Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de
conservacion, si de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo
preferente).

8. Informacion nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

w

o

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas o ninguna de las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa
monoinsaturada (g), Acidos grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Porciones por presentacion.

i. Informacion en espafiol.

j- Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.
9. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).
e Latinta no debe contener plomo.
e El disefio del empaque ser& a seleccion de color.
e El envase deberéa indicar el modo de preparacion y conservacion.
e ElI embalaje deberd indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
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biolégicos so6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

0. Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:
Parametros Aceptacioén Rechazo
L Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,
Apariencia P . )
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas
Envase

rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna nociva.

o0 con evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de recepcion.

Vencida

10. Normatividad Aplicable:

Clave

Normas de referencia

NMX-F-289-NORMEX-2008

Alimentos-Hojuela de

métodos de prueba.

avena-Especificaciones 'y

NOM-247-SSA1-2008

Productos de

Métodos de prueba.

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
panificacion.
especificaciones sanitarias y nutrimentales.

Disposiciones vy

NM