GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO

GOBIERNO DE JALISCO
Poder Ejecutivo.

Secretaria de Planeacion, Administracion y
Finanzas.

Comision de Adquisiciones y Enajenaciones
del Gobierno del Estado de Jalisco.
BASES
Licitaciéon Publica Local 36/2014:
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES,

EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA
DIF JALISCO”.



De conformidad a lo previsto por los articulos 1, 4, 5, 6, 8 fraccién I, 10 fraccion |,
43, 44 fraccion Xl y 45 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno
del Estado, el articulo 19 fraccion | de su Reglamento y del convenio de
colaboracion celebrado con el Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del
Estado de Jalisco, la Secretaria de Planeacion, Administracion y Finanzas del
Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco en coordinacién con la Comisién de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado, ubicadas en
Prolongacion Avenida Alcalde numero 1221, Colonia Miraflores, Zona Centro, C.P.
44270, en la ciudad de Guadalajara, Jalisco; invita a las personas interesadas a
participar en la licitacion Publica Local LPL36 /2014, para la adquisicién de
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS
ESCOLARES, EMBALAJE Y SU DISTRIBUCION 2015” en lo subsecuente
“proceso de adquisicion”, a realizarse con recursos del FONDO V RAMO 33 de

conformidad a lo establecido en las siguientes:

B ASES

Para los fines de estas bases, se entendera por:

Ley Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado
Reglamento de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno
Reglamento deIgEsta do y 9 y J
Politicas y | Politicas y Lineamientos para las Adquisiciones y Enajenaciones para el

Lineamientos

Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco.

Secretaria /

Secretaria de Planeacién, Administracion y Finanzas

Convocante
Comisié Comision de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de
omision Jalisco
Direccion Direccié_n, de la Cpmisiér),de Ad_quisiciones de la Secretaria de
Planeacién, Administracién y Finanzas.
Padrén Padron de Proveedores de Bienes y Servicios
Prolongacion Avenida Alcalde No. 1221, Col. Miraflores, Guadalajara,
Domicilio Jalisco,
(ingreso opcional por puerta posterior de Av. Magisterio s/n)
Propuesta | La propuesta técnica y econdbmica que presenten los participantes

Participante

Persona Fisica o Juridica que presenta propuesta en el proceso de
adquisiciéon

Proveedor | Participante Adjudicado
I.V.A. Impuesto al Valor Agregado
Sistema DIF
Jalisco Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco.
Contraloria | Contraloria del Estado de Jalisco
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Comité de Adquisiciones y Enajenaciones del sistema para el Desarrollo

Comite Integral de la Familia del Estado de Jalisco.

1.1.

1.2.

1.3.

1.- Las propuestas de los “PARTICIPANTES” deberan sujetarse a lo sefialado en
los Anexos 1 (incluye el anexo “A” al “L” y del “1A” al “1AW” y 9.

El volumen de los productos sefalados en el anexo No. 1 podra sufrir variacién de
+/- (mas/menos) 25% en funcion de las posibles modificaciones que en su caso
llegara a tener el presupuesto asignado a esta compra, previo aviso del SISTEMA
DIF JALISCO con 30 treinta dias de anticipacion.

La condicionante en relacién a la autorizacion presupuestal para el ejercicio 2015,
para la formalizacién del contrato implica, que el organismo se abstendra de
hacerlo en tanto no hubiera saldo disponible en la partida presupuestal autorizada
para dicho ejercicio, lo anterior en observancia del articulo 15 de la Ley de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado, asi como los articulos
relativos a la Ley de Presupuesto, Contabilidad y Gasto Publico del Estado de
Jalisco.

En observancia del articulo 61 de la Ley de Presupuesto, Contabilidad y Gasto
Publico del Estado de Jalisco, el contrato que se genere del presente proceso no
podra trascender de la presente administracién, por lo tanto no habra prorrogas en
la entrega de los bienes objeto de este proceso.

El proceso de adquisicion sera adjudicado EN_SU TOTALIDAD A UN SOLO
PROVEEDOR y los pagos que se realicen con cargo a ejercicios presupuestales
futuros, estaran sujetos a la aprobacion del presupuesto correspondiente.

2. FECHA, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA.

Los bienes objeto de este “PROCESO”, se deberan entregar de conformidad a
las fechas y cantidades sefnaladas en el anexo No. 08, en el domicilio y horario
que sera proporcionado por la CONVOCANTE vy el cual se ubica en alguno de los
siguientes municipios del estado de Jalisco: Zona Metropolitana de Guadalajara
(Guadalajara, Zapopan, Tlaquepaque, Tonala, Tlajomulco de Zufiga y El Salto) y
los demas municipios del Estado de Jalisco.

El PROVEEDOR, podra entregar los bienes sefalados en el anexo 1,
Unicamente lo correspondiente a la primera entrega (segun anexos 08), en su
empaque comercial. Las entregas restantes deberan apegarse a los disefios del
Anexo 01. El azucar, harina de trigo, pasta para sopa, pasta para sopa con fibra
chile guajillo, atun en agua, chicharo con zanahoria, y galleta de animalitos se
podra entregar en empaque comercial, solamente pegando las leyendas que el
SISTEMA DIF JALISCO solicite en etiquetas auto adheribles.

La impresién de leyendas y logotipos que deberan apegarse a lo indicado en el
anexo 1 “PRESENTACION DE EMPAQUES, CAJAS Y PRODUCTOS”

El PROVEEDOR debera de realizar las leyendas y logotipos una vez que el

SISTEMA DIF JALISCO aprueben los mismos y posterior a la firma del
contrato.
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Todos los PROVEEDORES podran incluir marca o logotipo de la empresa que
elabora los bienes adjudicados.

Los PROVEEDORES deberan entregar la prueba de color de todos sus empaques
a la Direccion de Comunicacion Social de la CONVOCANTE para su autorizacion,
antes de fabricar las bobinas y/o etiquetas correspondientes.

Los dias de entrega seran ajustados por el SISTEMA DIF JALISCO dentro de los
calendarios de los bienes materia de la presente licitacion, en razén de las
necesidades del Organismo para la debida consecucién de sus programas
alimentarios. Para tal efecto, el SISTEMA DIF JALISCO citara, con la debida
oportunidad, a los PROVEEDORES que hayan resultado adjudicados, asi como al
PROVEEDOR del servicio de empacado y distribucion, a las reuniones que fueren
necesarias para establecer las modificaciones que resultaren pertinentes. Los
acuerdos que para tal efecto se adopten seran igualmente obligatorios para
aquellos PROVEEDORES que, por cualquier causa, no hayan asistido a las
mismas.

La transportacién de los “bienes” correrd por cuenta y riesgo del
“PROVEEDOR?”, responsabilizdndose de que éstos sean entregados en el lugar y
el plazo pactado en el pedido y/o contrato.

El Equipo de transporte utilizado se debera apegar a lo sefialado en punto 5.13
Transporte de la NOM-251-SSA1-2009.

3. JUNTA ACLARATORIA.

Se llevara a cabo una junta aclaratoria a las 11:00 horas del dia 28 veintiocho
de noviembre de 2014, en la Secretaria de Planeacion, Administracién y
Finanzas, con domicilio en prolongacion Avenida Alcalde No. 1221, colonia
Miraflores, en esta ciudad, con entrada opcional por la puerta posterior del edificio,
ubicada en Magisterio s/n; con los siguientes lineamientos:

o Las preguntas deberan entregarse en forma impresa y digital, en formato de
Word, por conducto del apoderado legal de los participantes en la Ventanilla Unica
de Proveedores de la Direccion General de Abastecimientos, ubicada en domicilio
citado en el parrafo inmediato anterior, antes de las 10:00 horas del dia 21
veintiuno de noviembre del ano 2013.

o No se recibirdn ni dara curso a las preguntas realizadas o entregadas fuera
del término establecido en el presente parrafo.

o A este acto debera participar Unicamente el Participante interesado y/o
representante legal, acreditando su personalidad con documento legal
debidamente certificado.
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o Se dara respuesta Unicamente a las preguntas relacionadas con las bases y
el proceso de adquisicién, que se formulen de conformidad a lo establecido en el
formato del Anexo 2 (junta aclaratoria).

o La asistencia de los Participantes a la junta aclaratoria sera bajo su estricta
responsabilidad ya que deberan de aceptar lo ahi desahogado, en el entendido de
que en la misma se podran modificar las caracteristicas de los bienes o servicios,
sefnalar la fecha para otra junta aclaratoria o el diferimiento de la misma.

El (las) acta(s) de la(s) junta(s) aclaratoria(s) es (son) parte integral de las
presentes bases para los efectos legales a los que haya lugar.

4, PUNTUALIDAD.

Solo podran ingresar a los diferentes actos, los participantes y/o representantes
legales debidamente acreditados, que se encuentren en la hora sefialada en estas
bases 0 a la entrada a la sala de juntas.

En el caso de que por causas justificadas los actos no se inicien a la hora
sefalada o se difieran, los acuerdos y las actividades realizadas por la Comisién o
por la Secretaria seran validos, no pudiendo “LOS PARTICIPANTES” argumentar
incumplimiento por parte de la “COMISION” y del “COMITE”. Asimismo la falta de
firma de Participantes en las actas que se deriven de los actos de este proceso de
adquisicion, no sera causa de invalidez o nulidad de algun acto.

5. OBLIGACIONES DE LOS PARTICIPANTES.

Ser productor, procesador del estado de Jalisco o tener el respaldo de quien
produzca o procese los productos ofertados

Poseer la capacidad administrativa, financiera, legal, contable y técnica para
prestar los servicios profesionales a que hace referencia el objeto de la presente
convocatoria.

Si el participante adjudicado se encontrara dado de baja o no registrado en el
Padron de Proveedores debera realizar su alta en el término de 2 dias habiles a
partir de la notificacion de adjudicacion y la Direccion de Desarrollo de
Proveedores determinara si su giro esta incluido en el ramo de bienes o servicios
que participa. El hecho de no cumplir con lo anterior, de resultar conveniente, el
contrato se podra cancelar, celebrar con el segundo lugar o iniciar un nuevo
proceso de adquisicion. Para efectos de inscripcion o actualizacion del registro,
favor de comunicarse a la Direccién de Desarrollo de Proveedores al teléfono
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d)

3818- 2818, o bien ingresar al médulo “Registrarse como Proveedor del Gobierno
de Jalisco” de la pagina de Internet:
http://www.]alisco.gob.mx/wps/portal/sriaAdministracion

Presentar todos los documentos y anexos solicitados, asi como respetar
caracteristicas de los bienes y/o servicios indicadas en las presentes bases, ya
qgue son parte integral de la propuesta, para todos los efectos legales a que haya
lugar, a excepcion de los documentos opcionales.

5.1 PRESENTACION DE MUESTRAS FiSICAS.

Los “PARTICIPANTES” deberan entregar muestras fisicas de los bienes licitados
de acuerdo a las partidas en que participen, (con las especificaciones senaladas
en el Anexo 1y del “1A” al “1AC”) ofertadas en su propuesta técnica anexo No.
06. Estas seran las mismas que ofertaran en su propuesta y proveeran si resultan
adjudicados.

Los “PARTICIPANTES” entregaran las muestras, del dia 01 de diciembre al dia
02 de diciembre de 2014, de 10:00 a 15:00 horas, en dias habiles, en el
Departamento de Aseguramiento de la Calidad del Sistema DIF Jalisco ubicado en
Av. Alcalde #1220 Colonia Miraflores C.P. 44270 en Guadalajara, Jalisco

De los productos sefalados en los anexos 1A al 1S y del 1Y al 1AC cuatro
muestras de cada producto, y del anexo 1T al 1X treinta y cinco muestras de cada
producto.

Los PARTICIPANTES podran presentar hasta tres marcas para cada producto,
debiendo entregar la misma cantidad de muestras para cada una de ellas. En caso
de ser adjudicados entregaran indistintamente cualquiera de las tres marcas
propuestas; en caso de que alguna(s) de las marcas propuestas no cumpla con
las especificaciones, se le tendra por presentadas Unicamente aquellas que
reunan los requisitos solicitados.

Estas muestras deberan estar debidamente identificadas cada una con los datos
generales del PARTICIPANTE ademas de presentar la razén social de la empresa
que las elabora y/o procesa, junto con una relacion de todas las muestras que se
entreguen. Las cuales en caso de ser adjudicado el PROVEEDOR no podra
cambiar o sustituir en calidad, marca (s) y presentacién.

Se debe tomar en cuenta que las muestras que se entreguen se tomaran como
referencia para futuros muestreos en caso de llegar a ser PROVEEDOR.

El SISTEMA DIF JALISCO hara entrega de un acuse de recibo una vez entregada
la muestra fisica.

El no entregar las muestras, en los tiempos y bajo las formas establecidas en las
presentes bases, sera motivo de descalificacién.
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Toda las muestras fisicas deberan de apegarse a las caracteristicas fisicas y
técnicas indicadas en el ANEXO 01 “PRESENTACION DE EMPAQUES, CAJAS Y
PRODUCTOS”

6.- CARACTERISTICAS DE LAS PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS.

6.1.- Caracteristicas generales de la propuesta.

a)

b)

c)

d)

e)

)

)

h)

Toda la documentacion elaborada por el Participante deberd redactarse en
espafol. Unicamente podran presentarse certificaciones, folletos, catalogos o
cualquier tipo de documento informativo en el idioma original, anexando traduccién
simple al espanol.

Todas y cada una de las hojas de la propuesta elaborada por el Participante,
deberan presentarse firmadas de forma autégrafa por €l o su representante legal.

Todos los documentos que integren la propuesta deberan presentarse, dentro de
un sobre cerrado de forma inviolable con cinta adhesiva, sefialando claramente
nombre del Participante, nUmero y nombre del proceso de adquisicion.

Los documentos no deberan estar alterado, tachados y/o enmendados.
No se aceptaran opciones, el Participante debera presentar una sola propuesta.

La propuesta debera presentarse en los términos del formato establecido en el
anexo 6 (propuesta técnica), que debera de contener como minimo las
especificaciones contenidas en el anexo 1 (Incluye anexos “A” al “L” y del “1A” al
“1AC”) de las bases.

La propuesta econdmica debera presentarse de acuerdo al formato del Anexo 6,
indicando los precios en moneda nacional. Las cotizaciones deberan incluir todos
los costos e impuestos involucrados por lo que una vez presentada la propuesta
no se acepta ningun costo extra.

La propuesta debera estar dirigida a la “Comisibn de Adquisiciones y
Enajenaciones del Gobierno del Estado”, y realizarse con estricto apego a las
necesidades planteadas por la convocante en las presentes bases, de acuerdo al
servicio y especificaciones requeridas en el Anexo 1(especificaciones).

A los honorarios se les agregara el impuesto al valor agregado correspondiente. El
porcentaje propuesto debera incluir todos los costos involucrados por la prestacién
de los servicios, por lo que no se aceptara ningun costo extra o precios
condicionados.
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6.2. Caracteristicas adicionales de las propuestas:

a) Para facilitar la revision en el acto de apertura de los documentos requeridos, se
sugiere que éstos sean integrados en una carpeta de argollas conteniendo:

indice que haga referencia al nimero de hojas

Separadores dividiendo las secciones de la propuesta

Las hojas foliadas en el orden solicitado, de la siguiente forma: 1/3, 2/3, 3/3

Los documentos originales que se exhiban con caracter devolutivo y por lo tanto
no deban perforarse, presentarse dentro de micas

b) Dirigida a la “Comisiéon de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del
Estado”, mecanografiada o impresa preferentemente en papel membretado
original del Participante.

En caso que algun PARTICIPANTE omitiera el foliado de cualquiera de sus
propuestas y/o documentos anexos, se le exhortara a foliarlos al momento de la
apertura y presentacion.

La falta de alguna de las caracteristicas adicionales de la propuesta, no sera
causal de descalificacion.

6.3. De la acreditacion:

El PARTICIPANTE debera entrega el documento en conformidad al ANEXO 4
(Acreditacion), asi como documentos solicitados en el mismo anexo, del dia 01 al
02 del mes diciembre del ano 2014 en la Ventanilla Unica del Padrén de
Proveedores de la Direccion General de Abastecimiento de la Secretaria de 09:00
a 15:00 horas. La evaluacion se realizara por parte de la Direccion Juridica de la
CONVOCANTE emitiendo una CARTA DE ACREDITACION que se debera
presentar, en caracter de obligatorio, dentro del sobre de propuesta econémica
indicada en el punto 7.1.1. Esto Gltimo en apego al articulo 10 fraccion | de la Ley.

7. PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS.

Este acto se llevara a cabo a las 17:00 horas del dia 05 de diciembre del afo
2014, en la sala de juntas de la Comisién de Adquisiciones, en el mezzanine del
edificio, ubicado en Prolongacién Avenida Alcalde No. 1221, colonia Miraflores,
con entrada por la puerta posterior del edificio, ubicada en Avenida Magisterio s/n.
Para este acto se deberan entregar dos sobres los cuales contendran lo siguiente:

7.1.1 Documentos que debe contener el sobre de la propuesta econdémica.
a) Anexo 3 (carta de proposicion);
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b)
c)

d)

f)

g)

Original de Carta de acreditacion;
Anexo 5 (propuesta econémica);

Anexo 6 (propuesta técnica). En aquellos casos en los cuales el
“PARTICIPANTE” no produzca o procese directamente los bienes ofertados,
debera presentar Original de Escrito del Productor o Procesador en donde
manifieste su respaldo al “PARTICIPANTE” el cual se presentara en formato libre
gue debera contener minimo:

e Nombre, Razén Social.

e Domicilio donde se fabrican o procesan los bienes ofertados.

e Producto que fabrica, produce o procesa.

e Manifestacion de autorizacion para que la CONVOCANTE realice las

visitas de verificacién que considere necesarias.

Anexo 7 (Manifestacion de procesamiento de bienes). Escrito del
PARTICIPANTE manifestando bajo protesta de decir verdad que los productos
ofertados, son producidos y/o procesados' en el Estado de Jalisco, a excepcion
de la pasta para sopa, pasta para sopa con fibra, sardina en salsa de tomate, atin
en agua, y lenteja los cuales deberan ser productos de procedencia nacional. En
dicho escrito se deberéa indicar el nombre de los productos, empresa que produce
y/o procesa, domicilio en donde se produce y/o procesa el producto, detallando
brevemente elgos) proceso(s) a los cuales se sometid el mismo, asi como el
origen primario® del producto.

Anexo 08 (Calendario de entregas). En hoja membretada y firmado por el
representante legal.

Anexo 09 (Escrito de conformidad) Escrito del “PARTICIPANTE” manifestando
bajo protesta de decir la verdad, lo siguiente:

e Su conformidad y autorizacion para que en caso de salir adjudicado,
el SISTEMA DIF JALISCO practique, de manera aleatoria, analisis
de laboratorio a sus productos como maximo 1 vez por mes
comprendido en el contrato, asi como su aceptacion respecto del
resultado que arrojen dichos analisis que sean realizados por
Laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion
Civil, por sus siglas EMA y designado por el SISTEMA DIF JALISCO

' Debera entenderse por término “procesado” como una secuencia de operaciones ordenadas (Operaciones
Fisicas de Acondicionamiento, Reacciones Quimicas y Operaciones Fisicas de Separacidn) necesarias para
transformar un producto inicial (Materia Prima) en un producto final. El envasado y/o empacado no se
considerard dentro del término “procesado”.

? Deberd entenderse por origen primario el lugar donde fue terminado el producto que sufrié una
transformacion y/o lugar donde fue cosechado aquellos productos que son del campo.
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mediante su Direccion de Seguridad Alimentaria, asi también
aceptara los resultados emitidos en el entendido de que los métodos
analiticos a ser aplicados para la determinacion de los parametros
son competencia del Laboratorio de Ensayo. Los costos de estos
andlisis deberan ser sufragados en su totalidad por el
PARTICIPANTE.

e En caso de existir duda de algun parametro reportado por el
laboratorio “EL SISTEMA DIF JALISCO” a través de la Direccién de
Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras, por una sola
ocasion, a otro laboratorio que con métodos acreditados por la
Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacién Civil, por sus siglas
EMA A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo analisis, cuyo
costo sera cubierto por “EL SISTEMA DIF JALISCO” y de ello, se le
notificara a “EL PROVEEDOR”. Sin embargo, en caso de que la
duda plantee y la justifique “EL PROVEEDOR” sera este quien cubra
los costas de la nueva revision.

e Manifestar su compromiso de notificar mensualmente al
departamento de Aseguramiento de Calidad del “SISTEMA DIF
JALISCO” el numero de lote de los productos a entregar.

e Autorizar las auditorias y revisibn apegadas a la documentacion
interna de calidad, instalaciones, proceso, materias primas vy
productos del “PROVEEDOR”, con la finalidad de verificar el
cumplimiento de la NOM-251-SSA1-2009.

h) Anexo 10. (Penas convencionales) Escrito del PARTICIPANTE manifestando su

conformidad y autorizacion para que en el caso de salir adjudicado, la
CONTRALORIA pueda retener y aplicar las cantidades que se generen por
concepto de penas convencionales, de los importes que el SISTEMA DIF
JALISCO deba cubrir por concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio
de la garantia que deban otorgar de acuerdo a lo sefalado en estas bases.

Anexo 11. (Incumplimiento de calidad en productos) Escrito del
PARTICIPANTE manifestando su conformidad y reconocimiento expreso que, de
conformidad a lo dispuesto por los articulos 1, fracciones | Y II, 17, 18 fracciones
I, I, IV, Vy VI, 24 fraccion Ill y 32 fracciones V, VI, VII del Cédigo de Asistencia
Social del Estado de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 9, 21
y 22 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado, asi
como los diversos numerales 1, 17, 21 y 28 del Reglamento de la Ley de
Adquisiciones en cita, en vinculacién con lo regulado por los ordinales 1, 2,
fracciones | y Ill, 4, 5, 8, 9 fracciones VIl y IX, 10, 19 Y 37 de las Politicas y
Lineamientos para las Adquisiciones y Enajenaciones del Sistema para el
Desarrollo integral de la Familia del Estado de Jalisco, asi como en lo dispuesto
por los articulos 8 y 50 de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de
Jalisco, el SISTEMA DIF JALISCO, en apoyo con la CONTRALORIA, tiene todas
las facultades, atribuciones y competencia legal para llevar a cabo los
procedimientos relativos a incumplimientos a la calidad de los productos
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)

k)

suministrados o por retrasos en sus entregas asi como para determinar y hacer
exigibles las penas convencionales derivadas de los incumplimientos en que
llegare a incurrir el PROVEEDOR, asi como para rescindir el contrato en
cualquiera de los casos previstos en el mismo y para determinar y hacer exigibles
las sanciones que resultaren a su cargo en caso de rescision del mismo.

Anexo 12. Analisis de laboratorio. ElI PARTICIPANTE debera entregar, con
caracter de obligatorio, los resultados de analisis de los productos, con una fecha
de expedicion no mayor a un mes, con los que participara, realizado por un
laboratorio de ensayo que cuenten con métodos analiticos acreditados por la
Entidad Mexicana de Acreditacion Asociacion Civil (EMA). EI PARTICIPANTE
debera sufragar los gastos correspondientes al analisis de los productos. Dicho
analisis debera apegarse a los requerimientos solicitados por el SISTEMA DIF
JALISCO en el anexo 1 de las presentes bases, cualquier resultado de inferior o
inconcluso sera consideracion de descalificacion.

La omisidén de este documento sera causal de descalificacion.

el original y/o copia certificada que acredite que EL PARTICIPANTE cuenta por lo
menos con un almacén con certificacion ISO 22000:2005 Norma equivalente al a
NMX-F-CC-22000-NORMEX-IMNC-2007 vigente para todo el afio 2014 y 2015;
emitido por un organismo de certificacion internacional con alcance para
actividades de armado de despensas. Asi también debera entregar carta,
manifestando bajo protesta de decir la verdad, que las instalaciones de
almacenaje se encuentran dentro de la Zona Metropolitana de Guadalajara; en
dicha carta debera indicar la direccién completa del inmueble en cuestién.

7. 2. Este acto se llevara de la siguiente manera:

a) A este acto debera asistir solamente el Participante o su representante legal

debidamente acreditado y presentando identificacion vigente con validez oficial
(pasaporte, credencial para votar con fotografia, cédula profesional o cartilla del
servicio militar).

b) Los Participantes que concurran al acto firmaran un registro para dejar constancia

de su asistencia, el cual se cerrara en el momento en que los Participantes
ingresen a la sala de juntas. Sera requisito obligatorio para el ingreso al recinto la
entrega del denominado “Copia simple de la Carta de acreditaciéon” emitido por la
Direccion Juridica de la CONVOCANTE.

c) Los Participantes registrados entregaran sus propuestas en sobre cerrado:

propuesta técnica y propuesta econdmica en seguimiento al punto 7 de las
presentes bases.

d) En el momento en que se indique, los Participantes ingresaran a la sala,

llevandose a cabo la declaracion oficial de apertura del acto.
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e) Se hard mencidén de los Participantes presentes.

f)

Se procedera a la apertura de los sobres de las propuestas, verificando de manera
cuantitativa la documentacion solicitada en el numeral 7.1 de las presentes bases.

g) Cuando menos dos de los integrantes de la Comisién asistentes y los

Participantes presentes que quisieran hacerlo, rubricaran la primera hoja de los
documentos solicitados en el numeral 7.1 de estas bases.

h) Los Participantes daran lectura al monto ofertado con I.V.A. incluido.

i)

)

b)

Todos los documentos presentados quedaran en poder de la DIRECCION para su
analisis por parte del “COMITE”, la “COMISION” y el “SISTEMA DIF JALISCO”.

En el supuesto de que algun Participante no cumpla con la obligacién de sostener
todas y cada una de las condiciones de sus propuestas, o las retire antes de la
emision de la resolucién que recaiga en el presente proceso de adquisicion, el
Director General de Abastecimientos o el funcionario que éste designe para tal
efecto, podra suspender o cancelar el registro del Padron.

8. CRITERIOS PARA LA EVALUACION DE LAS PROPUESTAS.

Para evaluar aspectos de las ofertas, objeto del presente proceso, a juicio de la
“COMISION” se considerara:

Precio ofertado

Calidad de los bienes ofertados
Tiempo de Garantia

Plazo de entrega
Financiamiento de pago

Para la Adjudicacién de los contratos, se procedera conforme a los articulos 17,
19, 44 fracciones I, lll, y X, de la “LEY” y los articulos 19 y 20 de su Reglamento.

9. FACULTADES DE LA COMISION.

La Comisidn resolvera cualquier situacion no prevista en estas bases y ademas
tendra las siguientes facultades adicionales:

Dispensar defectos de las propuestas cuya importancia en si no sea relevante,
siempre que exista la presuncién de que el Participante no obré de mala fe.

Rechazar propuestas cuyo importe sea de tal forma inferior, que la Comision
considere que el Participante no podra suministrar el servicio, por lo que incurriria
en incumplimiento.
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c)

d)

e)

f)
9)

Si al revisar las propuestas existiera error mecanografico se reconocera el
resultado correcto y el importe total sera el que resulte de las correcciones
realizadas. El Secretario Ejecutivo de la Comisiéon o a quien él faculte, podra citar
al Participante correspondiente para hacer las aclaraciones respectivas.

Verificar todos los datos y documentos proporcionados en la propuesta
correspondiente y si se determina que por omisién o dolo el Participante no
estuviera en posibilidad de cumplir con lo solicitado en estas bases y sus anexos,
la Comisién podra convocar a un nuevo proceso de adquisicién si asi lo considera
conveniente.

Cancelar, suspender o declarar desierto el presente proceso de adquisicion.

10. DESCALIFICACION DE “PARTICIPANTES”.

La Comision descalificara total o parcialmente a los Participantes que incurran en
cualquiera de las siguientes situaciones:

Se encuentren en alguno de los casos previstos por el Articulo 18 de la Ley, o se
compruebe su incumplimiento o mala calidad como Proveedor del Gobierno del
Estado, de la Federacidon o de cualquier entidad Federativa y las sanciones
aplicadas con motivo de su incumplimiento se encuentren en vigor.

Si el PARTICIPANTE no entregara muestra fisica o sus muestras fisicas no
cumplan con los requisitos establecidos.

Si incumple con cualquiera de los requisitos solicitados en las presentes bases y
SUS anexos.

Si un mismo socio o administrador forma parte de dos o mas de las empresas
Participantes, o forma parte de alguna empresa a la que se le haya cancelado o
suspendido el registro en el Padrén.

Cuando la propuesta presentada no esté firmada por la persona legalmente
facultada para ello.

La falta de cualquier documento solicitado.

La presentacion de datos falsos.
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h)

)

k)

Cuando de diversos elementos se advierta la posible existencia de arreglo entre
los Participantes para elevar los precios objeto del presente proceso de
adquisicién.

Si se acredita que al Participante que corresponda se le hubieren rescindido uno o
mas contratos por causas imputables al mismo y/o las sanciones aplicadas con
motivo de incumplimiento se encuentren en vigor.

Si el “PARTICIPANTE” establece comunicacion con la “COMISION” y/o el
“COMITE”, para tratar de influir en la evaluacibn de su propuesta técnica o
econdémica, del presente proceso.

Cotizar parcialmente una partida.
Si se acredita que el Participante no demuestra tener capacidad administrativa,

financiera, legal, técnica, o contable para atender el requerimiento del servicio en
las condiciones solicitadas.

m) Si las ofertas presentadas no se realizan con estricto apego a las necesidades

planteadas por la convocante en las presentes bases, de acuerdo a la descripcidén
del servicio y/o bienes requeridos y cada una de sus especificaciones.

10.1 QOMUNICACION CON LOS MIEMBROS DE LA COMISION Y/O EL
COMITE.

La “COMISION” podra, a su discrecion solicitar aclaraciones relacionadas con las
propuestas a cualquier PARTICIPANTE, por el medio que dispongan.

d)

11. DECLARACION DEL PROCESO DESIERTO.

La Comision podra declarar parcial o totalmente desierto el proceso de
adquisicién:

Cuando no se reciba por lo menos una propuesta en el acto de presentacion y
apertura de propuestas.

Cuando ninguna de las propuestas cumpla con todos los requisitos solicitados en
estas bases.

Si a criterio de la Comisién ninguna de las propuestas cubre los elementos que
garanticen al Gobierno del Estado las mejores condiciones senaladas en el
numeral 8 de estas bases.

Si después de efectuada la evaluacion técnica, legal, contable y econdmica no sea
posible adjudicar a ningun Participante.
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12.  SUSPENSION O CANCELACION DEL PROCESO DE ADQUISICION.

La Comisién podra cancelar o suspender parcial o totalmente el proceso de
adquisicién en los supuestos que a continuacion se senalan:

Por caso fortuito o fuerza mayor o cuando ocurran razones de interés general.

Cuando se detecte que las bases difieren de las especificaciones del servicio que
se pretenden adquirir.

Si se presume o acredita la existencia de irregularidades.

Si la oferta del Participante que pudiera ser objeto de adjudicacion, excede el
presupuesto autorizado para este proceso de adquisicion.

Si ninguna de las ofertas propuestas en este proceso de adquisiciéon, aseguran al
Gobierno de Estado de Jalisco las mejores condiciones disponibles para la
adjudicacion del servicio materia de este proceso de adquisicion, por resultar
superiores a los del mercado o ser inferiores a tal grado que la convocante
presuma que ninguno de los Participantes podra cumplir con el suministro de los
mismos.

Por orden escrita debidamente fundada y motivada o por resolucién firme de
autoridad judicial; por la Contraloria del Estado con motivo de inconformidades; asi
como por la Comisién, en los casos en que tenga conocimiento de alguna
irregularidad.

En caso de que el proceso de adquisicion sea suspendido o cancelado se dara
aviso a todos los Participantes.

13. DE LA TERMINACION DEL PROCESO EN LA COMISION DE
ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES DEL ESTADO DE JALISCO HASTA LA
ETAPA DE CUADRO COMPARATIVO Y DE LA ENTREGA DEL EXPEDIENTE
ORIGINAL PARA EL SEGUIMIENTO DEL PROCESO DE ADQUISICION AL
SISTEMA DIF JALISCO.

La comisibn de Adquisiciones y Enajenaciones del Estado de Jalisco, de
conformidad a lo establecido por la clausula cuarta del convenio de colaboracion,
entregara al sistema DIF Jalisco, el original del expediente que contenga todo el
procedimiento de adquisicién del presente proceso de licitacion hasta la etapa
procesal de cuadro comparativo para efectos de que el comité de adquisiciones y
enajenaciones del sistema para el Desarrollo Integral de la Familia Jalisco, emita
la resolucién o fallo del presente proceso de adquisicion y suscriban el contrato
correspondiente.
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14. DE LA RESOLUCION DEL FALLO.

El “COMITE” emitira la resoluciéon de adjudicacién dentro de los 10 diez dias
hébiles siguientes a la celebracion del acto presentacién y apertura de las
propuestas.

15. ACTO DE NOTIFICACION DE LA RESOLUCION DE ADJUDICACION.

El resultado de la Resolucion de Adjudicacién, se dara a conocer dentro de los 15
(quince) dias habiles posteriores a la emisién de la Resolucién, en los términos de
la Ley del Procedimiento Administrativo del Estado de Jalisco y sus Municipios; y
para el caso de que asi lo solicite el participante o exista acuerdo que lo autorice,
de que todas las notificaciones y aun las personales se le practiquen por correo
electrénico en la cuenta que sefalen en la carta de proposicion, se llevaran en los
términos del articulo 123 del Cédigo de Procedimientos Civiles del Estado de
Jalisco, aplicado de manera supletoria por esta autoridad administrativa.

De la misma forma, la notificacion de la resolucién, y sus caracteristicas de
evaluacién técnica y econdmica, que emita el Comité de Adquisiciones y
Enajenaciones del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia Jalisco,
podra practicarse a los participantes en la Av. Prolongacion Alcalde #1220 Col.
Miraflores, Sector Hidalgo, C.P. 44270, Guadalajara Jalisco.

16. GARANTIA PARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

Los “PROVEEDORES” deberan constituir una garantia a favor de la “SISTEMA
DIF JALISCO”, tanto para el cumplimiento de su contrato, como por la calidad,
defectos y vicios ocultos de los bienes y/o servicio, en Moneda Nacional, por un
importe equivalente al 10% (diez por ciento) del monto total del contrato, L.V.A.
incluido, a través de fianza, cheque certificado, cheque de caja o en efectivo. Esta
garantia debera presentarla a mas tardar dentro de los 5 dias habiles
siguientes a la firma del contrato, en Av. Prolongacion Alcalde #1220 Col.
Miraflores, Sector Hidalgo, C.P. 44270, Guadalajara Jalisco.

En caso de no presentar la garantia serd causa de anulacion de contrato. Esta
garantia, independientemente de su forma de presentacion, debera permanecer
vigente durante la vigencia del contrato en apego al articulo 31 de las Politicas y
Lineamientos.

Los “PROVEEDORES” que opten por garantizar a través de fianza, ésta debera
ser expedida por afianzadora nacional y contener el texto del Anexo 13

En caso de que el “PROVEEDOR” no cumpla con lo establecido en este punto, el
“COMITE” podra adjudicar el contrato respectivo al “PARTICIPANTE” que
hubiere obtenido el segundo lugar, de acuerdo al resultado del cuadro comparativo
econémico que haya dado origen a la Resolucion de Adjudicacién o bien proceder
a un nuevo proceso, si asi lo determina conveniente la “CONVOCANTE”.
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a)
b)

c)
d)

17. FIRMA DEL CONTRATO.

Los “PROVEEDORES” se obligan a firmar el contrato, al 01 primero del mes de
enero del afio 2015 dos mil quince, en el “DOMICILIO”. Una vez recabadas todas
las firmas, se le proporcionara un ejemplar.

Los “PROVEEDORES” o el Representante Legal que acuda a la firma del
contrato, debera presentar original de identificacion vigente con validez oficial
(Pasaporte, Credencial para Votar o Cartilla del Servicio Militar).

El contrato podra ser modificado de acuerdo a lo estipulado en el Articulo 18 del
REGLAMENTO.

Si por causas imputables al PROVEEDOR, no se firma el contrato, el “COMITE”
podra adjudicar el contrato respectivo al “PARTICIPANTE” que hubiere obtenido
el segundo lugar de acuerdo al resultado del cuadro comparativo econémico que
haya dado origen a la Resolucion de Adjudicacion o bien proceder a un nuevo
proceso si asi lo determina conveniente el SISTEMA DIF JALISCO.

18. ANTICIPO.

No se otorgara anticipo al (los) proveedor (es) adjudicado(s) en la presente
Licitacion.

19. FORMA DE PAGO.

El pago se realizar4d en moneda nacional, a los 21 veintilin dias habiles después
de haber presentado satisfactoriamente en el Departamento de Compras del
SISTEMA DIF JALISCO los dias lunes y martes, de 09:00 a 14:00 hrs. los
siguientes documentos:

Factura original sellada de recibido por la Direccién de Seguridad Alimentaria y 6
copias certificadas.

Se entiende por dias habiles los senalados en el calendario laboral del SISTEMA
DIF JALISCO.

19.1. PAGOS PARCIALES

Se pagaran parcialidades debiendo presentar la siguiente documentacion:
Original y 6 (seis) copia de Factura.

Copia de las remisiones de entrega en el lugar sefalado por el SISTEMA DIF
JALISCO, debidamente firmadas y selladas de recibido.

Copia de Oficios de cambios (si los hubiera).

Copia del Adendum ( si lo hubiera).
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21.1.

b)

d)

20. DEMORAS.
Por la naturaleza de este proceso no se autorizaran prorrogas por demora alguna.
20. CASOS DE RECHAZO Y DEVOLUCIONES.

En caso de detectarse defectos o incumplimiento en las especificaciones
solicitadas en el contrato y/o en las bases, la “SISTEMA DIF JALISCO” podra
rechazar los “bienes”.

Se entiende como no entregados los “bienes” y/o “servicios” en términos del
supuesto senalado en el parrafo anterior, hasta en tanto sean aceptados por el
SISTEMA DIF JALISCO, aplicandose las sanciones establecidas en estas bases.

El “SISTEMA DIF JALISCO” podra hacer la devolucién de los bienes y el
“PROVEEDOR” se obliga a aceptarlos en el supuesto de que se detecten vicios
ocultos o defectos de calidad durante la vigencia del contrato.

21. SANCIONES.

La “CONVOCANTE” podra rescindir el contrato en los siguientes casos:

Cuando hubiese transcurrido el plazo de prérroga que en su caso se le haya
otorgado al “PROVEEDOR” para la entrega de los bienes objeto del Proceso y se
hubiera alcanzado la pena convencional maxima estipulada en el punto 21.2.

En caso de entregar bienes o servicios con especificaciones o caracteristicas
distintas a las contratadas, siendo que el “SISTEMA DIF JALISCO” considerara
estas variaciones como un acto doloso y sera razén suficiente para la rescision del
contrato y la aplicacién de la garantia, aun cuando el incumplimiento sea parcial, e
independientemente de los procesos legales que se originen.

En caso de incumplimiento del “PROVEEDOR”, éste debera reintegrar los
anticipos e intereses correspondientes, conforme a una tasa igual a la aplicada
para prérroga en el pago de Créditos Fiscales segun lo establece la Ley de
Ingresos del Estado de Jalisco asi como lo establecido en el Cédigo Fiscal del
Estado de Jalisco.

Cuando “EL PROVEEDOR” varie o modifique en todo o en parte las
caracteristicas de alguno(s) de los productos ofertados ya sea en contenido, peso,
integracion, marcas, calidad o tipo de producto ofertado.

Cuando “EL PROVEEDOR” no entregue la garantia de cumplimiento de contrato,
en los términos y condiciones sefalados en el punto 15 de las presentes bases
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f)

g)

h)

Cuando “EL PROVEEDOR” no entregue los productos con las especificaciones y
caracteristicas sefaladas en los Anexos 1 de las presentes bases.

Cuando “EL PROVEEDOR” se retrase en la entrega de alguno(s) o todos los
productos por 3 tres dias consecutivos, conforme al calendario sefialado en el
ANEXO 18.

Cuando el proveedor no permita que se realicen las auditorias y/o verificaciones
sefialadas en el punto 27.

En cualquier otro caso sefalado por la “LEY”

Para el caso de rescision de contrato, debera observarse lo establecido en los
puntos siguientes:

A) Se iniciara a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por escrito, por
el SISTEMA DIF JALISCO, el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole
copia simple de los documentos en que consten dichos incumplimientos, para que
en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha
en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su
caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, EL SISTEMA
DIF JALISCO contara con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer el
PROVEEDOR,; la determinacién de dar é no por rescindido el contrato, debera ser
comunicada al PROVEEDOR dentro de dicho plazo.

C) En caso de que se determine la rescision del contrato y una vez que haya sido
notificado el PROVEEDOR, el SISTEMA DIF JALISCO, con apoyo de la
CONTRALORIA, procedera a cuantificar el importe de la sancién derivada de la
rescision y de la cual se le notificara al PROVEEDOR para que dentro de un
término de cinco dias contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos
dicha notificacion, manifieste lo que a sus intereses conviniera y aporte las
pruebas que estimare convenientes, Unicamente respecto de la cuantificacion de
la sancién. Una vez transcurrido dicho plazo, la CONVOCANTE procedera a
notificar al PROVEEDOR el importe de la sancién que le debera cubrir a la
CONVOCANTE, dentro de un plazo de cinco dias habiles contados a partir del dia
siguiente al en que surta efectos dicha notificacion y en caso de que transcurra el
plazo de cinco dias habiles de referencia, sin que el PROVEEDOR haya realizado
el pago, se considerard al PROVEEDOR en mora para todos los efectos legales a
que haya lugar.
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b)

En caso de rescision de contrato la sancién que debera cubrir “EL PROVEEDOR”
al “SISTEMA DIF JALISCO” sera por una cantidad equivalente al 10% del precio
de los productos no entregados finalmente en virtud de la rescision.

21.2. Penas Convencionales.

Estas se aplicaran de acuerdo a los casos y por los montos que a continuacién se
citan:

a) Cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte del
PROVEEDOR en la entrega de los productos, se aplicara a partir del primer
dia de atraso respecto de la fecha maxima de entrega indicada en el
contrato, el 1% por cada dia natural de retraso del importe total del producto
entregado extemporaneamente durante el mes.

b) Cuando existan reportes documentados, elaborados por parte de cualquiera
de la dependencia encargadas de supervisar el servicio que preste el
proveedor, en los que se detecte que en tres ocasiones dentro de un
periodo de treinta dias naturales, la calidad de los servicios no son los
acordados en las presentes bases o en el contrato respectivo, se aplicara
una sancién equivalente al 10% del monto facturado en todos los servicios
otorgados en la semana en que cometio la falta por tercera ocasion.

Para determinar la aplicacion de las sanciones estipuladas, no se tomara en
cuenta el incumplimiento de las obligaciones en que incurra la Empresa y/o
Persona Fisica motivados por causa fortuita o de fuerza mayor, salvo cuando ésta
haya dado causa o contribuido a aquel, en este sentido la empresa expresara
oportunamente y por escrito las causas generadoras de su incumplimiento en cuya
hipotesis la Secretaria resolvera en definitiva sobre su justificacién y entregar los
servicios contratados dentro de los plazos establecidos en su contrato.

21.2.1 Se Aplicara la garantia de cumplimiento del contrato y calidad:

En caso de entregar bienes con especificaciones diferentes a las solicitadas por la
CONVOCANTE; En este caso ademas se podra cancelar el total del pedido que
se encuentre pendiente de ser entregado por el proveedor, aun cuando el
incumplimiento sea de una parte de alguna partida.

En caso de no cumplir con alguna de las especificaciones y obligaciones
contraidas en el contrato derivado de la licitacion.

21.2.2 Aplicacion de penas convencional por incumplimiento en calidad
En caso de que el PROVEEDOR entregue cualquier producto con

especificacion_es o caracteristicas distintas a las establecidas en estas bases, se
aplicaran las siguientes penas convencionales:
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1.- El 2% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas (anexo 9), cuando incumpla
en caracteristicas fisico-quimicas, independientemente del nimero de muestras
que se tomen.

2.- El 3% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas (anexo 9), cuando incumpla
en las caracteristicas microbioldgicas, independientemente del numero de
muestras que se tomen.

3.- El 2% del costo total del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas (anexo 9), cuando entregue
los productos en empaques o disefios no autorizados por el DIF Jalisco.

La sancion maxima tanto por retrasos en la entrega de los productos, disefios o
empaques no autorizados, como por incumplimientos de calidad sera del 10% del
monto total del pedido, pudiéndose rescindir el contrato una vez que se haya
llegado a la sancién maxima.

La Contraloria del Estado de Jalisco podra retener y aplicar las cantidades que se
generen por concepto de penas convencionales, de los importes que deba cubrir
por concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que el
PROVEEDOR deba otorgar de acuerdo a lo sefalado en el punto 15 de estas
bases.

Para la determinacién de las penas convencionales, en caso de incumplimiento
del PROVEEDOR, en la calidad de los productos, ya sea en las especificaciones o
caracteristicas de los mismos, o bien por retraso en la entrega de los bienes, se
debera atender a los puntos siguientes:

A) Se iniciara a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por escrito, por
el SISTEMA DIF JALISCO el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole
copia simple de los documentos en que consten dichos incumplimientos, para que
en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha
en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su
caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, EL SISTEMA
DIF JALISCO contara con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer el
PROVEEDOR, y cuya determinacion debera ser comunicada al PROVEEDOR
dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por EL SISTEMA DIF JALISCO, la procedencia de la
pena convencional, se otorgara al PROVEEDOR un plazo de 5 cinco dias habiles,
contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, para que haga
el pago del importe de la o las penas convencionales. Transcurrido dicho plazo,
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sin que se haya realizado el pago, se considerara al PROVEEDOR en mora para
todos los efectos legales correspondientes.

22. CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.

Los derechos y obligaciones que se deriven del contrato, no podran cederse en
forma parcial o total a favor de otra Persona Fisica o Juridica.

23. PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR.

Los “PROVEEDORES” contratados asumiran la responsabilidad total, en caso de
qgue al suministrar los bienes y servicios a el “SISTEMA DIF JALISCO” infrinja los
derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de autor.

24. RELACIONES LABORALES.

El “PROVEEDOR” en su caracter intrinseco de patrén del personal que emplee
para suministrar los bienes y servicios contratados, sera el Unico responsable de
las obligaciones derivadas de las disposiciones legales y demas ordenamientos en
materia de seguridad social, sin que por ningin motivo se considere patrén a la
“SISTEMA DIF JALISCO”

25. DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS.

El “PROVEEDOR” queda obligado ante el “SISTEMA DIF JALISCO” a responder
por los defectos y vicios ocultos de los bienes y servicios suministrados, asi como
de cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido en los términos
sefnalados en el contrato respectivo y en el Codigo Civil para el Estado de Jalisco;
en el entendido de que deberd someterse a los Tribunales del Primer Partido
Judicial del Estado de Jalisco, renunciando a los Tribunales que por razén de su
domicilio presente o futuro le pudiera corresponder.

26. INCONFORMIDADES

Las inconformidades se presentaran de acuerdo con lo establecido en el Titulo
Séptimo de la LEY.

27. AUDITORIAS Y VERIFICACIONES A LAS INSTALACIONES DEL
“PARTICIPANTE Y PROVEEDOR”.

Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, se podran efectuar
auditorias y/o verificaciones en cualquier momento a las instalaciones de los
“PARTICIPANTES Y/O DEL PROVEEDOR” a efecto de corroborar la
informacion manifestada en su propuesta (infraestructura, capacidad de
distribucién, servicios, etc.), que garanticen el total y estricto cumplimiento en
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cuanto a especificaciones técnicas de calidad, volimenes y tiempos de respuesta
solicitados.

Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones de la especificacion técnica
de calidad, el personal asignado se presentara con un oficio del “SISTEMA DIF
JALISCO”, solicitando que se le presten todas las facilidades para la misma, los
“PARTICIPANTES Y/O PROVEEDORES” que nieguen el acceso total o parcial a
sus instalaciones podran ser descalificados del “PROCESO” si el COMITE asi lo
determinara bajo causas justificadas o en su caso podra rescindirse el contrato
respectivo.

28.- PRUEBAS DE CALIDAD.

El SISTEMA DIF JALISCO podra llevar a cabo mensualmente pruebas selectivas
de los lotes de los productos entregados por el PROVEEDOR, de acuerdo a lo
senalado en el ANEXO 9 (Escrito de conformidad)de estas bases, para lo cual
deberan adicionarse a la entrega anual de productos las siguientes cantidades:

PRODUCTO PRESENTACION CANTIDAD
ACEITE DE MAIZ 500 mL 1
ACEITE DE MAIZ 1L 1
ATUN EN AGUA, MASA P .
DRENADA 100 g 9
ARROZ BLANCO 1 Kg 1
AVENA EN HOJUELAS 300 g 1
AVENA EN HOJUELAS 500 g 1
AVENA EN HOJUELAS 1 Kg 1
CHICHARO CON ZANAHORIA EN 190 1
ENVASE TETRA PAK 9
CHICHARO CON ZANAHORIA EN
LATA 410 g 1
CHILE GUAJILLO ( MIRASOL) 100 g 1
CAFE SOLUBLE 48 g 1
GARBANZO 500 g 1
LENTEJA CHICA 500 g 1
MAIZ BLANCO 1 Kg 1
MAIZ MORADO 1 Kg 1
FRIJOL 500 g 1
FRIJOL 1 Kg 1
PASTA PARA SOPA 200 g 1
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g 1
HARINA PARA HOT CAKES 500 1
INTEGRAL 9
HARINA DE MAIZ 1K .
NIXTAMALIZADA 9
GALLETA INTEGRAL EN FORMA 450 1
DE ANIMALITO g
GALLETA EN FORMA DE — .
ANIMALITO g
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SARDINA EN SALSA DE TOMATE

POLVO PARA PREPARAR
GELATINA DE SABOR

FECULA DE MAIZ DE SABOR
AZUCAR ESTANDAR
GALLETA SALADA

CEREAL DE TRIGO INFLADO
INTEGRAL FORTIFICADO

CEREAL DE TRIGO INFLADO
INTEGRAL

AVENA INSTANTANEA CON
MANZANA Y CANELA
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL
CON NUEZ
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL
CON PLATANO
AVENA INSTANTANTANEA
INTEGRAL CON EXTRACTO DE
VAINILLA
BARRA DE CERALES
INTEGRALES CON FRUTAS

BARRA INTEGRAL CON YOGURT
CON ARANDANOS

BARRA DE AVENA CON COCO Y
AMARANTO

BARRA DE ARROZ INFLADO CON
AVENA Y PASAS

BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON
ARANDANOS
BARRA DE TRIGO CON AVENA'Y
NUEZ
BARRA TIPO PANECILLO CON
PLATANO

GALLETA DE GRANOLA

GALLETA DE AVENA CON
CACAHUATE

GALLETA DE CEBADA, AVENA,
NUEZ Y ALMENDRA

GALLETA DE TRIGO CON AVENA
Y CANELA

GALLETA INTEGRAL DE
AMARANTO CON NUEZ

GALLETA DE TRIGO CON AVENA
Y VAINILLA

425 g
359

47 g
500 ¢
137 ¢

250 g

250 ¢

309
309
309

309

309

309

309
309
309
309
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GALLETA DE MAIz 309 1
CEREAL DE TRIGO INFLADO CON

AVENA Y VAINILLA 309 1

CEREAL MULTIGRANO CON 30 1
PASAS 9

CEREAL DE TRIGO INFLADO 500 1
FORTIFICADO g

El SISTEMA DIF JALISCO podra realizar auditorias y revisiones apegadas a la
documentacion interna de calidad, instalaciones, procesos, materias primas vy
productos del PROVEEDOR, con la finalidad de llevar a cabo el cumplimiento de
la NOM-251-SSA1-2009 asi como la Norma Oficial Mexicana correspondiente a
cada producto, asi sea el caso.

Los parametros de evaluacion a los productos se definira en conjunto entre el
PROVEEDOR vy la Direccion de Seguridad Alimentaria del SISTEMA DIF
JALISCO, los cuales analizaran para cada producto y la frecuencia de estos
andlisis dependiendo de las caracteristicas de cada uno.

En caso de existir duda sobre algun parametro reportado por el laboratorio, el
SISTEMA DIF JALISCO, a través de la Direccion de Seguridad Alimentaria, podra
enviar las muestras, por una sola ocasién, a otro laboratorio que cuente con
métodos acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacién Civil,
por sus siglas EMA A.C. a efecto de que proceda a hacer un nuevo analisis cuyo
costo sera cubierto por el SISTEMA DIF JALISCO y de ello se le notificara al
PROVEEDOR. Sin embargo, en caso de que la duda la plantee y la justifique el
PROVEEDOR sera este quien cubra los costos de la nueva revision.

Guadalajara, Jalisco 03 de noviembre de 2014.
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ANEXO 1
ESPECIFICACIONES
TECNICAS
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ANEXO

1

)
b} ]

BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS

ESPECIFICACIONES

PARTIDA PRODUCTO PRESENTACION VOLUMEN  |ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
1 DES&?’S’EQ‘%E‘L‘;“ 4 PRODUCTOS 300,120 ANEXO A
2 DESPENSA  PAAD 10 PRODUCTOS 923,220 ANEXO B
3 PAAD 2O N GENA 13 PRODUCTOS 18,000 ANEXO C
4 TRABAJO S VG 12 PRODUCTOS 3,660 ANEXO D
5 DEﬁ;%%%%TOTgéﬁﬁfgosgﬁ'A" 12 PRODUCTOS 4,250 ANEXO E
6 TRABA %ggg’fg\& CATS 12 PRODUCTOS 750 ANEXO F
7 N 12 PRODUCTOS 1,800 ANEXO G
8 DESAYUNO FRIO 1 PRODUCTO 12'865,708 ANEXO H
9 DES ABEE';EQEGENTE 10 PRODUCTOS 245,964 ANEXO |
10 CALIEDI\IIEEE %ﬁﬂ\ MEI;I'EI'SRA(‘)\I(’L(J)'\II_CI?I'ANA 9 PRODUCTOS 20,280 ANEXO J
11 8&3‘;5\]’}'?20,\]2'553&’;'\& 15 PRODUCTOS 9,476 ANEXO K
12 DESPENSA 9 PRODUCTOS 84,000 ANEXO L

VIVEDIFERENTE




*

ANEXO A BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS

300,120 Despensas NUTRICION EXTRAESCOLAR con 4 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm x 22 cm y de altura 10 cm,
con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio sera impreso a color con los logotipos que serdn entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes:

Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo ANEXO 1T
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Frijol (500 g) 1 Paq. ANEXO 10
Avena en hojuela 1 Kilo ANEXO 1G

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de

la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacion, almacenajje, maniobras y demas
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cddigo: DJ-SA-SG-RE-49
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D] r ANEXO B BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS
JALISCO

923,220 Despensas PAAD con 10 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 cm x 22 cm y de altura 22 cm. Con la densidad
necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Avena en hojuela 1 Kilo ANEXO 1G
Atun en agua, masa drenada 100 g 1 pieza ANEXO 1C
Cereal de trigo inflado integral fortificado (250 g) 1 paq. ANEXO 1AB
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo ANEXO 1T
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra (200 g) 1 paq. ANEXO 1R
Frijol (500 g) 1 paq. ANEXO 10
Frijol 1 Kilo ANEXO 1P

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 125 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacidon: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cddigo: DJ-SA-SG-RE-49



DJ JJJﬁj ANEXO C BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS
JALISCO

18,000 Despensas PAAD ZONA INDIGENA con 13 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5cm x 22 cm y de altura 40 cm. Con la
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio sera impreso a color con los logotipos que seran entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz 1 botella (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Atun en agua masa drenada 100 g 2 piezas ANEXO 1C
Avena en hojuela 1 Kilo ANEXO 1G
Azucar estandar (500 g) 1 paq ANEXO 12z
Cereal de trigo inflado integral (250 g) 1 paq. ANEXO 1AC
Harina de Maiz Nixtamalizada (1 Kilo) 3 kilos ANEXO 1T
Pasta para sopa con fibra (200 g) 3 paq. ANEXO 1R
Frijol (500 g) 1 Paq. ANEXO 10
Frijol (1 Kilo) 2 paq. ANEXO 1P
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Garbanzo (500 g) 1 pagq. ANEXO 1L
Maiz blanco 1 Kilo ANEXO 1N

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en las zonas indigenas de los municipios de Mezquitic y Bolafios del estado de Jalisco
de conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segiin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidon de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).
El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49



DJF ANEXO D BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS
JALISCO

3,660 Despensas TRABAJO SOCIAL OPERATIVO con 12 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 cm x 22 cm y de altura 40 cm.
Con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz (1 Litro) 1 botella ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Atun en agua masa drenada 100 g 2 piezas ANEXO 1C
Avena en hojuela (500g) 1 paq. ANEXO 1F
Cereal de trigo inflado integral (250 g) 1 paq. ANEXO 1AC
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo ANEXO 1T
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa (200 g) 3 paq. ANEXO 1Q
Frijol 1 Kilo ANEXO 1P
Galleta en forma de animalito (500 g) 1 paq. ANEXO 1V
Polvo para preparar gelatina de sabor (35 g) 2 sobres ANEXO 1X
Fécula de maiz de sabor (47 g) 2 sobres ANEXO 1Y

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacidon de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribuciéon de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccidn de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49



D j JJJ:j ANEXO E BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

4,250 Despensas TRABAJO SOCIAL PROYECTO CONTIGO DIF con 12 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 cm x 22 cm y de
altura 40 cm. Con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio sera impreso a color con los logotipos que seran
entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz (1 Litro) 1 botella ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Atun en agua masa drenada 100 g 2 piezas ANEXO 1C
Avena en hojuela (500g) 1 pag. ANEXO 1F
Cereal de trigo inflado integral (250 g) 1 paq. ANEXO 1AC
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo ANEXO 1T
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa (200 g) 3 paqg. ANEXO 1Q
Frijol 1 Kilo ANEXO 1P
Galleta en forma de animalito (500 g) 1 paq. ANEXO 1V
Polvo para preparar gelatina de sabor (35 g) 2 sobres ANEXO 1X
Fécula de maiz de sabor (47 g) 2 sobres ANEXO 1Y

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios seglin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49



DH JJJEj ANEXO F BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

750 Despensas TRABAJO SOCIAL SICATS con 12 productos, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5 cm x 22 cm y de altura 40 cm. Con la
densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio serd impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz (1 Litro) 1 botella ANEXO 1B
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Atun en agua masa drenada 100 g 2 piezas ANEXO 1C
Avena en hojuela (500g) 1 pag. ANEXO 1F
Cereal de trigo inflado integral (250 g) 1 paq. ANEXO 1AC
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo ANEXO 1T
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa (200 g) 3 paqg. ANEXO 1Q
Frijol 1 Kilo ANEXO 1P
Galleta en forma de animalito (500 g) 1 paq. ANEXO 1V
Polvo para preparar gelatina de sabor (35 g) 2 sobres ANEXO 1X
Fécula de maiz de sabor (47 g) 2 sobres ANEXO 1Y

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcidn de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios seglin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidn de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendrd la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49



DJ JJJEj ANEXO G BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

1,800 Despensas de PROTECCION CIVIL con 12 productos, cada despensa debera de ir empacada dentro de una bolsa de plastico y esta a su vez dentro
de una caja de carton con una medida 20 cm de altura por 30 cm de ancho y 26 cm de largo, Con la densidad necesaria para soportar el contenido de
todos los productos. Dicha caja debera contener una impresion o etiqueta de papel pegada con los logotipos del Sistema DIF Jalisco y la siguiente
leyenda: "ATENCION A LA POBLACION EN CONDICIONES DE EMERGENCIA".

Aceite de maiz (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Atun en agua, masa drenada 100 g 2 piezas ANEXO 1C
Lenteja chica (500 g) 2 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra (200 g) 2 paq. ANEXO 1R
Chicharo con zanahoria (410 g) 2 latas ANEXO 1l
Cereal de trigo inflado integral (250 g) 1 paq. ANEXO 1AC
Café soluble (48 g) 1 Frasco ANEXO 1K
Azucar estandar (500 g) 1 paq. ANEXO 12z
Sardina en tomate (425 g) 1 lata ANEXO 1W
Frijol (500 g) 1 paq. ANEXO 10
Galleta Salada de 137 g 1 paq. ANEXO 1AA

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad y en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario
adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitacora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segiin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidon de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de

la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarsse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacidn: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49



" = .
I I ANEXO H BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

12'865,708 Raciones de DESAYUNO FRiO.

La integracion de los desayunos frios, sera con los volumenes sefialados en cada uno de los siguientes productos:

771,942 Avena instantanea con extracto de vainilla 30 g. ANEXO 1AG
771,942 Avena instantanea con platano 30 g. ANEXO 1AF
643,278 Avena instantanea integral con nuez 30 g. ANEXO 1AE
385,966 Avena instantanea con manzanay canela 30 g. ANEXO 1AD
900,630 Barra de cereales integrales con frutas 30 g. ANEXO 1AH
771,942 Barra integral con yogurt y arandanos 30 g. ANEXO 1Al
771, 946 Barra de trigo integral con arandanos 30 g. ANEXO 1AL
707, 618 Barra de avena con coco y amaranto 30 g. ANEXO 1AJ
514, 622 Barra de arroz inflado con avena y pasas 30 g. ANEXO 1AK
514, 622 Barra de trigo con avena y nuez 30g. ANEXO 1AM
257, 321 Barra tipo panecillo con platano 30 g. ANEXO 1AN
771, 942 Cereal multigrano con pasas 30 g. ANEXO 1AV
771,942 Cereal de trigo inflado con avena y vainilla 30 g. ANEXO 1AU
771,942 Galleta de granola30 g ANEXO 1AN
771,942 Galleta de avena con cacahuate 30 g. ANEXO 1AO0
771,942 Galleta de cebada, avena, nuez y almendra 30 g. ANEXO 1AP
643,278 Galleta de trigo con avena y canela 30 g. ANEXO 1AQ
643,286 Galleta de maiz 30 g. ANEXO 1AT
514,626 Galleta de trigo con avena y vainilla 30 g. ANEXO 1AS
192,979 Galleta integral de amaranto con nuez 30 g. ANEXO 1AR

Los productos se desglosan en el calendario de entregas.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apego a todo lo
establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del alimento en esta parte
del proceso:

Bitacora de Recepcion de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segiin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los dafios fisicos que por
la transportacidon y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccion de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de Aseguramiento de la
Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el
cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el PROVEEDOR sera responsable
de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademds tendra la obligacion de

informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias hébiles.

Presentara un andlisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobrasy demas situsciones por las que
atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacidn: 15 de Agosto de 2013 V.01 Codigo: DJ-SA-SG-RE-49



DJJFQ' ANEXO | BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

245,964 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE 120 MUNICIPIOS con 10 productos, armadas en costal de polipropileno de
40 x 65 cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a color en el costal tanto por la parte de
enfrente como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNOS ESCOLARES CALIENTES

Aceite de maiz (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Garbanzo (500 g) 1 paq. ANEXO 1L
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Harina para hot cakes integral (500 g) 1 pagq. ANEXO 1S
Avena en hojuela (300 g) 1 paq. ANEXO 1E
Harina de Maiz Nixtamalizada (1 Kilo) 3 Kilos ANEXO 1T
Atun en agua, masa drenada 100 g 3 piezas ANEXO 1C
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra (200 g) 1 paq. ANEXO 1R
Frijol 1 Kilo ANEXO 1P

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 120 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacion sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafado del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49



DJJFQ' ANEXO J BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

20,280 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA METROPOLITANA con 9 productos, , armadas en costal de polipropileno
de 50 x 60 cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefio que debera imprimirse a color en el costal tanto por la parte de enfrente
como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA METROPOLITANA

Aceite de maiz (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Garbanzo (500 g) 1 paq. ANEXO 1L
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Harina para hot cakes integral (500 g) 1 pagq. ANEXO 1S
Avena en hojuela (300 g) 1 paq. ANEXO 1E
Atun en agua, masa drenada 100 g 3 piezas ANEXO 1C
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra (200 g) 1 paq. ANEXO 1R
Frijol 1 Kilo ANEXO 1P

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en los 5 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacion y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentara un analisi de proceso donde se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO vy los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenajje, maniobras y demas
situsciones por las que atraviesa el alimento pueda dafarsse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacién: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cddigo: DJ-SA-SG-RE-49



D j JJJ:j ANEXO K BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

9,476 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA INDIGENA con 15 productos, armadas en costal de polipropileno de 50 x
60cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefio que deberd imprimirse a color en el costal tanto por la parte de enfrente
como la parte de atras, integrandose de la siguiente forma:

DESAYUNO CALIENTE PARA ZONA INDIGENA

Aceite de maiz (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Garbanzo (500 g) 1 pagq. ANEXO 1L
Atun en agua, masa drenada 100 g 3 piezas ANEXO 1C
Avena en hojuela (300 g) 1 paq. ANEXO 1E
Azlcar estandar (500 g) 1 paq. ANEXO 1z
Chile guajillo (mirasol) (100 g) 1 pag. ANEXO 1)
Galleta en forma de animalito integral (450 g) 1 paq. ANEXO 1U
Maiz morado (1 Kilo) 8 kilos ANEXO 1N
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra (200 g) 2 paq. ANEXO 1R
Chicharo con zanahoria 190 g 3 bricks ANEXO 1H
Sardina en tomate (425 g) 1 Lata ANEXO 1W
Frijol (1 Kilo) 1 paq. ANEXO 1P
Frijol (500 g) 1 paq. ANEXO 10

Serdn entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubicados en la zona indigena del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacidn y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimento a Entregar
al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correrda con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacidon: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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D F BIENESTAR

JALISCO ANEXO L

84,000 Despensas VIVE DIFERENTE con 9 productos cada una, armadas en cajas con las siguientes medidas : 37.5cm x 22 cmy de altura 40 cm. Con
la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los productos. El disefio sera impreso a color con los logotipos que seran entregados al
proveedor.

Los productos son los siguientes:

Aceite de maiz (500 mL) 1 botella ANEXO 1A
Arroz blanco 1 Kilo ANEXO 1D
Atun en agua, masa drenada 100 g 2 piezas ANEXO 1C
Avena en hojuela (1 Kilo) 1 paq. ANEXO 1E
Cereal de trigo inflado fortificado (500 g) 1 paq ANEXO 1AW
Lenteja chica (500 g) 1 paq. ANEXO 1M
Pasta para sopa con fibra (200 g) 2 paq. ANEXO 1R
Harina de Maiz Nixtamalizada 1 Kilo ANEXO 1T
Frijol (1 Kilo) 1 paq. ANEXO 1P

Seran entregadas por el mismo proveedor en el domicilio indicado de conformidad en las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El proveedor sera responsable de:

1. Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco,
con apego a todo lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad del
alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registros de los tiempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabilidad y Rastreabilidad documental de los alimentos que recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios segun correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucidn de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello serd corresponsable por los
dafios fisicos que por la transportacidn y manipulacién sufran.

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derivado de la Direcciéon de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de
Aseguramiento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccidén de Alimento a
Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entrega hecha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el
PROVEEDOR sera responsable de comunicar a la CONVOCANTE a través del Departamento deAseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de
la CONVOCANTE, ademas tendra la obligacidn de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un analisi de proceso donde se tengan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los controles implementados para que no ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).
El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total de la entrega que por la manipulacién, almacenajje, maniobras y demds
situaciones por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedor.

Fecha de actualizacion: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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GOBIERNO DEL ESTADO M JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

COSTALES




SOBIELKD BEL ESTADD JALISCO PARA MUESTRAS FAMILIAS

j’ﬁﬂﬂzﬂié IF  BIENESTAR

NINEZ

Avanzando

DESPENSA DESAYUNOS CALIENTES
120 MUNICIPIOS

“Este paograma o5 pblico, ajenc a cuabquier partide pelticn,
Queda probibida el uso para fines distintes a bos esteblecidos en el pragrama®

Ferpsnfion da acserde s b nomms . KCO-0S -SCPVESAT-2010

40x65cm Esc: 1:3



DESPENSA DESAYUNOS CALIENTES 120 MUNICIPIOS

PRODUCTOS

Aceite de malz 500 mL (1 Botella) *
Garbanzo 500 g (1 Pag)
Arroz blanco 1Kg (1 Pag)
Harina para haot cakes integral 500 g (1 Fag)
FAwena en hojuelas 300 g (1 Pag)
Harina de maiz nixtamalzada 1Hg(3Pag)*
Abin en agua, masa drenada 100 g {3 Piezas)
Lentaja chica 500 g (1 Pag)
Fasta para sapa can fibra 200 g (1 Pag)
Frijal 1Kg (1 Pag)

{¥] B& erriregs per saparade

Gracias per confiar an DIF Jalisco

Tr solciamos que 8l encanTins uT prdecis on mal ssiadn 0 inccmpleta 1 desparen.
I ey @ b DIF Muskipal o @ Contsom DIF

e DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS M= [ REDLUCE
oy DIE _QJH'E“:’-ﬁ‘i
01 800 3000 343 AR M D

Raquinics ce acuatc & e soma O3S -SOMNVGI4T 1190
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- '
NINEZ

Avanzando

DESPENSA DESAYUNOS CALIENTES
ZONA METROPOLITANA

. 0000

“Este programa es piblico, ajeno a cualquier partide polftice.
Oweda prohibide el uss para fines distintos a los establecidos en el programa”

Raquisizs Ss sasems ol romme NOM-RE-RCFEGEA1-2210

50 x 60 cm Esc: 1:3



DESPENSA DESAYUNOS CALIENTES ZONA METROPOLITANA

PRODUCTOS

Acwite de maiz 200 mil {1 Botella) *
Garbanza S00 g {1 Pag.)
Arroz blancao 1 kg1 Pag.)
Harina para hat cakes integral 500 g {1 Pag.}
FAwena en hojuelas D gt Pag.)
Abln en agua, masa drenada 100 g (3 Piezas)
Lentaja chica 500 g {1 Pag.)
Fasta para sopa con fibra 200 g1 Pag.)
Frijal 1 Kg i1 Pag.)

") 50 entrega por separaso

Gracias por contiar an HF Jalisco
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JALISCO g&  DJIF  BIENESTAR

AOBIERND DEL ESTADD w JALISCO PARA MUESTRAS FAMILIAS

R
NINEZ

Avanzando

DESPENSA DESAYUNOS CALIENTES
ZONA NORTE

0000000

“Este programa &5 pablico, ajens a cualquier partido pelitico.
Queds peohibide el use para fimes distintes a los establecdos en el programs”.

Faqusfis de acoardo & b nome (WOE-0E 1-S0F SSA-3050

50x60cm Esc: 1.3



DESPENSA DESAYUNOS CALIENTES ZONA NORTE

PRODUCTOS

Aeaile de maiz 500 mL {1 Botella) *
Arrez blanco 1 Kg i1 Pag.)
Garbanzo 500 g1 Pag.)
Atin en agua, masa drenada 100 g (3 piezas)
Avena en hojuelas A0 g1 Pag.)
Azlicar Estandar 500 g1 Pag.)
Chile guaplle (mirssol) 100 g (1 Pag.)
Galleta intagral en farma de animalita 450 g1 Pag.)
Maiz morado 1 kg (8 Pag.)
Lenteja chica 50091 Pag.)
Fasta para sopa con fibra 20092 Pag.)
Chicharo con zanahoria 190 g (3 Bricks) *
Sardina en tomate 425 g (1 Lata)
Frijol 1 Kg (1 Paqg.)
Frijal 500 g1 Pag.}

{*] S& entroga por soparado

Grwclai per confiar an DIF Jallses
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o vk o b DIF Musioipal o o Contmoin CIF.

REUTILIZA
RECICLA

EMMHMWDIF T T TR

Pacuisizn de acuerds & s noms ROW-SS1-50F S8A1-3010

~l DENLINCIAS ¥ SGERENCLAS = [ ﬂ REDUCE




JALISCO g% [DJF  BIENESTAR

GOBIERNO DEL ESTADO "9\\?79' JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS




- L e e
.]".' I_l-l"._:.r LrE v prw s = b e 1 e L ——

- COMUNIDADES R T
—flvanzando— .

CARR LA LCATS ——

..r.-'J J F = I ¥ KRR ou REDUCE

JALISCO D PSR DIF =-Ahes

PRODUCTOS

E § o e 5 13 o i 5 ET o o



JALISCO g e PRODUCTOS

| FAMILIA
DIF —flvanzando -

T i o e w I3 o o b 7 O i



el FAMILIAS m— o

DIF ~dAvanzando ==

llllll L1 ] [aB i AR ﬂ

i
Wy i P
...........

AT e e T e a3 e il



JALISLO g ) b e e s PRODUCTOS
FAMILIAS -
DIF TR~ - -~
JALISCO o o o ]
Tansgor R




JALIRCT] ::_. g == A PRﬂDU CT'DE

!-,..l' J F N HNEZ AR SR e

flvanzando T OmE
COTACIONES PROSLIEHNE ———— e =
MENESTAL

il om e n 1F o aecha § FLE om afim



PRODUCTOS

FAMILIAS "
—«_;ﬁmnmndﬂ—

RIS kLA, A PIECTEC
B A T Pk, kb

= 9 R MCLAL T

F b o g @ N i i v D o i



PRODUCTOS

FAMILIAS
~fvanzando —

DEAPES L THERL I SCH AL

El B o i o H o= wsrg 5 17 o i



-
JALISOO g e e o o O i
e

COMUNIDADES R

—qvanzando—

EESLWLS vl DEERON L

e — i

=

B b g B o oo 3 L o i



SAF-6

38 &m

Nacional

visitanos en:

0@0

ITem

Tealeperg e i 1 M e B A
ﬁ-ﬂ:-n—':-iﬂ—ul- Lz

T s

|I-I‘-|| IIIIIII

JALISCO

iRz

N . i o




JALISCO oy ‘v T PRODUCTOS
DIF J

e AVANZAN DO o

AUy Eo &L HRiEHNE ! e e

T NacTa ) |

T 1§ e e






JALISCO s DIF  BIENESTAR

PARA NUESTRAS FAMILIAS

Despensas
2015 .




Transparente

m— ——\1— _1_._... — '..1_- TR

o -I :11, -'J
DI ﬂLEbIrf_.gl&E
AALISCO PARLA MUESTRAS FAMILIAS
-y X ]'"Ff Y

COMPLEMENTO DE DISENOS DE EMPAQUES

Cada uno de los productas, e base a la Narma Oficial Mexicana NOM-051-5CFI/S5AT-2010
de caracter obligatorio, deberd contenars en su disena de empague [a siguiente informackon en espanal;
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GOBIERNO DEL ESTADO A : PARA NUESTRAS FAMILIAS
JALISCO
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“"Considera consumir
frutas y verduras diariamente,
ya que contienen
vitaminas y minerales,
necesarias para una
vida saludable®.

LOEOTIRO

CONT, NETO 1 Kg. ‘

JALISCO

LR '1
GOBIERND DEL ESTADO  uesiash

“Este programa &5 pablico, ajens a cualguier partida palitico.

Queda prohibido el usa para fines distintos a las establecidos en el pragrama®.

e CENLINCIAS Y SLGERENCIAS B [{:’l REDUCE
T3 CONTACTO [ [ = AL
01 800 3000 343

Easuerne e sraprt A IS s
RO -BEFVESAT -0




DIF RBIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Su consumo moderado
reduce el riesgo de padecer enfermedades
cardiovasculares, ayuda a controlar los
niveles de glucosa en sangre”.

e "Este programa &5 pdblico, ajeno a cusbquier partsda palftica,
CONT. NETO: 300 g. Queda prahibida el wso para fines distintos a los establecidos en el programa”.

. ' REDUCE
s DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS B {} oy Ty
JALISCO gy T3 CONTACTO jy 1 S TEEER
GOBIERNG DEL ESTADD  Jeing 01 800 3000 343 Micuaio te 3o @ s rorma
RONH-O1 5O FUBEA 12090




DIF RIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Su consumo moderado
reduce el riesgo de padecer enfermedades
cardiovasculares, ayuda a controlar los
niveles de glucosa en sangre”.

L-GOTIPO
“Eshe programa &5 pablico, ajeno a cusbquier partide palitica,
CONT, NETO: 500 g. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®.

il COE W LRICIAS Y SLMGERE NCLAS e |RED REUTIL :

JALISCO "ﬁ' T3 SONTACTO py 12 D .M...E‘F".“.“

.l
GOHIERNO DEL EBTA DO ﬁ ;# Pecumicm de souartn A b nomme
ORI RO FGRAT- N0




DIF BIENESTAR

JALISCO FARA NUESTRAS FAMILIAS

“Su consumo moderado
reduce el riesgo de padecer enfermedades
cardiovasculares, ayuda a controlar los
niveles de glucosa en sangre”.

LEOTIRD
CONT. NETO T Kg. ‘

JALISCO i;;ﬁ

GOBIEAND DEL ESTADO

“Este programa &5 poblico, ajens & cualguier partido palitico,
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”

e DEMUINCIAS ¥ SUGERENCIAS e lﬁ IIE]:UI:E
T3 SONTACTO 1y | = e RCKLA
01 BOO 3000 343

Fagumfrm de scusrds 8 le eers
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTHAS FAMILIAS

v

GARBANZO

"Cuida tu salud, bebe 8 vasos de

agua potable al dia".
i “Este peograma 25 plblics, ajena & cublyuisr patide politicn.
conT, NeTc: 500 g. Oweds pretibido of uso peaa fines distiotoy a los establecidos en el programs”,
2 REDUCE
- h ] COEFAUICIAS T SUGERERCIAS B RELTILIZA
JALISCO i i
LONIT R Nk IR EATARD M

O Stos U1 F




®

W ) |.

DIF BIENESTAR

JALISCOD PARA NMUESTRAS FAMILIAS

—
| LENTEJACHICA

“Su consumo habitual ayuda

a prevenir la aparicion de anemia por
deficiencia de hierro™,

LOGOTIPG
“Este programa es piblico, ajena a cualguier partido politico.
CONT. NETC: 500 g. Ouweda probibido el uso para fines distintos 2 bos estabecidos en el programa”
i
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DIF  BIENESTAR

JALISCO PARA MUESTRAS FAMILIAS

“Come diariamente diversas frutas y
verduras de diferentes colores, para
protegerte contra enfermedades”.

LOGOTIPO
“Este programa o5 poblico, ajeno a cuslguier partido politico.
CONT, HETD: 1 Kg. Queda prohibide el uso para fines distintos a los establecidas en el programi”.
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

“Come diariamente diversas frutas y
verduras de diferentes colores, para
protegerte contra enfermedades”.

LOOTIPO
CONT, NETO: 1 Kg. ‘

JALISCO gs

GOBIERNO DEL ESTADD  qbbeabisd

“Este programa &5 pablico, ajeno  cusbquier partsdo paliticn,
OQueda prohibido el wso para fines distintos a los establecidos en el programa’.

el DENUNCIAS Y SUIGERENCIAS B {5 ' EHEEDHTmn el
01 800 3000 343 r EESEESSRER
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

e
. FRWOL___

“La lactancia materna
es exclusiva hasta los 6 meses
de vida, para que tu bebé
en la edad adulta tenga
menos riesgo de desarrollar
sobrepeso y obesidad”.

LOGOTIPC
“Este programa &5 poblico, ajena & cualquier partido politico,
CONT. NETO: 500 g. Ouweda prohibido el uso para fines distintos a kos estabecidos en el programa®,

'REDUCE
R e il DEMUNCIAS Y SUGERENCIAS e {5 REUTILIZA
JALISCO gs T CONTACTO [y e -C RECCHA
GORIERKD DEL ESTADRG %ﬁ: 01 800 3000 343 w“m“.m"ﬁ"
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

r
. FRWOL

“La lactancia materna
es exclusiva hasta los 6 meses
de vida, para que tu bebé
en la edad adulta tenga
menos riesgo de desarrollar
sobrepeso y obesidad"”.

JALISCO ﬁ

GOBIERND DEL ESTADD

LeGOTIPO
CONT. NETC: 1 Kg. ‘

“Este programa &5 plblico, ajeno a cuslguier partido palitico,
Queda prohibido el uso para fines distintos a bos establecidos en el programa”.

il DEMUMCIAS Y SIMGERENCIAS B . {5 . EELFI’EIE
T SONTACTO [y | = REcLA
01 800 3000 343 r R ——
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

PASTA PARA 50PA

“Come moderadamente para prevenir
el sobrepeso y la obesidad”.

JALISCO @

GDOBIERND DEL ESTADD

LOGOTIPO
CONT. NETO: 200 g. ‘

“Este programa &5 poblsoo, ajeno & cuslguier partida palitica,
Queda prohibido el uso para fines distintos a bos establecidos en el programa”.

e IENUINCIAS ¥ SUGERENCIAS B | & “EUUE
‘E CONTACTO ID ] F HEI:ICI..A.
“ 8003000 343 Fl-whhd-.n-:h---rm-r-
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

r

PASTA PARA SOPA

CON FIERA

“El consumo adecuado de fibra
en tu alimentacion es fundamental
para prevenir y ayudar a eliminar
el estrefiimienta”.

LOGOTIPCH

CONT. NETO: 200 g.

™
JALISCO @%

oL b
GOBRIEERD DEL ESTAD w

“Este programa &5 pablico, ajena & cualquier partida palitico,
Oueda probibido el uso para fines distintos a bos estabecidos en el programa®.
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DIF

JALISCO

a

PARA NUESTRAS FAMILIAS

r

HARINA PARA HOT CAKES

INTEGRAL

“Una dieta alta en fibra
puede reducir el riesgo de
padecer diabetes",

LOWGOHT IR0

CONT. NETO: 500 g.

.

JALISCO .ﬁ#

GOBIERNCD MEL BESTADOG

“Este programa es publico, 2jeno a cualgquier partide pelitice.
Oueda prohibido el use para fines distintos a los establecidos en e programa®

] DENUMCIAS Y SUGEREMCIAS M {5 E:::I:E
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DIF RIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

r

HARINA DE MAIz

NIXTAMALIZADA

“Su ingesta moderada provee
la energia necesaria para realizar las
actividades diarias, ademds de contener
fibra dietética”.

LOGOTIFRD
“Este programa s pablico, ajeno a cualquier paido politico.
conT. niTo- 1 Kg. Oueda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en & programa”

=l DEMUMCIAS Y SUGEREMCIAS = {5

REDUCE
REUTILIZA,

GOBIERND DEL ESTADO 01 800 3000 343

JALISCO ﬁ T3 CONTACTO [y | 000
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DIF  BIENESTAR

JALISCO PARA MUESTRAS FAMILIAS

.

GALLETA INTEGRAL EN

FORMA DE ANIMALITO
"La galleta es un cereal
que consumido con moderacion
beneficia a nuestro cuerpo, ya que
aporta energia para realizar
todas las actividades diarias”.
LoGaTIPG ' “Este programa es poblic, ajeno a cuslquier partido politico.
CONT. NETO: 450 g. Ouweda prohibido el uso para fines distinios a los establecidos en el programa”,
' 'REDUCE
o = ~=l DENUNCIAS ¥ SUGERENCIAS B REUTILIZA
JALISCO g T3 CONTACTO 1y | = 5 R
GOBRIERENT DEL ESTADD M 01 800 3000 343 mﬁﬂﬂl“hﬂnl




DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

r

GALLETA EN FORMA

DE ANIMALITO

“La galleta es un cereal
que consumido con moderacion
beneficia a nuestro cuerpo, ya que

aporta energia para realizar
todas las actividades diarias”,

LOGOTIFD
CONT. METO: 500 g. ‘

JALISCO g5

iy 1 )

CPEPMINR NG EL EETA I w

"Este programa es plblico, gjene a cuabguier partido palitico.
Queda prahibide el usa para fines distintos a los establecidos en &l programa”.

=l DEMUCIAS Y SUNGERENCLAS M= ;ﬁ.. E!EE".E.&“EE
ﬂﬂ‘l’"lﬂ“mD]F Fomguisiine o A0LTE0 3 b rorma

ROR-0E1 -SCFRBEAT-30D




LS

DIF

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

r

POLVO

PARA PREPARAR
GELATINA DE SABOR

||||||||||||||||||

LEHIOTR G
cokT. kiTee 35 g. ‘

“ESt S5 5 BObD, 47 8 cualia i parida pol ik,
Duwala prehi e uio g B daisiss s ko enublicde on el pregrana”.
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DIF BIENESTAR

Jib LSS0 PARA NUESTRAS FAMILIAS

"'

FECULA DE MAIZ

DE SABOR

LoGaTeo . .
“Tate prog rema o pEdiio, sevd 1 oarlger paED poitkn
Com. et 47 g, Cuneds prokibids of i pank e dhitisgn ) oy nisbieds m el gragrang’
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DIE BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

"El azicar es fuente de energia,
pero en exceso dafa la salud, consdmela
con moderacion”,

LoGaTiFe “Este programa es plblico, ajeno a cualguier partide politico.
CONT. HETO: 500 g. Queda prohibide o uso para fines distinios a los establecidos en ol programa’,
i

=l DEMUMNCIAS Y SLIGEREMC] A% = o E!EIEJUEE
JALISCO . CONTACTO 14 | I €5 e
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA MUESTRAS FAMILIAS

r

CEREAL DE TRIGO INFLADO

INTEGRAL FORTIFICADO

“Una dieta equilibrada acompafiada
de ejercicio regular, disminuye
el riesgo de padecer enfermedades
cronico-degenerativas”.

LOGOTIPC
“Este programa s piiblico, ajeno a cealquier partido politico.
CONT. METD: 250 g. Ouweda prohibido el uso para fines distintos a kos estabecidos en el programa®,

'REDUCE
R s ) DENUINCIAS Y SUGERENCIAS = {5 REUTILIZA
JALISCO g, T CONTACTO [y e == RECElA
GOBIERND DEL ESTADRG %"ﬂ" 01 800 3000 343 m“m“.m"ﬂ"
MORA-TE 1




DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

CEREAL DE TRIGO
INFLADO INTEGRAL

“Una dieta equilibrada acompafiada

de ejercicio regular, disminuye
el riesgo de padecer enfermedades

r:;:ru'r_ HETD: 250 . ‘
JALISCO g

GOBIERND DEL ESTADD W

“Este programa &5 podlicn, ajpena & csalquier partido politico,
Queda prohibido el uso para fines distintos a bos establecidos en el programa”.

= DENLINCIAS ¥ SUGERENCIAS e ﬂ EEEI.II?nIiIIEE
TS CONTACTO [y 2 =000
01 800 3000 343 Regumiion de sosmrds & B n2ma
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DIF BIENESTAR

JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

r

CEREAL DE TRIGO INFLADO
FORTIFICADO

de ejercicio regular, disminuye
el Aesgo de padecer enfermedades

cronico-degenerativas”.

ALISCO
JALISCO g

GOBIEREND DEL ESTADD

LOGUTIPG
CONT. METD: 500 g. ‘

“Este programa &5 poklico, ajena & cuslguier partida paliticn,
Queda prohibido el uso para fines distintos a bos establecides en el programa”.

=] CIEMLUMNCIAS ¥ SUWGERERCIAS I - & . EEELPHIT:&E
T3 CONTACTO 1y | s
01800 3000 343 Fagunitns de scusrds & la neima
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAEAR MUESTRAS FAMILIAS
' “Este programa e pdblico,
ajeno & cualgsier pantide palilios,
el
para fines distintos &
GALLETA astahlecidas an al programa’,

SALADA

LG OTRG
ooMT Mies: 13790

il DO S SCIAS- Y S OIS P .

T R DIF JALISCO g OEE




DIF BIENESTAR

JALISCO PARR NUESTRAS FAMILIAD

-

“Este programa e pblice,
ajeno b cualesien partide palilics,
Dupda prohibido gl
AUEHA pmﬂn:?ﬁﬂn?m I'T:-
INSTANTANEA astablecidas an ol progrma’

CON MANZANA

Y CANELA

LOGOTRD
COWT. KETO: 301 4.

il [ STIAT: 7 SRS EAEACLAL W

2 v JALISCO oy o
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAEAR MUESTRAS FAMILIAS
' “Este programa e pdblico,
ajeno & cualgsier pantide palilios,
Ourda prohibido el
AVE MA plruﬂn:‘:ﬁﬂn:u .w;
INSTANTANEA astahlecidas an al programa’,

INTEGRAL CON

NUEZ

LEHGOTR G
cokT. kiTee 30 4.

il DO S SCIAS- Y S OIS P

7 e | JALISCO oy o
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAEA MUEITRAD FAMILIAL

e

“Este programa e piblico,
ajeno b cualgsien partide palilics,
hi
A pr e st
INSTANTANEA estableckdas an ol progma’

INTEGRAL CON
PLATANO

LEHOTRG
COKT. KPToe 30 gL
DML LS AL e

7 Qe | F JALISCO oy O [
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DIF BIENESTAR

JARLISCO PAESA MUESTRADZ FAMILIAS

l i it
|N5¢IE¥ENEA mm%“:if E“?ﬂ )
para fines distinkos &
INTEGRAL CON i
EXTRACTO DE
VAINILLA
LG0T
cowT. kT 30 4g.
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAEAR MUESTRAS FAMILIAS
' “Este programa e pdblico,
ajeno & cualgsier pantide palilios,
BARRA DE Ounda prahibido el use
para fines distintos & los
CEREALES astahlacidas an al progama’,

INTEGRALES

CON FRUTAS

LHIOTRG
COWT. KPTE: 30 g

il DO S SCIAS- Y S OIS P
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa e piblico,

—

mnlmlnd:rlnfuh palitice.
BARRA INTEGRAL L s
CON YOGURT establecidas an ol programa’
CON ARANDANOS
LTI PO
CONT. TG 20g.

FREEDF LSO g =




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa e piblico,

—

ajeno b cualgsien partide palilics,
BARRA DE i Bt o
AVENA CON COCO asuablecidas an ol programa’,
Y AMARANTO
CORT. KETE: 3014 |‘

FREEDF LSO g =




DIF BIENESTAR

JALISCO FAEA MUESTRAL FAMILIAS

“Este programa e pdblico,

ajeno & cualgsier pantide palilios,
BARRA DE ARROZ et o
INFLADO CON asablecidas an al programa’,
AVENAY PASAS
R L

il DO S SCIAS- Y S OIS P

T RSB DIF uscogy S




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

.

*Exte programa es piblice,
B.hﬂ"nﬂhi:rlmfu:- palitice.
BARRA DE TRIGO s ey
INTEGRAL CON wsatecdos an fprogram’.

ARANDANOS

LTI
corT. MeTa: 3kg.

-l D M SCIA: Y ST

T SRR DIF JALISCO oy ORE




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

.

*Este pragrama es pllice,
R rer iy
BARRA DE TRIGO Qunéaptidon o
CON AVENA exiablacidas an ol programa’,

Y NUEZ

LTI
0T, HETS: 30 4.

-l D M SCIA: Y ST

T SRR DIF JALISCO oy ORE




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

.

*Este programa e piklice,
ajeno & cuabosier partide paiilioa,
iunda prohibido ol
BARRATIPO Dt i distints 3 s
PANECILLO CON astahlecides an ol programa’,

PLATANO

LTI
0T, HETS: 30 4.

-l D M SCIA: Y ST

T SRR DIF JALISCO oy ORE




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa e piblico,
ajeno b cualgsien partide palilics,
iurda prahibidn ol uso

GALLETA Iokmem,
DE GRANOLA

LHIOTRG
COKT. KITCe 30 g

Tammbr  MUsog _ omR




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

.

*Este programa e piklice,
ajeno & cuabosier partide paiilioa,
upda prohibido el
GALLETA DE pl.rﬂﬂn:uiﬁn;ulwh‘:
AVENA CON esiablecides an ol programa’,

CACAHUATE

LTI PO
CONT. s 200G,

-l D M SCIA: Y ST
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DIF BIENESTAR

JALISCO FAEA MUESTRAL FAMILIAS

*Exte programa &% pisblice,
ajene & MH::ﬂ palitice.
GALLETA DE Quséa o o
CEBADA, AVENA, esiablecidos an al programa’,

NUEZ Y ALMENDRA

(R aal
ONT. hETE: 30,
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa e piblico,

—

WPIMHT‘TIHTU-HIIFHMM
GALLETA DE ;ﬂnﬂ: o sl uso
TRIGO CON establecidas an ol programa’
AVENAY VAINILLA
CONT. METS: 3G I‘

FREEDF LSO g =




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

.

*Este programa e piklice,
ajeno MH::;TU:I palitice.
GALLETA INTEGRA L [l
DE AMARANTO astablecidas an ol programa’

CON NUEZ

LONGITIRG
CONT. M 200G,

-l D M SCIA: Y ST
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

“Este programa e piblico,

-

B,Il'nblhlihi:lrlﬂfll-ﬁlpﬂl'l.lm
GALLETA DE s e s o
TRIGO CON astahlacidas an al programa’,
AVENAY CANELA
COMT. rTa: 300G, ‘

FREEDF LSO g =




DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

*Este programa e piklice,
ajeno & cuabosier partide paiilioa,
Queéa prahibido 2 uso

GALLETADE Rl
MAIZ

L Ca TR
CONT. HET: 30 g,

-l D M SCIA: Y ST N

T RUTRDIF JALISCO g OEE




DIF BIENESTAR

JALISCO FAEA MUESTRAL FAMILIAS

“Este programa e pdblico,

ajeno & cualgsier pantide palilios,
CEREAL DE TRIGO o etz
AVENA Y VAINILLA
LOGOTRG
cowT. ke 30 g.

il DO S SCIAS- Y S OIS P
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DIF BIENESTAR

JALISCO PAES NUESTRAS FAMILIAS

.

“Este programa es pldlics,
ajeno a cualguien partide palitics.
hi
| iy prs st
MULTIGRANO astahlecides an al programa’,

CON PASAS

LC=GTI P
CONT. MNETa: 20g.

-l D M SCIA: Y ST

T SRR DIF JALISCO oy ORE




JALISCO g |F BIENESTAR

GOBIERNO DEL ESTADO A : PARA NUESTRAS FAMILIAS
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DIF

JARLISCT FARA MUFRTRAS: FARILLER

ACEITE DE MAIz

Disminwys &l consumo de grasas

y azlcares en b preparacion de
alimentos; e ayudard a prevenir
“File gioaiare i piblio, erfermedades como bk
ajeso a cuslguier gartido poltice. Diabetes Mlﬂuu:,:pml:llma:
Gueda prodibida ol uss del corazan,
para fines distinkee a las
estableddes e o progrima”. I—

oWt hence 00 mL.
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dELinCE PARA MUEETEAS FAMILIAS

ACEITE DE MAIZ

Diamiruye ol coniumo de gra ks
¥ azicares @n |a pregaracicn de
alrmenias; e ayedant 8 prevenin
. - mhﬂﬁdﬂmh
Fee ' . Dt burk y s bbarmui
gjenga qualquies partide pol fis.
Chvedi prahibido o) o del comeéa.

para fnes dirgnies il

witah ecios en el pragrama’







DIF

‘ SALIBCO PARA MULETEAS FAMILIAL

OSSR DT ZANAHORIA

"k programa s plblice,
zjens a malquies parsde pelisce.
Quedy prabibrido el o
para s dvdnies i o
ety en | pagrama’ Lo

COHT, HETR: 190

CHICHARO CON
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L
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DIF

JdLiSCO FARA WUESTRAS FAMILLAS

CHICHARO CON

ZANAHORIA
“Esie programa es piblio,
Ajern o cwal guler pertido paltim.
Tusda prokibida o usa
i fines distingos a bes
estabiecides en o progrma” LG rD

COMT RET: 410 9.
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ALISCO g € HiE
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JALISCO FEE DIF

JALISCO FARA WUBSTRAS FAMILIAS

AAE-EEAA DEL ENZAET

CHILE GUAJILLO

(MIRASOL)

Realiza 30 minutos de
actividad fisica al dia,
te ayudara a mantener
un peso saludable,
vivirds mas y con mejor
estado de animo.

LOGOTIPO
CONT. NETD: 100 g.

“Este peograma es pablico, ajena & osalguier partido politico.
Oueda prsfibido el uss para fines distintos a los establecidos en el programa’
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BIENEMAR DI F

PARA NUESTRAS FAMILIAS JALISCO

ESPECIFICACIONES

ESPECIFICACIONES DEL
PRODUCTO PRESENTACION PRODUGTO
ACEITE DE MAiZ 500 mL ANEXO 1A
ACEITE DE MAiZ 1L ANEXO 1B
ATUN EN AGUA, MASA DRENADA 100 g 100 g ANEXO 1C
ARROZ BLANCO 1 Kg ANEXO 1D
AVENA EN HOJUELAS 300 g ANEXO 1E
AVENA EN HOJUELAS 500 g ANEXO 1F
AVENA EN HOJUELAS 1 Kg ANEXO 1G
CHICHARO CON ZANAHORIA EN ENVASE 190 g ANEXO 1H
TETRA PAK
CHICHARO CON ZANAHORIA EN LATA 410¢g ANEXO 11
CHILE GUAJILLO ( MIRASOL) 1004 ANEXO 1J
CAFE SOLUBLE 48 g ANEXO 1K
GARBANZO 500 g ANEXO 1L
LENTEJA CHICA 500 g ANEXO 1M
MAIZ BLANCO 1 Kg ANEXO 1N
MA{Z MORADO 1 Kg ANEXO 1N
FRIJOL 500 g ANEXO 10
FRIJOL 1 Kg ANEXO 1P
PASTA PARA SOPA 200 g ANEXO 1Q
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g ANEXO 1R
HARINA PARA HOT CAKES INTEGRAL 500 g ANEXO 1S
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 1 Kg ANEXO 1T
GALLETA INTEGRAL EN FORMA DE
ANIMALITO 450 g ANEXO 1U
GALLETA EN FORMA DE ANIMALITO 500 g ANEXO 1V
SARDINA EN SALSA DE TOMATE 4259 ANEXO 1W
POLVO PARA PREPARAR GELATINA DE
SABOR 359 ANEXO 1X




FECULA DE MAIZ DE SABOR 479 ANEXO 1Y
AZUCAR ESTANDAR 500 g ANEXO 1Z
GALLETA SALADA 1379 ANEXO 1AA

CEREAL DE TRIGO INFLADO INTEGRAL
FORTIFICADO 2509 ANEXO 1AB
CEREAL DE TRIGO INFLADO INTEGRAL 250 g ANEXO 1AC

AVENA INSTANTANEA CON MANZANA Y
CANELA 30g ANEXO 1AD
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON NUEZ 30g ANEXO 1AE

AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON
BLATANG 30g ANEXO 1AF

AVENA INSTANTANTANEA INTEGRAL CON

EXTRACTO DE VAINILLA 809 ANEXO 1AG

BARRA DE CERALES INTEGRALES CON
FRUTAS 30g ANEXO 1AH

BARRA INTEGRAL CON YOGURT CON
ARANDANOS 30g ANEXO 1Al
BARRA DE AVENA CON COCO Y AMARANTO 30g ANEXO 1AJ
BARRA DE ARROZ INFLADO CON AVENA Y 304 ANEXO 1AK
PASAS
BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON

A RANDANOS 309 ANEXO 1AL
BARRA DE TRIGO CON AVENA Y NUEZ 309 ANEXO 1AM
BARRA TIPO PANECILLO CON PLATANO 309 ANEXO 1AN
GALLETA DE GRANOLA 309 ANEXO 1AN
GALLETA DE AVENA CON CACAHUATE 309 ANEXO 1A0

GALLETA DE CEBADA, AVENA, NUEZ Y
ALMENDRA 30g ANEXO 1AP
GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA 309 ANEXO 1AQ
GALLETA INTEGRAL DE AMARANTO CON 304 ANEXO 1AR

NUEZ
GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y VAINILLA 30g ANEXO 1AS
GALLETA DE MAiZ 309 ANEXO 1AT
CEREAL DE TRIGO INFLADO CON AVENA Y

VAINILLA 30g ANEXO 1AU
CEREAL MULTIGRANO CON PASAS 30g ANEXO 1AV
CEREAL DE TRIGO INFLADO FORTIFICADO 500 g ANEXO 1AW
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BIENESTAR S E

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 A SdALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE MAIZ 500 mL

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET de 500 mL. Empaque colectivo en caja de cartdn corrugado con 24 botellas.

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, ademds debera
cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristico del producto.

Aspecto: Liquido transparentey libre de cuerpos extrafios a 293° (20°C).
Olor: Caracteristico del proiducto exento de olores extrafios o rancios.
Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidos grasos libres (como acido oleico): 0.05 % Méximo.
Humedad y materia volatil: 0.05 % Maximo.

Color (escala Lovibond): 35 A - 4.0 R Maximo.

indice de peréxido: 2.0 meq/kg Maximo.

Prueba fria a 273 °K (0 °C): 5.5 horas Minimo.

indice de yodo: 107 cg I,/g Minimo - 135 cg |,/g Méximo.

Acidos Grasos del aceite de maiz.

Acido latrico C12:0: 0.3 % Maximo.

Acido miristico C14:0: 0.3 % Méximo.

Acido palmitico C16:0: 8.6 % Minimo - 16.5 % Maximo.
Acido palmitoléico C16:1: 0.5 % Méximo.

Acido estearico C18:0: 3.3 % Méximo.

Acido oléico C18:1: 20.0 % Minimo - 42.2 % Maximo.
Acido linoléico C18:2: 34.0 % Minimo - 65.6 % Maximo.
Acido linolénico C18:3: 2.0 % Méximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS
Hierro: 1.5 mg/Kg Maximo.
Cobre: 0.1 mg/Kg Maximo.
Plomo: 0.1 mg/Kg Méximo.
Arsénico: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA
El producto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de
origen animal o vegetal ajena al producto.

5.- ADITIVOS (antioxidantes)

Tocoferoles: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Méximo.

Galato de octilo: 0.01 % Maximo.

Acido tiodipropidnico y sus ésteres: 0.01 % Maximo.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Maximo.

Resina de guayaco: 0.01 % Maximo.

Antioxidantes sinérgicos (Acido citrico o 4cido fosférico grado alimenticio): 0.005% Maximo.
Cualquier autorizada por la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y
sensoriales por espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCFI-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.2. aceite vegetal comestible).
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 B SJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE MAIZ 1L

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Aceite comestible puro de maiz, envasado en botella PET de 1 L. Empaque colectivo en caja de cartdn corrugado con 12 botellas.

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, ademds debera
cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Amarillo, caracteristico del producto.

Aspecto: Liquido transparentey libre de cuerpos extrafios a 293° (20°C).
Olor: Caracteristico del proiducto exento de olores extrafios o rancios.
Sabor: Caracteristico del producto exento de sabores extrafios o rancios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Acidos grasos libres (como acido oleico): 0.05 % Méximo.
Humedad y materia volatil: 0.05 % Maximo.

Color (escala Lovibond): 35 A - 4.0 R Maximo.

indice de peréxido: 2.0 meq/kg Maximo.

Prueba fria a 273 °K (0 °C): 5.5 horas Minimo.

indice de yodo: 107 cg I,/g Minimo - 135 cg |,/g Méximo.

Acidos Grasos del aceite de maiz.

Acido latrico C12:0: 0.3 % Maximo.

Acido miristico C14:0: 0.3 % Méximo.

Acido palmitico C16:0: 8.6 % Minimo - 16.5 % Maximo.
Acido palmitoléico C16:1: 0.5 % Méximo.

Acido estearico C18:0: 3.3 % Méximo.

Acido oléico C18:1: 20.0 % Minimo - 42.2 % Maximo.
Acido linoléico C18:2: 34.0 % Minimo - 65.6 % Maximo.
Acido linolénico C18:3: 2.0 % Méximo.

3.- -CONTAMINANTES QUIMICOS
Hierro: 1.5 mg/Kg Maximo.
Cobre: 0.1 mg/Kg Maximo.
Plomo: 0.1 mg/Kg Méximo.
Arsénico: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA
El producto no debe contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedor, asi como de cualquier otra materia extrafia de
origen animal o vegetal ajena al producto.

5.- ADITIVOS (antioxidantes)

Tocoferoles: 0.03% Maximo.

Galato de propilo (GP): 0.01% Méximo.

Galato de octilo: 0.01 % Maximo.

Acido tiodipropidnico y sus ésteres: 0.01 % Maximo.

Butilato de hidroxianisol: 0.02 % Maximo.

Butilato de hidroxitolueno: 0.02 % Maximo.

Resina de guayaco: 0.01 % Maximo.

Antioxidantes sinérgicos (Acido citrico o 4cido fosférico grado alimenticio): 0.005% Maximo.
Cualquier autorizada por la Secretaria de Salud.

6.- VIDA DE ANAQUEL El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y
sensoriales por espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS

NMX-F-223-SCFI-2011.

NMX-F-030-1985.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.2. aceite vegetal comestible).
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PARA NUESTRAS FAMILIAS SJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
ATUN EN AGUA, MASA DRENADA 100 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Atun aleta amarilla en trozo con extracto o caldo vegetal, agua y sal yodatada. Presentacion de 100 g masa drenada. Este producto podra ser
nacional y el empaque colectivo en cajas de carton corrugado.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, masa drenada, nombre y
domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera
identificar el modo de conservacidn del alimento. el disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Claro y homogeneo.

Apariencia: Trozo o troncho con una longitud minima de 1,2 cm en cada lado que mantienen la estructura original del musculo . La proporcién de
hojuelas y trozos menores a 1,2 cm no rebasara del 30 % de la masa drenada.

Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Caracteristico del producto.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada con malla 30: 80 g Minimo.
Proteina: 18% Minimo.

Carbohidratos: 3% Maximo.

Grasa: 1% Maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo.
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.-CONTAMINANTES QUiMICOS

Cadmio: 0.5 mg/Kg Maximo.

Mercurio: 1.0 mg/Kg Maximo.

Mercurio como metil mercurio (Solo si incumple en el parametro del mercurio): 0.5 mg/Kg Méximo.
Plomo: 1.0 mg/Kg Maximo.

Estafio: 100 mg/Kg Maximo.

Histamina: 200 mg/Kg Maximo.

Toxina botulinica: Ausente en la totalidad del envase.

5.- MATERIA EXTRANA
El producto no deberd contener fragmetos de insecto, pelos o excretas de roedor, asi como cualquier materia extrafia ajena al producto.

6.- ADITIVOS
Los que permite la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-028-5SA1-1993.

NOM-251-SSA1-2009.

NOM-084-SCFI-1994.

Informacion extraida de marcas comerciales.
Sistema Mexicano de alimentos equivalentes.
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RIENESTAR DI FE

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1 D SJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
ARROZ BLANCO MEXICANO 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Arroz blanco mexicano, nacional, cosecha 2013, Envasado en bolsa de polietileno, en presentacién de 1 kg. Empaque colectivo en bolsa transparente de
polietileno con 25 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacion y conservacion
del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producto.

Aspecto: Grano entero, uniforme, propio del producto.

Olor: Caracteristico del producto sin exhibir olores de humedad, fermentacion, rancidez, enmohecido, putrefaccion o cualquier olor extrafio.
Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo.

Grano entero: 92% Minimo.

Grano quebrado: 8% Maximo.

Total de granos de arroz pulido: 100%

Grano dafado por microorganismos, manchados e insectos: 2% Maximo.

Total de grano defectuoso : (Palay, mal pulido, cuticula roja, estrellados y yesoso: 12.1 % Maximo.
Longitud del grano entero: 5.4 mm Minimo.

3.- CONTAMINANTES QUiMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA E IMPUREZAS
Hasta 0.5% en peso y las impurezas no podran rebasar valores de 0.3% de semilla de trompillo y/o sesbania.

5.-PLAGA.
Debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

6.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas y sensoriales por espacio de seis meses a partir de la
fecha de envasado y procesado.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-035-SCFI-2005.

NMX-FF-059-SCFI-2000.

NMX-F-120-1996.

CODEX STAN 198-1995.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.5 arroz pulido nacional)
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PARA NUESTRAS FAMILIAS JALISCO

ANEXO 1E
NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA EN HOJUELAS 300 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que
sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento serd entregado en paquetes de 300 g, el empaque
colectivo es en bolsa de polietileno transparente con 50 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparaciény
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varia de crema a crema grisacea.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequefiasy blandas.

Olor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro olor extrafio.

Sabor: Debe ser caracterisitico del producto y no tener ninguin sabor extrafio o presentar signos de rancidez .

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica: Negativa.

Porcentaje de acidos grasos libres: 10 % Maximo.
Humedad: 12% Maximo.

Proteina: 11.6% Minimo.

Cenizas: 2 % Maximo.

Extracto Etéreo: 5 % Minimo.

Fibra cruda: 2.5 % Maximo.

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Maximo.
Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méaximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g Méximo.
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Maximo.
Levaduras: 100 UFC/g Maximo.

Coliformes fecales: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria de
Salud, de conformidad con lo establecido en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.

No mds de 50 fragmentos de insecto, no mds de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)

Fecha de actualizacion: 15 de Agosto de 2013 V.01 Cédigo: DJ-SA-SG-RE-49
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PARA NUESTRAS FAMILIAS FJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA EN HOJUELAS 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que
sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento sera entregado en paquetes de 500 g, el empaque
colectivo es en bolsa de polietileno transparente con 40 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y conservacién del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varia de crema a crema grisacea.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequefias y blandas.

Olor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro olor extrafio.

Sabor: Debe ser caracterisitico del producto y no tener ningun sabor extrafio o presentar signos de rancidez .

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica: Negativa.

Porcentaje de acidos grasos libres: 10 % Mdaximo.
Humedad: 12% Maximo.

Proteina: 11.6% Minimo.

Cenizas: 2 % Maximo.

Extracto Etéreo: 5 % Minimo.

Fibra cruda: 2.5 % Maximo.

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Maximo.
Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g Méximo.
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Maximo.
Levaduras: 100 UFC/g Méaximo.

Coliformes fecales: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria de
Salud, de conformidad con lo establecido en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.

No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)
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PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA EN HOJUELAS 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena en hojuela, envasada en bolsas de polietileno calibre 150 a 250, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto,
que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento. El alimento serd entregado en paquetes de 1 Kg, el
empaque colectivo es en bolsa de polietileno transparente con 40 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Varia de crema a crema grisacea.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequefias y blandas.

Olor: Caracterisitico del producto y no presentar signos de rancidez u otro olor extrafio.

Sabor: Debe ser caracterisitico del producto y no tener ningun sabor extrafio o presentar signos de rancidez .

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Actividad Enzimatica: Negativa.

Porcentaje de acidos grasos libres: 10 % Maximo.
Humedad: 12% Maximo.

Proteina: 11.6% Minimo.

Cenizas: 2 % Maximo.

Extracto Etéreo: 5 % Minimo.

Fibra cruda: 2.5 % Maximo.

Presencia de cascarilla: 4 piezas en 50 g Maximo.
Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Maximo.
Levaduras: 100 UFC/g Méximo.

Coliformes fecales: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
La hojuela de avena debe estar libre de materia extraia orgdnica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria
de Salud, de conformidad con lo establecido en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.

No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)



ANEXO 1H (N R

PARA NUESTRAS FAMILIAS FALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
CHICHARO CON ZANAHORIA EN ENVASE TETRA PAK 190 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Se entiende por verduras mixtas a los chicharos y zanahorias frescas, sanas envasadas con un medio liquido de cobertura, en envases
herméticamente cerrados y procesados térmicamente para asegurar su conservacion. Pudiendo adicionarse de sal yodatada (cloruro de sodio) y
azucar.

La presentaciénen empaque TETRA PAK de 190 g con una masa drenada de 115 g con vida de anaguel minima de 6 meses. El empaque colectivo
sera en cajas de carton con 48 piezas, con la debida resistencia y que ofrezca la proteccidn adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacion del
alimento. El disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Consistencia: Tiena y firme.

Color: Caracteristico de los chicharos y zanahorias envasadas.

Olor: Caracteristico del producto, excento de olores extrafios.

Sabor: Debe ser agradable, tipico del producto y no tendra ningun olor extrafio.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada: 60 % Minimo.

Cloruro de sodio: 2.0 % Maximo.
pH:5.5-6.5

Sélidos solubles: 12.0 % Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo.
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Méaximo.

5.- MATERIA EXTRANA
El producto no debera contener fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como de cualquier otra materia extrafa ajena.

6.- ADITIVOS
No se permite el uso de aditivos.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-F-028-1981 Chicharos envasados.
NOM-251-SSA1-2009.

Informacidn de referencia de productos comerciales.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
CHICHARO CON ZANAHORIA EN LATADE 410 ¢g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Se entiende por verduras mixtas a los chicharos y zanahorias frescas, sanas envasadas con un medio liquido de cobertura, en envases
herméticamente cerrados y procesados térmicamente para asegurar su conservacion. Pudiendo adicionarse de sal yodatada (cloruro de sodio) y
azlcar.

La presentacion en LATA de 410 g con una masa drenada de 210 g con vida de anaquel minima de 6 meses. El empaque colectivo serd en cajas de
cartén, con la debida resistencia y que ofrezca la proteccién adecuada en el sellado para evitar el deterioro externo.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Consistencia: Tiena y firme.

Color: Caracteristico de los chicharos y zanahorias envasadas.

Olor: Caracteristico del producto, excento de olores extrafios.

Sabor: Debe ser agradable, tipico del producto y no tendra ningun olor extrafio.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada: 60 % Minimo.

Cloruro de sodio: 2.0 % Maximo.
pH:5.5-6.5

Sélidos solubles: 12.0 % Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo.
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
El producto no debera contener fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como de cualquier otra materia extrafia ajena.

6.- ADITIVOS
No se permite el uso de aditivos.

7.- VIDA DE ANAQUEL
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NOMBRE DEL PRODUCTO
CHILE GUAIJILLO (MIRASOL) 100 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

También conocido como mirasol. Por lo general es largo, con punta aguda; su cuerpo es cilindrico, liso y con leves ondulaciones. Tiene de dos a tres
l6culos; su posicion es colgante, aun cuando existen algunas variantes cuyos frutos son erectos. Este tipo de chile es medianamente picante y su
produccién comercial es en su mayor parte secado en forma natural en la planta.

Presentacion en bolsa multiple de polietileno gofrado con 100 g. con vida de anaquel minima de 6 meses. El empaque colectivo serd en bultos con
30 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deber3 identificar el modo de conservacion del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Apariencia: Enteros, sanos, grandes y medianos de color rojo intenso u oscuros uniforme, no presentar decoloracion, lisos, sin manchas,
quemaduras, raspaduras, ni perforaciones y cuticula brillante. Estar sin humedad exterior anormal, libre de pudricién o descomposicion, libre de
defectos de origen mecanico, entomoldgico, microbioldgico, meteoroldgico y genético-fisioldgico, libre de insectos, hongos y fragmentos de
insectos asi como de contaminantes de roedores.

Color: Rojizo (ligero tono naranja) a rojo oscuro (marrén)

Textura: Ligeramente flexible, suaves vy lisos.

Sabor: Caracteristico de picor moderado, ligeramente a citrico. No debe presentar sabor quemado 6 tostado.

Olor: Fuerte caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacién, enmohecido o putrefaccién.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Peso unitario con peddnculo: 5 g Minimo
Humedad: 13.5 % Méaximo

Tamafio

Longitud sin peddnculo: 10 cm Minimo
Ancho (parte de mayor amplitud del fruto): 2.5 cm Minimo
Tolerancia de defectos

Por tamafio: 15 % Méximo.

Defecto mayor: 0 %

Defecto menor: 10 % Maximo
Acumulativo: 10 % Méximo

Pudricién: 1 % Méaximo

Tolerancia de impurezas

Hongos: Exento

Insectos: Exento

Contaminantes por roedores: Exento

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
E. Coli: Ausente.
Salmonella: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
No aplica

5.- MATERIA EXTRANA

El 1.0 % maximo de materia extrafia es todo aquel material o sustancia diferente al que constituye el fruto y el pedinculo, que comprende tallos,
tierra, arena, piedras, basura, alambres, cuerdas, semillas extrafias, polvo y hojas, asi como fragmentos de insectos. Excretas

ausente, insectos enteros ausente, pelos de roedor < o = a 6 pelos en 25 gramos, fragmentos de insectos< o = 50 en 25 gramos. Otros < 1%

6.- ADITIVOS
No aplica

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-FF-107/1-SCFI-2006 Chiles secos enteros.
NOM-251-SSA1-2009.

NMX-FF-108-SCFI-2007Chile Chipotle.

Informacién de referencia de productos comerciales.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
CAFE SOLUBLE DE 48 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Son los sélidos diluibles en agua obtenidos del extracto del café puro tostado, sin descafeinar o descafeinado.

Alimento puro soluble con un contenido minimo de sélidos de 95 % que de acuerdo a su aspecto fisico o proceso de obtencidn se puede presentar en
polvo, aglomerado, liofilizado entre otros.
Empaque colectivo en charola de cartén corrugado, cubierta de plastico con 24 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, niumero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. En el envase debera identificar el modo de conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a
seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caracterisitico del producto.
Consistencia: Caracterisitica del producto.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 5 % Maximo.

PH (solucion al 1%): 4.2-5.5

Cenizas en base hidratada: 11 % Maximo.
Cafeina en base seca: 1.8 % Minimo.
Almidon: Negativo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Hongos y levadura: 100 ufc/g Méximo
Coliformes Totales: 50 UFC/g.Méximo

E. Coli: Negativo.

Salmonella: Negativo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No debera presentar ninguna materia extrafia distinta al cafe soluble.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NMX-F-139-SCFI-2010.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-F-139-SCFI-2010.

NOM-251-SSA1-2009.

Informacion de referencia de productos comerciales.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
GARBANZO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Grano seco entero perteneciente a las leguminosas de la especie L. Cicer arietinum, de forma redondeada, dos cotiledones de color amarillo
ligeramente crema o beige uniforme, su superficie es rugosa, poco brillante, con una punta saliente en forma de gancho.

El Garbanzo debera ser de cosecha reciente, podra ser nacional y/o importado, envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240,
en presentacidn de 500 g. El empaque colectivo en costales de rafia de 25 Kg y/o 50 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparaciény
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco a ligeramente crema o beige uniforme.

Sabor: Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o extrafios.

Aspecto: Granular, seca, lisa, firme y poco brillante.

Olor: Caracteristico del producto, libre de humedad, no presentando olor afiejo, acido o rancio fermentado, enmohecido 6 putrefaccion, sin
presencia de sabores extrafios..

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 14.0 % Maximo.

Mal desarrollados: 2.0 % Maximo.
Afines: 4.0 % Maximo.

Granos dafados: 2.0 % Maximo.
Variedades contrastantes: 2.0 % Maximo.
Granos con defecto: 4.0 % Maximo.
Tiempo de coccion: 30 minutos Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUiMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisicoquimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia

distinta al del garbanzo, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-SSA1-2009.

NMX-FF-038-SSA1-2002.

NMX-Y-219-1967.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.20 frijol en grano nacional)
Codex Stan 171-1989 (rev. 1-1995)

Requerimiento DIF Jalisco.

Informacion de referencia de productos comerciales.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
LENTEJA CHICA 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Lenteja chica cosecha 2013 o reciente, podra ser nacional y/o importado, envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en presentacion de
500 g. El empaque colectivo en costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y conservacion
del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracteristico del producto sin exhibir olores extrafios.
Sabor: Caracterisitico del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo.

Total de impurezas y materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de grano dafiado: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de grano defectuoso (Quebrados, manchados o ampollados): 8% Maximo.
Tiempo de coccidn: 25 minutos Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al de la lenteja, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-SSA1-2009.

NMX-FF-038-SSA1-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.31 lenteja nacional)
Codex Stan 171-1989 (rev. 1-1995)
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NOMBRE DEL PRODUCTO
MAIZ BLANCO 1 kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Maiz blanco, grano nacional, cosecha 2013, categoria lera, empacado en bolsas de 1 kg de polietileno transparente, en costales de rafia de 25 Kg
y/o 50 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco ligeramente crema

Aspecto: Grano entero uniforme

Textura: Lisay firme

Olor: Caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacion, enmohecido y putrefaccion.
Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningun sabor extrafio, ni signos de rancidez.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 14% Méximo

Aflatoxinas: 20 ug/kg

Impurezas: 2% Maximo

Dafiados por calor: 1.5% Méximo

Suma de dafios: 5% Maximo

Grano quebrado: 3% Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

El maiz, cuando se analice siguiendo métodos de muestreo y examen apropiados, no debera presentar cantidades de microorganismos o
sustancias generadas por ellos, que signifiquen un riesgo para la salud y debe estar exento de pardsitos que signifiquen un peligro para la salud de
conformidad con las normas correspondientes de la Secretaria de Salud.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRANA
Cualquier cuerpo o material extrafio distinto al grano de maiz (incluyendo olotes u otras partes de la planta) y las partes de granos de maiz que
pasen a través de una criba de orificios circulares de 4,76 mm de didmetro.

6.- ADITIVOS
No aplica.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NMX-FF-034/1-SCFI-2002.
NOM-251-SSA1-20009.
Requerimiento DIF Jalisco.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
MAIZ MORADO 1 kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Maiz morado, grano nacional, cosecha 2013, categoria lera, empacado en bolsas de 1 kg de polietileno transparente, en costales de rafia de 25 Kg
y/o 50 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Morado

Aspecto: Grano entero uniforme

Textura: Lisay firme

Olor: Caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacion, enmohecido y putrefaccion.
Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningun sabor extrafio, ni signos de rancidez.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 14% Méximo

Aflatoxinas: 20 ug/kg

Impurezas: 2% Maximo

Dafiados por calor: 1.5% Méximo

Suma de dafios: 5% Maximo

Grano quebrado: 3% Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

El maiz, cuando se analice siguiendo métodos de muestreo y examen apropiados, no debera presentar cantidades de microorganismos o
sustancias generadas por ellos, que signifiquen un riesgo para la salud y debe estar exento de parasitos que signifiquen un peligro para la salud de
conformidad con las normas correspondientes de la Secretaria de Salud.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRANA
Cualquier cuerpo o material extrafio distinto al grano de maiz (incluyendo olotes u otras partes de la planta) y las partes de granos de maiz que
pasen a través de una criba de orificios circulares de 4,76 mm de didmetro.

6.- ADITIVOS
No aplica.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NMX-FF-034/1-SCFI-2002.
NOM-251-SSA1-20009.
Requerimiento DIF Jalisco.
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ANEXO 10

NOMBRE DEL PRODUCTO
FRIJOL EN GRANO NACIONAL, CATEGORIA PRIMERA 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Frijoles variedades claros, segun la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacado en bolsa de polietileno transparente, en presentacién de 500 g cosecha 2014.

El empaque colectivo en costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparaciony
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracterisitco del producto, sin exhibir olores extrafios.
Sabor: Caracterisitco del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Maximo.

Impurezas y materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de semillas defectuosas: 8% Maximo.

Tiempo de coccién: Maximo 55 a 70 minutos en olla de presién, Maximo 135 minutos en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de diametro. En este
concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o
insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicasy sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI-2002.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL ( punto 2.20 frijol en grano nacional).
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NOMBRE DEL PRODUCTO
FRIJOL EN GRANO NACIONAL, CATEGORIA PRIMERA 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Frijoles variedades claros, seguin la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacado en bolsa de polietileno transparente, en presentacion de 1 Kg cosecha 2014.

El empaque colectivo en costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparaciény
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias del producto.
Olor: Caracterisitco del producto, sin exhibir olores extrafios.
Sabor: Caracterisitco del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Maximo.

Impurezas y materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de semillas defectuosas: 8% Maximo.

Tiempo de coccion: Maximo 55 a 70 minutos en olla de presidon, Maximo 135 minutos en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia
extrafia distinta al grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de diametro.
En este concepto de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de
insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI-2002.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL ( punto 2.20 frijol en grano nacional).
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PARA NUESTRAS FAMILIAS dALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
PASTA PARA SOPA 200 g ( Se debera entregar cualquiera de la variedad requerida para preparar sopa aguada)

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mezcla de trigo y una cantidad adecuada de agua la cual es sometida a varias operaciones fisicoquimicas entre las que se mencionan: coccion,
extruccion y corte. Envasado en bolsa de polipropileno trasnparente en 200 g, empaque colectivo en caja de cartdn corrugado con 80 piezas. Podraa
entregar cualquiera de las variedades que se describen.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producto, amarillo.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor: Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 12.5 % Maximo.

Proteina: 98 % Minimo.

Extracto Etéreo ( grasa): 0.25 % Maximo.
Aflatoxinas: 20 pg/Kg Méaximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Hongos o Mohos: 100 UFC/g Maximo.
Levaduras: 20 UFC/g Maximo.

E. Coli: Ausente.

S. Aureus: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mds de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Deberd estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-023-NORMEX-2002.

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.36 pasta de harina de trigo con huevo para sopa)
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NOMBRE DEL PRODUCTO
PASTA PARA SOPA CON FIBRA 200 g ( Se debera entregar cualquiera de la variedad requerida para preparar sopa aguada )

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mezcla de sémola de trigo, salvadillo de trigo y fibra de trigo, la pasta es sometida a un proceso de extruido, cocciéony corte. Adicionada con hierro
y acido félico.

Envasado en bolsa de polipropileno trasnparente en 200 g.

Se deberd entregar calquiera de las variedad requerida para preparar sopa aguada.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. la tinta no debe contener plomo, en envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.-CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristica del producto, amarillo.

Apariencia: No debe presentar agrietamiento y/o estrellamiento.

Olor: Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor: Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 15 % Maximo.

Proteina: 13 % Minimo.

Cenizas: 1.25% Maximo.

Fibra Dietetica: 4% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
S. Aureus: Ausente.

Hongos: 300 UFC/g Méximo.
Levaduras: 150 UFC/g Méximo.
E. Coli: Ausente.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg. Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg. Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mds de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 gr. de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estan permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

NMX-023-NORMEX-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( punto 2.36 pasta de harina para sopa)
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NOMBRE DEL PRODUCTO
HARINA PARA HOT CAKES INTEGRAL 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La harina preparada para hot cakes, es una mezcla de harina de trigo, salvado, granillo, azucar, sal, leche en polvo, grasa vegetal, albumina de huevo,
vainilla, polvo para hornear, adicionada con hierro, zinc y acido folico, podra contener vitaminas lista para preparar solo agregando leche,
envasado en materiales inocuos y resistentes, de tal manera que no reaccione con el producto o altere las caracteristicas fisicas, quimicas y
sensoriales, en presentacion de 500 g.

El empaque colectivo es bolsa de polietileno transparente o costal con 50 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco o ligeramente amarillo, caracteristico.

Apariencia:Polvo fino, uniforme.

Olor: Caracteristico del producto, sin ningun olor extrafio.

Sabor: Farinaceo caracteristico del producto, sin sabore extrafio o desagradable.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 15 % Méximo.

Proteina: 7 % Minimo.

Extracto etereo: 2.5 % Maximo.

Fibra dietetica: 4 % Minimo.
Aflatoxinas: 20 ug/kg Maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 500,000 UFC/g Maximo
Salmonella (en 25 g): Negativo con huevo

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIiMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por e
spacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008

NOM-251-SSA1-20009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (Punto 2.26 Harina de trigo y 2.27 Harina para hot-cakes)
Informacioén de referencia de productos comerciales.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Harina de maiz nixtamalizada, empacada en papel VLH-80 lo suficientemente resistente, en presentacion de 1 Kg. El empaque colectivo plastico
polietileno de 58.5 cm de ancho, de largo 46 cm y peso de 35 gramos lo suficientemente resistente con 10 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberé identificar el modo de preparacién y
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Debe ser blanco amarillento o caracteristico de la variedad del grano empleado.

Aspecto: Debe ser granuloso con una finura tal que el 75 % como minimo pase a través de un tamiz de 0.25 mm de abertura de malla.
Olor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningln olor extrafio, ni signos de rancidez.

Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningun sabor extrafio, ni signos de rancidez.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 11% Méximo.

Proteina: 8% Minimo.

Extracto Etéreo: 4% Minimo.

Acido félico:2 mg/kg Minimo.

Hierro como i6n ferroso: 35 mg/kg Minimo.
Zinc: 35 mg/Kg Minimo.

Aflatoxinas: 12 ug/Kg maximo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 50,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 100 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 1,000 UFC/g Maximo.
Levaduras: 1,000 UFC/gMaximo.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo.

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mds de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el Apendice Normativo A de la NOM-247-SSA1-2008; Antioxidantes, humectantes,
reguladores del pH, estabilizantes, colorantes, saborizantes y aromatizantes.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-551-2008.

NOM-187-SSA1/SCFI-2002.

NOM-251-S5A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.25 harina de maiz nixtamalizada)
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AL IS CO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETAS INTEGRALES EN FORMA DE ANIMALITO 450 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con harina de trigo integral u otros cereales, grasas, aceites comestibles o sus mezclas, con o sin agua, azucares, otros ingredientes
opcionales y aditivos; en presentacion de 450 g en empaque de plipropileno transparente. Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno con
12 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberé identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Tamafio uniforme con figura de animalito.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Color: Caracteristico del producto, sin presentar areas negras por quemaduras.
Olor: Caracteristico del producto, no debe presentar olores extrafios ni rancidez.
Sabor: Caracteristico del producto, sin sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 6.0 % Maximo.

Proteina (N x 5.83): 8 % Minimo.
Extracto etereo: 11 % Minimo.

Fibra: 6 % Minimo.

Sodio: 600 mg/100 g.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <10 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 10 UFC/g Maximo.

4.-CONTAMINANTES QUIiMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

5.-MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.-ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de tres meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-20089.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios DIF 2014. (pag. 47 galletas integrales).
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AL IS CO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETAS EN FORMA DE ANIMALITO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con harina de trigo, grasas, aceites comestibles o sus mezclas, con o sin agua, azucares, otros ingredientes opcionales
y aditivos; en presentacion de 500 g en empaque de plipropileno transparente. Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno con 12 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberé identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Tamafio uniforme con figura de animalito.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Color: Caracteristico del producto, sin presentar areas negras por quemaduras.
Olor: Caracteristico del producto, no debe presentar olores extrafios ni rancidez.
Sabor: Caracteristico del producto, sin sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 6.5 % Maximo.

Cenizas: 2.5 % Maximo.

Proteina: 7 % Minimo.

Extracto etereo: 5 % Minimo.

pH:7-9

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <10 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 10 UFC/g Maximo.

4.-CONTAMINANTES QUIiMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

5.-MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.-ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de tres meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-379-5-1980.

NOM-251-SSA1-20089.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF Nacional. ( punto 2.23 galleta sin relleno).
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NOMBRE DEL PRODUCTO
SARDINA EN SALSA DE TOMATE 425¢g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Sardina en salsa de tomate, con sal yodatada y especies. Enlatado en presentacion de 425 g de contenido neto y una masa drenada de 300 g.

Este producto podra ser nacional y el empaque colectivo sera en charolas de cartén con 24 latas.

Deberd declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nUmero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, masa drenada, nombre y
domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera
identificar el modo de conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, sin colores extrafios por contaminacién o adulteracion.
Olor: Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, sin olores extrafios por contaminacién o adulteracién.
Textura: Firme, caracteristica del producto enlatado en su medio de cobertura, no debe ser correosa o masuda.

Sabor: Debe ser agradable, caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, sin sabores desagradables o
extrafios por contaminacion 6 adulteracion.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Masa drenada: 300 g Minimo.
pH: > 4.6

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: Negativo.
Mesofilicos Anaerobios: Negativo.
Termofilicos Aerobios: Negativo.
Termofilicos Anaerobios: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Cadmio: 0.5 mg/Kg Méximo.

Mercurio: 1.0 mg/Kg Maximo.

Mercurio como metil mercurio (Solo si incumple en el parametro del mercurio): 0.5 mg/Kg Méaximo
Plomo: 1.0 mg/Kg Maximo.

Estafio: 100 mg/Kg Maximo.

Histamina: 200 mg/Kg Maximo.

Toxina botulinica: Ausencia en la totalidad del envase.

5.- MATERIA EXTRANA
El producto no debera contener fragmetos de insecto, pelos o excretas de roedor, asi como cualquier materia extrafia ajena al producto.

6.- ADITIVOS

Reguladores de pH: Acido citrico, acido acético, acido lactico.

Estabilizantes: AlImidones modificados o no, agar, alginato, pectina ( aminada o no aminada).

Gomas: Guar, algarrobo, tragacato, Xanthan, en una cantidad no mayor de 20 g/Kg solos o combinados

La suma de uno o mas estabilizantes o mezclas de los mismos no debe rebasar el limite permitido Unicamente en el medio de cobertura.
Aplican los que sefialala NOM-130-SSA1-1995 Punto 7.6.

Los que permite la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX-F-179-SCFI-2001.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.44. Sardina en salsa de tomate).
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PARA NUESTRAS FAMILIAS TJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
POLVO PARA PREPARA GELATINA DE SABOR 35 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Polvo para preparar gelatina de sabores, elaborado con grenetina pura, grado comestiblescon un contenido minimo de 8% y sacarosa minimo 60%, la cantidad
suficiente para preaparar un litro.

Polvo para preparar gelatina de diferentes sabores, puede contener sabor y color artificial, antioxidantes.

Envasado en bolsas de polietilneo y polipropileno que resista el manejo, debiendo ser inocuo y no impartir sabores u olores al alimento, de tal manera que no
altere la calidad del producto, evite su contaminacion y que permita mantener intactas las propiedades del alimento. En presentacion de 35 g con vida de
anaquel minima de 6 meses.

El empaque colectivo sera en cajas de cartén con 50 piezas con la debida resistencia y que ofrezca la proteccién adecuada en el sellado para evitar el deterioro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su almacenamiento y distribucion.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que
establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacidn y conservacién del alimento.
El disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de acuerdo a la composicion del producto.

Olor: Agradable, caracteristico del sabor del producto, sin olores extrafios.
Sabor: Caracteristico del saborizante adicionado sin sabores extrafios.
Aspecto: Polvo granuloso, fino, uniforme.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 2.0 % Maximo.

Proteina (N X 5.55)en base seca: 7.0% Minimo.

Acidez, en base seca, expresada en % de acido citrico: 3.0% Maximo.
Cenizas: 2.0 % Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 1000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: < 10 UFC/g.
Sataphilococcus aureus: Negativo.
Salmonella spp (en 25 g): Negativo.
Hongos y Levaduras: Menor de 50 UFC/g
E.coli en 0.01 g: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Arsénico: 1.0 ppm Méaximo

Cromo total: 10 ppp Maximo.

Metales pesados: Hierro, Cobre, Zinc y Plomo: 50 ppm Méximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No debera contener fragmentos de insecto, pelos y excretas de roedores, asi como de cualquier otra materia extrafia.

6.- ADITIVOS
Solamente los permitidos por la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NMX- F- 041-1983. Postre de Gelatina de Sabores.

NMX-F-043-NORMEX-2001. Grenetina comestible, aspectos de calidad.

NOM-251-SSA1-2009

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( punto 2.40 Postre de gelatina de sabores.)
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PARA NUESTRAS FAMILIAS SALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
FECULA DE MAIZ CON SABOR 47 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Polvo para preparar atole de maiz de diferentes sabores, puede contener sabor y color artificial, antioxidantes. Envasado en bolsas de polietilneo y polipropileno
que resista el manejo, debiendo ser inocuo y no impartir sabores u olores al alimento, de tal manera que no altere la calidad del producto, evite su
contaminacion y que permita mantener intactas las propiedades del alimento. En presentacién de 47 g con vida de anaquel minima de 6 meses.

El empaque colectivo serd en cajas de cartdn con 50 piezas con la debida resistencia y que ofrezca la proteccién adecuada en el sellado para evitar el deterioro
externo y en las tarimas que faciliten el manejo durante su almacenamiento vy distribucién.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que
establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y conservacion del alimento. E|
disefio del empaque serd a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del sabor.

Olor: Caracteristico del sabor, exento de olores extrafios o desagradables.

Sabor: Agradable y caracteristico del sabor, ligeramente acido, almidonoso, excento de sabores extrafios o desagradables
Aspecto: Polvo fino, homogéneo, sin grumos y caracteristico.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 13.0 % Maximo.

Proteina: 0.8 % Maximo.

pH (al 10%): 4.5 - 6.5

Exacto etereo: 0.8 % Maximo.

Dioxido de Azufre: 80 ppm Maximo.
Viscosidad °scott 13 g/280mL: 80 Minimo.
Aflatoxinas: 15.0 mg/Kg.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: < 10 UFC/g.

Hongos y Levaduras: 100 UFC/g Maximo.
Salmonella (en 25 g): Negativo.

E.coli: Negativo.

S. Aureus: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente los permitidos por la Secretaria de Salud.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM- 247-S5A1-2008

NMX-F-382-1986

NOM-251-SSA1-2009

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( punto 2.38 polvo para preparar fecula de maiz)



]

RIENESTAR ANEXO 1Z 1 E

PARA NUESTRAS FAMILIAS SJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
AZUCAR ESTANDAR 500 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Azucar estandar envasada en bolsa de polietileno, con un peso de 500 gramos. Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno o costal
con 200 50 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir
con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar modo de conservacién del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Marfil, variando el tono de claro a oscuro.

Aspecto: Granulado uniforme.

Olor: Caracterisitco del producto, sin presentar olores extraifos o desagradables.
Sabor: Dulce, sin presentar sabores extrafios o desagradables.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 0.06 % Maximo.

Cenizas ( sulfatadas/conectividad): 0.25% Méximo.
Dioxido de azufre: 20 ppm maximo

Azucares Reductores Directos: 0.10% Maximo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 200 UFC/g Maximo.
Salmonella (en 25 g): Ausente

Hongos o Mohos: <10 UFC/g.

Levaduras: <10 UFC/g.

E. Coli: Negativo 6 <3 NMP/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.50 ppm Maximo.

Arsenico: 1 ppm Maximo.

Particulas metalicas: 10 ppm Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
Debe estar libre de impurezas, que se deriven de su almacenamiento, tales como vidrio, plastico, metal, hilos de costal, asi como de cualquier otro
contaminante de origen animal, mineral o vegetal.

6.- ADITIVOS
Solamente los permitidos por la Secretaria de Salud y los sefialados en el Apéndice Normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS
NMX-F-084-SCFI-2004.
NOM-251-SSA1-2009.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA SALADA 137 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta elaborada con harina de trigo, soya, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos .

Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacidn del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia de la galleta salada.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente salado, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 5% Maximo.

Proteina: 7% Minimo.

Grasa: 13% Maximo

Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1 % Minimo por porcion.
Aflatoxinas: 20 mg/kg Méaximo.

Sodio: 1000 mg por cada 100 g de galleta salada.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

S. Aureus: Negativo.

Salmonella (en 25 g): Negativo

E. Coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mads de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por e
spacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.24 Galleta salada).
Informacion de referencia de productos comerciales
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PARA NUESTRAS FAMILIAS JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO INTEGRAL FORTIFICADO 250 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Cereal de trigo inflado, endulzado y fortificado con el 80% del EAR de Hierro, vitamina B12, y el 40% de B1 y B6 por cada 50 g. Envasado en bolsas de
polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacién de 250 g. Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 32 paquetes.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe
cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del
alimento. El disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Grano inflado, suave, crujiente. Propio del producto.

Color: Crema amarillo con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Olor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Moderadamente dulce, vainilla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minimo.

Hierro: 7.44 mg/porcién Minimo.
Vitamina B1: 0.35 mg/porcién Minimo.
Vitamina B6: 0.48 mg/porcién Minimo.
Vitamina B12: 1.44 mcg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Mohos o Hongos: 300 UFC/g Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g.

S. Aureus: <10 UFC/g.

Salmonella: Negativo.

Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUiMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL.

Informacioén extraida de marcas comerciales.

The Food Fortification Formulator: Technical Determination of Fortification Levels and Standards for Mass Fortification. Omar Dary and Michael Hainsworth.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS

ANEXO 1AC

NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO INTEGRAL 250 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Cereal de trigo integral, inflado, endulzado y envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacion de 250
g. Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 32 paquetes.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante,
debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Grano inflado, suave, crujiente. Propio del producto.

Color: Crema amarillo con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Olor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Moderadamente dulce, vainilla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Mohos o Hongos: 300 UFC/g Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g.

S. Aureus: <10 UFC/g.

Salmonella: Negativo.

Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL.
Informacioén extraida de marcas comerciales.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA CON MANZANA Y CANELA 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto obtenido de la mezcla de hojuela de avena, azlcar goma y sabor, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc. Envasada en
sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta
las propiedades del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacion nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacion y
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico del producto.

Aspecto: Laminas, hojuelas pequefias y blandas, con trozos de manzana .

Olor: Caracterisitico del producto a cereal, sin presencia de olores extrafios.

Sabor: Debe ser caracterisitico del producto y dulce, no tener ninglin sabor extrafio o presentar signos de rancidez .

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Maximo.

Proteina: 9 % Minimo.

Grasa total: 35 % Maximo del total de las calorias.
Fibra: 1.8 g/ 30 g Minimo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/ 30 g Méximo.

Aflatoxinas: 20 ug/Kg Méximo.

Vitamina A: 168 pg/porciéon Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méaximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Méximo.
Levaduras: 300 UFC/g Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mecionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-SSA1-20009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)
United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Valores Nutrimentales de Referencia (VNR).
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NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON NUEZ 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena instantanea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por procesamiento de grano de avena sana y descascarada, tratada
para eliminar la actividad enzimdtica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con trozos de fruta y otros ingredientes.
Fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc por porcién de 30 g.

Envasada en sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permita
mantener intacta las propiedades del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, niumero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con
lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparaciony
conservacion del alimento. El disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Crema.

Aspecto: Hojuelas de avena, pequeiias y blandas con presencia de polvo .
Olor: A cereal y miel con nuez.

Sabor: A cereal y miel con nuez.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Maximo.

Proteina: 8 % Minimo.

Grasas: 35% Maximo del total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g/30 g Minimo.

AzUcares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/30 g Maximo.

Aflatoxinas: 20 pug/Kg Maximo.

Vitamina A: 168 pg/porciéon Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porciéon Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Maximo.
Levaduras: 300 UFC/g Minimo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas)
United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON PLATANO 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena instantdnea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por procesamiento de grano de avena sana y descascarada, tratada
para eliminar la actividad enzimatica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con otros ingredientes, fortificada con el 80% del EAR
de Vitamina A, Hierro y Zinc porcién de 30 g.

Envasada en sobres de 30 g, sellada térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permita
mantener intacta las propiedades del alimento. El empaque colectivo es en caja con 220 paquetes.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de preparacién y conservacion del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Crema.

Aspecto: Hojuelas de avena, pequefias y blandas con presencia de polvo .
Olor: A cereal y platano.

Sabor: A cerealy platano.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Maximo.

Proteina: 9 % Minimo.

Grasas: 35% Maximo del total de las calorias.
Grasas Saturadas: 10% Maximo del total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g/30 g Minimo.

Azlcares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/ 30 g Maximo.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Méximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Maximo.
Levaduras: 300 UFC/g Minimo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
Debe estar libre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad y dentro de las tolerancias establecidas por la Secretaria de Salud, de conformidad
con lo establecido en la norma NMX-F-289-NORMEX-2008.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis meses
a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas).
United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS SdALISCO

ANEXO 1AG

NOMBRE DEL PRODUCTO
AVENA INSTANTANEA INTEGRAL CON EXTRACTO DE VAINILLA 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Avena instantdnea elaborada a partir de hojuelas integrales de avena, obtenidas por procesamiento de grano de avena sana y descascarada, tratada
para eliminar la actividad enzimatica, hecha hojuelas mediante rodillos. Esta hojuela es mezclada con otros ingredientes. Fortificada con el 80% del
EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc porcion de 30 g.

El empaque colectivo es en caja con 400 paquetes.

Debera declarar fecha de caducidad, niumero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de preparacién y conservacién
del alimento.El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Crema.

Aspecto: Hojuelas de avena, pequefias y blandas con presencia de polvo .
Olor: A cereal y vainilla.

Sabor: A cereal y vainilla.

2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 12 % Maximo.

Proteina: 8 % Minimo.

Grasas: 35% Maximo del total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g /30 g Minimo.
Azlcares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg /30 g Maximo.

Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcion Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes Totales: <30 UFC/g Maximo.
Hongos o Mohos: 300 UFC/g Maximo.

E. coli: Negativo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Los permitidos por la secretaria de Salud y los que se mencionen en la NMX-F-289-NORMEX-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA
Debera estar libre de plaga viva.

9.- REFERENCIAS

NMX-F-289-NORMEX-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.9 avena en hojuelas).
United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR ANEXO 1AH Dl F

PARA NUESTRAS FAMILIAS FJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE CEREALES INTEGRALES CON FRUTAS 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con cereales integrales elaborado con avena, trigo, arroz, papaya, arandano, miel de abeja y azucar, se moldean
para darle la forma establecida, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierroy Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g.
Empagque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacion del alimento. El
disefio del empaque serd a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Maximo.

Proteina: 5% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No més de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacién de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR D Il [

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1Al JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA INTEGRAL CON YOGURT Y ARANDANOS 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con hojuela de avena laminada, avena extruida, arroz inflado, hojuelas de trigo, salvado de trigoy trozos arandano, miel de abeja,
azucar, se moldean para darle la forma establecida, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g
Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Maximo.

Proteina: 5% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porciéon Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR 1l

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AJ JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE AVENA CON COCO Y AMARANTO 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto que se obtiene de la mezcla de hojuelas de avena, coco, pasas, amaranto inflado, azlicares , miel de abeja, entre otros, se moldean para darle
la forma establecida, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g .
Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Maximo.

Proteina: 5% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porciéon Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl -

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AK JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE ARROZ INFLADO CON AVENA'Y PASAS 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto que se obtiene de la mezcla de arroz inflado,pasas, salvado de trigo, azucares, miel de abeja, entre otros, se moldean para darle la forma
establecida, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierroy Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g
Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12.0 % Maximo.

Proteina: 5% Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porciéon Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AL JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE TRIGO INTEGRAL CON ARANDANOS 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con harina integral de trigo, ardndanos, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos , sometidos a un proceso
de amasado o batido, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g
Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8.0 % Méaximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porciéon Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g.Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl F

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AM JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA DE TRIGO CON AVENAY NUEZ 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con harina integral de trigo, harina de avena, hojuela de avena, miel de abeja, azucar, grasa vegetal, esencia de nuez etc.
sometidos a un proceso de amasado o batido, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A,
Hierroy Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g
Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8.0 % Méaximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porciéon Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g.Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacion de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl I

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AN JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
BARRA TIPO PANECILLO CON PLATANO 30 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con avena, trigo, platano, miel de abeja, azucar, grasa vegetal se moldean para darle la forma establecida, fortificada con el 80%
del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta barra debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar, Tamafio por porcién de 30 g
Empaque colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracterisitico del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Dulce, caracteristico del producto.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8.0 % Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20% Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 pg/porcion Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: 10 UFC/g.Maximo

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacion de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR D FE

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AN JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE GRANOLA 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina de trigo, cacahuate, almendra, coco ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos.
Fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mads de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio
de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

Unied States Departament of agriculture.

National Agricultural Library -
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BIENESTAR Dl F

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1A0 JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE AVENA CON CACAHUATE 30 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina de trigo, avena, pasta de cacahuate , ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos,
fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seeleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mads de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl [

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AP JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE CEBADA, AVENA, NUEZY ALMENDRA 30g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, cebada, avena con trozos de nuez y almendra, sabor a nuez ademas de otros ingredientes
opcionales y aditivos para alimentos, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mads de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl -

PARA NUESTRAS FAMILIAS ANEXO 1AQ JAaLISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina de trigo, avena, canela, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos fortificada con el
80% del EAR de Vitamina A, Hierroy Zinc.

Esta galleta debera tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento.El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mads de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacioén de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl

PARA NUESTRAS FAMILIAS JALISCO
ANEXO 1AR

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA INTEGRAL DE AMARANTO CON NUEZ 30g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, amaranto, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos fortificada con el
80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias.
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcion.
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg Maximo por porcidn.

Vitamina A: 168 pg/porcion Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio
de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacion de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl I

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AS JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y VAINILLA30g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta elaborada con harina integral de trigo, avena, vainilla, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, fortificada con el
80% del EAR de Vitamina A, Hierroy Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. El
disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Maximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcion

Vitamina A: 168 ug/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mads de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-5SA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).Instituto Nacional de la Nutricién Salvador Zubiran.
Ingesta Diaria Recomendada de Energia, Proteinas, Vitaminas y Minerales para la Poblacién Méxicana 1997.

Informacion de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl I

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AT JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
GALLETA DE MAIiz30¢g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Galleta integral elaborada con harina de maiz, trigo, ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos, fortificada con
el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc.

Esta galleta deberd tener una masticabilidad adecuada para nifios en edad preescolar. Tamafio por porcién de 30 g o 2 porciones de 15g Empaque
colectivo en cajas de cartén corrugado con 300 piezas.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo
que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 . La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el modo de conservacién del alimento. E|
disefio del empaque sera a seleccion de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: De amarillo dorado a café dorado, caracterisitico del producto, sin presentar dreas negras por quemaduras o claras por falta de coccion.
Aspecto: Crujiente, uniforme, propia del producto.

Consistencia: Caracterisitica del producto, su dureza no debe ser excesiva.

Olor: Caracteristico del producto, sin exhibir olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 6 % Minimo.

Grasa total Maximo el 35% del total de las calorias
Grasas trans: 0.5 g / 30 g Méximo.

Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Aflatoxinas: 20 pg/kg Maximo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias
Sodio: 180 mg Maximo por porcién

Vitamina A: 168 pg/porcion Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes Totales: <10 UFC/g.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de 1 pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS
Solamente estdn permitidos los aditivos sefialados en el apendice normativo A de la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NMX-F-006-1983.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. ( Punto 2.23 Galleta sin relleno).
Informacion de referencia de productos comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 AU FJALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO CON AVENAY VAINILLA DE 30g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Producto elaborado con trigo inflado y avena; ademas de otros ingredientes opcionales y aditivos para alimentos avalados por la Secretaria de Salud,
fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierro y Zinc porcién de 30 g.

Envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacion de 30 g. Empaque colectivo en bolsa de polietileno
transparente con 32 paquetes.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante,
debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de
conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccién a color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Aspecto: Cereal inflado y hojuelas.

Color: Café con beige.

Olor: A cereales endulzados

Sabor: A cereales endulzados sabor vainilla.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 12% Maximo.

Proteina: 8% Minimo.

Azucares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Fibra dietetica: 1.8 g Minimo por porcién
Sodio: 180 mg/por porcién Maximo.

Vitamina A: 168 pg/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porciéon Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Méximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Hongos y Levaduras: 300 UFC/g Maximo.
Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Maximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL.
Informacion extraida de marcas comerciales.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Valores Nutrimentales de Referencia (VNR).
United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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BIENESTAR Dl F

PARA NUESTRAS FAMILIAS AN Exo 1 Av JALISCO

NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL MULTIGRANO CON PASAS 30g .

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto elaborado con mezcla de cereales como trigo inflado y avena en hojuelas y en aritos, hojuelas de maiz y arroz inflado ademas de otros
ingredientes opcionales y aditivos para alimentos avalados por la Secretaria de Salud, fortificada con el 80% del EAR de Vitamina A, Hierroy Zinc
porcién de 30 g.

Envasado en bolsas de polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacion de 30 g. Empaque colectivo en bolsa de polietileno
transparente con 32 paquetes.

Debera declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del
fabricante, debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase deberd identificar el
modo de conservacion del alimento. El disefio del empaque serd a seleccidn de color.

Se analizara el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.
ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Formas diversas con una capa brillante.

Color: Dorado uniforme sin bordes quemados por exceso de horneo.
Olor: A crema con caramelo

Sabor: Dulce a crema con caramelo

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 8% Maximo.

Proteina: 1.8 %/ 30 g Minimo.

Aztcares: 20 % Maximo del total de las calorias.
Sodio: 180 mg/por porcién Maximo.

Grasas: 35% Maximo del total de las calorias.
Grasas Saturadas: 10% Maximo del total de las calorias.
Fibra dietética: 1.8 g/30 g Minimo.

Aflatoxinas: 20 ug/Kg Maximo.

Vitamina A: 168 pig/porcién Minimo.

Hierro: 2.4 mg/porcién Minimo.

Zinc: 2.0 mg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 3,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <10 UFC/g.

Mohos o Hongos: 300 UFC/g Maximo.
Levaduras: <10 UFC/g Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-5S5A1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-SSA1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL.
Informacidn extraida de marcas comerciales.

United States Departament of Agriculture.

National Agricultural Library.
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PARA NUESTRAS FAMILIAS JALISCO

1
NOMBRE DEL PRODUCTO
CEREAL DE TRIGO INFLADO FORTIFICADO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Cereal de trigo inflado, endulzado y fortificado con el 80% del EAR de Hierro, vitamina B12, y el 40% de B1 y B6 por cada 50 g. Envasado en bolsas de
polipropileno transparente de alta densidad calibre 240, en presentacién de 500 g. Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 32 paquetes.

Deberd declarar fecha de envasado, fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental, contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe
cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en el envase debera identificar el modo de conservacion del
alimento. El disefio del empaque sera a seleccién de color.

Se analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Aspecto: Grano inflado, suave, crujiente. Propio del producto.

Color: Crema amarillo con manchitas café, caracteristicas de trigo.

Olor: Ligeramente dulce. Propio del producto, sin olores desagradables o extrafios, como rancio o viejo.

Sabor: Moderadamente dulce, vainilla, propio del producto sin presentar sabores desagradables o extrafios como rancios o viejos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Proteina: 4.7% Minimo.

Hierro: 7.44 mg/porcién Minimo.
Vitamina B1: 0.35 mg/porcién Minimo.
Vitamina B6: 0.48 mg/porcion Minimo.
Vitamina B12: 1.44 mcg/porcién Minimo.

3.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mesofilicos Aerobios: 10,000 UFC/g Maximo.
Coliformes totales: <30 UFC/g.

Mohos o Hongos: 300 UFC/g Maximo.

E. Coli: <3 NMP/g.

S. Aureus: <10 UFC/g.

Salmonella: Negativo.

Aflatoxinas: 20 pg/Kg Maximo.

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mg/Kg Méaximo
Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRANA
No mas de 50 fragmentos de insecto, no mas de un pelo de roedor y estar excento de excretas en 50 g de producto.

6.- ADITIVOS (antioxidantes)
Aplican los que se mencionan en la NOM-247-SSA1-2008.

7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por
espacio de seis meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

8.- REFERENCIAS

NOM-247-55A1-2008.

NOM-251-SSA1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL.

Informacién extraida de marcas comerciales.

The Food Fortification Formulator: Technical Determination of Fortification Levels and Standards for Mass Fortification. Omar Dary and Michael Hainsworth.



ANEXO 2

JUNTA ACLARATORIA

NOTAS ACLARATORIAS

1. Las bases no estaran a discusion en esta junta ya que su objetivo es EXCLUSIVAMENTE la
aclaracion de las dudas formuladas en este documento.

2. Solo se aceptaran preguntas presentadas con este formato.

3 Este formato debera entregarse en forma impresa y DIGITAL, en formato Word, por conducto del
apoderado legal de los participantes en la Ventanilla Unica de proveedores de la Direccién
General de Abastecimientos, ubicada en domicilio prolongacion Av. Alcalde N° 1221, colonia
Miraflores, en esta ciudad de Guadalajara, Jalisco, antes de las 10:00 horas del dia 28 veintiocho
del mes de noviembre del afo 2013.

NOMBRE COMPLETO DEL
PARTICIPANTE, EN CASO DE
SER UNA SOCIEDAD, DEBERA
MANIFESTAR SU RAZON SOCIAL:

NOMBRE DE SU
REPRESENTANTE LEGAL:

FIRMA:
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ANEXO 3
CARTA DE PROPOSICION
COMISION DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES

DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE

En atenciénal a la Licitacion Publica = numero /2014 relativa a la
adquisicién de “Alimentos para el Programa de despensas, desayunos
escolares y su embalaje y distribucién 2015” (en lo subsecuente “proceso de
adquisicion”), el suscrito nombre del firmante en mi calidad de representante legal
de Nombre del Participante, (en mi calidad de propietario) manifiesto bajo protesta
de decir verdad que:

. Cuento con facultades suficientes para suscribir la propuesta en el presente
proceso de adquisicion, asi como para la firma y presentacion de los documentos
y el contrato que se deriven de éste, a nombre y representacion de Persona
Juridica (a nombre propio). Asi mismo, manifiesto que cuento con numero de
proveedor y con Registro Federal de Causantes , Y €n su caso me
comprometo a realizar los tramites de registro y actualizacién ante el padrén de
proveedores en los términos sefialados en las presentes bases, para la firma del
contrato que llegare a celebrarse en caso de resultar adjudicado.

2. Mi representada sefiala (Que senalo) como domicilio para todos los efectos

legales a que haya lugar la finca marcada con el numero de la calle
, de la colonia , de la ciudad de , C.P. , teléfono
, fax y correo electrénico @ ;solicitandoles 'y

manifestando mi conformidad de que todas las notificaciones que se me tengan
que practicar y aun las personales, se me hagan por correo electronico en la
cuenta anteriormente sefalada, sujetandome a lo que establece el articulo 123 del
Cédigo de Procedimientos Civiles del Estado de Jalisco, aplicado supletoriamente,
para que la autoridad estatal lleve a cabo las notificaciones correspondientes.

3. He leido, revisado y analizado con detalle las bases del presente proceso de
adquisicién, las especificaciones correspondientes y el juego de anexos que me
fueron proporcionados por la Secretaria de Planeacion, Administracién y Finanzas
del Gobierno del Estado de Jalisco, obligindome a cumplir con lo estipulado en
cada uno de ellos.

4. Mi representada no se encuentra (Que no me encuentro) en alguno de los
supuestos del articulo 18 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del
Gobierno del Estado de Jalisco, y tampoco en las situaciones previstas para la
DESCALIFICACION DE LOS PARTICIPANTES que se indican en las bases del
presente proceso de adquisicion.
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5. Se han formulado cuidadosamente todos y cada uno de los precios unitarios que
se proponen, tomando en consideracién las circunstancias previsibles que puedan
influir sobre ellos. Dichos precios se presentan en moneda nacional e incluyen
todos los cargos directos e indirectos que se originen en la prestaciéon del servicio
hasta su recepcién total por parte del SISTEMA DIF JALISCO, por lo que
aceptamos todas y cada una de las condiciones ahi establecidas.

6. En caso de resultar favorecidos, nos comprometemos a firmar el contrato en los
términos senalados en las bases del presente proceso de adquisicion.

7. Mi representada suministrara (Que suministraré) el servicio a que se refiere el
presente proceso de adquisicion de acuerdo con las especificaciones vy
condiciones requeridas en las bases de este proceso de adquisiciéon, con los
precios unitarios sefialados en mi/su propuesta econémica.

Atentamente,

Nombre y firma del Participante
o Representante Legal del mismo
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Yo,

ANEXO 4
ACREDITACION

(nombre) _, manifiesto bajo protesta de decir verdad, que los datos aqui

asentados son ciertos y que cuento con facultades suficientes para suscribir la
propuesta en el presente proceso de adquisicién, asi como con los documentos
que se deriven de éste, a nombre y representacion de (Persona Juridica) (a
nombre propio).

A esta carta de acreditacion anexo también los siguientes documentos originales
y/o debidamente certificados:

Escrito, bajo protesta de decir la verdad, que no se encuentra en ninguno
de los supuestos del art. 18, de la LEY y que los datos asentados con
anterioridad son correctos y que no me ha sido revocado el poder, por lo
que en caso de falsear los mismos me conformo con que se me apliquen
las medidas disciplinarias tanto a mi, como a mi representada, en los
términos de la LEY, incluyendo la descalificacion de la Licitacién en el que
participo y que se cancele el registro de mi representada del padrén de
proveedores del Gobierno del Estado”.

Original y/o copia certificada del formato R1

Original y/o copia certificada de comprobante de domicilio fiscal

Original y/o copia certificada de licencia municipal vigente

Original y/o copia certificada del registro del SIEM vigente

Copia de acuse de recibo de muestras por el depto. De aseguramiento de
la calidad del SISTEMA DIF JALISCO.

Original y/o copia certificada del acta constitutiva.

Original y/o copia certificada de contratos que comprueben que el
participante cuenta con experiencia minima de 03 tres afos como
proveedor de armado y distribucion de Despensas Integradas de Alimentos
y Desayunos Escolares para programas de Asistencia Social.

Original y/o copia certificada de carta poder debidamente notariada.

Original y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador
publico registrado ante la S.H.C.P. de los ejercicios 2010 y 2011, asi como
declaracion anual del I.S.R. 2012 en los cuales se debera acreditar

obligatoriamente un capital contable de por lo menos el 20% de su
propuesta econdémica ofertada por el participante.

El PARTICIPANTE debera acreditar un ingreso anual, para el cumplimento
de las obligaciones que se deriven del contrato correspondiente,
equivalente al 20% (veinte por ciento) del monto total de su oferta, lo
anterior deberd acreditarlo mediante la ultima declaracion fiscal anual y la
ultima declaracion fiscal provisional del impuesto sobre la renta presentada
por el participante ante la autoridad fiscal correspondiente.
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NOTAS:

1.- Los originales o copias certificadas una vez cotejadas seran devueltos a los
PARTICIPANTES, quedando en poder de la CONVOCANTE uUnicamente las
fotocopias para integrar el expediente de la licitacion.

2.- Para facilitar la revision de los documentos, se recomienda entregarlos en dos
carpetas, en una deberan estar los originales y en otra las copias. Los originales
que no se puedan perforar, deberan ir dentro de micas para estas carpetas.

3.- Los PARTICIPANTES que se hayan acreditado satisfactoriamente, recibirdn un
pase para poder participar en la etapa correspondiente a la entrega de los sobres,
con la propuesta técnica y la econémica respectivamente.

Nombre del Participante:

No. de Registro del Padrén de Proveedores de Bienes y Servicios del Gobierno de Jalisco:
(en caso de contar con él)

No. de Registro en el Sistema de Informacién Empresarial Mexicano (SIEM):

No. del Registro Federal de Contribuyentes:

Domicilio: (Calle, Numero exterior-interior, Colonia, Codigo Postal)

Municipio o delegacion: Entidad Federativa:

Teléfono (s): Fax:

Correo Electronico:

Para Personas Juridicas:

Numero de Escritura Publica: (en la que consta su Acta Constitutiva y sus modificaciones* si
las hubiera)

Fecha y lugar de expedicidn:

Nombre del Fedatario Publico, mencionando si es Titular o Suplente:

Fecha de inscripcion en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio:

Tomo:

Libro:

Agregado con numero al Apéndice:

*NOTA: En caso de que hubiere modificaciones relevantes al Acta Constitutiva (cambio de razén
social, de domicilio fiscal, de giro o actividad, etc.), deberd mencionar los datos anteriores que
correspondan a dicha modificacion y la referencia de la causa de la misma.

Para Personas Fisicas:

Numero de folio de la Credencial de Elector:
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PODER

Para Personas Juridicas o Fisicas que comparezcan a través de Apoderado, mediante
Poder General o Especial para Actos de Administracion o de Dominio, que les faculte
para comparecer al concurso y a la firma del contrato que resulte del mismo):

Numero de Escritura Publica:

Tipo de poder:

Nombre del Fedatario Publico, mencionando si es Titular o Suplente:

Fecha de inscripcién en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio:

Tomo:

Libro:

Agregado con numero al Apéndice:

Lugar y fecha de expedicion:

Manifiesto bajo protesta de decir verdad que no me encuentro en ninguno de los
supuestos del articulo 18 de la LEY, y que los datos asentados con anterioridad
son correctos, por lo que en el caso de falsear se me apliquen las sanciones
administrativas y/o legales correspondientes, en los términos de la LEY.

Nombre y firma del Participante
o Representante Legal
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ANEXO 5
PROPUESTA ECONOMICA

COMISION DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO

PRESENTE
PARTIDA ARTICULO PRESENTACION | CANTIDAD |  PRECIO | rhopp)
UNITARIO
SUBTOTAL
LVA.
TOTAL

Nombre y firma Representante Legal
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ANEXO 6
PROPUESTA TECNICA
COMISION DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO

PRESENTE
PARTIDA PRODUCTO PRESENTACION VOLUMEN
1 DESPENSA NUTRICION 4 PRODUCTOS 300,120
EXTRAESCOLAR
2 DESPENSA PAAD 10 PRODUCTOS 923,220
3 DESPENSA 13 PRODUCTOS 18,000
PAAD ZONA INDIGENA
4 DESPENSA 12 PRODUCTOS 3,660
TRABAJO SOCIAL
OPERATIVO
5 DESPENSA TRABAJO 12 PRODUCTOS 4,250
SOCIAL PROYECTO
CONTIGO DIF
6 DESPENSA 12 PRODUCTOS 750
TRABAJO SOCIAL
SICATS
7 DESPENSA 12 PRODUCTOS 1,800
PROTECCION CIVIL
8 DESAYUNO FRIO 1 PRODUCTO 12'865,708
9 DESPENSA 10 PRODUCTOS 245,964
DESAYUNO CALIENTE
10 DESPENSA 9 PRODUCTOS 20,280
DESAYUNO CALIENTE
ZONA METROPOLITANA
11 DESPENSA 15 PRODUCTOS 9,476
DESAYUNO CALIENTE
ZONA INDIGENA
12 DESPENSA 9 PRODUCTOS 84,000
VIVEDIFERENTE
Yo Nombre en mi calidad de Representante Legal del

“PARTICIPANTE”, manifiesto bajo protesta de decir verdad, que cumplo con la
totalidad de los “bienes” y/o servicios ofertados, y que en caso de resultar
adjudicado cumpliré con mi ofrecimiento de entregar bienes con las
caracteristicas, volimenes y especificaciones requeridas asi como en los tiempos
de entrega requeridos por el SISTEMA DIF JALISCO.

Nombre y firma Representante Legal
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ANEXO O8
CALENDARIO DE ENTREGAS
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 1 DEL ANEXO 1
300,120 DESPENSAS NUTRICION EXTRAESCOLAR
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL mavo JUNIO U0 AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
MUNICIPIOS

[caniDaD canTIDAD [caniDaD FECHA DE ENTREGA_|cANTIOAD FECHA DE ENTREGA _|canTiDAD FECHA DE ENTREGA_|caNTIDAD FECHA DE ENTREGA |caNTIDAD Fec EGA_|canTionD lcanTIoAD FECHADEENTREGA _|canTioap lcanTIoAD FECHADEENTREGA _|canTiaD
[Boatios -ene- -ene- feb- -mar- 150 -abr- - may- jun jul- 150 -ago- 150 sep- -oct- 150 nov-
colomian -ene- 200 -ene- 200 -feb- 200 -mar- 200 -abr- 200 -may- 200 jun- 200 jul- 200 -ago- 200 sep- 200 oct- 200 nov- 200
cHvALTITAN -ene- 2 -ene- 2 -feb- %2 -mar- 2 -abr- %2 -may- 92 jun 92 jul- 2 -ago- 92 sep- 92 oct- 92 nov- 92
HuEIUCAR -ene- 12 -ene- 12 -feb- 12 -mar- 12 -abr- 12 -may- 12 jun- 12 jul- FET) -ago- FET) sep- 12 oct- fET) nov- 12
[HueuauiLa eL Ao -ene- 361 -ene- 361 feb- 361 “mar- 361 -abr- 361 -may- 361 jun- 361 jul- 361 -ago- 361 sep- 361 oct- 361 nov- 361
mezaurmc -ene- 150 -ene- 150 feb- 150 “mar- 150 -abr- 150 -may- 150 jun- 150 jul- 150 -ago- 150 sep- 150 oct- 150 nov-
[SAN MARTIN DE B. -ene- 125 -ene- 125 -feb- 125 -mar- 125 -abr- 125 -may.- 125 -jun- 125 jul- 125 -ago- 125 sep- 125 -oct- 125 -nov-
[SANTA MA. DE LOS ANGELES -ene- 50 -ene- 50 -feb- 50 -mar- 50 -abr- 50 -may- 50 jun- 50 jul- 50 -ago- 50 sep- 50 -oct- 50 nov-
roraTiche -ene- 7 -ene- 7 -feb- 2 -mar- 7 -abr- ) -may- ) jun- ) jul- 73 -ago- 7 sep- 7 -oct- 73 nov-
ViLLA GUERRERO -ene- 150 -ene- 150 -feb- 150 -mar- 150 -abr- 150 -may- 150 jun- 150 jul- 150 -ago- 150 sep- 150 -oct- 150 nov-
[TOTAL REGION 01 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463 1,463
[ENCARNACION DE DIAZ -ene- 350 -ene- 350 feb- 350 -mar- 350 abr- 350 -may- 350 un- 350 - 350 g0~ 350 “sep- 350 oct- 350 nov-
LAGos DE MoRENO -ene- 80 -ene- 80 feb- 80 -mar- 80 -abr- 80 -may- 80 jun 80 jul- 80 -ago- 80 sep- 80 oct- 80 -nov-
owueLos -ene- 150 -ene- 150 feb- 150 -mar- 150 -abr- 150 -may- 150 jun- 150 jul- 150 -ago- 150 “sep- 150 oct- 150 -nov-
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA -ene- 6 -ene- 5 feb- % -mar- 5 -abr- 6 -may- 6 jun- 6 jul- 6 -ago- 6 -sep- 6 -oct- 6 -nov-
AN JUAN DE LOS LAGOS -ene- 150 -ene- 150 feb- 150 -mar- 150 -abr- 150 -may- 150 jun- 150 jul- 150 -ago- 150 “sep- 150 -oct- 150 -nov-
reocaLTicHE -ene- 150 -ene- 150 feb- 150 -mar- 150 -abr- 150 -may- 150 jun- 150 jul- 150 -ago- 150 “sep- 150 oct- 150 -nov-
[UNION DE SAN ANTONIO -ene- 200 -ene- 200 feb- 200 -mar- 200 -abr- 200 -may- 200 jun 200 jul- 200 -ago- 200 “sep- 200 oct- 200 -nov-
ViLLa HiDALGO -ene- 100 -ene- 100 feb- 100 -mar- 100 -abr- 100 -may- 100 jun- 100 jul- 100 -ago- 100 -sep- 100 -oct- 100 -nov-
[TOTAL REGION 02 1,226 1,226 1,226 1,226 1,226 1,226 1,226 1,226] 1,226] 2,226 1,226]
[Acatic -ene- 100 -ene- 100 feb- 100 -mar- 100 -abr- 100 -may- 100 jun- 100 jul- 100 -ago- 100 -sep- 100 -oct- 100 nov-
ArANDAS -ene- 600 -ene- 600 feb- 600 -mar- 600 -abr 600  may- 600 jun 600 - 600 -ago- 600 -sep- 600 -oct- 600 nov-
aosTLAn -ene- 182 -ene- 182 feb- 182 -mar- 182 -abr- 182 -may- 182 -jun- 182 jul- 182 -ago- 182 -sep- 182 -oct- 182 -nov-
Esus MARIA -ene- 400 -ene- 400 feb- 400 -mar- 400 -abr- 400  may- 400 jun 400 jul- 400 -ago- 400 sep- 400 -oct- 400 -nov-
MEXTICACAN -ene- 80 -ene- 80 feb- 80 -mar- 80 -abr 80  may- 80 jun 80 jul- 8 -ago- 8 -sep- 80 -oct- 8 -nov-
AN JULAN -ene- 430 -ene- 430 feb- 430 -mar- 430 -abr- 430 -may- 430 jun- 430 jul- 30 -ago- 30 -sep- 430 -oct- 430 nov-
sAN MIGUEL EL ALTO -ene- 466 -ene- 466 feb- 456 -mar- 66 -abr 466 -may- 466 jun- 466 jul- 66 -ago- 66 -sep- 466 -oct- 66 nov-
TEPATITLAN DE MORELOS -ene- 455 -ene- 455 feb- 455 -mar- 455 -abr 455 -may- 455 jun- 455 jul- 455 -ago- 455 -sep- 455 -oct- 455 nov-
VALLE DE GUADALUPE -ene- 70 -ene- 70 feb- 70 -mar- 70 -abr 70 -may- 70 jun- 70 jul- 70 -ago- 70 -sep- 70 -oct- 70 nov-
VILLA OBREGON (CANADAS) -ene- 60 -ene- 60 feb- 60 -mar- 60 -abr 60 -may- 60 jun- 60 jul- 60 -ago- 60 -sep- 60 -oct- 60 nov-
vAHUALICA -ene- 100 ene- 100 feb- 100 -mar- 100 abr- 100 -may- 100 jun- 100 -l 100 -ago- 100 “sep- 100 oct- 100 nov-
[SAN IGNACIO CERRO GORDO -ene- 253 -ene- 253 feb- 253 -mar- 253 -abr- 253 -may- 253 jun- 253 ol 253 -ago- 253 -sep- 253 7-oct- 253 nov-
[TOTAL REGION 03 3,196 3,19 3,196} 3,19 3,196 3,196 3,196 3,19 3,19 3,196 3,19 3,196
[AToToNICO ELALTO -ene- 250 -ene- 250 feb- 250 -mar- 250 -abr- 250 “may- 250 un- 250 jul- 250 -ago- 250 sep- 250 -oct- 250 nov- 250
avorian -ene- 150 -ene- 150 -feb- 150 -mar- 150 abr 150 -may- 150 -jun- 150 -jul- 150 -ago- 150 sep- 150 ot 150 nov- 150
LA BaRCA -ene- 400 -ene- 400 -feb- 400 -mar- 400 -abr 400 may- 400 jun 00 - 400 -ago- 400 sep- 00 -oct- 400 nov- 400
cHAPALA -ene- 250 -ene- 250 -feb- 250 -mar- 250 -abr- 250 -may- 250 jun- 250 jul- 250 -ago- 250 sep- 250 -oct- 250 nov- 250
oEGOLLADD -ene- 100 -ene- 100 -feb- 100 -mar- 100 abr 100 -may- 100 -jun- 100 -jul- 100 -ago- 100 sep- 100 ot 100 nov- 100
Amay -ene- 237 -ene- 237 -feb- 237 -mar- 237 -abr 237 -may- 237 -jun- 237 -jul- 237 -ago- 237 sep- 237 ot 237 nov- 237
locoTepec -ene- 500 -ene- 500 -feb- 500 -mar- 500 -abr 500 -may- 500 jun 500 - 500 -ago- 500 sep- 500 -oct- 500 nov- 500
ocorian -ene- 313 -ene- 313 -feb- 313 -mar- 313 -abr 313 -may- 313 jun- 313 jul- 313 -ago- 313 sep- 313 -oct- 313 nov- 313
PonciAn -ene- 450 -ene- 450 -feb- 450 -mar- 450 -abr 450 may- 450 jun 450 jul- 450 -ago- 50 -sep- 450 -oct- 50 -nov- 450
TizAPAN EL ALTO -ene- 350 -ene- 350 -feb- 350 -mar- 350 -abr 350 -may- 350 -jun- 350 -jul- 350 -ago- 350 sep- 350 -oct- 350 nov- 350
rororan -ene- 200 -ene- 200 -feb- 200 -mar- 200 -abr 200 may- 200 jun 200 - 200 -ago- 200 sep- 200 -oct- 200 nov- 200
ruxcuca -ene- 200 -ene- 200 -feb- 200 -mar- 200 -abr- 200 -may- 200 jun- 200 jul- 200 -ago- 200 sep- 200 -oct- 200 nov- 200
zaPoTLAN DEL REY -ene- 250 -ene- 250 -feb- 250 -mar- 250 -abr- 250 -may- 250 jun- 250 jul- 250 -ago- 250 sep- 250 -oct- 250 nov- 250
[TOTAL REGION 04 3,650 3,650 3,650] 3,650 3,650 3,650 3,650 3,650 3,650 3,650 3,650 3,650
[CONCEPCION DE BUENGS ATRES -ene- 207 -ene- 207 feb- 207 -mar- 207 207 -may- 207 jun- 207 7-jul- 207 7-ago- 207 sep- 207 -oct- 207 -nov- 207
nLoTLAN D L0s DoLORES -ene- 291 -ene- 291 feb- 291 -mar- 291 291 -may- 291 jun- 291 7-jul- 291 7-ago- 291 sep- 291 -oct- 291 -nov- 291
5TA. MARIA DEL 0RO -ene- [ -ene- [ feb- 28 -mar- 28 28 -may- 28 jun- 28 7-jul- i 7-ago- 28 sep- 28 -oct- 28 -nov- 28
[MANZANILLA DE LA PAZ -ene- 150 -ene- 150 feb- 150 -mar- 150 150 “may- 150 -jun- 150 7-jul- 150 7-ago- 150 sep- 150 -oct- 150 -nov- 150
MAZAMITLA -ene- 240 -ene- 240 feb- 240 -mar- 240 240 “may- 240 jun- 240 7-jul- 240 7-ago- 240 sep- 240 -oct- 240 -nov- 240
PiruAMO -ene- 230 -ene- 230 feb- 230 -mar- 230 230 “may- 230 jun- 230 7-jul- 230 7-ago- 230 sep- 230 -oct- 230 -nov- 230
luirupan -ene- 110 -ene- 110 feb- 110 -mar- 110 110 -may- 110 jun- 110 I~ 110 -ago- 110 -sep- 110 -oct- 110 -nov- 110
TAMAZULA DE GORDIANO -ene- 300 -ene- 300 feb- 300 -mar- 300 300 -may- 300 jun- 300 ol 300 -ago- 300 sep- 300 -oct- 300 -nov- 300
recaLTLAN -ene- 280 -ene- 280 feb- 280 -mar- 280 280 -may- 280 jun- 280 ol 280 -ago- 280 sep- 280 -oct- 280 -nov- 280
VALLE DE JuAREZ -ene- 130 -ene- 130 -feb- 130 -mar- 130 130 -may- 130 jun- 130 ol 130 -ago- 130 sep- 130 -oct- 130 nov- 130
[TOTAL REGION 05 1,966 1,966 1,966 1,966 1,966 1,966 1,966 1,966] 1,966] 1,966 1,966 1,966
[AMACUECA -ene- 115 -ene- 115 feb- 115 -mar- 115 -abr 115 -may- 115 jun- 115 -jul- 115 -ago- 115 sep- 115 -oct- 115 nov- 115
[ATEMAIAC DE BRIZUELA -ene- 100 -ene- 100 -feb- 100 -mar- 100 -abr- 100 - may- 100 jun 100 - 100 -ago- 100 sep- 100 -oct- 100 -nov- 100
arovac -ene- 7] -ene- a -feb- a -mar- ) -abr- a -may- a4 jun- a jul- a1 -ago- ) -sep- a -oct- ) -nov- a
ZAPOTLAN EL GRANDE -ene- 280 -ene- 280 feb- 280 -mar- 280 -abr 280 -may.- 280 -jun- 280 -jul- 280 -ago- 280 sep- 280 -oct- 280 -nov- 280
[Gomez Farias -ene- 50 -ene- 50 -feb- 50 -mar- 50 -abr- 50 - may- 50 jun- 50 - 50 -ago- 50 sep- 50 -oct- 50 -nov- 50
savuLa -ene- 111 -ene- 111 -feb- 111 -mar- 111 -abr 11 -may- 11 jun- 11 jul- 111 -ago- 11 sep- 11 -oct- 111 nov- 11
rapALPA -ene- 109 -ene- 109 -feb- 109 -mar- 109 -abr- 109 -may- 109 jun- 109 jul- 109 -ago- 109 sep- 109 -oct- 109 -nov- 109
recHALUTA -ene- 50 -ene- 50 -feb- 50 -mar- 50 -abr- 50 - may- 50 jun 50 jul- 50 -ago- 50 sep- 50 -oct- 50 nov- 50
TEOCUITATLAN DE CORONA| -ene- 120 -ene- 120 feb- 120 -mar- 120 -abr 120 -may- 120 -jun- 120 -jul- 120 -ago- 120 sep- 120 -oct- 120 -nov- 120
rouman -ene- 250 -ene- 250 feb- 250 -mar- 250 -abr 250 -may.- 250 -jun- 250 -jul- 250 -ago- 250 sep- 250 -oct- 250 -nov- 250
ronia -ene- 150 -ene- 150 -feb- 150 -mar- 150 -abr- 150 - may- 150 jun 150 - 150 -ago- 150 sep- 150 -oct- 150 -nov- 150
ruxean -ene- 205 -ene- 205 -feb- 205 -mar- 205 -abr- 205 -may- 205 jun- 205 jul- 205 -ago- 205 sep- 205 -oct- 205 -nov- 205
AN GABRI -ene- 140 -ene- 140 -feb- 140 -mar- 140 -abr 140 -may- 140 jun- 140 jul- 140 -ago- 140 sep- 140 -oct- 140 -nov- 140
2acoALco DE ToRRES -ene- 100 -ene- 100 -feb- 100 -mar- 100 -abr- 100 -may- 100 jun- 100 jul- 100 -ago- 100 sep- 100 -oct- 100 -nov- 100
zapoTiuTic -ene- 7 -ene- 7 -feb- 75 -mar- 7 -abr- 75 -may- 75 jun- 75 jul- 75 -ago- 75 sep- 75 -oct- 75 -nov- 75
zaPOTITLAN DE VADILLO -ene- 100 -ene- 100 -feb- 100 -mar- 100 -abr- 100 -may.- 100 jun- 100 ol 100 -ago- 100 sep- 100 -oct- 100 -nov- 100
[TOTAL REGION 06 1,999 1,999 1,999) 1,999 1,999) 1,999) 1,999) 1,999) 1,999) 1,999) 1,999) 1,999)
BEE -ene- 80 -ene- 80 7-feb- 80 -mar- 80 abr- 80 -may- 80 jun 80 e 80 -ago- 80 -sep- 80 -oct- 80 oct- 80
cHiquusTLAN ene- 130 -ene- 130 7-feb- 130 -mar- 130 abr- 130 “may 130 jun- 130 Sl 130 ago- 130 sep- 130 oct- 130 Coct- 130
T -ene- 20 -ene- 20 7-feb- 0 -mar- 20 abr- 0 -may- 0 jun 0 - 20 “ago- 20 -sep- 0 ot 2 Coct i)
L GRuLLO -ene- 135 -ene- 135 7-feb- 135 -mar- 135 abr- 135 -may- 135 jun- 135 e 135 -ago- 135 -sep- 135 -oct- 135 oct- 135
L umon -ene- 50 -ene- 50 7-feb- 50 -mar- 50 abr- 50 -may- 50 jun- 50 e 50 -ago- 50 -sep- 50 -oct- 50 ot 50
ucHman -ene- 150 -ene- 150 7-feb- 150 -mar- 150 abr- 150 -may- 150 jun 150 e 150 -ago- 150 -sep- 150 -oct- 150 oct- 150
recoLomian -ene- 170 -ene- 170 7-feb- 170 -mar- 170 abr- 170 -may- 170 jun 170 e 170 -ago- 170 -sep- 170 -oct- 170 oct- 170
renamaxTLAN -ene- 60 -ene- 60 7-feb- 0 -mar- 60 abr- 0 -may- 0 jun 50 e 60 -ago- 60 -sep- 0 -oct- 60 oct- 60
ronava -ene- 50 -ene- 50 7-feb- 50 -mar- 50 abr- 50 -may- 50 jun 50 e 50 -ago- 50 -sep- 50 -oct- 50 oct- 50
ruxcacuesco -ene- 114 -ene- 114 7-feb- 114 -mar- 114 abr- 114 -may- 114 jun 114 e 114 ago- 114 -sep- 114 oct- 114 oct- 114
[unioN DE TULA -ene- 117 -ene- 17 7-feb- 17 -mar- 17 -abr- 17 -may- 17 jun 17 E 117 -ago- 17 -sep- 17 -oct- 17 oct- 17
[TOTAL REGION 07 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076 1,076
[AUTUAN DE NAVARRO -ene- 250 feb- 250 feb- 250 -mar- 250 -abr- 250 -may- 250 jun- 250 jul- 250 -ago- 250 -sep- 250 -oct- 250 nov- 250
casiviRo casTiLLO -ene- 150 -feb- 150 feb- 150 -mar- 150 -abr 150  may- 150 jun 150 jul- 150 -ago- 150 -sep- 150 -oct- 150 -nov- 150
CIHUATLAN -ene- 165 -feb- 165 feb- 165 -mar- 165 -abr 165 -may- 165 jun- 165 jul- 165 -ago- 165 -sep- 165 -oct- 165 -nov- 165
cunuTmLAN -ene- 350 feb- 350 feb- 350 -mar- 350 -abr 350  may- 350 jun 350 - 350 -ago- 350 -sep- 350 -oct- 350 nov- 350
LA HUERTA -ene- 387 -feb- 387 feb- 387 -mar- 387 -abr- 387 -may- 387 jun- 387 jul- 387 -ago- 387 sep- 387 -oct- 387 nov- 387
ViLLA PURIFICACION -ene- 160 feb- 160 feb- 160 -mar- 160 -abr- 160  may- 160 jun- 160 jul- 160 -ago- 160 -sep- 160 -oct- 160 -nov- 160
[TOTAL REGION 08 1,462 1,462 1,462 1,462 1,462 1,462 1,462 1,462 1462 1,462 1,462 1,462
R T 2T = Y N T2 P N B o N o T B S S % S TS T e = -
[PUERTO VALLARTA 16-ene-15 200 | 03-feb-15 200 | 18-feb-15 200 | 1l-maris 200 | 22-abr-15 200 | 18-may15 200 | 10jun1s 200 | 104ul1s 200 12-ag0-15 200 10-sep-15. 200 | 15-0ct-15. 200 | 12-nov-15 200 |
[romaTLAN 16-ene-15 a0 | 03-feb-15 a0 | 18-feb-15 410 | 1lmarls 410 | 22-abr-15. 410 | 18-may15 410 | 10jun1s 40 | 104uk1s 410 12-ago-15 410 10-sep-15. a0 | 15-0ct-15. 410 | 12-nov-15 a0 |
[foTAL ReGion 09 633 633 33 633 33 33 33 633 633 33 633 33
BRI 19-ene-15 75 04feb-15 75 19-feb 15 75 12-mar-15 75 23-abr-15, 75 19-may-15 75 11jun-15 75 1Bjus 75 13-2g0-15 75 11sep-15, 75 16-0ct-15, 75 Tnov-1s 75




n e o 4 feb- o e 50 - o B 570 oy 50 ETE 570 S o E o TS 50 o o o 50
cunomia e w0 i feb- w0 e m mar w0 b m - w0 i m I w0 g w0 e w0 oo w0 v m
unchmanco e w i feb- w e w0 mar w 0 may- 0 i w0 N w g w e 0 oo w v w0
[MASCOTA -ene-: 132 )4-feb-: 132 -feb- 132 -mar- 132 132 -may- 132 -jun-: 132 -jul- 132 -ag0- 132 -sep-: 132 -Oct- 132 -Nov- 132
[MIXTLAN -ene-: 54 )4-feb-: 54 -feb- 54 -mar- 54 -abr- 54 -may-! 54 -jun- 54 -jul-: 54 -ago-. 54 -sep- 54 -0ct- 54 -nov- 54
san seaastian o oesre e 20 4 feb- 20 e 10 mar 20 b 10 - 0 i 10 I 20 i 20 e 10 o 20 v 10
rateA o€ AL Enoe e 10 i feb- 10 e 10 mar 10 b i - i i i e 10 ago 10 sep- i o 10 v i
[foraL reGion 10 o] | | To51] — — To51] o] o] — o5 |
RHUALULCO OE MERGADO e fEn o fn e fE - fEn 150 - 150 T fE S f) E fEn ETs 150 o fEn o T
[asran ene w0 e w0 e w mar- w0 w may- w jun w E w0 ogo w0 sep- w ot w0 o w
[ieca ene 20 e 20 e 10 mar- 20 0 may- 0 jun 10 e 0 ago- 20 cep- 0 ot 20 o 10
[amonio escoseoo ene i e i e 00 mar- i 100 may- 100 jun 100 T i g0 i cep- 100 ot o0 o 00
e ene o e o e o0 mar- ) 0 may- 00 jun o0 T o g0 o cep- 00 ot o o 00
cocuia ene 0 e 20 e 200 mar- 0 200 may- 200 jun 200 T 0 g0 0 cep- 200 ot 20 o 200
rzamn ene ™ e ™ e 0 mar- ™ 0 may- 0 jun 0 T ™ g0 ™ cep- 0 ot ™ o 0
osromeaquito ene iw e iw e o0 mar- iw 00 may- 00 jun o0 T iw g0 w0 cep- 00 ot iw o o0
aconena ene 20 e 20 e 200 mar- w0 20 may- 20 jun 200 T w0 g0 w0 cep- 20 ot 0 o 200
san ancos ene i e i e o0 mar- w0 00 may- 00 jun o0 T i g0 i cep- o0 ot w0 o o0
san AR HoALGo ene 0 e 0 e 200 mar- 0 20 may- 20 jun 200 T 0 ago- 0 cep- 20 ot 0 o 200
i ene 50 e 50 e e mar- 50 5 may- 5 jun e T % ago- 50 cep- 5 ot 50 o 0
reauia ene 250 e 250 e 250 mar- 0 20 may- 20 jun 20 T 250 ago- 20 cep- 20 ot 0 o 20
reuchman ene 150 e 150 s 150 mar- 150 150 may- 150 un 150 I 150 g0 150 cep- 150 ot 150 o 150
foTALeGion 1 o o Tom] o | | o] 1510 o1 | o1 |
ACATUN DE 1UAREE e 5 e 5 o s - 5 s oy s T s E o E 5 e s o 7 o s
cuauio ene 20 e 20 e 200 mar- 20 20 may- 20 jun 200 T 20 ago- 20 cep- 20 ot 20 o 200
ruasuncan oe os v ene- 300 e 300 e 500 mar- 300 500 may- 500 jun 500 T 300 ago- 300 cep- 500 ot 300 o 500
russuacan oeL ene- 0 e 0 e 200 mar- 0 200 may- 200 jun 200 T 20 ago- 0 cep- 20 ot 0 o 200
L saito ene Iss e Iss e 155 mar- Iss 155 may- 155 jun 155 T Iss ago- Iss cep- 155 ot Iss o 155
san cristosac ot 1A ene o e o e o0 mar- o 100 may- 100 jun o0 T o ago- o cep- 100 ot o o o0
romiico ene- w0 e w0 e 200 mar- w0 20 may- 200 jun 200 T w0 ago- w0 cep- 20 ot w0 o 200
s coronn ene- 30 e 300 e 500 mar- 300 500 may- 500 jun 500 T 30 ago- 300 cep- 500 ot 30 o 500
aporunen ene- 2 e 2 e 2 mar- 2 2 may- 2 jn 2 E B ago- 2 cep- 2 ot 2 o 2
[JUANACATLAN -ene- 56 -feb-: 56 -feb-: 56 7-mar-: 56 -abr-; 56 -may- 56 -jun-! 56 -jul- 56 7-ago-’ 56 -sep- 56 -oct- 56 -nov- 56
foTALreGion 2 7053 7053 P 7053 P P P 2051 2051 2os1] 2051 2051]
[GUADALAJARA -ene- 1000 -ene- 1000 -feb- 1000 -mar- 1000 -abr-: 1000 -may- 1000 -jun-’ 1000 -jul- 1000 3-ago-’ 1000 -sep- 1000 -oct- 1000 -nov- 1000
[ TLAQUEPAQUE -ene- 900 -ene- 900 -feb- 900 -mar- 900 900 -may- 900 -jun- 900 -jul- 900 )4-ago-’ 900 -sep- 900 -oct- 900 -nov- 900
LA -ene-. 450 -ene-: 450 -feb-: 450 -mar- 450 450 -may- 450 -jun- 450 -jul- 450 )5-ago-’ 450 -sep-. 450 -oct-: 450 -NOV- 450
[ZAPOPAN -ene- 463 -ene- 463 -feb-: 463 -mar- 463 -abr-: 463 -may- 463 -jun-: 463 -jul- 463 3-ago-’ 463 -sep- 463 -oct- 463 -nov- 463
[TOTAL REGION 12.1 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813 2,813
P 22 22 2003 22 2003 2003 2003 202 282 P 202 20081
ZONA INDIGENA
VORGRT e FesReRo ARz ot WiAYS oo oo e EE ocTUERE NOVEWSRE DicEvBRE
e [— —— I e e Tl e [ e e ey e — e — e
ocorn o 1 sienna bet7aitaseene] 53 | oeizsaisodeeneo] 53 | peloaimsdetebrern] 53 | oel2slgdemamo| 53 | oeitsaiizsestri | 53 | oelooitademoyo| 53 | veltaiseeimio| 53 | velsoltodesio| 53 | velsaizengosts| 53 | oeltsladeseptiombre] 53 | oelsaiodeoctre| 53 | oel3olsdetovembre| 53
[NUEVA COLON Del 7 al 14 de enerc 80 Del 26 al 30 de enero_ 80 Del 9 al 13 de febrero 80 Del 2 al 6 de marzo. 80 Del 13 al 17 de abril 80 Del 6 al 12 de mayo 80 Del 1al5 de Junio 80 Del 6 al 10 de Julio 80 Del 3 al 7 de Agosto 80 Del 1al 4 de septiembre_ 80 Del 5 al 9 de Octubre 80 Del 3 al 6 de Noviembre. 80
pusio vevo bet7aitaseener] 50 | oeizsaisodeenco| 50 | oelsaimsdetebrern| s | oel2agdemomo| s | oeltsaiizsestri | so | oelooitademoyo| 50 | veltaiseeimio| 50 | pelsoltodesio| so | velsaizengosts| 50 | oeltsladeseptiombre| 50 | oelsaiodeccture|  so | vel3ols senovemtre| 5o
rroies bet7aitaceene] 41| oeizcaisodeanco| 4t | pelsaimdetebrero| 41| oel2algdemomo| 4t | oeltsalizcesbri | a1 | oelsoldemoyo| 44 | veliaiseeimo| a4 | velcoltodesio| a1 | velsaizengoste| 4 | pel1oladeseptimire| 41 | oelsaisdeoctubre| s | vel3ols denovemtre| as
recolore bet7aitaseener] 50 | oeizsaisodeenco| 50 | pelsaimsdetebrern| 5o | oel2slgdemamo| s | oeltsaiizsestri | so | oelooitademoyo| 50 | veltaiseeimio| 50 | pelsoltodesio| so | velsaizengosts| 50 | oeltsladeseptiombre| 50 | oelsaiodecctubre|  so | vel3ols senovemtre| 5o
5o awones consmar bet7aitaceener] 150 | veizcaisodeenco| 150 | pelsaldetebrero| 150 | el2al6demomo| 150 | oelisalizcesbri | 150 | oelsol2demoyo | 150 | Delialsdesmo| 150 | pelsoldessio| 150 | del3sizdeAgosto | 150 | Del1al4deseptiombre| 150 | oelsalsdeoctubre | 150 | Del3als denovemtre | 150
520 SEASTIAN TEPONAHUAXTLAN [oel 701 14deenerd 50| bel26ois0decnero | 50 | oelooltsderebrero| 50 | oel2olgdemario| 50| Delmsaltzceabt |  so | oelealtzcemwo| 5o |oeltalsdesmo| 5o |oelsaltogesio| so | oe3sizdengoso| 5o | oelioiddeseptembre| 50| oelsalodeocubre| 5o | oel3alcdeNovembre | 5o
Tor piil piil gl gl gl gl gl piil piil gl piil riil
VORGR e EEE R JEI WATS oo oo e SerEmERE I NOVIENRE DicEvERE
BOLANOS FECHA DE ENTREGA [CANTIDAD FECHA DE ENTREGA CANTIDAD FECHA DE ENTREGA | CANTIDAD FECHA DE ENTREGA | CANTIDAD_ FECHA DE ENTREGA | CANTIDAD FECHA DE ENTREGA _|CANTIDAD FECHA DE ENTREGA |CANTIDAD FECHA DE ENTREGA |CANTIDAD FECHA DE ENTREGA _|CANTIDAD. FECHA DE ENTREGA |CANTIDAD FECHA DE ENTREGA | CANTIDAD FECHA DE ENTREGA |CANTIDAD
TUXPAN DE BOLAROS. IDel 7 al 14 de ener 51 Del 26 al 30 de enero. 51 Del 9 al 13 de febrero 51 Del 2 al 6 de marzo 51 Del 13 al 17 de abril 51 Del 62112 de mayo 51 Del 1al5 de Junio 51 Del6al10delulio | 51 | Del3al7de Agosto 51 Del 1214 de septiembre. 51 Del 5 al 9 de Octubre 51 Del 3 al 6 de Noviembre | 51
Tora 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
susoraL o2 o2 525 o2 525 528 528 52 o2 525 52 528
TOTAL GENERAL MENSUAL 2500 25000 25000 25010 25010 25010 25010 25010 25010 25010 25010 25010
TOTAL GENERAL ANUAL 300,120




JALISCO

ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 2 DEL ANEXO 1

923,220 DESPENSAS PAAD

CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO Jutio AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
MUNICIPIOS IFECHA DE ENTREGACANTIDAD _ECHA DE ENTREG| CANTIDAD FCHA DE ENTREGCANTIDAD _ECHA DE ENTREGCANTIDAD __FCHA DE ENTREQCANTIDAD _ECHA DE ENTREG|CANTIDAD _CHA DE ENTREGCANTIDAD _ECHA DE ENTREGCANTIDAD _{CHA DE ENTREGCANTIDAD _[CHA DE ENTRECANTIDAD _{CHA DE ENTRE(CANTIDAD _|CHA DE ENTRE{CANTIDAD
|BOLANOS 07-ene-15 243 22-ene-15 243 09-feb-15 243 02-mar-15 243 13-abr-15 243 06-may-15 243 01-jun-15 243 01-jul-15 243 03-ago-15 243 01-sep-15 243 05-oct-15 243 03-nov-15 243
CHIMALTITAN 07-ene-15 130 22-ene-15 130 09-feb-15 130 02-mar-15 130 13-abr-15 130 06-may-15 130 01-jun-15 130 01-jul-15 130 03-ago-15 130 01-sep-15 130 05-oct-15 130 03-nov-15 130
COLOTLAN 07-ene-15 574 22-ene-15 574 09-feb-15 574 02-mar-15 574 13-abr-15 574 06-may-15 574 01-jun-15 574 01-jul-15 574 03-ago-15 574 01-sep-15 574 05-oct-15 574 03-nov-15 574
HUEJUCAR 07-ene-15 415 22-ene-15 415 09-feb-15 415 02-mar-15 415 13-abr-15 415 06-may-15 415 01-jun-15 415 01-jul-15 415 03-ago-15 415 01-sep-15 415 05-oct-15 415 03-nov-15 415
HUEJUQUILLA EL ALTO 07-ene-15 408 22-ene-15 408 09-feb-15 408 02-mar-15 408 13-abr-15 408 06-may-15 408 01-jun-15 408 01-jul-15 408 03-ago-15 408 01-sep-15 408 05-oct-15 408 03-nov-15 408
MEZQUITIC 07-ene-15 336 22-ene-15 336 09-feb-15 336 02-mar-15 336 13-abr-15 336 06-may-15 336 01-jun-15 336 01-jul-15 336 03-ago-15 336 01-sep-15 336 05-oct-15 336 03-nov-15 336
SAN MARTIN DE B. 07-ene-15 268 22-ene-15 268 09-feb-15 268 02-mar-15 268 13-abr-15 268 06-may-15 268 01-jun-15 268 01-jul-15 268 03-ago-15 268 01-sep-15 268 05-oct-15 268 03-nov-15 268
SANTA MA. DE LOS ANGELES 07-ene-15 270 22-ene-15 270 09-feb-15 270 02-mar-15 270 13-abr-15 270 06-may-15 270 01-jun-15 270 01-jul-15 270 03-ago-15 270 01-sep-15 270 05-oct-15 270 03-nov-15 270
TOTATICHE 07-ene-15 310 22-ene-15 | 310 | o9feb-15 [ 310 | 02-mar-15 310 13-abr-15 [ 310 | o6-may-15 | 310 | o1jun-15 | 310 01-jul-15 310 | 03-ago-15 [ 310 | 01-sep-15| 310 [ 05-oct-15 | 310 [ 03-nov-15 | 310
VILLA GUERRERO 07-ene-15 400 22-ene-15 400 09-feb-15 400 02-mar-15 400 13-abr-15 400 06-may-15 400 01-jun-15 400 01-jul-15 400 03-ago-15 400 01-sep-15 400 05-oct-15 400 03-nov-15 400
[TOTAL REGION 01 3,354] 3,354} 3,354] 3,354] 3,354] 3,354] 3,354] 3,354} 3,354] 3,354] 3,354} 3,354}
ENCARNACION DE DIAZ 08-ene-15 828 23-ene-15 828 10-feb-15 828 03-mar-15 828 14-abr-15 828 07-may-15 828 02-jun-15 828 02-jul-15 828 04-ago-15 828 02-sep-15 828 06-oct-15 828 04-nov-15 828
LAGOS DE MORENO 08-ene-15 710 23-ene-15 710 10-feb-15 710 03-mar-15 710 14-abr-15 710 07-may-15 710 02-jun-15 710 02-jul-15 710 04-ago-15 710 02-sep-15 710 06-oct-15 710 04-nov-15 710
OJUELOS 08-ene-15 539 23-ene-15 539 10-feb-15 539 03-mar-15 539 14-abr-15 539 07-may-15 539 02-jun-15 539 02-jul-15 539 04-ago-15 539 02-sep-15 539 06-oct-15 539 04-nov-15 539
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 08-ene-15 273 23-ene-15 273 10-feb-15 273 03-mar-15 273 14-abr-15 273 07-may-15 273 02-jun-15 273 02-jul-15 273 04-ago-15 273 02-sep-15 273 06-oct-15 273 04-nov-15 273
SAN JUAN DE LOS LAGOS 08-ene-15 796 23-ene-15 796 10-feb-15 796 03-mar-15 796 14-abr-15 796 07-may-15 796 02-jun-15 796 02-jul-15 796 04-ago-15 796 02-sep-15 796 06-oct-15 796 04-nov-15 796
TEOCALTICHE 08-ene-15 354 23-ene-15 354 10-feb-15 354 03-mar-15 354 14-abr-15 354 07-may-15 354 02-jun-15 354 02-jul-15 354 04-ago-15 354 02-sep-15 354 06-oct-15 354 04-nov-15 354
UNION DE SAN ANTONIO 08-ene-15 674 23-ene-15 674 10-feb-15 674 03-mar-15 674 14-abr-15 674 07-may-15 674 02-jun-15 674 02-jul-15 674 04-ago-15 674 02-sep-15 674 06-oct-15 674 04-nov-15 674
VILLA HIDALGO 08-ene-15 400 23-ene-15 400 10-feb-15 400 03-mar-15 400 14-abr-15 400 07-may-15 400 02-jun-15 400 02-jul-15 400 04-ago-15 400 02-sep-15 400 06-oct-15 400 04-nov-15 400
[TOTAL REGION 02 4,574] 4,574 4,574] 4,574] 4,574] 4,574] 4,574] 4,574 4,574) 4,574 4,574} 4,574}
ACATIC 09-ene-15 334 26-ene-15 334 11-feb-15 334 04-mar-15 334 15-abr-15 334 08-may-15 334 03-jun-15 334 03-jul-15 334 05-ago-15 334 03-sep-15 334 07-oct-15 334 05-nov-15 334
IARANDAS 09-ene-15 725 26-ene-15 725 11-feb-15 725 04-mar-15 725 15-abr-15 725 08-may-15 725 03-jun-15 725 03-jul-15 725 05-ago-15 725 03-sep-15 725 07-oct-15 725 05-nov-15 725
JALOSTITLAN 09-ene-15 410 26-ene-15 410 11-feb-15 410 04-mar-15 410 15-abr-15 410 08-may-15 410 03-jun-15 410 03-jul-15 410 05-ago-15 410 03-sep-15 410 07-oct-15 410 05-nov-15 410
JESUS MARIA 09-ene-15 572 26-ene-15 572 11-feb-15 572 04-mar-15 572 15-abr-15 572 08-may-15 572 03-jun-15 572 03-jul-15 572 05-ago-15 572 03-sep-15 572 07-oct-15 572 05-nov-15 572
MEXTICACAN 09-ene-15 300 26-ene-15 300 11-feb-15 300 04-mar-15 300 15-abr-15 300 08-may-15 300 03-jun-15 300 03-jul-15 300 05-ago-15 300 03-sep-15 300 07-oct-15 300 05-nov-15 300
SAN IGNACIO CERRO GORDO 09-ene-15 433 26-ene-15 433 11-feb-15 433 04-mar-15 433 15-abr-15 433 08-may-15 433 03-jun-15 433 03-jul-15 433 05-ago-15 433 03-sep-15 433 07-oct-15 433 05-nov-15 433
SAN JULIAN 09-ene-15 881 26-ene-15 881 11-feb-15 881 04-mar-15 881 15-abr-15 881 08-may-15 881 03-jun-15 881 03-jul-15 881 05-ago-15 881 03-sep-15 881 07-oct-15 881 05-nov-15 881
SAN MIGUEL EL ALTO 09-ene-15 822 26-ene-15 822 11-feb-15 822 04-mar-15 822 15-abr-15 822 08-may-15 822 03-jun-15 822 03-jul-15 822 05-ago-15 822 03-sep-15 822 07-oct-15 822 05-nov-15 822
TEPATITLAN DE MORELOS 09-ene-15 945 26-ene-15 945 11-feb-15 945 04-mar-15 945 15-abr-15 945 08-may-15 945 03-jun-15 945 03-jul-15 945 05-ago-15 945 03-sep-15 945 07-oct-15 945 05-nov-15 945
VALLE DE GUADALUPE 09-ene-15 252 26-ene-15 252 11-feb-15 252 04-mar-15 252 15-abr-15 252 08-may-15 252 03-jun-15 252 03-jul-15 252 05-ago-15 252 03-sep-15 252 07-oct-15 252 05-nov-15 252
VILLA OBREGON (CANADAS) 09-ene-15 131 26-ene-15 131 11-feb-15 131 04-mar-15 131 15-abr-15 131 08-may-15 131 03-jun-15 131 03-jul-15 131 05-ago-15 131 03-sep-15 131 07-oct-15 131 05-nov-15 131
YAHUALICA 09-ene-15 270 26-ene-15 270 11-feb-15 270 04-mar-15 270 15-abr-15 270 08-may-15 270 03-jun-15 270 03-jul-15 270 05-ago-15 270 03-sep-15 270 07-oct-15 270 05-nov-15 270
[TOTAL REGION 03 6,075} 6,075 6,075} 6,075} 6,075} 6,075} 6,075} 6,075 6,075} 6,075 6,075 6,075
ATOTONILCO EL ALTO 12-ene-15 537 27-ene-15 537 12-feb-15 537 05-mar-15 537 16-abr-15 537 11-may-15 537 04-jun-05 537 06-jul-15 537 06-ago-15 537 04-sep-15 537 08-oct-15 537 06-nov-15 537
AYOTLAN 12-ene-15 684 27-ene-15 684 12-feb-15 684 05-mar-15 684 16-abr-15 684 11-may-15 684 04-jun-05 684 06-jul-15 684 06-ago-15 684 04-sep-15 684 08-oct-15 684 06-nov-15 684
CHAPALA 12-ene-15 829 27-ene-15 829 12-feb-15 829 05-mar-15 829 16-abr-15 829 11-may-15 829 04-jun-05 829 06-jul-15 829 06-ago-15 829 04-sep-15 829 08-oct-15 829 06-nov-15 829
DEGOLLADO 12-ene-15 642 27-ene-15 642 12-feb-15 642 05-mar-15 642 16-abr-15 642 11-may-15 642 04-jun-05 642 06-jul-15 642 06-ago-15 642 04-sep-15 642 08-oct-15 642 06-nov-15 642
JAMAY 12-ene-15 558 27-ene-15 558 12-feb-15 558 05-mar-15 558 16-abr-15 558 11-may-15 558 04-jun-05 558 06-jul-15 558 06-ago-15 558 04-sep-15 558 08-oct-15 558 06-nov-15 558
JOCOTEPEC 12-ene-15 710 27-ene-15 710 12-feb-15 710 05-mar-15 710 16-abr-15 710 11-may-15 710 04-jun-05 710 06-jul-15 710 06-ago-15 710 04-sep-15 710 08-oct-15 710 06-nov-15 710
LA BARCA 12-ene-15 615 27-ene-15 615 12-feb-15 615 05-mar-15 615 16-abr-15 615 11-may-15 615 04-jun-05 615 06-jul-15 615 06-ago-15 615 04-sep-15 615 08-oct-15 615 06-nov-15 615
OCOTLAN 12-ene-15 446 27-ene-15 446 12-feb-15 446 05-mar-15 446 16-abr-15 446 11-may-15 446 04-jun-05 446 06-jul-15 446 06-ago-15 446 04-sep-15 446 08-oct-15 446 06-nov-15 446
PONCITLAN 12-ene-15 837 27-ene-15 837 12-feb-15 837 05-mar-15 837 16-abr-15 837 11-may-15 837 04-jun-05 837 06-jul-15 837 06-ago-15 837 04-sep-15 837 08-oct-15 837 06-nov-15 837
TIZAPAN EL ALTO 12-ene-15 624 27-ene-15 624 12-feb-15 624 05-mar-15 624 16-abr-15 624 11-may-15 624 04-jun-05 624 06-jul-15 624 06-ago-15 624 04-sep-15 624 08-oct-15 624 06-nov-15 624
TOTOTLAN 12-ene-15 592 27-ene-15 592 12-feb-15 592 05-mar-15 592 16-abr-15 592 11-may-15 592 04-jun-05 592 06-jul-15 592 06-ago-15 592 04-sep-15 592 08-oct-15 592 06-nov-15 592
TUXCUECA 12-ene-15 421 27-ene-15 421 12-feb-15 421 05-mar-15 421 16-abr-15 421 11-may-15 421 04-jun-05 421 06-jul-15 421 06-ago-15 421 04-sep-15 421 08-oct-15 421 06-nov-15 421
ZAPOTLAN DEL REY 12-ene-15 487 27-ene-15 487 12-feb-15 487 05-mar-15 487 16-abr-15 487 11-may-15 487 04-jun-05 487 06-jul-15 487 06-ago-15 487 04-sep-15 487 08-oct-15 487 06-nov-15 487
[TOTAL REGION 04 7,982 7,982 7,982 7,982 7,982 7,982 7,982 7,982 7,982} 7,982 7,982} 7,982}
CONCEPCION DE BUENOS AIRES 13-ene-15 421 28-ene-15 421 13-feb-15 421 06-mar-15 421 17-abr-15 421 12-may-15 421 05-jun-15 421 07-jul-15 421 07-ago-15 421 07-sep-15 421 09-oct-15 421 09-nov-15 421
JILOTLAN DE LOS DOLORES 13-ene-15 506 28-ene-15 506 13-feb-15 506 06-mar-15 506 17-abr-15 506 12-may-15 506 05-jun-15 506 07-jul-15 506 07-ago-15 506 07-sep-15 506 09-oct-15 506 09-nov-15 506
STA. MARIA DEL ORO 13-ene-15 264 28-ene-15 264 13-feb-15 264 06-mar-15 264 17-abr-15 264 12-may-15 264 05-jun-15 264 07-jul-15 264 07-ago-15 264 07-sep-15 264 09-oct-15 264 09-nov-15 264
MANZANILLA DE LA PAZ 13-ene-15 288 28-ene-15 288 13-feb-15 288 06-mar-15 288 17-abr-15 288 12-may-15 288 05-jun-15 288 07-jul-15 288 07-ago-15 288 07-sep-15 288 09-oct-15 288 09-nov-15 288
MAZAMITLA 13-ene-15 608 28-ene-15 608 13-feb-15 608 06-mar-15 608 17-abr-15 608 12-may-15 608 05-jun-15 608 07-jul-15 608 07-ago-15 608 07-sep-15 608 09-oct-15 608 09-nov-15 608
PIHUAMO 13-ene-15 425 28-ene-15 425 13-feb-15 425 06-mar-15 425 17-abr-15 425 12-may-15 425 05-jun-15 425 07-jul-15 425 07-ago-15 425 07-sep-15 425 09-oct-15 425 09-nov-15 425
QUITUPAN 13-ene-15 556 28-ene-15 556 13-feb-15 556 06-mar-15 556 17-abr-15 556 12-may-15 556 05-jun-15 556 07-jul-15 556 07-ago-15 556 07-sep-15 556 09-oct-15 556 09-nov-15 556
' TAMAZULA DE GORDIANO 13-ene-15 700 28-ene-15 700 13-feb-15 700 06-mar-15 700 17-abr-15 700 12-may-15 700 05-jun-15 700 07-jul-15 700 07-ago-15 700 07-sep-15 700 09-oct-15 700 09-nov-15 700
TECALITLAN 13-ene-15 491 28-ene-15 491 13-feb-15 491 06-mar-15 491 17-abr-15 491 12-may-15 491 05-jun-15 491 07-jul-15 491 07-ago-15 491 07-sep-15 491 09-oct-15 491 09-nov-15 491
VALLE DE JUAREZ 13-ene-15 390 28-ene-15 390 13-feb-15 390 06-mar-15 390 17-abr-15 390 12-may-15 390 05-jun-15 390 07-jul-15 390 07-ago-15 390 07-sep-15 390 09-oct-15 390 09-nov-15 390
[TOTAL REGION 05 4,649 4,649 4,649 4,649 4,649 4,649 4,649 4,649) 4,649 4,649) 4,649) 4,649)
AMACUECA 14-ene-15 291 29-ene-15 291 16-feb-15 291 09-mar-15 291 20-abr-15 291 13-may-15 291 08-jun-15 291 08-jul-15 291 10-ago-15 291 08-sep-15 291 13-oct-15 291 10-nov-15 291
ATEMAJAC DE BRIZUELA 14-ene-15 303 29-ene-15 303 16-feb-15 303 09-mar-15 303 20-abr-15 303 13-may-15 303 08-jun-15 303 08-jul-15 303 10-ago-15 303 08-sep-15 303 13-oct-15 303 10-nov-15 303
ATOYAC 14-ene-15 352 29-ene-15 352 16-feb-15 352 09-mar-15 352 20-abr-15 352 13-may-15 352 08-jun-15 352 08-jul-15 352 10-ago-15 352 08-sep-15 352 13-oct-15 352 10-nov-15 352
GOMEZ FARIAS 14-ene-15 506 29-ene-15 506 16-feb-15 506 09-mar-15 506 20-abr-15 506 13-may-15 506 08-jun-15 506 08-jul-15 506 10-ago-15 506 08-sep-15 506 13-oct-15 506 10-nov-15 506
SAN GABRIEL 14-ene-15 456 29-ene-15 456 16-feb-15 456 09-mar-15 456 20-abr-15 456 13-may-15 456 08-jun-15 456 08-jul-15 456 10-ago-15 456 08-sep-15 456 13-oct-15 456 10-nov-15 456
SAYULA 14-ene-15 440 29-ene-15 440 16-feb-15 440 09-mar-15 440 20-abr-15 440 13-may-15 440 08-jun-15 440 08-jul-15 440 10-ago-15 440 08-sep-15 440 13-oct-15 440 10-nov-15 440
TAPALPA 14-ene-15 332 29-ene-15 332 16-feb-15 332 09-mar-15 332 20-abr-15 332 13-may-15 332 08-jun-15 332 08-jul-15 332 10-ago-15 332 08-sep-15 332 13-oct-15 332 10-nov-15 332
TECHALUTA 14-ene-15 212 29-ene-15 212 16-feb-15 212 09-mar-15 212 20-abr-15 212 13-may-15 212 08-jun-15 212 08-jul-15 212 10-ago-15 212 08-sep-15 212 13-oct-15 212 10-nov-15 212
' TEOCUITATLAN DE CORONA 14-ene-15 556 29-ene-15 556 16-feb-15 556 09-mar-15 556 20-abr-15 556 13-may-15 556 08-jun-15 556 08-jul-15 556 10-ago-15 556 08-sep-15 556 13-oct-15 556 10-nov-15 556
TOLIMAN 14-ene-15 500 29-ene-15 500 16-feb-15 500 09-mar-15 500 20-abr-15 500 13-may-15 500 08-jun-15 500 08-jul-15 500 10-ago-15 500 08-sep-15 500 13-oct-15 500 10-nov-15 500
TONILA 14-ene-15 421 29-ene-15 421 16-feb-15 421 09-mar-15 421 20-abr-15 421 13-may-15 421 08-jun-15 421 08-jul-15 421 10-ago-15 421 08-sep-15 421 13-oct-15 421 10-nov-15 421
TUXPAN 14-ene-15 460 29-ene-15 460 16-feb-15 460 09-mar-15 460 20-abr-15 460 13-may-15 460 08-jun-15 460 08-jul-15 460 10-ago-15 460 08-sep-15 460 13-oct-15 460 10-nov-15 460




ZACOALCO DE TORRES 14-ene-15 511 29-ene-15 511 16-feb-15 511 09-mar-15 511 20-abr-15 511 13-may-15 511 08-jun-15 511 08-jul-15 511 10-ago-15 511 08-sep-15 511 13-oct-15 511 10-nov-15 511
ZAPOTILTIC 14-ene-15 650 29-ene-15 650 16-feb-15 650 09-mar-15 650 20-abr-15 650 13-may-15 650 08-jun-15 650 08-jul-15 650 10-ago-15 650 08-sep-15 650 13-oct-15 650 10-nov-15 650
ZAPOTITLAN DE VADILLO 14-ene-15 281 29-ene-15 281 16-feb-15 281 09-mar-15 281 20-abr-15 281 13-may-15 281 08-jun-15 281 08-jul-15 281 10-ago-15 281 08-sep-15 281 13-oct-15 281 10-nov-15 281
ZAPOTLAN EL GRANDE 14-ene-15 864 29-ene-15 864 16-feb-15 864 09-mar-15 864 20-abr-15 864 13-may-15 864 08-jun-15 864 08-jul-15 864 10-ago-15 864 08-sep-15 864 13-oct-15 864 10-nov-15 864
[TOTAL REGION 06 7,135 7,135] 7,135 7,135 7,135 7,135 7,135 7,135 7,135} 7,135 7,135 7,135
ATENGO 15-ene-15 169 30-ene-15 169 17-feb-15 169 10-mar-15 169 21-abr-15 169 14-may-15 169 09-jun-15 169 09-jul-15 169 11-ago-15 169 09-sep-15 169 14-oct-15 169 11-oct-15 169
CHIQUILISTLAN 15-ene-15 343 30-ene-15 343 | 17-feb-15 | 343 | 10-mar-15 343 21-abr-15 | 343 | 14-may-15 | 343 | 094un-15 [ 343 09-jul-15 343 | 11-ago-15 [ 343 | 09sep-15 | 343 | 14-oct-15 | 343 [ 11-0ct-15 | 343
EJUTLA 15-ene-15 108 30-ene-15 108 17-feb-15 108 10-mar-15 108 21-abr-15 108 14-may-15 108 09-jun-15 108 09-jul-15 108 11-ago-15 108 09-sep-15 108 14-oct-15 108 11-oct-15 108
EL GRULLO 15-ene-15 110 30-ene-15 110 17-feb-15 110 10-mar-15 110 21-abr-15 110 14-may-15 110 09-jun-15 110 09-jul-15 110 11-ago-15 110 09-sep-15 110 14-oct-15 110 11-oct-15 110
EL LIMON 15-ene-15 390 30-ene-15 390 17-feb-15 390 10-mar-15 390 21-abr-15 390 14-may-15 390 09-jun-15 390 09-jul-15 390 11-ago-15 390 09-sep-15 390 14-oct-15 390 11-oct-15 390
[JUCHITLAN 15-ene-15 250 30-ene-15 250 17-feb-15 250 10-mar-15 250 21-abr-15 250 14-may-15 250 09-jun-15 250 09-jul-15 250 11-ago-15 250 09-sep-15 250 14-oct-15 250 11-oct-15 250
TECOLOTLAN 15-ene-15 320 30-ene-15 320 17-feb-15 320 10-mar-15 320 21-abr-15 320 14-may-15 320 09-jun-15 320 09-jul-15 320 11-ago-15 320 09-sep-15 320 14-oct-15 320 11-oct-15 320
TENAMAXTLAN 15-ene-15 220 30-ene-15 220 17-feb-15 220 10-mar-15 220 21-abr-15 220 14-may-15 220 09-jun-15 220 09-jul-15 220 11-ago-15 220 09-sep-15 220 14-oct-15 220 11-oct-15 220
TONAYA 15-ene-15 267 30-ene-15 267 17-feb-15 267 10-mar-15 267 21-abr-15 267 14-may-15 267 09-jun-15 267 09-jul-15 267 11-ago-15 267 09-sep-15 267 14-oct-15 267 11-oct-15 267
TUXCACUESCO 15-ene-15 235 30-ene-15 235 17-feb-15 235 10-mar-15 235 21-abr-15 235 14-may-15 235 09-jun-15 235 09-jul-15 235 11-ago-15 235 09-sep-15 235 14-oct-15 235 11-oct-15 235
UNION DE TULA 15-ene-15 265 30-ene-15 265 17-feb-15 265 10-mar-15 265 21-abr-15 265 14-may-15 265 09-jun-15 265 09-jul-15 265 11-ago-15 265 09-sep-15 265 14-oct-15 265 11-oct-15 265
[TOTAL REGION 07 2,677} 2,677 2,677} 2,677} 2,677} 2,677} 2,677} 2,677 2,677} 2,677 2,677 2,677
AUTLAN DE NAVARRO 16-ene-15 796 03-feb-15 796 18-feb-15 796 11-mar-15 796 22-abr-15 796 18-may-15 796 10-jun-15 796 10-jul-15 796 12-ago-15 796 10-sep-15 796 15-oct-15 796 12-nov-15 796
CASIMIRO CASTILLO 16-ene-15 692 03-feb-15 692 18-feb-15 692 11-mar-15 692 22-abr-15 692 18-may-15 692 10-jun-15 692 10-jul-15 692 12-ago-15 692 10-sep-15 692 15-oct-15 692 12-nov-15 692
CIHUATLAN 16-ene-15 810 03-feb-15 810 18-feb-15 810 11-mar-15 810 22-abr-15 810 18-may-15 810 10-jun-15 810 10-jul-15 810 12-ago-15 810 10-sep-15 810 15-oct-15 810 12-nov-15 810
CUAUTITLAN 16-ene-15 524 03-feb-15 524 18-feb-15 524 11-mar-15 524 22-abr-15 524 18-may-15 524 10-jun-15 524 10-jul-15 524 12-ago-15 524 10-sep-15 524 15-oct-15 524 12-nov-15 524
LA HUERTA 16-ene-15 832 03-feb-15 832 18-feb-15 832 11-mar-15 832 22-abr-15 832 18-may-15 832 10-jun-15 832 10-jul-15 832 12-ago-15 832 10-sep-15 832 15-oct-15 832 12-nov-15 832
VILLA PURIFICACION 16-ene-15 926 03-feb-15 926 18-feb-15 926 11-mar-15 926 22-abr-15 926 18-may-15 926 10-jun-15 926 10-jul-15 926 12-ago-15 926 10-sep-15 926 15-oct-15 926 12-nov-15 926
[TOTAL REGION 08 4,580} 4,580) 4,580} 4,580} 4,580} 4,580} 4,580} 4,580) 4,580} 4,580} 4,580} 4,580}
CABO CORRIENTES 16-ene-15 514 03-feb-15 514 18-feb-15 514 11-mar-15 514 22-abr-15 514 18-may-15 514 10-jun-15 514 10-jul-15 514 12-ago-15 514 10-sep-15 514 15-oct-15 514 12-nov-15 514
PUERTO VALLARTA 16-ene-15 1,400 | 03-feb-15 | 1,400 | 18-feb-15 | 1,400 | 11-mar-15 1,400 22-abr-15 [ 1,400 | 18-may-15 | 1,400 | 10-jun-15 | 1,400 10-jul-15 1,400 | 12-ago-15 | 1,400 | 10-sep-15 | 1,400 | 15-oct-15 | 1,400 | 12-nov-15 [ 1,400
TOMATLAN 16-ene-15 660 03-feb-15 660 18-feb-15 660 11-mar-15 660 22-abr-15 660 18-may-15 660 10-jun-15 660 10-jul-15 660 12-ago-15 660 10-sep-15 660 15-oct-15 660 12-nov-15 660
[TOTAL REGION 09 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574 2,574
ATENGUILLO 19-ene-15 119 04-feb-15 119 19-feb-15 119 12-mar-15 119 23-abr-15 119 19-may-15 119 11-jun-15 119 13-jul-15 119 13-ago-15 119 11-sep-15 119 16-oct-15 119 13-nov-15 119
AYUTLA 19-ene-15 656 04-feb-15 656 19-feb-15 656 12-mar-15 656 23-abr-15 656 19-may-15 656 11-jun-15 656 13-jul-15 656 13-ago-15 656 11-sep-15 656 16-oct-15 656 13-nov-15 656
CUAUTLA 19-ene-15 81 04-feb-15 81 19-feb-15 81 12-mar-15 81 23-abr-15 81 19-may-15 81 11-jun-15 81 13-jul-15 81 13-ago-15 81 11-sep-15 81 16-oct-15 81 13-nov-15 81
GUACHINANGO 19-ene-15 75 04-feb-15 75 19-feb-15 75 12-mar-15 75 23-abr-15 75 19-may-15 75 11-jun-15 75 13-jul-15 75 13-ago-15 75 11-sep-15 75 16-oct-15 75 13-nov-15 75
MASCOTA 19-ene-15 225 04-feb-15 225 19-feb-15 225 12-mar-15 225 23-abr-15 225 19-may-15 225 11-jun-15 225 13-jul-15 225 13-ago-15 225 11-sep-15 225 16-oct-15 225 13-nov-15 225
MIXTLAN 19-ene-15 97 04-feb-15 97 19-feb-15 97 12-mar-15 97 23-abr-15 97 19-may-15 97 11-jun-15 97 13-jul-15 97 13-ago-15 97 11-sep-15 97 16-oct-15 97 13-nov-15 97
SAN SEBASTIAN DEL OESTE 19-ene-15 57 04-feb-15 57 19-feb-15 57 12-mar-15 57 23-abr-15 57 19-may-15 57 11-jun-15 57 13-jul-15 57 13-ago-15 57 11-sep-15 57 16-oct-15 57 13-nov-15 57
'TALPA DE ALLENDE 19-ene-15 456 04-feb-15 456 19-feb-15 456 12-mar-15 456 23-abr-15 456 19-may-15 456 11-jun-15 456 13-jul-15 456 13-ago-15 456 11-sep-15 456 16-oct-15 456 13-nov-15 456
[TOTAL REGION 10 1,766) 1,766 1,766) 1,766) 1,766) 1,766) 1,766) 1,766} 1,766 1,766} 1,766 1,766
AHUALULCO DE MERCADO 20-ene-15 458 05-feb-15 458 20-feb-15 458 13-mar-15 458 24-abr-15 458 20-may-15 458 12-jun-15 458 14-jul-15 458 14-ago-15 458 14-sep-15 458 19-oct-15 458 17-nov-15 458
AMATITAN 20-ene-15 456 05-feb-15 456 20-feb-15 456 13-mar-15 456 24-abr-15 456 20-may-15 456 12-jun-15 456 14-jul-15 456 14-ago-15 456 14-sep-15 456 19-oct-15 456 17-nov-15 456
AMECA 20-ene-15 728 05-feb-15 728 20-feb-15 728 13-mar-15 728 24-abr-15 728 20-may-15 728 12-jun-15 728 14-jul-15 728 14-ago-15 728 14-sep-15 728 19-oct-15 728 17-nov-15 728
ANTONIO ESCOBEDO 20-ene-15 371 05-feb-15 371 20-feb-15 371 13-mar-15 371 24-abr-15 371 20-may-15 371 12-jun-15 371 14-jul-15 371 14-ago-15 371 14-sep-15 371 19-oct-15 371 17-nov-15 371
ARENAL 20-ene-15 556 05-feb-15 556 20-feb-15 556 13-mar-15 556 24-abr-15 556 20-may-15 556 12-jun-15 556 14-jul-15 556 14-ago-15 556 14-sep-15 556 19-oct-15 556 17-nov-15 556
COCULA 20-ene-15 642 05-feb-15 642 20-feb-15 642 13-mar-15 642 24-abr-15 642 20-may-15 642 12-jun-15 642 14-jul-15 642 14-ago-15 642 14-sep-15 642 19-oct-15 642 17-nov-15 642
ETZATLAN 20-ene-15 446 05-feb-15 446 20-feb-15 446 13-mar-15 446 24-abr-15 446 20-may-15 446 12-jun-15 446 14-jul-15 446 14-ago-15 446 14-sep-15 446 19-oct-15 446 17-nov-15 446
HOSTOTIPAQUILLO 20-ene-15 438 05-feb-15 438 20-feb-15 438 13-mar-15 438 24-abr-15 438 20-may-15 438 12-jun-15 438 14-jul-15 438 14-ago-15 438 14-sep-15 438 19-oct-15 438 17-nov-15 438
MAGDALENA 20-ene-15 574 05-feb-15 574 20-feb-15 574 13-mar-15 574 24-abr-15 574 20-may-15 574 12-jun-15 574 14-jul-15 574 14-ago-15 574 14-sep-15 574 19-oct-15 574 17-nov-15 574
SAN MARCOS 20-ene-15 238 05-feb-15 238 20-feb-15 238 13-mar-15 238 24-abr-15 238 20-may-15 238 12-jun-15 238 14-jul-15 238 14-ago-15 238 14-sep-15 238 19-oct-15 238 17-nov-15 238
SAN MARTIN HIDALGO 20-ene-15 400 05-feb-15 400 20-feb-15 400 13-mar-15 400 24-abr-15 400 20-may-15 400 12-jun-15 400 14-jul-15 400 14-ago-15 400 14-sep-15 400 19-oct-15 400 17-nov-15 400
TALA 20-ene-15 796 05-feb-15 796 20-feb-15 796 13-mar-15 796 24-abr-15 796 20-may-15 796 12-jun-15 796 14-jul-15 796 14-ago-15 796 14-sep-15 796 19-oct-15 796 17-nov-15 796
TEQUILA 20-ene-15 514 05-feb-15 514 20-feb-15 514 13-mar-15 514 24-abr-15 514 20-may-15 514 12-jun-15 514 14-jul-15 514 14-ago-15 514 14-sep-15 514 19-oct-15 514 17-nov-15 514
TEUCHITLAN 20-ene-15 371 05-feb-15 371 20-feb-15 371 13-mar-15 371 24-abr-15 371 20-may-15 371 12-jun-15 371 14-jul-15 371 14-ago-15 371 14-sep-15 371 19-oct-15 371 17-nov-15 371
[TOTAL REGION 11 6,038} 6,988} 6,938} 6,038} 6,938} 6,938} 6,938} 6,988] 6,988 6,988 6,988 6,988
ACATLAN DE JUAREZ 21-ene-15 592 06-feb-15 592 23-feb-15 592 17-mar-15 592 27-abr-15 592 21-may-15 592 15-jun-15 592 15-jul-15 592 17-ago-15 592 15-sep-15 592 20-oct-15 592 18-nov-15 592
cuQuio 21-ene-15 472 06-feb-15 472 | 23feb-15 | 472 | 17-mar-15 472 27-abr-15 | 472 | 21-may-15 | 472 15-un-15 | 472 15-jul-15 472 | 17-ago-15 | 472 | 15-sep-15 | 472 | 20-oct-15 | 472 | 18-nov-15 | 472
EL SALTO 21-ene-15 893 06-feb-15 893 23-feb-15 893 17-mar-15 893 27-abr-15 893 21-may-15 893 15-jun-15 893 15-jul-15 893 17-ago-15 893 15-sep-15 893 20-oct-15 893 18-nov-15 893
IXTLAHUACAN DE LOS M. 21-ene-15 592 06-feb-15 592 23-feb-15 592 17-mar-15 592 27-abr-15 592 21-may-15 592 15-jun-15 592 15-jul-15 592 17-ago-15 592 15-sep-15 592 20-oct-15 592 18-nov-15 592
IXTLAHUACAN DEL R. 21-ene-15 524 06-feb-15 524 23-feb-15 524 17-mar-15 524 27-abr-15 524 21-may-15 524 15-jun-15 524 15-jul-15 524 17-ago-15 524 15-sep-15 524 20-oct-15 524 18-nov-15 524
[JUANACATLAN 21-ene-15 456 06-feb-15 456 23-feb-15 456 17-mar-15 456 27-abr-15 456 21-may-15 456 15-jun-15 456 15-jul-15 456 17-ago-15 456 15-sep-15 456 20-oct-15 456 18-nov-15 456
SAN CRISTOBAL DE LA B. 21-ene-15 219 06-feb-15 219 23-feb-15 219 17-mar-15 219 27-abr-15 219 21-may-15 219 15-jun-15 219 15-jul-15 219 17-ago-15 219 15-sep-15 219 20-oct-15 219 18-nov-15 219
TLAJOMULCO 21-ene-15 929 06-feb-15 929 23-feb-15 929 17-mar-15 929 27-abr-15 929 21-may-15 929 15-jun-15 929 15-jul-15 929 17-ago-15 929 15-sep-15 929 20-oct-15 929 18-nov-15 929
VILLA CORONA 21-ene-15 506 06-feb-15 506 23-feb-15 506 17-mar-15 506 27-abr-15 506 21-may-15 506 15-jun-15 506 15-jul-15 506 17-ago-15 506 15-sep-15 506 20-oct-15 506 18-nov-15 506
ZAPOTLANEJO 21-ene-15 796 06-feb-15 796 23-feb-15 796 17-mar-15 796 27-abr-15 796 21-may-15 796 15-jun-15 796 15-jul-15 796 17-ago-15 796 15-sep-15 796 20-oct-15 796 18-nov-15 796
[TOTAL REGION 12 5,979 5,979 5,979 5,979 5,979 5,979 5,979 5,979 5,979 5,979) 5,979) 5,979)
GUADALAJARA 07-ene-15 2,497 22-feb-15 | 2,497 | 09-feb-15 | 2,497 | 02-mar-15 2,497 13-abr-15 | 2,497 | 06-may-15 [ 2,497 | 014un-15 | 2,497 01-jul-15 2,497 | 03-ago-15 | 2,497 | 01-sep-15 | 2,497 | 05-oct-15 | 2,497 | 03-nov-15 | 2,497
TLAQUEPAQUE 08-ene-15 1,722 | 23-feb-15 | 1,722 | 10-feb-15 | 1,722 | 03-mar-15 1,722 14-abr-15 | 1,722 | 07-may-15 | 1,722 | 02-jun-15 | 1,722 | 02-jul-15 1,722 | 04-ago-15 | 1,722 | 02-sep-15 | 1,722 | 06-oct-15 | 1,722 | 04-nov-15 | 1,722
TONALA 09-ene-15 2,000 26-feb-15 | 2,000 | 11-feb-15 | 2,000 | 04-mar-15 2,000 15-abr-15 | 2,000 | 08-may-15 [ 2,000 | 03-un-15 [ 2,000 03-jul-15 2,000 | 05-ago-15 | 2,000 | 03-sep-15 | 2,000 | 07-oct-15 | 2,000 | 05-nov-15 [ 2,000
ZAPOPAN 07-ene-15 2,383 22-feb-15 2,383 | 09-feb-15 | 2,383 | 02-mar-15 2,383 13-abr-15 | 2,383 | 06-may-15 | 2,383 | 01-jun-15 | 2,383 01-jul-15 2,383 | 03-ago-15 | 2,383 | 01-sep-15| 2,383 | 05-oct-15 | 2,383 | 03-nov-15 | 2,383
TOTAL REGION 12.1 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602 8,602
suB-TOTAL 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935 66,935
|Lugar y Fecha por definir [ 10,000 | 10,000 10,000 | [ 10,000 | 10,000 | [10,000 | [10,000 | [ 10,000 10,000 | 10,000 10,000 10,000

TOTAL ANUAL[_ 923,220]
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA3 DEL ANEXO 1
18,000 DESPENSAS PAAD ZONA INDIGENA

JALISCO CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
MUNICIPIOS ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE
MEZQUITIC ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD| ENTREGA [CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD [ ENTREGA |[CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD | ENTREGA [CANTIDAD | ENTREGA [CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD | ENTREGA [CANTIDAD
Del 7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del 2 al 6 de Del13al 17 Del 6al 12 de Del 1al5de Del 6 al 10 de Del3al7de Del 1al 4 de Del5al9de Del3al 6de
INUEVA COLONIA de enero 100| deenero 100| febrero 100| marzo 100| deabril 100 mayo 100  Junio 100 Julio 100| Agosto 100 | septiembre 100| Octubre 100 Noviembre 100
Del7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del2al 6 de Del13al 17 Del6al 12 de Del1al5de Del 6 al 10 de Del3al7de Del 1al4de Del5al9de Del3al6de
PUEBLO NUEVO de enero 110| deenero 110| febrero 10|  marzo 110 deabril 10 mayo 10 Junio 10 Julio 110|  Agosto 110/ septiembre 110| oOctubre 110| Noviembre 110
Del 7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del 2 al 6 de Del13al 17 Del 6al 12 de Del 1al5de Del 6 al 10 de Del3al7de Del 1al 4 de Del5al9de Del3al6de
TAPIAS de enero 135]| deenero 135| febrero 135| marzo 135| deabril 135| mayo 135|  Junio 135 Julio 135| Agosto 135 septiembre 135| Octubre 135 Noviembre 135
Del7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del2al 6 de Del13al 17 Del6al 12 de Del1al5de Del 6 al 10 de Del3al7de Del 1al4de Del5al9de Del3al6de
TECOLOTE de enero 219| deenero 219| febrero 219| marzo 219  deabril 219 mayo 219 Junio 219 Julio 219| Agosto 219 septiembre 219| Octubre 219 Noviembre 219
Del 7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del 2 al 6 de Del13al 17 Del 6al 12 de Del 1al5de Del 6 al 10 de Del3al 7 de Del 1al 4 de Del5al9de Del3al6de
SAN ANDRES COHAMIATA de enero 218| deenero 218| febrero 218| marzo 218| de abril 218| mayo 218|  Junio 218|  Julio 218 Agosto 218 septiembre 218| octubre 218 Noviembre 218
Del7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del2al 6 de Del13al 17 Del6al 12 de Del1al5de Del 6 al 10 de Del3al7de Del 1al4de Del5al9de Del3al6de
OCOTA DE LA SIERRA de enero 70| deenero 70| febrero 70| marzo 70| deabril 70 mayo 70|  Junio 70 Julio 70| Agosto 70| septiembre 70| oOctubre 70| Noviembre 70
Del 7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del 2 al 6 de Del13al 17 Del 6al 12 de Del 1al5de Del 6 al 10 de Del3al 7 de Del 1al 4 de Del5al9de Del3al6de
SAN SEBASTIAN TEPONAHUAXTLAN de enero 100| deenero 100| febrero 100| marzo 100| de abril 100 mayo 100|  Junio 100 Julio 100| Agosto 100 | septiembre 100| Octubre 100 Noviembre 100
TOTAL PARCIAL| 952 952 952 952 952 952 952 952 952 952 952 952
MUNICIPIOS ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE
BOLANOS ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD| ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD | ENTREGA [CANTIDAD | ENTREGA |[CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD
. Del7al 14 Del 26 al 30 Del 9 al 13 de| Del2al 6 de Del13al 17 Del 6al 12 de Del1al5de Del 6 al 10 de Del3al7de Del 1al4de Del5al9de Del3al6de
TUXPAN DE BOLANOS de enero 548| deenero 548| febrero 548| marzo 548 deabril 548 mayo 548 Junio 548 Julio 548| Agosto 548 septiembre 548| octubre 548 Noviembre 548
SUB-TOTAL 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548 548
TOTAL 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500 1,500
TOTAL ANUAL 18,000
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA4 DEL ANEXO 1
3,660 DESPENSAS PARA TRABAJO SOCIAL OPERATIVO

JALISCO CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JuNIO Juuo AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
MUNICIPIOS FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE
EnTREGA | CANTIDAD | tcrea | CANTIDAD [ icirca | CANTIDAD | o rea | CANTIDAD | o oran | CANTIDAD | irorea | CANTIDAD | (oiria | CANTIDAD | cirea | CANTIDAD | cceaa | CANTIDAD | i trn | CANTIDAD | o raa | CANTIDAD | o irirca | CANTIDAD
ALMACEN GENERAL . . .
07-ene-15 305 03-feb-15 305 02-mar-15 305 13-abr-15 305 04-may-15 305 01-jun-15 305 01-jul-15 305 04-ago-15 305 01-sep-15 305 01-oct-15 305 03-nov-15 305 01-dic-15 305
SISTEMA DIF JALISCO
TOTALANUAL 3,660




ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA5 DEL ANEXO 1

4,250 DESPENSAS PARA TRABAJO SOCIAL PROYECTO CONTIGO DIF
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

JALISCO
ABRIL JUNIO
MUNICIPIOS
FECHA DE ENTREGA CANTIDAD FECHA DE ENTREGA CANTIDAD
ALMACEN GENERAL SISTEMA DIF JALISCO 13-abr-15 2125 01-jun-15 2125

TOTAL ANUAL

4,250
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 6 DEL ANEXO 1
750 DESPENSAS PARA TRABAJO SOCIAL SICATS

JALISCO CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
MAYO
MUNICIPIOS
FECHA DE ENTREGA CANTIDAD
ALMACEN GENERAL SISTEMA DIF JALISCO 04-may-15 750




ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 7 DEL ANEXO 1
1,800 DESPENSAS PROTECCION CIVIL

CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

JALISCO
ABRIL SEPTIEMBRE
MUNICIPIOS
FECHA DE ENTREGA CANTIDAD FECHA DE ENTREGA CANTIDAD
ALMACEN GENERAL SISTEMA DIF JALISCO 13-abr-15 900 04-sep-15 900

TOTAL ANUAL

1,800
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 8 DEL ANEXO 1

PRODUCTOS PARA DESAYUNO FRIO
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

12'865,708

Dias Habiles 17

Dias Habiles 18

Dias Habiles 18

Dias Habiles 14

Dias Habiles 17

Dias Habiles 21

Dias Habiles 10

Dias Habiles 11

Dias Habiles 20

Dias Habiles 21

Dias Habiles 19

Dias Habiles 14

MUNICIPIOS

FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE

ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA | CANTIDAD | ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD
BOLANOS 07-ene-15 0 22-ene-15 0 09-feb-15 0 02-mar-15 0 13-abr-15 0 06-may-15 0 01-jun-15 0 01-jul-15 0 03-ago-15 0 01-sep-15 0 05-oct-15 0 03-nov-15 0
[COLOTLAN 07-ene-15 0 22-ene-15 0 09-feb-15 0 02-mar-15 0 13-abr-15 0 06-may-15 0 01-jun-15 0 01-jul-15 0 03-ago-15 0 01-sep-15 0 05-oct-15 0 03-nov-15 0
CHIMALTITAN 07-ene-15 0 22-ene-15 0 09-feb-15 0 02-mar-15 0 13-abr-15 0 06-may-15 0 01-jun-15 0 01-jul-15 0 03-ago-15 0 01-sep-15 0 05-oct-15 0 03-nov-15 0
HUEJUCAR 07-ene-15 4252 22-ene-15 4500 09-feb-15 4500 02-mar-15 3500 13-abr-15 4252 06-may-15 5252 01-jun-15 2500 01-jul-15 2752 03-ago-15 5000 01-sep-15 5252 05-oct-15 4752 03-nov-15 3500
HUEJUQUILLA EL ALTO 07-ene-15 10472 22-ene-15 11088 09-feb-15 11088 02-mar-15 8624 13-abr-15 10472 06-may-15 12936 01-jun-15 6160 01-jul-15 6776 03-ago-15 12320 01-sep-15 12936 05-oct-15 11704 03-nov-15 8624
MEZQUITIC 07-ene-15 0 22-ene-15 0 09-feb-15 0 02-mar-15 0 13-abr-15 0 06-may-15 0 01-jun-15 0 01-jul-15 0 03-ago-15 0 01-sep-15 0 05-oct-15 0 03-nov-15 0
SAN MARTIN DE B. 07-ene-15 0 22-ene-15 0 09-feb-15 0 02-mar-15 0 13-abr-15 0 06-may-15 0 01-jun-15 0 01-jul-15 0 03-ago-15 0 01-sep-15 0 05-oct-15 0 03-nov-15 0
SANTA MA. DE LOS ANGELES 07-ene-15 0 22-ene-15 0 09-feb-15 0 02-mar-15 0 13-abr-15 0 06-may-15 0 01-jun-15 0 01-jul-15 0 03-ago-15 0 01-sep-15 0 05-oct-15 0 03-nov-15 0
TOTATICHE 07-ene-15 2500 22-ene-15 2648 09-feb-15 2648 02-mar-15 2060 13-abr-15 2500 06-may-15 3088 01-jun-15 1472 01-jul-15 1620 03-ago-15 2940 01-sep-15 3088 05-oct-15 2796 03-nov-15 2060
VILLA GUERRERO 07-ene-15 3572 22-ene-15 3780 09-feb-15 3780 02-mar-15 2940 13-abr-15 3572 06-may-15 4412 01-jun-15 2100 01-jul-15 2312 03-ago-15 4200 01-sep-15 4412 05-oct-15 3992 03-nov-15 2940
TOTAL REGION 01 20,796 22,016 22,016 17,124 20,796 25,688 12,232 13,460 24,460) 25,688 23,244 17,124
ENCARNACION DE DIAZ 08-ene-15 0 23-ene-15 0 10-feb-15 0 03-mar-15 0 14-abr-15 0 07-may-15 0 02-jun-15 0 02-jul-15 0 04-ago-15 0 02-sep-15 0 06-oct-15 0 04-nov-15 0
LAGOS DE MORENO 08-ene-15 5628 23-ene-15 5960 10-feb-15 5960 03-mar-15 4636 14-abr-15 5628 07-may-15 6952 02-jun-15 3312 02-jul-15 3644 04-ago-15 6620 02-sep-15 6952 06-oct-15 6292 04-nov-15 4636
(OJUELOS 08-ene-15 9912 23-ene-15 10496 10-feb-15 10496 03-mar-15 8164 14-abr-15 9912 07-may-15 12244 02-jun-15 5832 02-jul-15 6416 04-ago-15 11660 02-sep-15 12244 06-oct-15 11080 04-nov-15 8164
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 08-ene-15 2636 23-ene-15 2792 10-feb-15 2792 03-mar-15 2172 14-abr-15 2636 07-may-15 3256 02-jun-15 1552 02-jul-15 1708 04-ago-15 3100 02-sep-15 3256 06-oct-15 2948 04-nov-15 2172
SAN JUAN DE LOS LAGOS 08-ene-15 6360 23-ene-15 6732 10-feb-15 6732 03-mar-15 5236 14-abr-15 6360 07-may-15 7856 02-jun-15 3740 02-jul-15 4116 04-ago-15 7480 02-sep-15 7856 06-oct-15 7108 04-nov-15 5236
TEOCALTICHE 08-ene-15 8892 23-ene-15 9416 10-feb-15 9416 03-mar-15 7324 14-abr-15 8892 07-may-15 10984 02-jun-15 5232 02-jul-15 5756 04-ago-15 10460 02-sep-15 10984 06-oct-15 9940 04-nov-15 7324
UNION DE SAN ANTONIO 08-ene-15 13008 23-ene-15 13772 10-feb-15 13772 03-mar-15 10712 14-abr-15 13008 07-may-15 16068 02-jun-15 7652 02-jul-15 8416 04-ago-15 15300 02-sep-15 16068 06-oct-15 14536 04-nov-15 10712
VILLA HIDALGO 08-ene-15 4540 23-ene-15 4808 10-feb-15 4808 03-mar-15 3740 14-abr-15 4540 07-may-15 5608 02-jun-15 2672 02-jul-15 2940 04-ago-15 5340 02-sep-15 5608 06-oct-15 5076 04-nov-15 3740
TOTAL REGION 02 50,976 53,976 53,976 41,984 50,976 62,968 29,992 32,996 59,960) 62,968 56,980 41,984
ACATIC 09-ene-15 7956 26-ene-15 8424 11-feb-15 8424 04-mar-15 6552 15-abr-15 7956 08-may-15 9828 03-jun-15 4680 03-jul-15 5148 05-ago-15 9360 03-sep-15 9828 07-oct-15 8892 05-nov-15 6552
ARANDAS 09-ene-15 7940 26-ene-15 8408 11-feb-15 8408 04-mar-15 6540 15-abr-15 7940 08-may-15 9808 03-jun-15 4672 03-jul-15 5140 05-ago-15 9340 03-sep-15 9808 07-oct-15 8876 05-nov-15 6540
JALOSTITLAN 09-ene-15 8008 26-ene-15 8480 11-feb-15 8480 04-mar-15 6596 15-abr-15 8008 08-may-15 9892 03-jun-15 4712 03-jul-15 5184 05-ago-15 9420 03-sep-15 9892 07-oct-15 8952 05-nov-15 6596
JESUS MARIA 09-ene-15 5424 26-ene-15 5744 11-feb-15 5744 04-mar-15 4468 15-abr-15 5424 08-may-15 6700 03-jun-15 3192 03-jul-15 3512 05-ago-15 6380 03-sep-15 6700 07-oct-15 6064 05-nov-15 4468
MEXTICACAN 09-ene-15 3944 26-ene-15 4176 11-feb-15 4176 04-mar-15 3248 15-abr-15 3944 08-may-15 4872 03-jun-15 2320 03-jul-15 2552 05-ago-15 4640 03-sep-15 4872 07-oct-15 4408 05-nov-15 3248
SAN JULIAN 09-ene-15 7364 26-ene-15 7796 11-feb-15 7796 04-mar-15 6064 15-abr-15 7364 08-may-15 9096 03-jun-15 4332 03-jul-15 4764 05-ago-15 8660 03-sep-15 9096 07-oct-15 8228 05-nov-15 6064
SAN MIGUEL EL ALTO 09-ene-15 2976 26-ene-15 3152 11-feb-15 3152 04-mar-15 2452 15-abr-15 2976 08-may-15 3676 03-jun-15 1752 03-jul-15 1928 05-ago-15 3500 03-sep-15 3676 07-oct-15 3328 05-nov-15 2452
TEPATITLAN DE MORELOS 09-ene-15 4080 26-ene-15 4320 11-feb-15 4320 04-mar-15 3360 15-abr-15 4080 08-may-15 5040 03-jun-15 2400 03-jul-15 2640 05-ago-15 4800 03-sep-15 5040 07-oct-15 4560 05-nov-15 3360
VALLE DE GUADALUPE 09-ene-15 17156 26-ene-15 18164 11-feb-15 18164 04-mar-15 14128 15-abr-15 17156 08-may-15 21192 03-jun-15 10092 03-jul-15 11100 05-ago-15 20180 03-sep-15 21192 07-oct-15 19172 05-nov-15 14128
VILLA OBREGON (CANADAS) 09-ene-15 1940 26-ene-15 2052 11-feb-15 2052 04-mar-15 1596 15-abr-15 1940 08-may-15 2396 03-jun-15 1140 03-jul-15 1256 05-ago-15 2280 03-sep-15 2396 07-oct-15 2168 05-nov-15 1596
YAHUALICA 09-ene-15 5764 26-ene-15 6104 11-feb-15 6104 04-mar-15 4748 15-abr-15 5764 08-may-15 7120 03-jun-15 3392 03-jul-15 3732 05-ago-15 6780 03-sep-15 7120 07-oct-15 6444 05-nov-15 4748
SAN IGNACIO CERRO GORDO 09-ene-15 6580 26-ene-15 6968 11-feb-15 6968 04-mar-15 5420 15-abr-15 6580 08-may-15 8128 03-jun-15 3872 03-jul-15 4260 05-ago-15 7740 03-sep-15 8128 07-oct-15 7356 05-nov-15 5420
TOTAL REGION 03 79,132 83,788| 83,788| 65,172 79,132 97,748 46,556) 51,216 93,080) 97,748 88,448 65,172
[ATOTONILCO EL ALTO 12-ene-15 0 27-ene-15 0 12-feb-15 0 05-mar-15 0 16-abr-15 0 11-may-15 0 04-jun-15 0 06-jul-15 0 06-ago-15 0 04-sep-15 0 08-oct-15 0 06-nov-15 0
AYOTLAN 12-ene-15 12156 27-ene-15 12872 12-feb-15 12872 05-mar-15 10012 16-abr-15 12156 11-may-15 15016 04-jun-15 7152 06-jul-15 7868 06-ago-15 14300 04-sep-15 15016 08-oct-15 13588 06-nov-15 10012
LA BARCA 12-ene-15 11052 27-ene-15 11700 12-feb-15 11700 05-mar-15 9100 16-abr-15 11052 11-may-15 13652 04-jun-15 6500 06-jul-15 7152 06-ago-15 13000 04-sep-15 13652 08-oct-15 12352 06-nov-15 9100
(CHAPALA 12-ene-15 0 27-ene-15 0 12-feb-15 0 05-mar-15 0 16-abr-15 0 11-may-15 0 04-jun-15 0 06-jul-15 0 06-ago-15 0 04-sep-15 0 08-oct-15 0 06-nov-15 0
DEGOLLADO 12-ene-15 8520 27-ene-15 9020 12-feb-15 9020 05-mar-15 7016 16-abr-15 8520 11-may-15 10524 04-jun-15 5012 06-jul-15 5512 06-ago-15 10020 04-sep-15 10524 08-oct-15 9520 06-nov-15 7016
IAMAY 12-ene-15 9588 27-ene-15 10152 12-feb-15 10152 05-mar-15 7896 16-abr-15 9588 11-may-15 11844 04-jun-15 5640 06-jul-15 6204 06-ago-15 11280 04-sep-15 11844 08-oct-15 10716 06-nov-15 7896
JOCOTEPEC 12-ene-15 22120 27-ene-15 23420 12-feb-15 23420 05-mar-15 18216 16-abr-15 22120 11-may-15 27324 04-jun-15 13012 06-jul-15 14312 06-ago-15 26020 04-sep-15 27324 08-oct-15 24720 06-nov-15 18216
(OCOTLAN 12-ene-15 0 27-ene-15 0 12-feb-15 0 05-mar-15 0 16-abr-15 0 11-may-15 0 04-jun-15 0 06-jul-15 0 06-ago-15 0 04-sep-15 0 08-oct-15 0 06-nov-15 0
PONCITLAN 12-ene-15 0 27-ene-15 0 12-feb-15 0 05-mar-15 0 16-abr-15 0 11-may-15 0 04-jun-15 0 06-jul-15 0 06-ago-15 0 04-sep-15 0 08-oct-15 0 06-nov-15 0
TIZAPAN EL ALTO 12-ene-15 4760 27-ene-15 5040 12-feb-15 5040 05-mar-15 3920 16-abr-15 4760 11-may-15 5880 04-jun-15 2800 06-jul-15 3080 06-ago-15 5600 04-sep-15 5880 08-oct-15 5320 06-nov-15 3920
TOTOTLAN 12-ene-15 0 27-ene-15 0 12-feb-15 0 05-mar-15 0 16-abr-15 0 11-may-15 0 04-jun-15 0 06-jul-15 0 06-ago-15 0 04-sep-15 0 08-oct-15 0 06-nov-15 0
TUXCUECA 12-ene-15 3876 27-ene-15 4104 12-feb-15 4104 05-mar-15 3192 16-abr-15 3876 11-may-15 4788 04-jun-15 2280 06-jul-15 2508 06-ago-15 4560 04-sep-15 4788 08-oct-15 4332 06-nov-15 3192
ZAPOTLAN DEL REY 12-ene-15 9608 27-ene-15 10172 12-feb-15 10172 05-mar-15 7912 16-abr-15 9608 11-may-15 11868 04-jun-15 5652 06-jul-15 6216 06-ago-15 11300 04-sep-15 11868 08-oct-15 10736 06-nov-15 7912
TOTAL REGION 04 81,680) 86,480) 86,480) 67,264 81,680) 100,896 48,048) 52,852 96,080) 100,896 91,284 67,264
[CONCEPCION DE BUENOS AIRES | 13-ene-15 0 28-ene-15 0 13-feb-15 0 06-mar-15 0 17-abr-15 0 12-may-15 0 05-jun-15 0 07-jul-15 0 07-ago-15 0 07-sep-15 0 09-oct-15 0 09-nov-15 0
JILOTLAN DE LOS DOLORES 13-ene-15 28-ene-15 0 13-feb-15 0 06-mar-15 0 17-abr-15 0 12-may-15 0 05-jun-15 0 07-jul-15 0 07-ago-15 0 07-sep-15 0 09-oct-15 0 09-nov-15 0
STA. MARIA DEL ORO 13-ene-15 1108 28-ene-15 1172 13-feb-15 1172 06-mar-15 912 17-abr-15 1108 12-may-15 1368 05-jun-15 652 07-jul-15 716 07-ago-15 1300 07-sep-15 1368 09-oct-15 1236 09-nov-15 912
MANZANILLA DE LA PAZ 13-ene-15 2604 28-ene-15 2756 13-feb-15 2756 06-mar-15 2144 17-abr-15 2604 12-may-15 3216 05-jun-15 1532 07-jul-15 1684 07-ago-15 3060 07-sep-15 3216 09-oct-15 2908 09-nov-15 2144
MAZAMITLA 13-ene-15 1872 28-ene-15 1980 13-feb-15 1980 06-mar-15 1540 17-abr-15 1872 12-may-15 2312 05-jun-15 1100 07-jul-15 1212 07-ago-15 2200 07-sep-15 2312 09-oct-15 2092 09-nov-15 1540
PIHUAMO 13-ene-15 2652 28-ene-15 2808 13-feb-15 2808 06-mar-15 2184 17-abr-15 2652 12-may-15 3276 05-jun-15 1560 07-jul-15 1716 07-ago-15 3120 07-sep-15 3276 09-oct-15 2964 09-nov-15 2184
[QUITUPAN 13-ene-15 14688 28-ene-15 15552 13-feb-15 15552 06-mar-15 12096 17-abr-15 14688 12-may-15 18144 05-jun-15 8640 07-jul-15 9504 07-ago-15 17280 07-sep-15 18144 09-oct-15 16416 09-nov-15 12096
TAMAZULA DE GORDIANO 13-ene-15 18292 28-ene-15 19368 13-feb-15 19368 06-mar-15 15064 17-abr-15 18292 12-may-15 22596 05-jun-15 10760 07-jul-15 11836 07-ago-15 21520 07-sep-15 22596 09-oct-15 20444 09-nov-15 15064
TECALITLAN 13-ene-15 0 28-ene-15 0 13-feb-15 0 06-mar-15 0 17-abr-15 0 12-may-15 0 05-jun-15 0 07-jul-15 0 07-ago-15 0 07-sep-15 0 09-oct-15 0 09-nov-15 0
VALLE DE JUAREZ 13-ene-15 0 28-ene-15 0 13-feb-15 0 06-mar-15 0 17-abr-15 0 12-may-15 0 05-jun-15 0 07-jul-15 0 07-ago-15 0 07-sep-15 0 09-oct-15 0 09-nov-15 0
TOTAL REGION 05 41,216 43,636 43,636 33,940 41,216 50,912 24,244 26,668 48,480 50,912 46,060) 33,940
AMACUECA 14-ene-15 2672 29-ene-15 2828 16-feb-15 2828 09-mar-15 2200 20-abr-15 2672 13-may-15 3300 08-jun-15 1572 08-jul-15 1728 10-ago-15 3140 08-sep-15 3300 13-oct-15 2984 10-nov-15 2200
[ATEMAJAC DE BRIZUELA 14-ene-15 1804 29-ene-15 1908 16-feb-15 1908 09-mar-15 1484 20-abr-15 1804 13-may-15 2228 08-jun-15 1060 08-jul-15 1168 10-ago-15 2120 08-sep-15 2228 13-oct-15 2016 10-nov-15 1484
ATOYAC 14-ene-15 2128 29-ene-15 2252 16-feb-15 2252 09-mar-15 1752 20-abr-15 2128 13-may-15 2628 08-jun-15 1252 08-jul-15 1376 10-ago-15 2500 08-sep-15 2628 13-oct-15 2376 10-nov-15 1752
ZAPOTLAN EL GRANDE 14-ene-15 2196 29-ene-15 2324 16-feb-15 2324 09-mar-15 1808 20-abr-15 2196 13-may-15 2712 08-jun-15 1292 08-jul-15 1420 10-ago-15 2580 08-sep-15 2712 13-oct-15 2452 10-nov-15 1808
(GOMEZ FARIAS 14-ene-15 9420 29-ene-15 9972 16-feb-15 9972 09-mar-15 7756 20-abr-15 9420 13-may-15 11636 08-jun-15 5540 08-jul-15 6096 10-ago-15 11080 08-sep-15 11636 13-oct-15 10528 10-nov-15 7756
SAYULA 14-ene-15 5612 29-ene-15 5940 16-feb-15 5940 09-mar-15 4620 20-abr-15 5612 13-may-15 6932 08-jun-15 3300 08-jul-15 3632 10-ago-15 6600 08-sep-15 6932 13-oct-15 6272 10-nov-15 4620
TAPALPA 14-ene-15 0 29-ene-15 0 16-feb-15 0 09-mar-15 0 20-abr-15 0 13-may-15 0 08-jun-15 0 08-jul-15 0 10-ago-15 0 08-sep-15 0 13-oct-15 0 10-nov-15 0
TECHALUTA 14-ene-15 4080 29-ene-15 4320 16-feb-15 4320 09-mar-15 3360 20-abr-15 4080 13-may-15 5040 08-jun-15 2400 08-jul-15 2640 10-ago-15 4800 08-sep-15 5040 13-oct-15 4560 10-nov-15 3360
TEOCUITATLAN DE CORONA 14-ene-15 2620 29-ene-15 2772 16-feb-15 2772 09-mar-15 2156 20-abr-15 2620 13-may-15 3236 08-jun-15 1540 08-jul-15 1696 10-ago-15 3080 08-sep-15 3236 13-oct-15 2928 10-nov-15 2156
TOLIMAN 14-ene-15 0 29-ene-15 0 16-feb-15 0 09-mar-15 0 20-abr-15 0 13-may-15 0 08-jun-15 0 08-jul-15 0 10-ago-15 0 08-sep-15 0 13-oct-15 0 10-nov-15 0
TONILA 14-ene-15 3332 29-ene-15 3528 16-feb-15 3528 09-mar-15 2744 20-abr-15 3332 13-may-15 4116 08-jun-15 1960 08-jul-15 2156 10-ago-15 3920 08-sep-15 4116 13-oct-15 3724 10-nov-15 2744
TUXPAN 14-ene-15 8348 29-ene-15 8840 16-feb-15 8840 09-mar-15 6876 20-abr-15 8348 13-may-15 10312 08-jun-15 4912 08-jul-15 5404 10-ago-15 9820 08-sep-15 10312 13-oct-15 9332 10-nov-15 6876




SAN GABRIEL 14-ene-15 3436 29-ene-15 3636 16-feb-15 3636 09-mar-15 2828 20-abr-15 3436 13-may-15 4244 08-jun-15 2020 08-jul-15 2224 10-ago-15 4040 08-sep-15 4244 13-oct-15 3840 10-nov-15 2828
ZACOALCO DE TORRES 14-ene-15 0 29-ene-15 0 16-feb-15 0 09-mar-15 0 20-abr-15 0 13-may-15 0 08-jun-15 0 08-jul-15 0 10-ago-15 0 08-sep-15 0 13-oct-15 0 10-nov-15 0
ZAPOTILTIC 14-ene-15 2720 29-ene-15 2880 16-feb-15 2880 09-mar-15 2240 20-abr-15 2720 13-may-15 3360 08-jun-15 1600 08-jul-15 1760 10-ago-15 3200 08-sep-15 3360 13-oct-15 3040 10-nov-15 2240
ZAPOTITLAN DE VADILLO 14-ene-15 17000 29-ene-15 18000 16-feb-15 18000 09-mar-15 14000 20-abr-15 17000 13-may-15 21000 08-jun-15 10000 08-jul-15 11000 10-ago-15 20000 08-sep-15 21000 13-oct-15 19000 10-nov-15 14000
TOTAL REGION 06 65,368 69,200) 69,200) 53,824 65,368 80,744 38,448 42,300 76,880) 80,744 73,052 53,824
ATENGO 15-ene-15 1448 30-ene-15 1532 17-feb-15 1532 10-mar-15 1192 21-abr-15 1448 14-may-15 1788 09-jun-15 852 09-jul-15 936 11-ago-15 1700 09-sep-15 1788 14-oct-15 1616 11-oct-15 1192
CHIQUILISTLAN 15-ene-15 2488 30-ene-15 4752 17-feb-15 4752 10-mar-15 3696 21-abr-15 4488 14-may-15 5544 09-jun-15 2640 09-jul-15 2904 11-ago-15 5280 09-sep-15 5544 14-oct-15 5016 11-oct-15 3696
EIUTLA 15-ene-15 0 30-ene-15 [ 17-feb-15 [ 10-mar-15 [ 21-abr-15 [ 14-may-15 [ 09-jun-15 [ 09-jul-15 [ 11-ago-15 [ 09-sep-15 [ 14-oct-15 [ 11-oct-15 [
EL GRULLO 15-ene-15 7480 30-ene-15 7920 17-feb-15 7920 10-mar-15 6160 21-abr-15 7480 14-may-15 9240 09-jun-15 4400 09-jul-15 4840 11-ago-15 8800 09-sep-15 9240 14-oct-15 8360 11-oct-15 6160
EL LIMON 15-ene-15 0 30-ene-15 0 17-feb-15 0 10-mar-15 0 21-abr-15 0 14-may-15 0 09-jun-15 0 09-jul-15 0 11-ago-15 0 09-sep-15 0 14-oct-15 0 11-oct-15 0
JUCHITLAN 15-ene-15 0 30-ene-15 0 17-feb-15 0 10-mar-15 0 21-abr-15 0 14-may-15 0 09-jun-15 0 09-jul-15 0 11-ago-15 0 09-sep-15 0 14-oct-15 0 11-oct-15 0
TECOLOTLAN 15-ene-15 5952 30-ene-15 6300 17-feb-15 6300 10-mar-15 4900 21-abr-15 5952 14-may-15 7352 09-jun-15 3500 09-jul-15 3852 11-ago-15 7000 09-sep-15 7352 14-oct-15 6652 11-oct-15 4900
TENAMAXTLAN 15-ene-15 3656 30-ene-15 3872 17-feb-15 3872 10-mar-15 3012 21-abr-15 3656 14-may-15 4516 09-jun-15 2152 09-jul-15 2368 11-ago-15 4300 09-sep-15 4516 14-oct-15 4088 11-oct-15 3012
TONAYA 15-ene-15 0 30-ene-15 0 17-feb-15 0 10-mar-15 0 21-abr-15 0 14-may-15 0 09-jun-15 0 09-jul-15 0 11-ago-15 0 09-sep-15 0 14-oct-15 0 11-oct-15 0
TUXCACUESCO 15-ene-15 1020 30-ene-15 1080 17-feb-15 1080 10-mar-15 840 21-abr-15 1020 14-may-15 1260 09-jun-15 600 09-jul-15 660 11-ago-15 1200 09-sep-15 1260 14-oct-15 1140 11-oct-15 840
UNION DE TULA 15-ene-15 6664 30-ene-15 7056 17-feb-15 7056 10-mar-15 5488 21-abr-15 6664 14-may-15 8232 09-jun-15 3920 09-jul-15 4312 11-ago-15 7840 09-sep-15 8232 14-oct-15 7448 11-oct-15 5488
TOTAL REGION 07 30,708] 32,512 32,512 25,288 30,708 37,932 18,064] 19,872 36,120) 37,932 34,320) 25,288
AUTLAN DE NAVARRO 16-ene-15 16100 03-feb-15 17048 18-feb-15 17048 11-mar-15 13260 22-abr-15 16100 18-may-15 19888 10-jun-15 9472 10-jul-15 10420 12-ago-15 18940 10-sep-15 19888 15-oct-15 17996 12-nov-15 13260
[CASIMIRO CASTILLO 16-ene-15 7924 03-feb-15 8388 18-feb-15 8388 11-mar-15 6524 22-abr-15 7924 18-may-15 9788 10-jun-15 4660 10-jul-15 5128 12-ago-15 9320 10-sep-15 9788 15-oct-15 8856 12-nov-15 6524
CIHUATLAN 16-ene-15 6360 03-feb-15 6732 18-feb-15 6732 11-mar-15 5236 22-abr-15 6360 18-may-15 7856 10-jun-15 3740 10-jul-15 4116 12-ago-15 7480 10-sep-15 7856 15-oct-15 7108 12-nov-15 5236
[CUAUTITLAN 16-ene-15 0 03-feb-15 0 18-feb-15 0 11-mar-15 0 22-abr-15 0 18-may-15 0 10-jun-15 0 10-jul-15 0 12-ago-15 0 10-sep-15 0 15-oct-15 0 12-nov-15 0
LA HUERTA 16-ene-15 8452 03-feb-15 8948 18-feb-15 8948 11-mar-15 6960 22-abr-15 8452 18-may-15 10440 10-jun-15 4972 10-jul-15 5468 12-ago-15 9940 10-sep-15 10440 15-oct-15 9444 12-nov-15 6960
VILLA PURIFICACION 16-ene-15 3128 03-feb-15 3312 18-feb-15 3312 11-mar-15 2576 22-abr-15 3128 18-may-15 3864 10-jun-15 1840 10-jul-15 2024 12-ago-15 3680 10-sep-15 3864 15-oct-15 3496 12-nov-15 2576
TOTAL REGION 08 41,964 44,428 44,428 34,556 41,964 51,836 24,684 27,156 49,360) 51,836 46,900) 34,556
[CABO CORRIENTES 16-ene-15 0 03-feb-15 0 18-feb-15 0 11-mar-15 0 22-abr-15 0 18-may-15 0 10-jun-15 0 10-jul-15 0 12-ago-15 0 10-sep-15 0 15-oct-15 0 12-nov-15 0
PUERTO VALLARTA 16-ene-15 36364 03-feb-15 38504 18-feb-15 38504 11-mar-15 29948 22-abr-15 36364 18-may-15 44920 10-jun-15 21392 10-jul-15 23532 12-ago-15 42780 10-sep-15 44920 15-oct-15 40644 12-nov-15 29948
[TOMATLAN 16-ene-15 19416 03-feb-15 20556 18-feb-15 20556 11-mar-15 15988 22-abr-15 19416 18-may-15 23984 10-jun-15 11420 10-jul-15 12564 12-ago-15 22840 10-sep-15 23984 15-oct-15 21700 12-nov-15 15988
TOTAL REGION 09 55,780) 59,060) 59,060) 45,936 55,780) 68,904 32,812 36,096 65,620) 68,904 62,344 45,936
ATENGUILLO 19-ene-15 2704 04-feb-15 2864 19-feb-15 2864 12-mar-15 2228 23-abr-15 2704 19-may-15 3340 11-jun-15 1592 13-jul-15 1752 13-ago-15 3180 11-sep-15 3340 16-oct-15 3024 13-nov-15 2228
AYUTLA 19-ene-15 0 04-feb-15 0 19-feb-15 0 12-mar-15 0 23-abr-15 0 19-may-15 0 11-jun-15 0 13-jul-15 0 13-ago-15 0 11-sep-15 0 16-oct-15 0 13-nov-15 0
CUAUTLA 19-ene-15 0 04-feb-15 0 19-feb-15 0 12-mar-15 0 23-abr-15 0 19-may-15 0 11-jun-15 0 13-jul-15 0 13-ago-15 0 11-sep-15 0 16-oct-15 0 13-nov-15 0
IGUACHINANGO 19-ene-15 0 04-feb-15 0 19-feb-15 0 12-mar-15 0 23-abr-15 0 19-may-15 0 11-jun-15 0 13-jul-15 0 13-ago-15 0 11-sep-15 0 16-oct-15 0 13-nov-15 0
MASCOTA 19-ene-15 2380 04-feb-15 2520 19-feb-15 2520 12-mar-15 1960 23-abr-15 2380 19-may-15 2940 11-jun-15 1400 13-jul-15 1540 13-ago-15 2800 11-sep-15 2940 16-oct-15 2660 13-nov-15 1960
MIXTLAN 19-ene-15 0 04-feb-15 0 19-feb-15 0 12-mar-15 0 23-abr-15 0 19-may-15 0 11-jun-15 0 13-jul-15 0 13-ago-15 0 11-sep-15 0 16-oct-15 0 13-nov-15 0
SAN SEBASTIAN DEL OESTE 19-ene-15 2348 04-feb-15 2484 19-feb-15 2484 12-mar-15 1932 23-abr-15 2348 19-may-15 2900 11-jun-15 1380 13-jul-15 1520 13-ago-15 2760 11-sep-15 2900 16-oct-15 2624 13-nov-15 1932
TALPA DE ALLENDE 19-ene-15 8792 04-feb-15 9308 19-feb-15 9308 12-mar-15 7240 23-abr-15 8792 19-may-15 10860 11-jun-15 5172 13-jul-15 5688 13-ago-15 10340 11-sep-15 10860 16-oct-15 9824 13-nov-15 7240
[TOTAL REGION 10 16,224 17,176 17,176 13,360 16,224 20,040) 9,544 10,500 19,080 20,040) 18,132 13,360)
AHUALULCO DE MERCADO 20-ene-15 2212 05-feb-15 2340 20-feb-15 2340 13-mar-15 1820 24-abr-15 2212 20-may-15 2732 12-jun-15 1300 14-jul-15 1432 14-ago-15 2600 14-sep-15 2732 19-oct-15 2472 17-nov-15 1820
AMATITAN 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
AMECA 20-ene-15 34204 05-feb-15 36216 20-feb-15 36216 13-mar-15 28168 24-abr-15 34204 20-may-15 42252 12-jun-15 20120 14-jul-15 22132 14-ago-15 40240 14-sep-15 42252 19-oct-15 38228 17-nov-15 28168
[ANTONIO ESCOBEDO 20-ene-15 1140 05-feb-15 1208 20-feb-15 1208 13-mar-15 940 24-abr-15 1140 20-may-15 1408 12-jun-15 672 14-jul-15 740 14-ago-15 1340 14-sep-15 1408 19-oct-15 1276 17-nov-15 940
ARENAL 20-ene-15 3520 05-feb-15 3728 20-feb-15 3728 13-mar-15 2900 24-abr-15 3520 20-may-15 4348 12-jun-15 2072 14-jul-15 2280 14-ago-15 4140 14-sep-15 4348 19-oct-15 3936 17-nov-15 2900
COCULA 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
ETZATLAN 20-ene-15 5884 05-feb-15 6228 20-feb-15 6228 13-mar-15 4844 24-abr-15 5884 20-may-15 7268 12-jun-15 3460 14-jul-15 3808 14-ago-15 6920 14-sep-15 7268 19-oct-15 6576 17-nov-15 4844
HOSTOTIPAQUILLO 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
MAGDALENA 20-ene-15 1600 05-feb-15 1692 20-feb-15 1692 13-mar-15 1316 24-abr-15 1600 20-may-15 1976 12-jun-15 940 14-jul-15 1036 14-ago-15 1880 14-sep-15 1976 19-oct-15 1788 17-nov-15 1316
SAN MARCOS 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
SAN MARTIN HIDALGO 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
TALA 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
TEQUILA 20-ene-15 14028 05-feb-15 14852 20-feb-15 14852 13-mar-15 11552 24-abr-15 14028 20-may-15 17328 12-jun-15 8252 14-jul-15 9076 14-ago-15 16500 14-sep-15 17328 19-oct-15 15676 17-nov-15 11552
TEUCHITLAN 20-ene-15 0 05-feb-15 0 20-feb-15 0 13-mar-15 0 24-abr-15 0 20-may-15 0 12-jun-15 0 14-jul-15 0 14-ago-15 0 14-sep-15 0 19-oct-15 0 17-nov-15 0
TOTAL REGION 11 62,588 66,264 66,264 51,540) 62,588 71,312 36,816 40,504 73,620) 71,312 69,952 51,540
ACATLAN DE JUAREZ 21-ene-15 15540 06-feb-15 16452 23-feb-15 16452 17-mar-15 12796 27-abr-15 15540 21-may-15 19196 15-jun-15 9140 15-jul-15 10056 17-ago-15 18280 15-sep-15 19196 20-oct-15 17368 18-nov-15 12796
cuQuio 21-ene-15 9996 06-feb-15 10584 23-feb-15 10584 17-mar-15 8232 27-abr-15 9996 21-may-15 12348 15-jun-15 5880 15-jul-15 6468 17-ago-15 11760 15-sep-15 12348 20-oct-15 11172 18-nov-15 8232
IXTLAHUACAN DE LOS M. 21-ene-15 59860 06-feb-15 63380 23-feb-15 63380 17-mar-15 49296 27-abr-15 59860 21-may-15 73944 15-jun-15 35212 15-jul-15 38732 17-ago-15 70420 15-sep-15 73944 20-oct-15 66900 18-nov-15 49296
IXTLAHUACAN DELR. 21-ene-15 1360 06-feb-15 1440 23-feb-15 1440 17-mar-15 1120 27-abr-15 1360 21-may-15 1680 15-jun-15 800 15-jul-15 880 17-ago-15 1600 15-sep-15 1680 20-oct-15 1520 18-nov-15 1120
EL SALTO 21-ene-15 8264 06-feb-15 8748 23-feb-15 8748 17-mar-15 6804 27-abr-15 8264 21-may-15 10208 15-jun-15 4860 15-jul-15 5348 17-ago-15 9720 15-sep-15 10208 20-oct-15 9236 18-nov-15 6804
SAN CRISTOBAL DE LA B. 21-ene-15 17068 06-feb-15 18072 23-feb-15 18072 17-mar-15 14056 27-abr-15 17068 21-may-15 21084 15-jun-15 10040 15-jul-15 11044 17-ago-15 20080 15-sep-15 21084 20-oct-15 19076 18-nov-15 14056
TLAIOMULCO 21-ene-15 1020 06-feb-15 1080 23-feb-15 1080 17-mar-15 840 27-abr-15 1020 21-may-15 1260 15-jun-15 600 15-jul-15 660 17-ago-15 1200 15-sep-15 1260 20-oct-15 1140 18-nov-15 840
VILLA CORONA 21-ene-15 8944 06-feb-15 9468 23-feb-15 9468 17-mar-15 7364 27-abr-15 8944 21-may-15 11048 15-jun-15 5260 15-jul-15 5788 17-ago-15 10520 15-sep-15 11048 20-oct-15 9996 18-nov-15 7364
ZAPOTLANEJO 21-ene-15 0 06-feb-15 0 23-feb-15 0 17-mar-15 0 27-abr-15 0 21-may-15 0 15-jun-15 0 15-jul-15 0 17-ago-15 0 15-sep-15 0 20-oct-15 0 18-nov-15 0
JUANACATLAN 21-ene-15 8604 06-feb-15 9108 23-feb-15 9108 17-mar-15 7084 27-abr-15 8604 21-may-15 10628 15-jun-15 5060 15-jul-15 5568 17-ago-15 10120 15-sep-15 10628 20-oct-15 9616 18-nov-15 7084
[TOTAL REGION 12 130,656 138,332} 138,332} 107,592} 130,656} 161,396} 76,852 84,544 153,700} 161,396) 146,02 107,592
(GUADALAJARA 07-ene-15 85512 22-ene-15 90540 09-feb-15 90540 02-mar-15 70420 13-abr-15 85512 06-may-15 105632 01-jun-15 50300 01-jul-15 55332 03-ago-15 100600 01-sep-15 105632 05-oct-15 95572 03-nov-15 70420
TLAQUEPAQUE 08-ene-15 127112 23-ene-15 134588 10-feb-15 134588 03-mar-15 104680 14-abr-15 127112 07-may-15 157020 02-jun-15 74772 02-jul-15 82248 04-ago-15 149540 02-sep-15 157020 06-oct-15 142064 04-nov-15 104680
TONALA 09-ene-15 66912 26-ene-15 70848 11-feb-15 70848 04-mar-15 55104 15-abr-15 66912 08-may-15 82656 03-jun-15 39360 03-jul-15 43296 05-ago-15 78720 03-sep-15 82656 07-oct-15 74784 05-nov-15 55104
ZAPOPAN 07-ene-15 136988 22-ene-15 145044 09-feb-15 145044 02-mar-15 112812 13-abr-15 136988 06-may-15 169220 01-jun-15 80580 01-jul-15 88640 03-ago-15 161160 01-sep-15 169220 05-oct-15 153104 03-nov-15 112812
TOTAL REGION 12.1 416,524 441,020 441,020| 343,016 416,524} 514,528 245,012 269,516 490,020} 514,528 465,524] 343,016
SUB-TOTAL| 1,093,612 1,157,888 1,157,888] 900,596 1,093,612 1,350,904 643,304 707,680 1,286,460) 1,350,9 1,222,26 900,596
TOTAL ANUAL 12,865,708

MUNICIPIOS QUE TIENEN AJUSTES Y A LOS CUALES SE CARGARA LA DIFERENCIA AL ULTIMO MENU

10 MENUS, iguales al mismo No.
De Dias Habiles

14 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles

17 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles

18 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles

19 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles

20 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles

21 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles

11 MENUS, Iguales al mismo
No. De Dias Habiles
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GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE
2|GRANOLA GRANOLA GRANOLA 2|GRANOLA GRANOLA GRANOLA GRANOLA 2|GRANOLA
[AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA
INSTANTANTAN INSTANTANT INSTANTANT INSTANTANT INSTANTANT INSTANTANT INSTANTANT INSTANTANT
EA CON 3|ANEA CON 3|ANEA CON ANEA CON ANEA CON ANEA CON 3|ANEA CON ANEA CON
EXTRACTO DE EXTRACTO EXTRACTO EXTRACTO EXTRACTO EXTRACTO EXTRACTO EXTRACTO
3|VAINILLA DE VAINILLA DE VAINILLA 3|DE VAINILLA DE VAINILLA DE VAINILLA DE VAINILLA 3|DE VAINILLA
CEREAL CEREAL CEREAL CEREAL CEREAL CEREAL CEREAL CEREAL
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GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE GALLETA DE
AVENA CON 5/AVENA CON 5/AVENA CON AVENA CON AVENA CON AVENA CON 5/AVENA CON AVENA CON
5|CACAHUATE CACAHUATE CACAHUATE 5|CACAHUATE CACAHUATE CACAHUATE CACAHUATE 5|CACAHUATE
SARRA BARRA BARRA BARRA BARRA BARRA BARRA BARRA
INTEGRAL CON INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL
VOGURT GON 6/CON YOGURT 6/CON YOGURT CON YOGURT CON YOGURT CON YOGURT 6/CON YOGURT CON YOGURT
ARANDANOS CON CON CON CON CON CON CON
6 ARANDANOS ARANDANOS 6|ARANDANOS ARANDANOS ARANDANOS ARANDANOS 6| ARANDANOS
AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA
INSTANTANEA INSTANTANE INSTANTANE INSTANTANE INSTANTANE INSTANTANE INSTANTANE INSTANTANE
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7 PLATANO PLATANO 7|PLATANO PLATANO PLATANO PLATANO 7|PLATANO
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12 TRIGO CON 12| TRIGO CON TRIGO CON TRIGO CON TRIGO CON 12 TRIGO CON
AVENA Y AVENA Y AVENA Y AVENA Y AVENA Y AVENA Y
CANELA CANELA 12 CANELA 12 CANELA 12 CANELA CANELA
AVENA! AVENA! AVENA! AVENA! AVENA! AVENA
3 INSTANTANE| 13| INSTANTANE INSTANTANE| INSTANTANE| INSTANTANE| 3 INSTANTANE
A INTEGRAL A INTEGRAL A INTEGRAL A INTEGRAL A INTEGRAL A INTEGRAL
CON NUEZ| CON NUEZ| 13 CON NUEZ| 13 CON NUEZ| 13 CON NUEZ| CON NUEZ
1 GALLETA DE[ 14| GALLETA DE| GALLETA DE[ GALLETA DE[ GALLETA DE[ 1 GALLETA DE
MAiZ| MAiZ| 14 MAiZ| 14 MAiZ| 14 MAiZ| MAIZ
BARRA DE, BARRA DE, BARRA DE| BARRA DE| BARRA DE
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
15|INFLADO CON; INFLADO CON| INFLADO CON| INFLADO CON| 15 INFLADO CON
AVENA Y AVENA Y AVENA Y AVENA Y AVENA Y
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ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA9 DEL ANEXO 1
245,964 DESPENSAS DESAYUNO CALIENTE

JALISCO CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
MuNicipios FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE

ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD ENTREGA _|CANTIDAD
BOLANOS 07-ene-15 86 22-ene-15 86 09-feb-15 86 02-mar-15 43 13-abr-15 86 06-may-15 86 01-jun-15 43 01-jul-15 43 03-ago-15 86 01-sep-15 86 05-oct-15 86 03-nov-15 43
COLOTLAN 07-ene-15 128 22-ene-15 128 09-feb-15 128 02-mar-15 64 13-abr-15 128 06-may-15 128 01-jun-15 64 01-jul-15 64 03-ago-15 128 01-sep-15 128 05-oct-15 128 03-nov-15 64
CHIMALTITAN 07-ene-15 413 22-ene-15 413 09-feb-15 413 02-mar-15 207 13-abr-15 413 06-may-15 413 01-jun-15 207 01-jul-15 207 03-ago-15 413 01-sep-15 413 05-oct-15 413 03-nov-15 207
HUEJUCAR 07-ene-15 117 22-ene-15 117 09-feb-15 117 02-mar-15 59 13-abr-15 117 06-may-15 117 01-jun-15 59 01-jul-15 59 03-ago-15 117 01-sep-15 117 05-oct-15 117 03-nov-15 59
HUEJUQUILLA EL ALTO 07-ene-15 168 22-ene-15 168 09-feb-15 168 02-mar-15 84 13-abr-15 168 06-may-15 168 01-jun-15 84 01-jul-15 84 03-ago-15 168 01-sep-15 168 05-oct-15 168 03-nov-15 84
MEZQUITIC 07-ene-15 179 22-ene-15 179 09-feb-15 179 02-mar-15 90 13-abr-15 179 06-may-15 179 01-jun-15 90 01-jul-15 90 03-ago-15 179 01-sep-15 179 05-oct-15 179 03-nov-15 90
SAN MARTIN DE B. 07-ene-15 85 22-ene-15 85 09-feb-15 85 02-mar-15 43 13-abr-15 85 06-may-15 85 01-jun-15 43 01-jul-15 43 03-ago-15 85 01-sep-15 85 05-oct-15 85 03-nov-15 43
SANTA MA. DE LOS ANGELES 07-ene-15 118 22-ene-15 118 09-feb-15 118 02-mar-15 59 13-abr-15 118 06-may-15 118 01-jun-15 59 01-jul-15 59 03-ago-15 118 01-sep-15 118 05-oct-15 118 03-nov-15 59
[TOTATICHE 07-ene-15 28 22-ene-15 28 09-feb-15 28 02-mar-15 14 13-abr-15 28 06-may-15 28 01-jun-15 14 01-jul-15 14 03-ago-15 28 01-sep-15 28 05-oct-15 28 03-nov-15 14
VILLA GUERRERO 07-ene-15 82 22-ene-15 82 09-feb-15 82 02-mar-15 41 13-abr-15 82 06-may-15 82 01-jun-15 41 01-jul-15 41 03-ago-15 82 01-sep-15 82 05-oct-15 82 03-nov-15 41
[TOTAL REGION 01 1,404 1,404 1,404 704 1,404 1,404 704 704 1,404 1,404 1,404 704
ENCARNACION DE DIAZ 08-ene-15 177 23-ene-15 177 10-feb-15 177 03-mar-15 89 14-abr-15 177 07-may-15 177 02-jun-15 89 02-jul-15 89 04-ago-15 177 02-sep-15 177 06-oct-15 177 04-nov-15 89
LAGOS DE MORENO 08-ene-15 242 23-ene-15 242 10-feb-15 242 03-mar-15 121 14-abr-15 242 07-may-15 242 02-jun-15 121 02-jul-15 121 04-ago-15 242 02-sep-15 242 06-oct-15 242 04-nov-15 121
OJUELOS 08-ene-15 63 23-ene-15 63 10-feb-15 63 03-mar-15 32 14-abr-15 63 07-may-15 63 02-jun-15 32 02-jul-15 32 04-ago-15 63 02-sep-15 63 06-oct-15 63 04-nov-15 32
SAN DIEGO DE ALEJANDRIA 08-ene-15 71 23-ene-15 71 10-feb-15 71 03-mar-15 36 14-abr-15 71 07-may-15 71 02-jun-15 36 02-jul-15 36 04-ago-15 71 02-sep-15 71 06-oct-15 71 04-nov-15 36
SAN JUAN DE LOS LAGOS 08-ene-15 222 23-ene-15 222 10-feb-15 222 03-mar-15 111 14-abr-15 222 07-may-15 222 02-jun-15 111 02-jul-15 111 04-ago-15 222 02-sep-15 222 06-oct-15 222 04-nov-15 111
[TEOCALTICHE 08-ene-15 267 23-ene-15 267 10-feb-15 267 03-mar-15 134 14-abr-15 267 07-may-15 267 02-jun-15 134 02-jul-15 134 04-ago-15 267 02-sep-15 267 06-oct-15 267 04-nov-15 134
UNION DE SAN ANTONIO 08-ene-15 206 23-ene-15 206 10-feb-15 206 03-mar-15 103 14-abr-15 206 07-may-15 206 02-jun-15 103 02-jul-15 103 04-ago-15 206 02-sep-15 206 06-oct-15 206 04-nov-15 103
VILLA HIDALGO 08-ene-15 43 23-ene-15 43 10-feb-15 43 03-mar-15 22 14-abr-15 43 07-may-15 43 02-jun-15 22 02-jul-15 22 04-ago-15 43 02-sep-15 43 06-oct-15 43 04-nov-15 22
[TOTAL REGION 02 1,291 1,291 1,291 648 1,291 1,291 648 648 1,291 1,291 1,291 648
ACATIC 09-ene-15 132 26-ene-15 132 11-feb-15 132 04-mar-15 66 15-abr-15 132 08-may-15 132 03-jun-15 66 03-jul-15 66 05-ago-15 132 03-sep-15 132 07-oct-15 132 05-nov-15 66
[ARANDAS 09-ene-15 268 26-ene-15 268 11-feb-15 268 04-mar-15 134 15-abr-15 268 08-may-15 268 03-jun-15 134 03-jul-15 134 05-ago-15 268 03-sep-15 268 07-oct-15 268 05-nov-15 134
JALOSTITLAN 09-ene-15 126 26-ene-15 126 11-feb-15 126 04-mar-15 63 15-abr-15 126 08-may-15 126 03-jun-15 63 03-jul-15 63 05-ago-15 126 03-sep-15 126 07-oct-15 126 05-nov-15 63
JESUS MARIA 09-ene-15 267 26-ene-15 267 11-feb-15 267 04-mar-15 134 15-abr-15 267 08-may-15 267 03-jun-15 134 03-jul-15 134 05-ago-15 267 03-sep-15 267 07-oct-15 267 05-nov-15 134
MEXTICACAN 09-ene-15 83 26-ene-15 83 11-feb-15 83 04-mar-15 42 15-abr-15 83 08-may-15 83 03-jun-15 42 03-jul-15 42 05-ago-15 83 03-sep-15 83 07-oct-15 83 05-nov-15 42
SAN JULIAN 09-ene-15 72 26-ene-15 72 11-feb-15 72 04-mar-15 36 15-abr-15 72 08-may-15 72 03-jun-15 36 03-jul-15 36 05-ago-15 72 03-sep-15 72 07-oct-15 72 05-nov-15 36
SAN MIGUEL EL ALTO 09-ene-15 217 26-ene-15 217 11-feb-15 217 04-mar-15 109 15-abr-15 217 08-may-15 217 03-jun-15 109 03-jul-15 109 05-ago-15 217 03-sep-15 217 07-oct-15 217 05-nov-15 109
TEPATITLAN DE MORELOS 09-ene-15 180 26-ene-15 180 11-feb-15 180 04-mar-15 90 15-abr-15 180 08-may-15 180 03-jun-15 90 03-jul-15 90 05-ago-15 180 03-sep-15 180 07-oct-15 180 05-nov-15 90
VALLE DE GUADALUPE 09-ene-15 240 26-ene-15 240 11-feb-15 240 04-mar-15 120 15-abr-15 240 08-may-15 240 03-jun-15 120 03-jul-15 120 05-ago-15 240 03-sep-15 240 07-oct-15 240 05-nov-15 120
VILLA OBREGON (CANADAS) 09-ene-15 68 26-ene-15 68 11-feb-15 68 04-mar-15 34 15-abr-15 68 08-may-15 68 03-jun-15 34 03-jul-15 34 05-ago-15 68 03-sep-15 68 07-oct-15 68 05-nov-15 34
YAHUALICA 09-ene-15 3 26-ene-15 3 11-feb-15 3 04-mar-15 2 15-abr-15 3 08-may-15 3 03-jun-15 2 03-jul-15 2 05-ago-15 3 03-sep-15 3 07-oct-15 3 05-nov-15 2
SAN IGNACIO CERRO GORDO 09-ene-15 91 26-ene-15 91 11-feb-15 91 04-mar-15 46 15-abr-15 91 08-may-15 91 03-jun-15 46 03-jul-15 46 05-ago-15 91 03-sep-15 91 07-oct-15 91 05-nov-15 46
[TOTAL REGION 03 1,747 1,747 1,747 876 1,747 1,747 876 876 1,747 1,747 1,747 876
[ATOTONILCO EL ALTO 12-ene-15 418 27-ene-15 418 12-feb-15 418 05-mar-15 209 16-abr-15 418 11-may-15 418 04-jun-15 209 06-jul-15 209 06-ago-15 418 04-sep-15 418 08-oct-15 418 06-nov-15 209
[AYOTLAN 12-ene-15 120 27-ene-15 120 12-feb-15 120 05-mar-15 60 16-abr-15 120 11-may-15 120 04-jun-15 60 06-jul-15 60 06-ago-15 120 04-sep-15 120 08-oct-15 120 06-nov-15 60
LA BARCA 12-ene-15 247 27-ene-15 247 12-feb-15 247 05-mar-15 124 16-abr-15 247 11-may-15 247 04-jun-15 124 06-jul-15 124 06-ago-15 247 04-sep-15 247 08-oct-15 247 06-nov-15 124
CHAPALA 12-ene-15 400 27-ene-15 400 12-feb-15 400 05-mar-15 200 16-abr-15 400 11-may-15 400 04-jun-15 200 06-jul-15 200 06-ago-15 400 04-sep-15 400 08-oct-15 400 06-nov-15 200
DEGOLLADO 12-ene-15 69 27-ene-15 69 12-feb-15 69 05-mar-15 35 16-abr-15 69 11-may-15 69 04-jun-15 35 06-jul-15 35 06-ago-15 69 04-sep-15 69 08-oct-15 69 06-nov-15 35
JAMAY 12-ene-15 370 27-ene-15 370 12-feb-15 370 05-mar-15 185 16-abr-15 370 11-may-15 370 04-jun-15 185 06-jul-15 185 06-ago-15 370 04-sep-15 370 08-oct-15 370 06-nov-15 185
JOCOTEPEC 12-ene-15 248 27-ene-15 248 12-feb-15 248 05-mar-15 124 16-abr-15 248 11-may-15 248 04-jun-15 124 06-jul-15 124 06-ago-15 248 04-sep-15 248 08-oct-15 248 06-nov-15 124
OCOTLAN 12-ene-15 696 27-ene-15 696 12-feb-15 696 05-mar-15 348 16-abr-15 696 11-may-15 696 04-jun-15 348 06-jul-15 348 06-ago-15 696 04-sep-15 696 08-oct-15 696 06-nov-15 348
PONCITLAN 12-ene-15 572 27-ene-15 572 12-feb-15 572 05-mar-15 286 16-abr-15 572 11-may-15 572 04-jun-15 286 06-jul-15 286 06-ago-15 572 04-sep-15 572 08-oct-15 572 06-nov-15 286
TIZAPAN EL ALTO 12-ene-15 522 27-ene-15 522 12-feb-15 522 05-mar-15 261 16-abr-15 522 11-may-15 522 04-jun-15 261 06-jul-15 261 06-ago-15 522 04-sep-15 522 08-oct-15 522 06-nov-15 261
[TOTOTLAN 12-ene-15 259 27-ene-15 259 12-feb-15 259 05-mar-15 130 16-abr-15 259 11-may-15 259 04-jun-15 130 06-jul-15 130 06-ago-15 259 04-sep-15 259 08-oct-15 259 06-nov-15 130
[TUXCUECA 12-ene-15 95 27-ene-15 95 12-feb-15 95 05-mar-15 48 16-abr-15 95 11-may-15 95 04-jun-15 48 06-jul-15 48 06-ago-15 95 04-sep-15 95 08-oct-15 95 06-nov-15 48
ZAPOTLAN DEL REY 12-ene-15 142 27-ene-15 142 12-feb-15 142 05-mar-15 71 16-abr-15 142 11-may-15 142 04-jun-15 71 06-jul-15 71 06-ago-15 142 04-sep-15 142 08-oct-15 142 06-nov-15 71
[TOTAL REGION 04 4,158 4,158 4,158 2,081 4,158 4,158 2,081 2,081 4,158 4,158 4,158 2,081
CONCEPCION DE BUENOS AIRES | 13-ene-15 129 28-ene-15 129 13-feb-15 129 06-mar-15 65 17-abr-15 129 12-may-15 129 05-jun-15 65 07-jul-15 65 07-ago-15 129 07-sep-15 129 09-oct-15 129 09-nov-15 65
[JILOTLAN DE LOS DOLORES 13-ene-15 283 28-ene-15 283 13-feb-15 283 06-mar-15 142 17-abr-15 283 12-may-15 283 05-jun-15 142 07-jul-15 142 07-ago-15 283 07-sep-15 283 09-oct-15 283 09-nov-15 142
STA. MARIA DEL ORO 13-ene-15 29 28-ene-15 29 13-feb-15 29 06-mar-15 15 17-abr-15 29 12-may-15 29 05-jun-15 15 07-jul-15 15 07-ago-15 29 07-sep-15 29 09-oct-15 29 09-nov-15 15
MANZANILLA DE LA PAZ 13-ene-15 23 28-ene-15 23 13-feb-15 23 06-mar-15 12 17-abr-15 23 12-may-15 23 05-jun-15 12 07-jul-15 12 07-ago-15 23 07-sep-15 23 09-oct-15 23 09-nov-15 12
MAZAMITLA 13-ene-15 125 28-ene-15 125 13-feb-15 125 06-mar-15 63 17-abr-15 125 12-may-15 125 05-jun-15 63 07-jul-15 63 07-ago-15 125 07-sep-15 125 09-oct-15 125 09-nov-15 63
PIHUAMO 13-ene-15 194 28-ene-15 194 13-feb-15 194 06-mar-15 97 17-abr-15 194 12-may-15 194 05-jun-15 97 07-jul-15 97 07-ago-15 194 07-sep-15 194 09-oct-15 194 09-nov-15 97
QUITUPAN 13-ene-15 100 28-ene-15 100 13-feb-15 100 06-mar-15 50 17-abr-15 100 12-may-15 100 05-jun-15 50 07-jul-15 50 07-ago-15 100 07-sep-15 100 09-oct-15 100 09-nov-15 50
[ TAMAZULA DE GORDIANO 13-ene-15 383 28-ene-15 383 13-feb-15 383 06-mar-15 192 17-abr-15 383 12-may-15 383 05-jun-15 192 07-jul-15 192 07-ago-15 383 07-sep-15 383 09-oct-15 383 09-nov-15 192
TECALITLAN 13-ene-15 372 28-ene-15 372 13-feb-15 372 06-mar-15 186 17-abr-15 372 12-may-15 372 05-jun-15 186 07-jul-15 186 07-ago-15 372 07-sep-15 372 09-oct-15 372 09-nov-15 186
VALLE DE JUAREZ 13-ene-15 124 28-ene-15 124 13-feb-15 124 06-mar-15 62 17-abr-15 124 12-may-15 124 05-jun-15 62 07-jul-15 62 07-ago-15 124 07-sep-15 124 09-oct-15 124 09-nov-15 62
[TOTAL REGION 05 1,762 1,762 1,762 884 1,762 1,762 884 884 1,762 1,762 1,762 884
[AMACUECA 14-ene-15 65 29-ene-15 65 16-feb-15 65 09-mar-15 33 20-abr-15 65 13-may-15 65 08-jun-15 33 08-jul-15 33 10-ago-15 65 08-sep-15 65 13-oct-15 65 10-nov-15 33
[ATEMAJAC DE BRIZUELA 14-ene-15 133 29-ene-15 133 16-feb-15 133 09-mar-15 67 20-abr-15 133 13-may-15 133 08-jun-15 67 08-jul-15 67 10-ago-15 133 08-sep-15 133 13-oct-15 133 10-nov-15 67
[ATOYAC 14-ene-15 151 29-ene-15 151 16-feb-15 151 09-mar-15 76 20-abr-15 151 13-may-15 151 08-jun-15 76 08-jul-15 76 10-ago-15 151 08-sep-15 151 13-oct-15 151 10-nov-15 76
GOMEZ FARIAS 14-ene-15 192 29-ene-15 192 16-feb-15 192 09-mar-15 96 20-abr-15 192 13-may-15 192 08-jun-15 96 08-jul-15 96 10-ago-15 192 08-sep-15 192 13-oct-15 192 10-nov-15 96
SAYULA 14-ene-15 242 29-ene-15 242 16-feb-15 242 09-mar-15 121 20-abr-15 242 13-may-15 242 08-jun-15 121 08-jul-15 121 10-ago-15 242 08-sep-15 242 13-oct-15 242 10-nov-15 121
TAPALPA 14-ene-15 322 29-ene-15 322 16-feb-15 322 09-mar-15 161 20-abr-15 322 13-may-15 322 08-jun-15 161 08-jul-15 161 10-ago-15 322 08-sep-15 322 13-oct-15 322 10-nov-15 161
[TECHALUTA 14-ene-15 237 29-ene-15 237 16-feb-15 237 09-mar-15 119 20-abr-15 237 13-may-15 237 08-jun-15 119 08-jul-15 119 10-ago-15 237 08-sep-15 237 13-oct-15 237 10-nov-15 119
[TEOCUITATLAN DE CORONA 14-ene-15 26 29-ene-15 26 16-feb-15 26 09-mar-15 13 20-abr-15 26 13-may-15 26 08-jun-15 13 08-jul-15 13 10-ago-15 26 08-sep-15 26 13-oct-15 26 10-nov-15 13
[ TOLIMAN 14-ene-15 196 29-ene-15 196 16-feb-15 196 09-mar-15 98 20-abr-15 196 13-may-15 196 08-jun-15 98 08-jul-15 98 10-ago-15 196 08-sep-15 196 13-oct-15 196 10-nov-15 98




TONILA 14-ene-15 250 29-ene-15 250 16-feb-15 250 09-mar-15 125 20-abr-15 250 13-may-15 250 08-jun-15 125 08-jul-15 125 10-ago-15 250 08-sep-15 250 13-oct-15 250 10-nov-15 125
[TUXPAN 14-ene-15 117 29-ene-15 117 16-feb-15 117 09-mar-15 59 20-abr-15 117 13-may-15 117 08-jun-15 59 08-jul-15 59 10-ago-15 117 08-sep-15 117 13-oct-15 117 10-nov-15 59
SAN GABRIEL 14-ene-15 197 29-ene-15 197 16-feb-15 197 09-mar-15 99 20-abr-15 197 13-may-15 197 08-jun-15 99 08-jul-15 99 10-ago-15 197 08-sep-15 197 13-oct-15 197 10-nov-15 99
ZACOALCO DE TORRES 14-ene-15 187 29-ene-15 187 16-feb-15 187 09-mar-15 94 20-abr-15 187 13-may-15 187 08-jun-15 94 08-jul-15 94 10-ago-15 187 08-sep-15 187 13-oct-15 187 10-nov-15 94
[ZAPOTILTIC 14-ene-15 606 29-ene-15 606 16-feb-15 606 09-mar-15 303 20-abr-15 606 13-may-15 606 08-jun-15 303 08-jul-15 303 10-ago-15 606 08-sep-15 606 13-oct-15 606 10-nov-15 303
ZAPOTITLAN DE VADILLO 14-ene-15 180 29-ene-15 180 16-feb-15 180 09-mar-15 90 20-abr-15 180 13-may-15 180 08-jun-15 90 08-jul-15 90 10-ago-15 180 08-sep-15 180 13-oct-15 180 10-nov-15 90
[ TOTAL REGION 06 3,101 3,101 3,101 1,554 3,101 3,101 1,554 1,554 3,101 3,101 3,101 1,554
[ATENGO 15-ene-15 94 30-ene-15 94 17-feb-15 94 10-mar-15 47 21-abr-15 94 14-may-15 94 09-jun-15 47 09-jul-15 47 11-ago-15 94 09-sep-15 94 14-oct-15 94 11-oct-15 47
CHIQUILISTLAN 15-ene-15 78 30-ene-15 78 17-feb-15 78 10-mar-15 39 21-abr-15 78 14-may-15 78 09-jun-15 39 09-jul-15 39 11-ago-15 78 09-sep-15 78 14-oct-15 78 11-oct-15 39
EJUTLA 15-ene-15 60 30-ene-15 60 17-feb-15 60 10-mar-15 30 21-abr-15 60 14-may-15 60 09-jun-15 30 09-jul-15 30 11-ago-15 60 09-sep-15 60 14-oct-15 60 11-oct-15 30
EL GRULLO 15-ene-15 188 30-ene-15 188 17-feb-15 188 10-mar-15 94 21-abr-15 188 14-may-15 188 09-jun-15 94 09-jul-15 94 11-ago-15 188 09-sep-15 188 14-oct-15 188 11-oct-15 94
EL LIMON 15-ene-15 150 30-ene-15 150 17-feb-15 150 10-mar-15 75 21-abr-15 150 14-may-15 150 09-jun-15 75 09-jul-15 75 11-ago-15 150 09-sep-15 150 14-oct-15 150 11-oct-15 75
JUCHITLAN 15-ene-15 159 30-ene-15 159 17-feb-15 159 10-mar-15 80 21-abr-15 159 14-may-15 159 09-jun-15 80 09-jul-15 80 11-ago-15 159 09-sep-15 159 14-oct-15 159 11-oct-15 80
[TECOLOTLAN 15-ene-15 217 30-ene-15 217 17-feb-15 217 10-mar-15 109 21-abr-15 217 14-may-15 217 09-jun-15 109 09-jul-15 109 11-ago-15 217 09-sep-15 217 14-oct-15 217 11-oct-15 109
[TENAMAXTLAN 15-ene-15 81 30-ene-15 81 17-feb-15 81 10-mar-15 41 21-abr-15 81 14-may-15 81 09-jun-15 41 09-jul-15 41 11-ago-15 81 09-sep-15 81 14-oct-15 81 11-oct-15 41
[TONAYA 15-ene-15 219 30-ene-15 219 17-feb-15 219 10-mar-15 110 21-abr-15 219 14-may-15 219 09-jun-15 110 09-jul-15 110 11-ago-15 219 09-sep-15 219 14-oct-15 219 11-oct-15 110
[ TUXCACUESCO 15-ene-15 62 30-ene-15 62 17-feb-15 62 10-mar-15 31 21-abr-15 62 14-may-15 62 09-jun-15 31 09-jul-15 31 11-ago-15 62 09-sep-15 62 14-oct-15 62 11-oct-15 31
UNION DE TULA 15-ene-15 163 30-ene-15 163 17-feb-15 163 10-mar-15 82 21-abr-15 163 14-may-15 163 09-jun-15 82 09-jul-15 82 11-ago-15 163 09-sep-15 163 14-oct-15 163 11-oct-15 82
[TOTAL REGION 07 1,471 1,471 1,471 738 1,471 1,471 738 738 1,471 1,471 1,471 738
[AUTLAN DE NAVARRO 16-ene-15 432 03-feb-15 432 18-feb-15 432 11-mar-15 216 22-abr-15 432 18-may-15 432 10-jun-15 216 10-jul-15 216 12-ago-15 432 10-sep-15 432 15-oct-15 432 12-nov-15 216
CASIMIRO CASTILLO 16-ene-15 353 03-feb-15 353 18-feb-15 353 11-mar-15 177 22-abr-15 353 18-may-15 353 10-jun-15 177 10-jul-15 177 12-ago-15 353 10-sep-15 353 15-oct-15 353 12-nov-15 177
CIHUATLAN 16-ene-15 264 03-feb-15 264 18-feb-15 264 11-mar-15 132 22-abr-15 264 18-may-15 264 10-jun-15 132 10-jul-15 132 12-ago-15 264 10-sep-15 264 15-oct-15 264 12-nov-15 132
CUAUTITLAN 16-ene-15 661 03-feb-15 661 18-feb-15 661 11-mar-15 331 22-abr-15 661 18-may-15 661 10-jun-15 331 10-jul-15 331 12-ago-15 661 10-sep-15 661 15-oct-15 661 12-nov-15 331
LA HUERTA 16-ene-15 216 03-feb-15 216 18-feb-15 216 11-mar-15 108 22-abr-15 216 18-may-15 216 10-jun-15 108 10-jul-15 108 12-ago-15 216 10-sep-15 216 15-oct-15 216 12-nov-15 108
VILLA PURIFICACION 16-ene-15 309 03-feb-15 309 18-feb-15 309 11-mar-15 155 22-abr-15 309 18-may-15 309 10-jun-15 155 10-jul-15 155 12-ago-15 309 10-sep-15 309 15-oct-15 309 12-nov-15 155
TOTAL REGION 08 2,235 2,235 2,235 1,119 2,235 2,235 1,119 1,119 2,235 2,235 2,235 1,119)
CABO CORRIENTES 16-ene-15 223 03-feb-15 223 18-feb-15 223 11-mar-15 112 22-abr-15 223 18-may-15 223 10-jun-15 112 10-jul-15 112 12-ago-15 223 10-sep-15 223 15-oct-15 223 12-nov-15 112
PUERTO VALLARTA 16-ene-15 132 03-feb-15 132 18-feb-15 132 11-mar-15 66 22-abr-15 132 18-may-15 132 10-jun-15 66 10-jul-15 66 12-ago-15 132 10-sep-15 132 15-oct-15 132 12-nov-15 66
TOMATLAN 16-ene-15 678 03-feb-15 678 18-feb-15 678 11-mar-15 339 22-abr-15 678 18-may-15 678 10-jun-15 339 10-jul-15 339 12-ago-15 678 10-sep-15 678 15-oct-15 678 12-nov-15 339
[TOTAL REGION 09 1,033 1,033 1,033 517 1,033 1,033 517 517 1,033 1,033 1,033 517
[ATENGUILLO 19-ene-15 48 04-feb-15 48 19-feb-15 48 12-mar-15 24 23-abr-15 48 19-may-15 48 11-jun-15 24 13-jul-15 24 13-ago-15 48 11-sep-15 48 16-oct-15 48 13-nov-15 24
AYUTLA 19-ene-15 270 04-feb-15 270 19-feb-15 270 12-mar-15 135 23-abr-15 270 19-may-15 270 11-jun-15 135 13-jul-15 135 13-ago-15 270 11-sep-15 270 16-oct-15 270 13-nov-15 135
CUAUTLA 19-ene-15 64 04-feb-15 64 19-feb-15 64 12-mar-15 32 23-abr-15 64 19-may-15 64 11-jun-15 32 13-jul-15 32 13-ago-15 64 11-sep-15 64 16-oct-15 64 13-nov-15 32
GUACHINANGO 19-ene-15 89 04-feb-15 89 19-feb-15 89 12-mar-15 45 23-abr-15 89 19-may-15 89 11-jun-15 45 13-jul-15 45 13-ago-15 89 11-sep-15 89 16-oct-15 89 13-nov-15 45
MASCOTA 19-ene-15 129 04-feb-15 129 19-feb-15 129 12-mar-15 65 23-abr-15 129 19-may-15 129 11-jun-15 65 13-jul-15 65 13-ago-15 129 11-sep-15 129 16-oct-15 129 13-nov-15 65
MIXTLAN 19-ene-15 94 04-feb-15 94 19-feb-15 94 12-mar-15 47 23-abr-15 94 19-may-15 94 11-jun-15 47 13-jul-15 47 13-ago-15 94 11-sep-15 94 16-oct-15 94 13-nov-15 47
SAN SEBASTIAN DEL OESTE 19-ene-15 146 04-feb-15 146 19-feb-15 146 12-mar-15 73 23-abr-15 146 19-may-15 146 11-jun-15 73 13-jul-15 73 13-ago-15 146 11-sep-15 146 16-oct-15 146 13-nov-15 73
[ TALPA DE ALLENDE 19-ene-15 163 04-feb-15 163 19-feb-15 163 12-mar-15 82 23-abr-15 163 19-may-15 163 11-jun-15 82 13-jul-15 82 13-ago-15 163 11-sep-15 163 16-oct-15 163 13-nov-15 82
[TOTAL REGION 10 1,003 1,003 1,003 503 1,003 1,003 503 503 1,003 1,003 1,003 503
[AHUALULCO DE MERCADO 20-ene-15 194 05-feb-15 194 20-feb-15 194 13-mar-15 97 24-abr-15 194 20-may-15 194 12-jun-15 97 14-jul-15 97 14-ago-15 194 14-sep-15 194 19-oct-15 194 17-nov-15 97
[AMATITAN 20-ene-15 182 05-feb-15 182 20-feb-15 182 13-mar-15 91 24-abr-15 182 20-may-15 182 12-jun-15 91 14-jul-15 91 14-ago-15 182 14-sep-15 182 19-oct-15 182 17-nov-15 91
[AMECA 20-ene-15 298 05-feb-15 298 20-feb-15 298 13-mar-15 149 24-abr-15 298 20-may-15 298 12-jun-15 149 14-jul-15 149 14-ago-15 298 14-sep-15 298 19-oct-15 298 17-nov-15 149
[ANTONIO ESCOBEDO 20-ene-15 115 05-feb-15 115 20-feb-15 115 13-mar-15 58 24-abr-15 115 20-may-15 115 12-jun-15 58 14-jul-15 58 14-ago-15 115 14-sep-15 115 19-oct-15 115 17-nov-15 58
[ARENAL 20-ene-15 104 05-feb-15 104 20-feb-15 104 13-mar-15 52 24-abr-15 104 20-may-15 104 12-jun-15 52 14-jul-15 52 14-ago-15 104 14-sep-15 104 19-oct-15 104 17-nov-15 52
COCULA 20-ene-15 480 05-feb-15 480 20-feb-15 480 13-mar-15 240 24-abr-15 480 20-may-15 480 12-jun-15 240 14-jul-15 240 14-ago-15 480 14-sep-15 480 19-oct-15 480 17-nov-15 240
ETZATLAN 20-ene-15 214 05-feb-15 214 20-feb-15 214 13-mar-15 107 24-abr-15 214 20-may-15 214 12-jun-15 107 14-jul-15 107 14-ago-15 214 14-sep-15 214 19-oct-15 214 17-nov-15 107
HOSTOTIPAQUILLO 20-ene-15 144 05-feb-15 144 20-feb-15 144 13-mar-15 72 24-abr-15 144 20-may-15 144 12-jun-15 72 14-jul-15 72 14-ago-15 144 14-sep-15 144 19-oct-15 144 17-nov-15 72
MAGDALENA 20-ene-15 269 05-feb-15 269 20-feb-15 269 13-mar-15 135 24-abr-15 269 20-may-15 269 12-jun-15 135 14-jul-15 135 14-ago-15 269 14-sep-15 269 19-oct-15 269 17-nov-15 135
SAN MARCOS 20-ene-15 102 05-feb-15 102 20-feb-15 102 13-mar-15 51 24-abr-15 102 20-may-15 102 12-jun-15 51 14-jul-15 51 14-ago-15 102 14-sep-15 102 19-oct-15 102 17-nov-15 51
SAN MARTIN HIDALGO 20-ene-15 452 05-feb-15 452 20-feb-15 452 13-mar-15 226 24-abr-15 452 20-may-15 452 12-jun-15 226 14-jul-15 226 14-ago-15 452 14-sep-15 452 19-oct-15 452 17-nov-15 226
TALA 20-ene-15 416 05-feb-15 416 20-feb-15 416 13-mar-15 208 24-abr-15 416 20-may-15 416 12-jun-15 208 14-jul-15 208 14-ago-15 416 14-sep-15 416 19-oct-15 416 17-nov-15 208
TEQUILA 20-ene-15 582 05-feb-15 582 20-feb-15 582 13-mar-15 291 24-abr-15 582 20-may-15 582 12-jun-15 291 14-jul-15 291 14-ago-15 582 14-sep-15 582 19-oct-15 582 17-nov-15 291
[TEUCHITLAN 20-ene-15 182 05-feb-15 182 20-feb-15 182 13-mar-15 91 24-abr-15 182 20-may-15 182 12-jun-15 91 14-jul-15 91 14-ago-15 182 14-sep-15 182 19-oct-15 182 17-nov-15 91
TOTAL REGION 11 3,734 3,734 3,734 1,868 3,734 3,734 1,868 1,868 3,734 3,734 3,734 1,868
[ACATLAN DE JUAREZ 21-ene-15 124 06-feb-15 124 23-feb-15 124 17-mar-15 62 27-abr-15 124 21-may-15 124 15-jun-15 62 15-jul-15 62 17-ago-15 124 15-sep-15 124 20-oct-15 124 18-nov-15 62
cuauio 21-ene-15 128 06-feb-15 128 23-feb-15 128 17-mar-15 64 27-abr-15 128 21-may-15 128 15-jun-15 64 15-jul-15 64 17-ago-15 128 15-sep-15 128 20-oct-15 128 18-nov-15 64
IXTLAHUACAN DE LOS M. 21-ene-15 136 06-feb-15 136 23-feb-15 136 17-mar-15 68 27-abr-15 136 21-may-15 136 15-jun-15 68 15-jul-15 68 17-ago-15 136 15-sep-15 136 20-oct-15 136 18-nov-15 68
IXTLAHUACAN DEL R. 21-ene-15 385 06-feb-15 385 23-feb-15 385 17-mar-15 193 27-abr-15 385 21-may-15 385 15-jun-15 193 15-jul-15 193 17-ago-15 385 15-sep-15 385 20-oct-15 385 18-nov-15 193
ELSALTO 21-ene-15 134 06-feb-15 134 23-feb-15 134 17-mar-15 67 27-abr-15 134 21-may-15 134 15-jun-15 67 15-jul-15 67 17-ago-15 134 15-sep-15 134 20-oct-15 134 18-nov-15 67
SAN CRISTOBAL DE LA B. 21-ene-15 10 06-feb-15 10 23-feb-15 10 17-mar-15 5 27-abr-15 10 21-may-15 10 15-jun-15 5 15-jul-15 5 17-ago-15 10 15-sep-15 10 20-oct-15 10 18-nov-15 5
[TLAJOMULCO 21-ene-15 60 06-feb-15 60 23-feb-15 60 17-mar-15 30 27-abr-15 60 21-may-15 60 15-jun-15 30 15-jul-15 30 17-ago-15 60 15-sep-15 60 20-oct-15 60 18-nov-15 30
VILLA CORONA 21-ene-15 284 06-feb-15 284 23-feb-15 284 17-mar-15 142 27-abr-15 284 21-may-15 284 15-jun-15 142 15-jul-15 142 17-ago-15 284 15-sep-15 284 20-oct-15 284 18-nov-15 142
ZAPOTLANEJO 21-ene-15 235 06-feb-15 235 23-feb-15 235 17-mar-15 118 27-abr-15 235 21-may-15 235 15-jun-15 118 15-jul-15 118 17-ago-15 235 15-sep-15 235 20-oct-15 235 18-nov-15 118
JUANACATLAN 21-ene-15 152 06-feb-15 152 23-feb-15 152 17-mar-15 76 27-abr-15 152 21-may-15 152 15-jun-15 76 15-jul-15 76 17-ago-15 152 15-sep-15 152 20-oct-15 152 18-nov-15 76
TOTAL REGION 12 1,648] 1,648] 1,648] 825 1,648 1,648 825 825 1,648 1,648 1,648 825
SUB-TOTAL| 24,587 24,587 24,587 12,317 24,587 24,587 12,317} 12,317} 24,587 24,587 24,587 12,317
TOTAL ANUAL 245,964



ANEXO 9 Calendario de Entregas

CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 10 DEL ANEXO 1
20,280 DESPENSAS DESAYUNO CALIENTE ZONA METROPOLITANA
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
LA FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE

ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD ENTREGA |CANTIDAD
ZAPOTLAN EL GRANDE 14-ene-15 198 29-ene-15 198 16-feb-15 198 09-mar-15 99 20-abr-15 198 13-may-15 198 08-jun-15 99 08-jul-15 99 10-ago-15 198 08-sep-15 198 13-oct-15 198 10-nov-15 99
GUADALAJARA 07-ene-15 600 22-ene-15 600 09-feb-15 600 02-mar-15 300 13-abr-15 600 06-may-15 600 01-jun-15 300 01-jul-15 300 03-ago-15 600 01-sep-15 600 05-oct-15 600 03-nov-15 300
[TLAQUEPAQUE 08-ene-15 458 23-ene-15 458 10-feb-15 458 03-mar-15 229 14-abr-15 458 07-may-15 458 02-jun-15 229 02-jul-15 229 04-ago-15 458 02-sep-15 458 06-oct-15 458 04-nov-15 229
TONALA 09-ene-15 318 26-ene-15 318 11-feb-15 318 04-mar-15 159 15-abr-15 318 08-may-15 318 03-jun-15 159 03-jul-15 159 05-ago-15 318 03-sep-15 318 07-oct-15 318 05-nov-15 159
ZAPOPAN 07-ene-15 454 22-ene-15 454 09-feb-15 454 02-mar-15 227 13-abr-15 454 06-may-15 454 01-jun-15 227 01-jul-15 227 03-ago-15 454 01-sep-15 454 05-oct-15 454 03-nov-15 227
[TOTAL REGION 12.1 2,028 2,028 2,028 1,014 2,028 2,028 1,014 1,014 2,028 2,028 2,028 1,014

TOTAL ANUAL 20,280



IF

JALISCO

ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 11 DEL ANEXO 1

9,476 DESPENSAS DESAYUNO CALIENTE ZONA INDIGENA
CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015

MUNICIPIOS FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP) FECHA DESP) FECHA DESP)
MEZQUITIC ENERO TIPO 3} FEBRERO. TIP3 MARZO TIPO 3} ABRIL TIPO 3| MAYO TIPO 3} JuNio TIPO 3| Juo TIPO 3} AGOsTO TIPO 3| SEPTIEMBRE TIPO 3} OCTUBRE TIPO 3} NOVIEMBRE TIPO 3} DICIEMBRE TIPO 3}
[OCOTA DE LA SIERRA Del 7 al 14 de enero 79Del 26 al 30 de ener 79pel 9 al 13 de febrer 79] Del 2 al 6 de marzo 40| Del 13 al 17 de abril 79| Del 6 al 12 de mayo 79| Del 1al5 de Junio 40|Del 6 al 10 de Julio| 40| Del3al 7 de Agosto 79F! 1 al 4 de septiemby 79| Del 5 al 9 de Octubre 79Pel 3 al 6 de Noviembre 40,
|NUEVA COLONIA Del 7 al 14 de enero 21|Del 26 al 30 de ener 21pel 9 al 13 de febrer 21 Del 2 al 6 de marzo 11| Del 13 al 17 de abril 21 Del 6 al 12 de mayo 21 Del 1al5 de Junio 11Del 6 al 10 de Julio| 11| Del3al 7 de Agosto 21} 1 al 4 de septiemby 21| Del 5 al 9 de Octubre 21Del 3 al 6 de Noviembre 11
PUEBLO NUEVO Del 7 al 14 de enero 49|Del 26 al 30 de ener 49pel 9 al 13 de febrer 49 Del 2 al 6 de marzo 25| Del 13 al 17 de abril 49| Del 6 al 12 de mayo 49| Del 1al5 de Junio 25|Del 6 al 10 de Julio| 25| Del3al 7 de Agosto 49p! 1 al 4 de septiemb) 49| Del 5 al 9 de Octubre 49Del 3 al 6 de Noviembre 25
ITAPIAS. Del 7 al 14 de enero 67|Del 26 al 30 de ener 67pel 9 al 13 de febrer 67] Del 2 al 6 de marzo 34| Del 13 al 17 de abril 67| Del 6 al 12 de mayo 67| Del 1al5 de Junio 34/Del 6 al 10 de Julio| 34| Del3al 7 de Agosto 67} 1al 4 de septiemby 67| Del 5 al 9 de Octubre 67Pel 3 al 6 de Noviembre 34]
[TECOLOTE Del 7 al 14 de enero 105/Del 26 al 30 de enerc 105pel 9 al 13 de febrerd 105 Del 2 al 6 de marzo 53| Del 13 al 17 de abril 105| Del 6 al 12 de mayo 105 Del 1al5 de Junio 53|Del 6 al 10 de Julio| 53| Del3al 7 de Agosto 105pI 1 al 4 de septiemb  105| Del 5 al 9 de Octubre 105Pel 3 al 6 de Noviembr 53]
[SAN ANDRES COHAMIATA Del 7 al 14 de enero 205/Del 26 al 30 de enerq  205pel 9 al 13 de febrerq 205 Del 2 al 6 de marzo 103| Del 13 al 17 de abril 205/ Del 6 al 12 de mayo 205, Del 1al5 de Junio 103|Del 6 al 10 de Julio|  103| Del 3 al 7 de Agosto 205p1 1 al 4 de septiemb{  205| Del 5 al 9 de Octubre 205pel 3 al 6 de Noviembrg 103
[SAN SEBASTIAN TEPONAHUAXTLAN Del 7 al 14 de enero 145(Del 26 al 30 de enerq  145pel 9 al 13 de febrerd  145|  Del 2 al 6 de marzo 73| Del 13 al 17 de abril 145/ Del 6al 12 demayo |  145| Del 1al 5 de Junio 73|Del 6al 10 deJulio] 73| Del3al 7 de Agosto 145pI 1al 4 de septiemb|  145| Del 5al 9 de Octubre |  145pel 3 al 6 de Noviembrg 73
TOTAL| 671 671 671 339 671 671 339 339 671 671 671 339
MUNICIPIOS FECHA DESP) FECHA DEsP| FECHA DESP) FECHA DEsP| FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP) FECHA DESP) FECHA DESP)
BOLANOS ENERO. TIPO 3} FEBRERO TIPO 3| MARZO TIPO 3} ABRIL TIPO 3| MAYO TIPO 3} Junio TIPO 3| ABRIL TIPO 3} AGOSTO TIPO 3| SEPTIEMBRE TIPO 3} OCTUBRE TIPO 3} NOVIEMBRE TIPO 3} DICIEMBRE TIPO 3}
[ TUXPAN DE BOLANOS Del 7 al 14 de enero 260|Del 26 al 30 de enerq 260 pel 9 al 13 de febrerg 260 Del 2 al 6 de marzo 130/ Del 13 al 17 de abril 260/ Del 6 al 12 de mayo 260 Del 1al 5 de Junio 130|Del 6 al 10 de Julio|  130| Del 3 al 7 de Agosto 260p! 1al 4 de septiemb{  260| Del 5 al 9 de Octubre 260Del 3 al 6 de Noviembrg 130
TOTAL| 260 260 260 130 260 260 130 130] 260 260 260 130|
MUNICIPIOS FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA. DESP FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP FECHA DESP) FECHA DESP) FECHA DESP) FECHA DESP)
VILLA GUERRERO ENERO TIPO 3} FEBRERO. TIPO 3] MARZO TIPO 3} ABRIL TIPO 3| MAYO TIPO 3} JUNID TIPO 3| ABRIL TIPO 3} AGOSTO TIPO 3| SEPTIEMBRE TIPO 3} OCTUBRE TIPO 3} NOVIEMBRE TIPO 3} DICIEMBRE TIPO 3}
VILLA GUERRERO Del 7 al 14 de enero 15|Del 26 al 30 de ener 15Del 9 al 13 de febrer 15| Del 2 al 6 de marzo 8| Del 13 al 17 de abril 15| Del 6 al 12 de mayo 15 Del 1al 5 de Junio 8|Del 6 al 10 de Julio| 8| Del 3al 7 de Agosto 15p1 1l 4 de septiembl 15| Del 5 al 9 de Octubre 15Del 3 al 6 de Noviembrs 8
TOTAL| 15 15 15 8| 15 15 8 8 15 15 15 El
TOTAL 946 946 946 477 946 946 477 477 946 946 946 477

TOTAL ANUAL 9,476




D

ANEXO 9 Calendario de Entregas
CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 12 DEL ANEXO 1

84,000 DESPENSAS

VIVEDIFerente

JALISCO CALENDARIO DE ENTREGA PARA LOS MESES DE ENERO A DICIEMBRE 2015
MUNICIPIO LUGAR SEDE DE ENCARGADA |TELEFONO cantipap | FECHA | cantoao | FECHA | canmoao [ FECHA | cantoao | FECHA | cawtoao | FECHA | cantoao [ FECHA | canmoao | FECHA | cantoao | FECHA | cantioao [ FECHA | canmioao [ FECHA [ canmioao FECHA | canmioao FECHA
ENTREGA ENERO | FEBRERO | MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIO | JuLIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE __| DICIEMBRE |
REGION 01
ravo esquina Juanita Sandoval
Colotlan Guillermo Prieto, Centro G.P. 14999921549 44 7-ene-15 44 02-feb-15 44 |o02-mar-15| 44 | 30-mar-15| 44 | 28-abr15| 44 01un-15 44 29-jun-15 44 |03-ago-15| 44  |31-ago-15| 44 | 28sep15| 44 26-0ct-15 44 16-nov-15
46200
" . Deisy Fabiola
Santa Mariade |SMDIF Antonio Vaidez #5 Garcia Rodriguez. [14999921810| 109 7-ene-15 109 02-feb-15 109 | 02-mar-15| 109 | 30-mar-15| 109 | 28-abr-15| 109 01-jun-15 109 29-jun-15 109 |03-ago-15| 109 |31-ago-15| 109 | 28-sep-15| 109 26-0ct-15 109 16-nov-15
los Angeles centro C.P. 46240 Directora.
SMDIF Plaza Principal #31 | 0110910 De
Huejucar Centro C.p 46260 Santiagodela  [14579470136| 40 7-ene-15 40 02-feb-15 40 |o02-mar-15| 40 | 30-mar-15| 40 | 28-abr15| 40 01-un-15 40 29-jun-15 40 |03-ago-15| 40  |31-ago-15| 40 | 28-sep15| 40 26-0ct-15 40 16-nov-15
e torre director.
- Ma del Rosario
San Martinde |\SMDIF Hospital #13 Sanchez Jiménez. 14379525610 5 7-ene-15 5 02-feb-15 5  |o2mar15| 5 30-mar15| 5  |28abr-15| 5 01-jun-15 5 29-un-15 5  |03ago-15| 5  [31-ago15| 5  |28sepi5| 5 26-0ct-15 5 16-n0v-15
Bolafios C.P.46350 Directora
Adriana Gpe.
- SMDIF Josefa Ortiz de . .
Mezquitic B Robles Ibarra. 14579810095 46 7-ene-15 46 02-feb-15 46 02-mar-15 46 30-mar-15 46 28-abr-15 46 01-jun-15 46 29-jun-15 46 03-ago-15 46 31-ago-15 46 28-sep-15 46 26-oct-15 46 16-nov-15
Dominguez #3 C.P.46040 Directora.
;ﬂfgs:s"e 109 7-ene-15 109 02-feb-15 109 | 02-mar-15| 109 | 30-mar-15| 109 | 28-abr-15| 109 01-jun-15 109 29-jun-15 109 |03-ago-15| 109 |31-ago-15| 109 | 28-sep-15| 109 26-0ct-15 109 16-nov-15
Maira del Rosario
Totatiche SMDIF Jalisco #9 CENTRO  |Valdez Valdez. 14379640111 31 7-ene-15 31 02-feb-15 31 02-mar-15 31 30-mar-15 31 28-abr-15 31 01-jun-15 31 29-jun-15 31 03-ago-15 31 31-ago-15 31 28-sep-15 31 26-oct-15 31 16-nov-15
Directora
Villa Guerrero [ oMDIF Lopez Rayon SN ldaYuret = \is579645480( 73 | 7-ene-is 73 02feb-15 | 73 |o2-mar-15| 73 [30-mari5| 73 |28-abr15| 73 otun15 | 73 29un-15 73 |03-ago-15| 73  |31-ago-15| 73 [28sepi5| 73 26-00t-15 73 16-nov-15
Centro C. P. 46100 Martinez Martinez
SUBTOTAL 457 457 457 457 457 457 457 457 457 457 457 457
REGION 02
junicipal uesta Blanca’ 044
Lagos de Moreno |Lépez Cotilla S/N, Col Cuesta |Marcela Barrera 08-ene-15 03-feb-15
anca 4741062123 150 150 150 03-mar-15 150 31-mar-15 150 29-abr-15 150 02-jun-15 150 30-jun-15 150 | 04-ago-15 150  |01-sep-15| 150 29-sep-15 150 27-oct-15 150 17-nov-15
. Juana Maria
Ojuelos E'F M“"'T"’:‘ Abasolo Hernandez ggg 741058 08-ene-15 03-feb-15
squina la Paz Armendariz 165 165 165 03-mar-15 165 31-mar-15 165 29-abr-15 165 02-jun-15 165 30un-15 165 04-ago-15 165 01-sep-15 165 29-sep-15 165 27-oct-15 165 17-nov-15
- casar
. . Adrian Saludado
Teocaltich DIF M I Jalisco No. 202 |//ora" = 01346787725 08-ene-15 03-feb-15
eocatticne unicipal Jatisco o Jauregui 201 ene 201 © 201 |o3mar15| 201 | 3t-mar15| 201 |20abr15| 201 | 02jun-15| 201 | 30un-15 | 201 |o4-ago-15| 201 |ot-sep-15| 201 |29-sep-15| 201 | 27-0ct-15 | 201 | 17-nov-15
San Juan de los  [DIF Municipal Zaragoza No. Mayra Johana Cel. 08 15 03-feb-15
Lagos Alatorre Diaz 04539578588| 63 -ene- 63 -feb- 63 03-mar-15 63 31-mar-15 63 29-abr-15 63 02-un-15 63 30jun-15 63 04-ago-15 63 01-sep-15| 63 29-sep-15 63 27-0ct-15 63 17-nov-15
San Diego de DIF Municipal Av. Jalisco No. [Maria Rocha Cel.: 08-ene-15 03-feb-15
Alejandria |202. Garcia 04539578810| 76 76 76 |03-mar-15| 76 | 31-mar-15| 76 |29-abr15| 76 02un-15 76 30-jun-15 76  |o4-ago-15| 76  |0t-sep-15| 76 | 29-sep-15| 76 27-0ct-15 76 17-nov-15
SR 655 655 655 655 655 655 655 655 655 655 655 655
REGION 3
Rosalba Gutiérrez .
Tepatitian de MorelDIF Municipal Morelos 340 deloza  |O1378TITOTY g7 | O8enelS| o | 044ebAS | 5y | ogmarts|  e7 | O1@PMIS | 5y |30-ADMIS | r | ogjunts | 67 01-jul-15 67 |o5ago15| 67  |ozsep1s| 67 [30ser1S| 47 28-00t-15 67 | 18nov-15
Maria Celia .
Arandas DIF Municipal Obregén No. 51Garcia Villalpando | **° 348 1059 g5 | 08-ene15| g5 | 04015 | 455 |ogmar1s| g5 | O180FIS| g5 [30@0F15] g5 03jun-15 | 65 01-jul-15 65 |o05ago15| 65 |o2-sep15| 65 [30seP1S| g5 28-00t-15 65 18-nov-15
Veronica Susana .
DIF Municipal Aquiles Serdan N ifiiquez Promotora | o+ 020044| 43 | 08-ene15 | 45 | 044015 | 45 |oamaris| 45 | O1EOFIS | 45 [30@0HIS| 4 03jun-15 | 43 01-jul-15 43 |o5ago1s| 43 |ozsepis| 43 [30SeP1S| 43 28-00t-15 43 18-nov-15
Aracely Garcia .
San Ignacio Cerro |DIF Municipal Lopez mateos Nd _ Directora del | o707 160085|  gg | 08-ene-15|  gg | 044eb15 | g9 |ogmar15| gg | 01815 | g9 |30-abr15 ) g9 03jun-15 | 89 01-jul-15 89  |05ago15| 89  |ozsepis| g9 |30seP15| g9 28-00t-15 89 18-nov-15
DIF Municipal Hermenegildo Ma. Carmen 01347714072 .
Valle de Guadalup| Galeana No. 285. Judrez Vazquez |4 61 | 08enelS | 4 044eb-15 | 57 | oa-mar15| 61 01-abr15 | gy | 30-8bR15 ] gy 03jun-15 | 61 01-jul-15 61 |o5ago15| 61 |o2-sep-1s| 61 [30serIS| 4 28-00t-15 61 18-nov-15
Yahualica de DIF Municipal mariano inan Andarey  |Cel. 045 .
Gonzales Gallo _|Jiménez esquina Vicente Liano Rosalez_|3441011533 | 15 | 08-ene15| 45 0446015 | 45 |o4-mar15| 15 01-abr15 | 45 | 30abr15) 45 03un-15 15 01-u-15 15  |os-ago15| 15 |o2sep1s| 15 |30sepdS| 45 28-00t-15 15 18-nov-15
PO — . R
gf)'::;:: de D;F Municipal isabel Valdivia n °re”:‘c;:zaga 14314030070| 57 | 08-ene15| 57 04feb-15 | 57  |o04-mar-i5| 57 o1-abr15 | 57  |30-abr15| 57 03jun15 | 57 01ul-15 57 |o05ago15| 57 |o2-sep-15| 57  |30sep15| 57 28-00t-15 57 18-nov-15
— SR
Jalostotitian ?'F Municipal Ramon Corona | Omira a;“‘rez 1317460655 | 30 | 08-ene-15| 30 04feb-15 | 30 | 04-mar-i5| 30 o1-abr-15 | 30 |30-abr15| 30 03jun-15 | 30 01-ul-15 30 |05ago-15| 30  |02-sep-15| 30  [30-sep-15| 30 28-00t-15 30 18-nov-15
mercado
Acatic DIF Municipal Juan de 13787150522 | Coneepcion 64 | 08-ene15| 64 04-feb-15 64 | 04mar-15| 64 01-abr-15 64 |30-abr-15| 64 03-jun-15 64 01-jul-15 64 |05-ago-15| 64  |02-sep-15| 64 | 30-sep-15| 64 28-0ct-15 64 18-nov-15
laBarrera n 5 Gutierrez
B 491 491 491 491 491 491 491 491 491 491 491 491
REGION 04
Domicilio del DIF municipal: Mtra.: Margarita Tel. Oficina:
Atotonilco el Alto |Dr. Fernando de Alba sin Darian vereado |01391917108| 37 a7 05-feb-15 a7 a7 02-abr-15 37 |o4-may-15| a7 ) a7 02-ul-15 a7 a7 37 | otoct15| 37 29-0ct-15 a7
Niimera. Col. Centra Atotanilco| ~2mM'an Mercado ) 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
Domicilio del DIF municipal: Directora Lic. (;1e|34;)§;‘1%n120
Ayotlan Revolucion No. 11, entre Guadalupe Yusell 0 Nextel 84 84 05-feb-15 84 84 02-abr-15 84 04-may-15 84 84 02-jul-15 84 84 84 01-oct-15 84 29-oct-15 84
Hidalgo y Gonzalez Gallo Navarro Rico 15660 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
Domicilio del DIF municipal: Tel. Oficina:
Calz. Raymundo Vazquez Promotor : Cesar (01393 93 .
La Barca 611 ot Ricards Sota - |Soeea 36 36 05-feb-15 36 36 02-abr-15 36  |04-may-15| 36 36 024ul-15 36 36 36 | Otoct15| 36 29-0ct-15 36
C i b. Dominaue: Ce|~3_?;_9_359 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
Domicilio del DIF municipal: Promotora: Tel. oficina:
Poncitlan ° " |Margarita Vera  [01391921027| 91 91 05-feb-15 91 91 02-abr-15 91 |o4-may-15| 91 91 02-ul-15 91 91 91 0t-oct-15 | 91 29-0ct-15 91
Miguel Blanco No. 75 Hemnde 1 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
Domicilio del DIF municipal: 5 I\/I‘:i(:azeadebsrl]aé Tel. oficina:
Zapotlan del Rey |de Mayo no. 55, entre Hoanger 01391921172 23 23 05-feb-15 23 23 02-abr-15 23 |04-may-15| 23 23 02-ul-15 23 23 23 |of-oct15| 23 29-0ct-15 23
Dellogado y Moctezuma. Ramire 0 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
Tototlén Domiciio del DIF muricipal:  [Ma. De Jests |/ A0 | o 37 05-feb-15 37 37 02-abr-15 37 |o4may-15| 37 37 02-jul-15 37 37 37 | otoct15| 87 29-00t-15 37
Morelos No. 2010 Oriente. Zaniga Alvarez. |, 09-ene-15 05-mar-15 Y 04-jun-15 ] 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
Domicilio del DIF municipal: |Promotora: Luz 6:}5767“65";{‘5;4
Chapala Degollado No. 327, entre 5 de |del Carmen 33 33 05-feb-15 33 33 02-abr-15 33 04-may-15 33 33 02-jul-15 33 33 33 01-oct-15 33 29-oct-15 33
Mayo y Vicente Guerrero. Gallegos Pedroza. |, . 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
DIF Municipal Prolongacion 28 Directora L.E.P.Tel. Oficina:
Tizapan ol Alto [ Maribel Jovita ~ [01376768146 30 30 05-feb-15 30 30 02-abr-15 30  |04-may-15| 30 30 024ul-15 30 30 30 | otoct15| 30 29-0ct-15 30
) Saavedra Romero |3 09-ene-15 05-mar-15 04-jun-15 06-ago-15 03-sep-15 19-nov-15
S 371 371 371 371 371 371 371 371 371 371 371 371
REGION 05
Blanca Estela
Tamazula Nigromante 102 DIF Municipal |Lépez, Magda 3584161770 06-feb-15 05-may-15 03-jul-15 02-oct-15
Silva 118 12-ene-15 118 118 06-mar-15 118 03-abr-15 118 118 05-jun-15 118 118 07-ago-15 118 04-sep-15 118 118 30-oct-15 118 20-nov-15
Jilotlan de los . Ramiro Cuevas 01424 57 40 .
Dolores Revolucién # 31 DIF Mpal. g0 o) 099 127 | 12enets| 127 | 961015 | 47 Jogmaris| 127 | os-abr1s | 127 [O5MAIS| 407 | osjunts | 127 | 9315 | 457 |o7-ago-5| 127 oa-sep1s| 127 | 92015 | 457 | go.octi5 | 127 | 20-nov-15
. Adriana Lopez .
Mazamitia Cuitlahuac # 10 DIF Municipal |1 13825380660) g5 | 1penets| 96 | 08P | 96 |ogmar15| 96 | ozabris| 96 |OMIS| 95 | osjunis | 96 03-jul-15 96 |or-ago15| 96 |os-sep-15| 96 | 02oct15|  gg 30-0ct15 | 96 | 20-nov-15




[Ma. DeTos

Cazares CP 48500 Anguiano Martinez

Pihuamo Ricardo Flores Magon #1 Angeles Deniz 1312396143 06-feb-15 05-may-15 03-jul-15 02-oct-15
Baraia: 27 | 12-ene-t5 | 27 27 |o6-mar-15| 27 03-abr-15 27 27 05-jun-15 27 27 |o7-ago-15| 27 |o4-sep-15| 27 27 30-00t-15 27 20-nov-15
Tecalitlan Degollado #45 he;:‘;:'(;’sze chavez |71 4181198 06-feb-15 05-may-15 03-jul-15 02-0ct-15
75 | 12-enei5| 75 75 |06-mar-15| 75 03-abr-15 75 75 05-jun-15 75 75 |o7-ago-15| 75  |04-sep-15| 75 75 30-0ct-15 75 20-nov-15
S 443 443 443 443 443 443 443 443 443 443 443 443
REGION 06
Centro de dia, calle Yolanda : 3714174657~ .
Tuxpan Castellanos s/n Sivia Sanchez |54 1a78g113 | 127 | 13enets| 127 | 991015 | 47 Joomaris| 127 | oa-abr1s | 127 [%8MAIS| 407 | ogjunts | 127 | 98015 | 457 |q0-ago-15| 127 |o7-sep1s| 127 | 95015 | 457 | 03nov-15 | 127 | 28-nov-15
Zapotitlan de Maria E. 3411221891 .
Vadillo Juan Ortega 14 DIF Mpal Pamplona ramos |y 132 | 13enets| 132 | 09febI5 | 430 Joomaris| 132 | o4-abr15 | 132 [%6MAIS| 43 | ogjunts | 132 | 98915 | 43 |q0-ago-15| 132 |o7-sep1s| 132 | 95015 | 430 | ognov-15 | 132 | 23-nov-15
N Xicotencall #415 a espal [de de
Atemajac de unidad deportiva salida a Lilia Leon cel 33 39 56 09-feb-15 06-may-15 06-jul-15 05-0ct-15
Brizuela DIF Municipal Madrigal 2392 21 13-ene-15 21 21 09-mar-15| 21 04-abr-15 21 21 08-jun-15 21 21 10-ago-15| 21 07-sep-15| 21 21 03-nov-15 21 23-nov-15
[San Gabriel Viaria Homandez v 3723222523
Comunidad Centro SUPERA | Iturbide 21 T Ordufi Y y 09-feb-15 06-may-15 06-jul-15 05-oct-15
Apanao. eresa Ordunez  11340400039| 110 13-ene-15 110 110 09-mar-15 110 04-abr-15 110 110 08-jun-15 110 110 10-ago-15 110 |07-sep-15| 110 110 03-nov-15 110 23-nov-15
Vicente guerrero #92 centro dif [Maria del refugio .
Gomez f e 3414330578 09-feb-15 06-may-15 06-ul-15 05-0ct-15
omezfarias | nicipal Chavez C. 114 | 13ene-t5| 114 © 114 |o9mar15| 114 | o4-abris | 114 may 114 | o8junis | 114 u 114 |10-ago15] 114 |o7sep-i5| 114 ©° 14 | 03nov-5 | 114 | 23-nov-15
. Zaragoza #195 centro dif Maria g. Jimenez .
Zapotiltic munucipal Villalvazo 3414141989 30 | 13-enet5| 30 09-feb-15 30 |ogmar15| 30 04-abr-15 30 |0Fmay-15) 5 084un-15 30 06-ul-15 30 |10-ago15| 30  |o7sep15| 30 | 95015 | 5 03-nov-15 30 23-n0v-15
Morelos 22 centro dif Maria de la
Tapalpa ol Defensa Daniel | 13434320630 09-feb-15 06-may-15 06-jul-15 05-0ct-15
municipal Basilio 125 | 13-ene-15| 125 125 | 09-mar-15| 125 04-abr-15 125 125 08-jun-15 125 125 [10-ago-15| 125  |07-sep-15| 125 125 03-nov-15 125 23-nov-15
. . Hector Ruiz .
Toliman Hidalgo 20 dif municipal Guadalupe 13434320206) 455 | 13ene15| 168 | 09015 | 465 |o9mar15| 168 | oa-abr15 | 168 |%6MA15| 46 | oguni5 | 168 06-jul-15 168 |10-ago-15| 168 |o7-sep15| 168 | O%°15 | 4e8 | 03nov-15 | 168 | 23-nov-15
Teresa |banez .
Sayula 5de febrero #58 dif municipal | 5o 13424222523 g5 | 136ne15| 98 09-feb-15 98 |ogmar15| 98 04-abr-15 98 |06May-15) o 084un-15 98 06-ul-15 98 |10-ago15| 98  |o7sep15| 98 | 95015 | o 03-nov-15 98 23-n0v-15
Prolongacion general Neri 154 [Adriana Orozco .
teocutatian de ¢. | i municipal Lomeli 13724280401) 65 | 136ne15| 65 09-feb-15 65 |ogmar15| 65 04-abr-15 65 |06May-15) g 084un-15 65 06-ul-15 65 |10-ago15| 65 |o7sep15| 65 | 99015 | g5 03-nov-15 65 23-n0v-15
. . L Maria Yolanda .
Amacueca Ayuntamiento 6 dif municipal |y, a6 pojas  |3724240450 16 | 13enet5| 16 09-feb-15 16 |o9maris| 16 04-abr-15 16 |96may-15| 46 08jun-15 16 06-ul-15 16 |10-ago15| 16 |o7sep15| 16 | 05015 46 03-nov-15 16 23-nov-15
s . Rosa Cabrera n
rad Moctezuma 7 dif municipal | g mire; 18724102162) 59 | 13.ene-15| 59 BAEHL 59 |09-mar-15| 59 04-abr-15 s9 |6 may15 59 08-jun-15 59 e 59 |10ago5| 59 |ozsepts| s9 | %5015 | o 03-nov-15 59 23-nov-15
SR 1065 1065 1065 1065 1065 1065 1065 1065 1065 1065 1065 1065
REGION 07
[Sistema DIF mpal Degollado . -
Juchitlan 20 RosaSanchez 3493740047 | 124 |4 o0 o | 124 | 10de0t5 | 126 |yo ool 124 | oo s | 124 [07may1s| 126 | gor | 124 07-jul-15 124 |yiag015| 24 ogsepts| 124 |0Boett5 | 12 | oo | 124 | oy 0us
- DIF Municiapl, Independencia |Maria Francisca |385 75 55 .
Chiquiliatian # Perez Vazquez _|063 9% | 1genets| % 10Mfeb-15 1 96 | 4omar15| % 05-abr15 | 96 |07-may-15] 96 ogun-15 | %8 07-jul-15 9% |itago15| % |os-sep-15| 96 [ 0Boct15| 96 o4nov-is | % 24-nov-15
El Limon La Independencia s/n a un Ma. Del Rosario .
Cienega costado del centro de salud __|Esparza 5211028563 | 41 | 14.ene-15| 61 1006015 | 61 |1omar15] 61 | osabrts | et |07 TS| g 09un-15 | 61 07-u-15 61 |11-agot5| 61 |ossepts| et | %S| 61 | oanovis | 61 | 24-nov-15
S 281 281 281 281 281 281 281 281 281 281 281 281
REGION 08
Autlan de Prolongacion Gpe. Victoria 317 38 749 .
Navarro (Albergue|3067 Socorro Obispo 45 | 15enet5| 45 11-feb-15 45 |11-mar15| 45 06-abr15 | 45  |osmay15| 45 10un-15 45 08jul-15 45 |12ago15| 45  |og-sep1s| 45 | O70ct15 | 45 05nov-15 | 45 25-nov-15
La Huert Ninos heroes # 31 Col. Centro, [Karina Landin tel. 11-feb-15 08-iul-15 07-0ct-15
aHuerta Dif Municipal Madera 01131710614| 32 15-ene-15 32 ~feb- 32 11-mar-15 32 06-abr-15 32 |08-may-15| 32 10-jun-15 32 Hul- 32 12-ago-15 32 09-sep-15| 32 ~oct- 32 05-nov-15 32 25-nov-15
Calle 18 de sepliembre rente | . i, efiin tel 315
Cihuatlan al jardin (Agencia municipal) 11-feb-15 08-jul-15 07-oct-15
deleaacion de ialuco Palacios 1125372 68 15-ene-15 68 68 11-mar-15 68 06-abr-15 68 |08-may-15| 68 10-jun-15 68 68 12-ago-15 68 09-sep-15| 68 68 05-nov-15 68 25-nov-15
Villa Purificacio DIF Municipal Calle esquina  |Karina Landin tel. 11-feb-15 08-iul-15 07-0ct-15
illa Purificacion |y, 2 moros y reforma s/n 01131710614| 58 15-ene-15 58 “feb- 58 11-mar-15| 58 06-abr-15 58 |0g-may-15| 58 10-jun-15 58 -l 58 12-ago-15| 58 |09-sep-15| 58 ~oct- 58 05-nov-15 58 25-nov-15
L . . L Karina Landin tel. .
Casimiro Castillo [Hidalgo 150 DIF Municipal 01131710614| 66 | 15ene-15| 66 11-feb-15 66 | 11-mar15| 66 06-abr-15 66  |08may15| 66 10un-15 66 08jul-15 66 |12-ago15| 66 |09sep15| 66 | 97015 | g 05-nov-15 66 25-nov-15
Cuautitlan de Centro de Apoyo para la Nifa |Gabriela Ruiz _toh. il ot
Garcia Barragan |y la Mujer Nahua 13575960012 390 15-ene-15 390 11-feb-15 390 11-mar-15 390 06-abr-15 390 08-may-15 390 10-jun-15 390 08-uk-15 390 12-ago-15 390 09-sep-15 390 07-0ct-15 390 05-nov-15 390 25-nov-15
SUBTOTAL 659 659 659 659 659 659 659 659 659 659 659 659
REGION 09
Angelica LLamas
Tomatlén Sistema DIF Municipal o Virginia Ochoa [angelica)322 | 340 | 15-ene-15| 340 | 11-eb-15 | 340 |11-mar-15| 340 | O6-abr-15 | 340 |08-may-15| 340 | 10-un-15 | 340 08-ul-15 340 |12-ago-15| 340 |09-sep-15| 340 | 07-oct-15| 340 | 05-nov-15 | 340 | 25-nov-15
sabeles 1053270
Sistema DIF Mpal, Tuito R:I'm:"cy Cruz fr%g;c U)U"’”
Cabo Corrientes |1ro. De Abril No. 10 L Y, 85 15-ene-15 85 11-feb-15 85 11-mar-15 85 06-abr-15 85 08-may-15 85 10-jun-15 85 08-jul-15 85 12-ago-15 85 09-sep-15 85 07-oct-15 85 05-nov-15 85 25-nov-15
Virginia Ochoa 3221053270
Matamoros y Aldama ) L
ahele: (Virqinia)
SUBTOTAL 425 425 425 425 425 425 425 425 425 425 425 425
REGION 10
Localidad el Ranchito, Centro Maria Del Rosario
Guachinango de Desarrollo Comunitario, Becerra Duefias 13887360013 76 16-ene-15 76 12-feb-15 76 12-mar-15 76 07-abr-15 76 11-may-15 76 11-jun-15 76 09-jul-15 76 13-ago-15 76 10-sep-15 76 08-oct-15 76 06-nov-15 76 26-nov-15
Dom. Conocido
DIF Municipal de Atenguillo | -cardado de
Atenguillo P 9 Alimentariadel  [13887366403| 38 | 16-ene-15| 38 12-feb-15 38 |12-mar-15| 38 07-abr-15 38 |11-may-15| 38 11-jun-15 38 09-ul-15 38  |13-ago-15| 38  |10-sep-15| 38 | O8-oct-15| 38 06-nov-15 38 26-nov-15
Priv. Independencia No. 18 SMDIF
Ayutla DIF Municipal de Ayutia Calle - |Dulce Yesenia  ya165700680( 120 | 16-ene-15 | 120 | 12feb-15 | 120 | 12-mar15| 120 | 07-abr-15 | 129 |11-may-15| 128 | t14uni5 | 129 | 09-jul-15 129 |13-ago-15| 129 |10-sep-15| 129 | 08-oct45| 128 | 06-nov-15 | 128 | 26-nov-15
Ramoén Corona # 87 A. Gutiérrez Celedon
Mascota DIF Municipal , Hidalgo # 160 |Lucia Guadalupe |(g63061076| 37 | 16-ene-15| 37 124eb15 | 37 |12-mar15| 37 07-abr-15 | 37 [11-may-15| 37 114un15 | 37 09-jul-15 37 |13ago-15| 37  |10-sep-15| 87 | 08oct-15| a7 06-nov-15 | 37 26-nov-15
col. Centro. Mascota, Jalisco. |Lopez Lopez
DIF Municipal, Calle Eliceo R |- cad2d0 de
Mixtlan Norales i 1s Alimentaria del ~ |13887365770| 109 | 16-ene-15 | 109 | 12feb-15 | 109 |12-mar-15| 109 | 07-abr-15 | 109  |11-may-15| 109 | 114un-15 | 109 09-jul-15 109 |13-ago-15| 109  [10-sep-15| 109 | 08-oct-15| 109 | 06-nov-15 | 109 | 26-nov-15
SMDIF
’ . Encargado de
San Sebastian del |DIF Municipal Calle General | oo dot  |13220072806| 93 16-ene-15 93 12-feb-15 93 12-mar-15| 93 07-abr-15 93 [11-may-15| 93 11-jun-15 93 09-jul-15 93 13-ago-15| 93 |10-sep-15| 93 08-0ct-15 93 06-nov-15 93 26-nov-15
Oeste Amado Aguirre # 45 SMDIF
Cuautla E/': Municipal Amado Nervo S‘r’lzz ElvaMedina | 5163843003 31 16-ene-15 31 12-feb-15 31 12-mar-15| 31 07-abr-15 31 11-may-15| 31 11-jun-15 31 09-jul-15 31 13-ago-15| 31 10-sep-15| 31 08-0ct-15 31 06-nov-15 31 26-nov-15
DIF Municipal de Talpa Calle |22 De [os
Talpa de Allende P P: Angeles Pefa 13883850275 121 16-ene-15 121 12-feb-15 121 12-mar-15 121 07-abr-15 121 11-may-15 121 11-jun-15 121 09-jul-15 121 13-ago-15 121 10-sep-15 121 08-oct-15 121 06-nov-15 121 26-nov-15
23 de Junio #50 col. Centro Sénche
SUBTOTAL 634 634 634 634 634 634 634 634 634 634 634 634
REGION 11
Ahualulco De |SMDIF Petrita Godinez No.6  |Laura Patricia 1y 3g67600175| 67 | 19:ene-15 | 67 134eb15 | 67 | 13-mar15| 67 08-abr-15 | 67  [12-may-15| 67 12qun15 | 67 10-jul-15 67 |14-ago-15| 67 |11-sep-15| 67 | 09-0ct-15| 67 09-nov-15 | 67 27-nov-15
Mercado Centro CP 46730 Garcia Torres
Amatitan SMDIF Juan José Flores 9-B  |Angel Nicolas |17/ 7450607( 52 | 19.ene-15| 52 134eb-15 | 52 | 13-mar15| 52 08-abr-15 | 52 |12-may-15| 52 12qun15 | 52 10-jul-15 52 |14-ago-15| 52  |11-sep-15| 52 | 09-0ct-15| 52 09-nov-15 | 52 27-nov-15
Centro CP 45380 Astorga Cardona
SMDIF Romero Arias No. 9 Gabriela
Ameca Centro CP 46600 : Guadalupe Uriel  [13757580618 52 19-ene-15 52 13-feb-15 52 13-mar-15 52 08-abr-15 52 12-may-15 52 12-jun-15 52 10-jul-15 52 14-ago-15 52 11-sep-15 52 09-oct-15 52 09-nov-15 52 27-nov-15
Lépez
San Juanito de  [SMDIF 5 De Mayo # 1 Centro |Ma. Luz Elena . .
Eocobet oP 46560 Martines Rtz | 13867540304 51 19-ene-15 | 51 13-feb-15 51 13-mar-15| 51 08-abr-15 51 |12-may-15| 51 12-jun-15 51 10-jul-15 51 |14-ago-15| 51  |11-sep-15| 51 09-oct-15 | 51 09-nov-15 51 27-nov-15
Cocula SMDIF Angulo # 90-A Villa De |Ma. Rosa Soledad | 3777750515| 43 19-ene-15 43 13-feb-15 43 13-mar-15| 43 08-abr-15 43 |12-may-15| 43 12-jun-15 43 10-jul-15 43 14-ago-15| 43 |11-sep-15| 43 09-0ct-15 43 09-nov-15 43 27-nov-15




Etzatlan SMDIF Escobedo # 135 Centro|Ma. De Laluz - | 5067550500 38 19-ene-15 38 13-feb-15 38 13-mar-15| 38 08-abr-15 38 [12-may-15| 38 12-jun-15 38 10-jul-15 38 14-ago-15| 38  |11-sep-15| 38 09-0ct-15 38 09-nov-15 38 27-nov-15
CP 46500 Villegas Nufez
Hostotipaquillo 452’1'33: Judrez # 17 Centro CP | v Guadalupe T }gg:;ﬁjgf; 89 19-ene-15 89 13-feb-15 89 13-mar-15| 89 08-abr-15 89  [12-may-15| 89 12-jun-15 89 10-jul-15 89 14-ago-15| 89  |11-sep-15| 89 09-0ct-15 89 09-nov-15 89 27-nov-15
Magdalena i"é';”: Manuel Avila Camacho 4‘;’;‘; 1;”9“9"’5 13867441639 83 19-ene-15 83 13-feb-15 83 13-mar-15| 83 08-abr-15 83 [12-may-15| 83 12-jun-15 83 10-jul-15 83 14-ago-15| 83  |11-sep-15| 83 09-0ct-15 83 09-nov-15 83 27-nov-15
SMDIF Independencia # 10 Antonio Jaramillo |13867570608 . .
San Marcos Centro CP 46540 Hernandez 13867570603 46 19-ene-15 46 13-feb-15 46 13-mar-15 46 08-abr-15 46 12-may-15 46 12-jun-15 46 10-jul-15 46 14-ago-15 46 11-sep-15 46 09-oct-15 46 09-nov-15 46 27-nov-15
San Martin SMDIF Independencia # 8 Ma. Guadalupe oo oy W b . ~ i e a0 . oot S o
Hidalg Centro OP 46770 Alatorrs Rodriguez| 13857550419 o1 19-ene-15 | 91 13-feb-15 91 13-mar-15| 91 08-abr-15 91 |12-may-15| o1 12-jun-15 91 10-jul-15 91 |14-ago-15| 91  |11-sep-15| 91 09-oct-15 | 91 09-nov-15 91 27-nov-15
SMDIF Fco. Javier Souza Y Maria Dolores
Tequila : Landeros 13747420063| 166 | 19-ene-15| 166 | 13-feb-15 | 166 |13-mar-15| 166 | 08-abr-15 | 166  |12-may-15| 166 | 12-jun-15 | 166 10-jul-15 166 |14-ago-15| 166 |11-sep-15| 166 | 09-oct-15| 166 | 09-nov-15 | 166 | 27-nov-15
Galeana 12 Centro CP 46400 Gonzélez
4 SMDIF Zaragoza No. 199 Zona[Ma. Estela 13847330264 . .
Teuchitlan |;enlru CP 46760 Viruste Gomez 13847330129 23 19-ene-15 23 13-feb-15 23 13-mar-15 23 08-abr-15 23 12-may-15 23 12-jun-15 23 10-jul-15 23 14-ago-15 23 11-sep-15 23 09-oct-15 23 09-nov-15 23 27-nov-15
SUBTOTAL 801 801 801 801 801 801 801 801 801 801 801 801
[REGION 12
DIF Municipal, Calle Justo Ma. Elena 0113-
Acatlan de Juérez |Sierra #12, Col. Centro, Martinez 877721070 16-feb-15 13-jul-15 12-oct-15
Acatlan de Judrez, Jalisco Rodriguez (Particular) 114 20-ene-15 114 114 16-mar-15 114 09-abr-15 114 13-may-15 114 15-jun-15 114 114 17-ago-15 114 14-sep-15 114 114 10-nov-15 114 30-nov-15
Juanacatlan Dif Municipal progreso 107 C;‘;g‘;ﬂgfe”“ 37321049 28 20-ene-15 28 16-feb-15 28 16-mar-15| 28 09-abr-15 28 [13-may-15| 28 15-jun-15 28 13-jul-15 28 17-ago-15| 28  |14-sep-15| 28 12-00t-15 28 10-nov-15 28 30-nov-15
El Salto Dif Municipal Josefa ortizde |Olivia Mederos 3745749 57 | 20-ene-5| 57 16feb-15 | 57 | 16-mar15| 57 09-abr-15 | 57 [13-may-15| 57 15jun-15 | 57 13jul-15 57 |17-ago-15| 57  |14-sep-15| 57 | 120ct-15| 57 10-nov-15 | 57 30-nov-15
Dominguez 769 Torres
;f%fgz“'°° 9e | bif Municipal Nicolas Bravo 6 2";;‘:;’“’"" Meza 37985141 168 | 20-ene-15| 168 16-feb-15 168 | 16-mar-15| 168 09-abr-15 168 |13-may-15| 168 15jun-15 168 13-jul-15 168 |17-ago-15| 168 |14-sep-15| 168 | 12-0ct-15| 168 10-nov-15 168 30-nov-15
Villa Gorona DIF Municipal Zaragoza No. 22 “43;“;9' Guerrero | 13677780309 70 20-ene-15 70 16-feb-15 70 16-mar-15| 70 09-abr-15 70 [13-may-15| 70 15-jun-15 70 13-jul-15 70 17-ago-15| 70 |14-sep-15| 70 12-00t-15 70 10-nov-15 70 30-nov-15
Tonala DIF Municipal Zaragoza Paseo |Fernando 35866200 17 20-ene-15 17 16-feb-15 17 16-mar-15 17 09-abr-15 17 |13-may-15| 17 15-jun-15 17 13-jul-15 17 17-ago-15| 17 |14-sep-15| 17 12-00t-15 17 10-nov-15 17 30-nov-15
cihualpilli 75 Hernandez Rangel
Cuquio DIF Municipal Francisco . |Maria Ifiguez |43757965125| 41 | 20-ene-15 | 41 16feb-15 | 41 | t6-mar15| 41 09-abr-15 | 41 [13-may-15| 41 15jun-15 | 41 13jul-15 41 |17:ago-15| 41 |14-sep-15| 41 120015 | 41 10-nov-15 | 41 30-nov-15
Madero s/n Sanchez
Zapopan DIF Municipal Laureles 1151  |Araceli Valadez =~ [38363444 14 20-ene-15 14 16-feb-15 14 16-mar-15 14 09-abr-15 14 13-may-15 14 15-jun-15 14 13-jul-15 14 17-ago-15 14 14-sep-15 14 12-oct-15 14 10-nov-15 14 30-nov-15
Centro de Desarrollo
. Comunitario Cedros, calle
1de10s 1 orelos #49, Comunidad Martha Herrera 3312895515 94 | 20-ene-15| 94 16-feb-15 94 | 16-mar-15| 94 09-abr-15 94 |13-may-15| 94 15un-15 9 13ul-15 94 |17-ago-15| 94  |14-sep-15| 94 12-0ct-15 | 94 10-nov-15 94 30-nov-15
Membrillos . Reyes Cel.
Cedros, Ixtlahuacan de los
Membrillos. Jalisco.
Almacén DIF Jalisco, calle
Guadalajara Juan Tablada #1281, Gol Encargado de 130303800 115 | 20-ene-15| 115 | 16feb-15 | 115 |16-mar-15| 115 | 09-abr15 | 115 |13-may-15| 115 | 15un-15 | 115 13jul-15 115 |17-ago-15| 115 |14-sep-15| 115 | 12-0ct45| 115 | 10-nov-15 | 115 | 30-nov-15
Miraflores, Guadalajara, almacen gral Ext 168
Jalisco.
e 718 718 718 718 718 718 718 718 718 718 718 718
[TOTALES [ 7,000 T 7,000 7,000 | 7,000 7,000 7,000 7,000 7,000 7,000 [ 7,000 ] 7,000 7,000
GRAN TOTAL 84,000




JALISCO

DIRECTORIO

Niimero
Region

Nombre del Municipio

Domicilio del Sistema

Teléfonos DIF

Teléfono Fax

1 |BOLANOS Iturbide No. 2 01-437 95 2-50-79 01-437 95-2-50-79
1 |CHIMALTITAN Ramoén Corona_s/n 01-437 95 2-52-62

1 |COLOTLAN Nicolas Bravo Esq. Guillermo Prieto 01-499 99 2-23-56 01-499 99-2-00-41

1 HUEJUCAR Hidalgo No. 24 01 457 94 7-01-36 01-457 94-7-02-22
1 HUEJUQUILLA EL ALTO Madrid 01-457 98 3-72-87 01-457 98-3-72-87
1 |[MEZQUITIC Josefa Ortiz de Dominguez No. 5 01-457 98 1-00-95 01-457 98- 10095

SAN MARTIN DE BOLANOS

Felipe Vieiria No. 3

01 437 95 2-53-59

01 437-95-2-54-84

SANTA MARIA DE LOS ANGELES

Antonio Valdéz No. 5

01-499 99 2-08-23

01-499 99-21013

=

TOTATICHE

Jalisco No. 9

01-437 96 4-01-11

01-437 96-4-01-11

=

—_

VILLA GUERRERO

Libertad No. 36

01-437 96 4-54-80

01-437 96-4-51-70

=

ENCARNACION DE DiAZ

Constitucién No. 1

01-475 95 3-11-01

0

=

-475 95-3-11-01

LAGOS DE MORENO

Lopez Cotilla s/n Col. Cuesta Blanca

01-474 74 2-14-57

0

=

-474 74 2-14-57

OJUELOS DE JALISCO

Allende No. 10

01496 851 07 29

0

=

-496 85-1-01-94

SAN DIEGO DE ALEJANDRIA

Av. Jalisco No. 4

01- 395 72 6-02-96

0

=

-495 72-6-02-96

SAN JUAN DE LOS LAGOS

Av. Central s/n

01-395 78 5-44-82

0

=

-395 78-5-00-01

TEOCALTICHE

Salado Alvarez No. 19

01-346 78 7-24-71

0

=

-346 78-7-23-34

-72152

UNION DE SAN ANTONIO

Carretera a Lagos Km. 1

01-395 72 3-02-50

0

=

-495 72-5-00-07

VILLA HIDALGO

Venustiano Carranza No. 225

01-495 96 8-01-16

0

=

-495 96-8-05-50

ACATIC Juan de la Barrera e Hidalgo 01-378 71 5-05-22 01-378 71-5-05-22
ARANDAS Obregén No. 518 01-348 78 3-01-62 01-348 78 3-01-62
CANADAS DE OBREGON J. Isabel Valdivia No. 37 01-431 40 30070 01-431 40 3-01-50
JALOSTOTITLAN Ramoén Corona No. 176 01-431 74 6-06-55 01-431 74-6-06-55
JESUS MARIA Nicolas Bravo No. 85 01-348 70 4-04-49 01-348 70-4-04-49
MEXTICACAN Aquiles Serdan No. 101 01 34470 2 00 44 01-344 70 - 20044
SAN JULIAN Jesus Aldrete No.3 01-347 71 8-01-72 01-347 71-8-01-72

SAN MIGUEL EL ALTO

Independencia No. 2

01-347 78 8-22-43

0

=

-347 78-82465 - 82418

TEPATITLAN DE MORELOS

Morelos No. 340

01-378 78 2-28-57

0

=

-378 78 2-28-57

VALLE DE GUADALUPE

Hermenegildo Galeana No. 285

01-347 71 4-05-55

0

=

-347 71-4-05-55

YAHUALICA DE GONZALEZ GALLO

Mariano Jiménez Esq. Vicente Guerrero

01-344 78 4-02-78

0

=

-344 78-4-02-78

ATOTONILCO EL ALTO

Dr. Fernando de Alba Hermosillo s/n

01-391 91 7-10-61

0

=

-391 91-71061

AYOTLAN Revolucién No. 11 01-345 91 8-13-00 y fax 01-345 91-8-02-12 Y 8-09-04
LA BARCA Calzada Raymundo Velazquez No. 611 01-393 93 5-15-98 01-393 93 5-00-01
CHAPALA Degollado No. 327 01-376 76 5-33-49 01-376 76-5-28-49
DEGOLLADO Morelos No. 315 01-345 93 7-10-20 01-345 93-7-00-06

JAMAY lturbide No. 505 01-392 92 4-12-38 01-392 92-4-12-38
JOCOTEPEC Abasolo e Hidalgo 01-387 76 3-00-74 Ext. 110 01-387 76-3-00-74 y 76
OCOTLAN Av. Del Maestro No. 956 01-392 92 2-41-16 y fax 01-392 92 2-41-16
PONCITLAN Miguel Montes No. 75 01-391 92 1-02-71 01-391 92-1-05-33 y 1-02-68
TIZAPAN EL ALTO Zaragoza Poniente s/n 01 376 76 814 63 8 03 29 01-376 76-8-14-63
TOTOTLAN Morelos No. 210 Ote. 01-391 91 6-06-83. 01-391 91-6-02-23
TUXCUECA Rivera del Lago s/n 01-376 76 4-03-42 01-376 76-8-01-51

ZAPOTLAN DEL REY

5 de Mayo No. 55

01-391 92 1-17-20

01391 92 1-17-20

CONCEPCION DE BUENOS AIRES

Morelos No. 8

01-372 42 6-03-00

01-372 42-6-00-27

JILOTLAN DE LOS DOLORES

Revolucién No. 25

01-424 57 4-00-29

Ext. 126

SANTA MARIA DEL ORO

Hidalgo y Nacional

01-354 54 4-80-92

01-354 54-4-80-92

LA MANZANILLA DE LA PAZ

Zaragoza No. 109

013724350437

013724350319

MAZAMITLA Cihuatlan No. 1 6 01-382 53 80660 01-382 53 80450

PIHUAMO Ricardo Flores Magén No. 1 01-312 39 61473 01-312 39-6-00-09
QUITUPAN Miguel Hidalgo No. 28 01-382 57 5-04-44 01-382 57-5-01-21
TAMAZULA DE GORDIANO Nigromante No. 102 Esq. Cuauhtemoc 01-358 4161770 01-358 41-6-00-78
TECALITLAN Degollado No. 45 01-371 41 816-98 01-371 41-8-01-69

VALLE DE JUAREZ

Carretera Nacional Km. 1

01-382 5710108

01-382 57-1-01-08

o ] | o v O o O Oy O OB RADOW W W W W W W W W W NN N NI I NN

AMACUECA

Ayuntamiento No. 16

01-372 42 4-04-50

01-372 42-4-01-06




JALISCO

DIRECTORIO

Niimero
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Teléfono Fax

ATEMAJAC DE BRIZUELA

Galeana No. 69

01 326 42 5-02-01

0

=

-326 42-5-01-14

ATOYAC

Moctezuma No. 7

01- 372 410-21-62

0

=

-372 41 0-21-62

GOMEZ FARIAS

Vicente Guerrero No. 92

01-341 43 3-05-78

0

=

-341 43-3-05-78

SAYULA

Calle 5 de Mayo No. 19

01-342 42 1-13-40

0

=

-342 42-2-01-09

TAPALPA

Morelos No. 22

01-343 43 2-06-30

0

=

-343 43-2-04-93

TECHALUTA DE MONTENEGRO

Constitucién No.15

01-372 42 4-50-61

0

=

-372 42 45139 45312 Preside.

TEOCUITATLAN DE CORONA

Prolongacién Nery No. 154

01-372 42 8-04-01

=

01-372 42-8-01-05

TOLIMAN Alejo Lazaro No. 13 01-343 43 4-02-06 01-343 43-4-02-08
TONILA Calle Javier Mina No. 2 01-312 32 1-52-49 01-312 32-1-52-49
TUXPAN Av. Tizatirla s/n 01-371 41 7-22-40 01-371 41-7-20-85
SAN GABRIEL M. Morett No. 11 01-343 42 7-00-04 01-343 42 7-20-85, 7-00-04
ZACOALCO DE TORRES 16 de Septiembre s/n 01-326 42 3-15-37, 3-00-51 01-326 42 3-10-88
ZAPOTILTIC Zaragoza No. 195 01-341 41 4-19-89 01-341 41 4-19-89

ZAPOTITLAN DE VADILLO

Juan Ortega No. 14

01-343 43 4-07-04

0

=

-343 43-4-06-00

ZAPOTLAN EL GRANDE

Aquiles Serdan No. 56

01-341 41 2-59-20

0

=

-341 41- 3-56-95

ATENGO Chimaltitdn No. 16 01-349 77 1-01-45 01-349 77- 10136
CHIQUILISTLAN Independencia No. 16 01-385 75 5-50-63 01-385 75 5-50-63
EJUTLA Colén Norte No. 3 01-343 43 1-53-77 01-343 43-1-52-49
EL GRULLO Independencia No. 40 01-321 38 7-28-99 01-321 38-7-28-99
JUCHITLAN Degollado No. 220 01-349 37 4-00-47 01-349 37-4-00-47
EL LIMON Aldama No. 69 01-321 37 3-00-90 01-321 37-3-00-90
TECOLOTLAN Av. Guadalajara No. 140 01-349 77 6-03-53 01-349 77-6-01-17
TENAMAXTLAN Revolucién Mexicana s/n 01-349 77 5-00-40 01-349 77 5-00-40
TONAYA Ocampo y Guerrero No. 5 01-343 43 1-02-20 01-343 43 10303

TUXCACUESCO Enrique Camberos No. 10 01-343 41 3-96-38 01-343 41 3-96-38
UNION DE TULA Av. México Norte No. 430 01-316 37 1-04-10 01-316 37-1-04-10

AUTLAN DE NAVARRO

Obregén No. 262

01-317 38 2-16-16

0

=

-317 38-2-24-55

LA RESOLANA

Hidalgo No.150

01-357 38 8-06-50

0

=

-357 38-8-00-93

CIHUATLAN Libertad No. 24 Col. Centro. 01-315 35 5-39-81 01-315 35 5-21-06
CUAUTITLAN DE GARCIA BARRAGAN Lépez Cotilla s/n Esq. Vicente Guerrero 01-357 38 4-61-92 * 01-357 38-4-60-44
LA HUERTA Nifios Héroes No. 31 01-357 38 4-11-70 01-357 38-4-03-05

VILLA PURIFICACION

Matamoros y Reforma

01-357 37 5-03-22

0

=

-357 37-5-00-58

CABO CORRIENTES

1°de Abril No. 16

01-322 26 9-01-30

0

=

-322 26 9-01-01
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PUERTO VALLARTA Milenio 143 Col. Educacién 01 322 22 5 99 37,38.39.40 0132222 2 00 58
9 |TOMATLAN Av. del Campesino No. 150 01-322 29 8-55-17 01-322 29-8-54-11
10 |ATENGUILLO Limén No. 18 01-388 73 6-90-01 01-388 73 69001
10 |AYUTLA Ramén Corona No. 87-A 01-316 37 2-06-80 01-316 37-2-03-14 Y 2-00-04
10 |CUAUTLA Amado Nervo s/n 01-316 38 4-30-80 01-316 38-4-30-93
10 |GUACHINANGO Aldama No. 4 01-388-73-6-00-13 01338 73 - 68238 683 68 *
10 |[MASCOTA Hidalgo No. 160 01-388 38 6-10-76 01-388 38-6-00-52
10 [MIXTLAN Eliseo R. Morales No. 37 01-388 73 6-57-70 01-388 73-6-57-77
10 |SAN SEBASTIAN DEL OESTE Gral. Armando Aguirre No. 45 01 322 29 7 28 56 013222972898 728 97
10 |TALPA DE ALLENDE 23 de Junio No. 50 01-388 38 5-02-75 01-388 38-5-00-09
11 |AHUALULCO DE MERCADO José Ma. Mercado No. 15 01-386 75 2-01-75 01-386 77-2-01-58
11 |AMATITAN Hidalgo No. 152 01-374 74 5-02-51 01-374 74-5-03-82
11 |AMECA Juarez No. 100 01-375 75 8-06-18 01-375 75-8-06-18
11 |SAN JUANITO DE ESCOBEDO 5 de Mayo No. 1 01-386 75 4-03-94 01-386 75-4-00-08
11 |EL ARENAL Javier Mina No. 40 01-374 74 8-00-83 01-374 74-8-02-66
11 [COCULA Agustin Yanez s/n 01-377 77 3-23-15 01-377 77 3-23-15
11 |ETZATLAN Escobedo No. 135 01-386 75 3-05-29 01-386 75-3-00-26
11 |HOSTOTIPAQUILLO Independencia No. 4 01-386 74 4-52-17. 4-50-76 01-386 74-4-51-21
11 |MAGDALENA Matamoros s/n 01-386 74 4-02-56 01-386 74-01-87
11 [SAN MARCOS Independencia No. 10 01-386 75 7-01-83 y fax 01-386 75 7-01-83
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11

SAN MARTIN HIDALGO

Independencia No. 6

01-385 75 5-04-19

01-385 75-5-04-15

11 |TALA Simén Bolivar No. 122 01-384 73 8-03-76, 8-43-24 01-384 73-8-00-05
11 [TEQUILA Francisco Javier Sauza y Galeana 01-374 74 2-00-63 01-374 74-2-00-63
11 |TEUCHITLAN Vicente Guerrero No. 23 01-384 73 3-02-64 01-384 73-3-01-29

12 |ACATLAN DE JUAREZ Justo Sierra No. 12 01-387 77 2-10-70 01-387 77-2-02-44 y 2-05-05
12 _jcuQuio Francisco |. Madero No. 21 01-373 79 6-51-25 01-373 79-6-53-81 6-51-25
12 [IXTLAHUACAN DE LOS MEMBRILLOS Obregon No. 93 01-376 76 2-04-21 01-376 76-2-04-21
12 |IXTLAHUACAN DEL RiO Hidalgo s/n 01-373 73 4-51-37 01-373 73-45410
12 |[JUANACATLAN Progreso No. 107 373 2-10-49 373 2-03-11 (Presidencia )
12 |EL SALTO Av. Del Parque y Prolg. No. 700 373 2-07-49 01-373 73-2-01-96  2-07-49
12 |SAN CRISTOBAL DE LA BARRANCA Hidalgo No. 67 01-373 73 2-90-56 presiden. 01-373 73 2-90-30
12 |[TLAJOMULCO DE ZUNIGA Ocampo No. 80 379 8-02-44 379 8-01-51 y 8-00-32
12 |VILLA CORONA Zaragoza No. 22 01-387 77 8-03-99 8-02-22 01-387 77-8-00-07
12 |ZAPOTLANEJO Angela Peralta No. 170 01-373 73 4-03-45 01-373 73 4-03-45 4-00-96
12.1 |GUADALAJARA Miguel Angel de Quevedo No. 501 3615-19-29 y 3616-63-66 3630-28-29
12.1 |TLAQUEPAQUE Santa Rosalia No. 1040 3680-25-59 36 80 53 24
12.1 [TONALA Paseo Cihualpilli No. 70 3683-08-43 y 3683-34-96 36-83-36-24 y 36-83-34-96
12.1 |ZAPOPAN Av. Tesistan y Periferico 38 36 34 44 38 36 34 64 38 36 34 60




ANEXO 13

TEXTO DE FIANZA DEL 10% GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

(NOMBRE DE LA AFIANZADORA), EN EL EJERCICIO DE LA AUTORIZACION

QUE ME OTORGA EL GOBIERNO FEDERAL A TRAVES DE LA SECRETARIA
DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO EN LOS TERMINOS DE LOS ARTICULOS
52 Y 6° DE LA LEY FEDERAL DE INSTITUCIONES DE FIANZAS, ME
CONSTITUYO FIADORA POR LA SUMA DE $ (CANTIDAD CON
LETRA) A FAVOR DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA
FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO.

PARA: GARANTIZAR POR (NOMBRE DEL “PROVEEDOR™ CON DOMICILIO

EN COLONIA CIUDAD )
EL FIEL Y EXACTO CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS
OBLIGACIONES CONTRAIDAS EN EL CONTRATO No. , DE FECHA

, CELEBRADO ENTRE NUESTRO FIADO Y EL SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO, CON UN
IMPORTE TOTAL DE $ (CANTIDAD CON LETRA);
GARANTIZANDO, ADEMAS, LA CALIDAD DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, EN
LOS TERMINOS ESTIPULADOS EN DICHO CONTRATO Y PARA RESPONDER
DE LOS DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS QUE PUDIEREN RESULTAR, ASI
COMO EL PAGO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS CONSECUENCIAS
JURIDICAS Y LEGALES QUE DEVENGAN POR EL INCUMPLIMIENTO DE
CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES PACTADAS EN EL CITADO
CONTRATO.

ESTA FIANZA ESTARA VIGENTE POR 18 DIECIOCHO MESES A PARTIR DE
LA FIRMA DEL CONTRATO DE REFERENCIA. Y, SOLO PODRA SER
CANCELADA, CON LA PRESENTACION, POR PARTE DE NUESTRO FIADO,
DEL CONSENTIMIENTO QUE, POR ESCRITO, EL ORGANISMO LLEGUE A
OTORGAR PARA TAL EFECTO.

LA PRESENTE FIANZA PERMANECERA VIGENTE EN CASO DE
SUBSTANCIACION DE JUICIOS O RECURSOS HASTA SU TOTAL
RESOLUCION Y SERA EXIGIBLE LA MISMA EN CUALQUIER TIEMPO.

EN CASO DE QUE LA CONCLUSION TOTAL DE LOS JUICIOS O RECURSOS
TENGA LUGAR CON POSTERIORIDAD A 18 DIECIOCHO MESES A PARTIR
DE LA FIRMA DEL CONTRATO (No. DE CONTRATO), SUBSISTIRA LA
OBLIGACION DE LA AFIANZADORA Y SERA IGUALMENTE EXIGIBLE LA
FIANZA POR UN PLAZO ADICIONAL DE SEIS MESES A PARTIR DE LA
TERMINACION DE LOS JUICIOS O RECURSOS.
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LA AFIANZADORA EXPRESA SU CONSENTIMIENTO DE QUE SU
OBLIGACION SUBSISTIRA, PERMANECIENDO VIGENTE LA FIANZA, AUN EN
CASO DE QUE FUERAN PRORROGADOS LOS PLAZOS ESTABLECIDOS
PARA LAS ENTREGAS DE LOS BIENES SENALADOS EN EL CITADO
CONTRATO O EXISTA ESPERA, OTORGANDO SU ANUENCIA AL RESPECTO.
DE IGUAL FORMA, LAS ENTREGAS DE LOS BIENES QUE SE HICIEREN CON
POSTERIORIDAD A LOS PLAZOS ESTIPULADOS, NO CONSTITUIRA
NOVACION DE LA OBLIGACION.

EN EL CASO DE QUE LA PRESENTE FIANZA SE HAGA EXIGIBLE, LA
AFIANZADORA Y EL FIADO ACEPTAN EXPRESAMENTE SOMETERSE AL
PROCEDIMIENTO DE EJECUCION ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 93 AL
95 BIS, 118 Y DEMAS RELATIVOS DE LA LEY FEDERAL DE INSTITUCIONES
DE FIANZAS EN VIGOR, ACEPTANDO SOMETERSE A LA COMPETENCIA DE
LOS TRIBUNALES DEL PRIMER PARTIDO JUDICIAL DEL ESTADO DE
JALISCO, RENUNCIANDO A LOS TRIBUNALES QUE POR RAZON DE SU
DOMICILIO PRESENTE O FUTURO, LES PUDIERA CORRESPONDER.

Pagina 37 de 37



